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Nazov:

Anotécia:

Cervené pivo a spdsob jeho vyroby

Cervené pivo obsahuje vytatky zo zmesi sufenych bylin
pozostavajucich z plodu bazy &iernej, kvetu ibijteka sudan-
skeho a plodu borievky &ervenej. Zmes sufenych bylin sa
pri vyrobe &erveného piva doda do varky pri chmelovare.
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Oblast’ techniky

Vynélez sa tyka Eerveného piva a spésobu jeho vyroby.

Doterajdi stav techniky

Okrem produkcie beZného svetlého piva sa vyrobcovia
uZ dlho snaia roz8irovat’ sortiment a ziskavat’ novych kon-
zumentov réznymi (ipravami piva, ktoré ho maji urobit’ pre
doterajiich aj potencidlne novych konzumentov atraktiv-
nejdim. Okrem chutovych uprav ide hlavne o Gpravy farby
piva.

Najlastej¥ou farebnou modifikaciou piva je pivo tmavé
alebo polotmavé. Tmava farba piva sa dosahuje pouZitim
$pecidlne upraveného sladu, ktory je praZeny, pri¢om je
v ffom skaramelizovany Skrob, ¢o je potom prifinou tmavej
farby piva. Miera tmavosti sa uréuje bud’ zodpovedajicim
mnoZstvom sladu na vstupe alebo sa tmavé pivo neskor
mie¥a s pivom svetlym. Tento §pecialne upraveny slad viak
doda pivu aj typickd sladkastt prichut, ktor4 sice u nickoho
zvySuje pritaZlivost takéhoto népoja, samozrejme stéli
konzumenti svetlych piv tmav¢ piva nevyhladavaju. Vizu-
alny efekt je viak vyrazny, samozrejme sfarbena je len te-
kutina, tmavost’ piva sa vo farbe peny neodrazi. R6znymi
metédami pri vyrobe tmavého piva sa zaobera aj niekolko
patentovych spisov, napriklad AO 244 000.

Patentovy spis US 5 439 699 opisuje zasa naopak spd-
sob vyroby bezfarebného, fireho piva. Tu sa do piva pridé-
vajli rézne komponenty, ktoré pivo odfarbuji.

Okrem toho boli efte zaznamenané pokusy pridavat’ do
Pahkého piva ovocné koncentraty, napr. malinovy, jahodo-
vy, tutoriedkovy, ktoré rovnako prispievali k zmene farby.
Tieto vyrobky uZ viak s pivom, tak ako s zvyknuti kon-
zumenti v krajinach s tradi¢nou pivovou kultirou, vela
spolo&ného nemaja.

Cielom vynalezu je predstavit’ pivo s ¢ervenou farbou,
ktoré by si zachovalo chut'ové vlastnosti tradi¢ného piva,
ale malo atraktivny vzhlad, pricom by sa farba piva preja-
vila aj na pene.

Podstata vynilezu

Uvedené nedostatky odstratiuje éervené pivo podla vy-
nalezu, ktorého podstata spotiva v tom, Ze obsahuje vytaZ-
ky zo zmesi suSenych bylin pozostavajicich z plodu bazy
tiernej, kvetu ibidteka sudanskeho a plodu borievky Cerve-
nej. Bylinna zmes pozostdvajica z uvedenych bylin zafarbi
pivo dolervena poZadovanym spdsobom.

Vo vyhodnom uskutoéneni zmes sufenych bylin obsa-
huje 58 aZ 65 % hmotnostnych plodu bazy Ciernej, 30 aZ
37 % hmotnostnych kvetu ibidteka sudénskeho a 1 az 5 %
hmotnostnych plodu borievky Eervene;j.

Cervené pivo podla vynélezu sa ziska spdsobom, kto-
rého podstata spodiva v tom, Ze pri chmelovare sa do zmesi
girej sladiny a chmePu pridd do 40 minit od zatiatku
chmelovaru na jeden liter &irej sladiny 3,5 — 5 gramov zme-
si sudenych bylin.

Priklad uskutoénenia vynilezu

ZloZenie zdkladnej hmoty &erveného piva a postup pri
jeho vyrobe sa v prvej faze vyroby v zisade od beZného
svetlého piva nelidi. To znamen4, Ze slad alebo sladova dr-
vina sa zmie3a s vodou a zahreje, potom prebehne rmuto-

vanie a precedenie. Pri chmelovare na konci tepelnej &asti
spracovania surovin sa viak do &irej sladiny, ktora sa vari
spolu s chmel'om prida pridavok 3pecidlnej zmesi farbia-
cich sufenych bylin. Zmes farbiacich bylin je tvoreni
2 najvidiej Lasti z plodu bazy iernej, potom z kvetu ibiste-
ka sud4nskeho a mendieho mnoZstva plodu borievky &erve-
nej.

Po chmelovare sa postupuje opdt beZnym spdsobom,
tzn., Ze prebehne kvasenie v spilke (kvasiarni) a dokvaso-
vanie v leZiackych tankoch.

Priklad 1

ZloZenie sladu na véarku &erveného piva je: 80 % sladu
Ceského a 20 % sladu bavorského. Pridavok chmelu po-
zostava z 25 % z chmelu ateckého a z 75 % z nemeckého
chmelového extraktu. Pri chmel'ovare sa do varky po 10
minttach od zadiatku chmelovaru prid4 zmes sulenych by-
lin s nasledujicim zloZenim:

plod bazy Cierngj ..., 64,0 %
kvet ibidteka sudanskeho ................... . 335%
plod borievky gervenej ...............ounn 2,5%

Téato zmes je do chmefovaru pridavana tak, aby na je-
den liter &irej sladiny pripadlo 5 gramov bylinnej zmesi.

Po skonéeni chmel'ovaru je varka spustend na kvasenie
v spilke (kvasiarni) a potom do leZiackych tankov, kde zrie
obvykly ¢as.

Tymto postupom sa dosiahne pivo prijemnej Zervenej
farby s ruZovou penou, ked’ bylinné prisady velmi jemne
ovplyvnia typicki chut’ piva.

Priklad 2

Varenie piva prebicha rovnako ako v priklade 1 s tym,
Ze do vérky sa po 20 minitach chmel'ovaru pridd zmes su-
Senych bylin s nasledujicim zloZenim:

plod bazy fiernej ...........cccooviriiinnnn. 60 %
kvet ibisteka sudanskeho .................... 37%
plod borievky cervenej .................... 3 %.

Této zmes je do chmelovaru pridavana tak, aby na je-
den liter &irej sladiny pripadli 4 gramy bylinnej zmesi.

Dal3i postup zodpoved4 opdtf postupu z prikladu 1.
V tomto pripade sa dosiahne pivo so zvyraznenou bylinnou
prichutou.

Priemyselnd vyuZitel’nost’

Cervené pivo postupom podPa vyndlezu mono samo-
zrejme vyrabat' ako desat-, dvanast- alebo inak Fubovolné
stupiiovité pivo.

PATENTOVE NAROKY

1. Cervené pivo obsahujice vodu a vytazky zo sladu a
chmelu,vyznadujice sa tym, Ze obsahuje
vytazky zo zmesi sufenych bylin pozostavajicich z plodu
bazy Eiernej, kvetu ibisteka sudanskeho a plodu borievky
dervenej.

2. éervené pivo podla néroku I, vyznatujice
sa tym, e zmes suSenych bylin obsahuje 58 aZ 65 %
hmotnostnych plodu bazy &ernej, 30 a? 37 % hmotnos-
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tnych kvetu ibiSteka sudanskeho a 1 aZ 5 % hmotnostnych
plodu borievky Zervenej.

3. Spdsob vyroby &erveného piva podPa naroku 1,
vyznalujici sa tym, Ze pri chmelovare sa
do zmesi ¢irej sladiny a chmelu pridéd do 40 mindt od za-
tiatku chmeTovaru na jeden liter &irej sladiny 3,5 aZ 5 gra-
mov zmesi sufenych bylin.

Koniec dokumentu
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