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{54) Verfahren und Vorrichtung zum allseitigen Auftragen granuléser bis staubférmiger Partikel auf Backwa-
ren

{57) Die Erfindung betrifft ein Verfahren und eine Vorrichtung zum allseitigen Aufbringen von granulésen bis
staubférmigen Partikeln, wie insbesondere Zucker, auf Backwaren. Das erfindungsgeméfe Verfahren und die dazu
gefundene Vorrichtung zeichnet sich dadurch aus, daR die Gebackstiicke unabhangig von ihrer Form und Grofe in
einer stabilen Lage kontinuierlich durch eine Bestdubungskammer hindurchgefiihrt werden und sich so diese Partikel
durch Aufwirbeln von unten sowie Herabfallen von oben, allseitig auf den Gebackstiicken ablagern.
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Erfindungsanspruch:

1.. Verfahren und Vorrichtung zum allseitigen Aufbringen granuldser bis staubférmiger Partikel,
insbesondere von Zucker, auf Backwaren, vorzugsweise auf Fettgebéck, unter Nutzung des
bekannten Klebeeffektes von Zucker auf fettiger Gebackoberfléche, dadurch gekennzeichnet, daf
die in erforderlichen Abstanden auf einem durchbrochenen Férderband, beispielsweise auf einem
Drahtgeflecht-Férderband, liegenden Gebdackstilicke, unter Beibehaltung ihrer Lage auf dem
Forderband durch eine Bestaubungskammer geleitet werden und innerhalb derselben einen von
unten, durch die Maschen des Drahtgeflecht-Férderbandes hindurch und tber die Gebackstlcke
hinaus, aufgewirbelten Partikelschleier durchlaufen, wobei in stetigem Wechsel die
aufwartsstrebenden, schwebenden und wieder herabfallenden Partikel allseitig auf die Oberflache
der Gebackstiicke auftreffen und infolge des bekannten Klebeeffektes anhaften und dal der
Bestdubungskammer zur Konstanthaltung des Partikelschleiers, die wahrend des
Bestreuungsvorganges verbrauchte Partikelmenge wieder zugeflihrt wird, was in Form eines
stetigen Partikelschleiers von oben erfolgt und so einen zusétzlichen Bestreuungseffekt aufden
oberen Gebéackflachen bewirkt.

2. Verfahren nach Punkt 1, dadurch gekennzelchnet daR das Aufwirbeln der Partikel mittels Luftstrom
erfolgt, indem dieser Luftstrom durch eine mit Luftleitblechen ausgestattete Luftleitkammer geleitet
und in eine annédhernd vertikale Richtung nach oben gelenkt wird, schliellich eine darlber
angeordnete luftdurchiédssige Partikelauflageflache durchstrémt, dabei die im Ruhezustand darauf
abgelagerten Partikel mitreif3t und zu einem Partikelschleier aufwirbelt, und daf3 die Wirbelhéhe
durch Drosseln des Luftstromes variiert werden kann.

3. Verfahren nach Punkt 1, dadurch gekennzeichnet, daR das Aufwirbeln der Partikel mechanisch, z.B.
mittels Blirstenwalzen erfolgt.

4, Vorrichtung nach Punkt 1, dadurch gekennzeichnet, daf3 ein durchbrochenes Férderband,
vorzugsweise ein Stab- oder Drahtgeflechtférderband (4) bzw. dessen Fordertrum, durch eine mit
stirnseitig angeordneten Gebéckstlickein- und austragséffnungen (6) versehene
Bestaubungskammer (7) geflihrtist, da die Bestdubungskammer (7) als unteren Abschluf? {Boden)
eine Einrichtung zum Aufwirbeln der Partikel aufweist und oberhalb der Bestdubungskammer (7)
ein Partikelvorratsbehalter (12) mit angetriebener Dosierwalze (13) und variier- bzw. stellbarem
Walzenspalt {14) fiir den dosierten Partikelaustrag vorhanden ist.

5. Vorrichtung nach Punkt 2, dadurch gekennzeichnet, daf3 neben einem Luftstromerzeuger (1 1) eine
Luftleitkammer {10) vorhanden ist, die als obere Abdeckung eine luftdurchidssige
Partikelauflageflache (8), beispielsweise aus engmaschiger Gaze oder aus einer Keramikfilterplatte
bestehend, aufweist und die innen zwecks gleichmafliger und anndhernd senkrechter
Luftstromflihrung zur Partikelauflageflache Luftleitbleche (9) besitzt.

Hierzu 1 Seite Zeichnungen

Anwendungsgebiet der Erfindung

Die Erfindung betrifft ein Verfahren und eine Vorrichtung zum allseitigen Aufbringen granul&ser bis staubférmiger Partikel auf
Backwaren, insbesondere zum allseitigen Bezuckern von Pfannkuchen. Dabei handelt es sich um ein solches Verfahren und einer
eigens dafiir einsetzbaren Vorrichtung, wo die von unten aufgewirbelten und so in einen Schwebezustand versetzten granuldsen
bis staubférmigen Partikel, vorzugsweise als Zucker, sich allseitig gleichm&Big an den Gebackstiicken ablagern und unter
Nutzung eines gewissen Kiebeffektes gebunden werden.

Charakteristik der bekannten technischen Lésungen

Bekannte Vorrichtungen zum Aufbringen von Glasurschichten, auch in granulierter Form, sind u. a. in der DD-EB 140969 und in
den DE-OS-Schriften 2160067 und 2424904 beschrieben. Von diesen wird die vorliegende Erfindung nur insoweit berihrt, daR
dort die Bezuckerung nur einseitig, daher vorzugsweise nur im oberen Bereich des Gebackstiickes bezweckt, dem Gebéck ein
fitissiger Uberzug zum Haften des Granulates verliehen wird, bzw. mit diesem fliissigem Uberzug unmittelbar eine in sich
geschlossene Glasurschicht erzielt wird. Die vorliegende Erfindung wird selbst nicht von in den genannten EB beschriebenen
Details, wie Aufbereitung und Dosierung des aufzubringenden oder Rickfiihrung zwecks Wiederverwendung des Granulates
bertihrt. Speziell zum Bezuckerm ven Pfannkuchen sind die zwei nachstehend aufgefihrten Einrichtungen bekannt:
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Ein Zuckerungsgerat fir Pfannkuchen, welches aus einer Trommel in Form eines beidseitig offenen Hohlzylinders mit
Stirnkranzblenden und inneren Mitnehmern besteht, die um ihre zur Horizontalen leicht geneigten Langsachse rotiert und bei der
die Pfannkuchen von der héher gelegenen Eingabedffnung auf den in der Trommel befindlichen Zucker zur tiefer gelegenen
Austrags6ffnung abrollen und gleichzeitig durch einen Zuckerschleier von oben, der durch die Mitnehmer sowie eine
entsprechende stetige Zuckerzuflihrung gebildet wird, bestreut werden.

Nachteilig ist der hiermit erzielte ungenligende Zuckerungseffekt weil infolge der Abrollbewegung der Pfannkuchen der an der
fettigen Pfannkuchenoberflache haftende Zucker wieder abfallt, der Zucker dabei fettig und die Pfannkuchenoberflache trocken
wird und dann auch neuer Zucker nicht mehr haftet. .

Das Zuckerungsgerat ZPF 4000 weist folgendes Wirkprinzip auf:

Die Pfannkuchen werden einreihig auf einem Band liegend einer um ihre horizontale Langsachse rotierenden Trommel
zugeflihrt, einzeln von in dieser Trommel fest angeordneten Gitterkafigen aufgenommen und wahrend einer Trommel- und
damit Pfannkuchendrehung von 270° bis zum Austrag von dem in der Trommel schleierartig herabfallende Zucker allseitig
bestreut.

Nachteilig wirken sich hier die Gitterkafige in der Trommel flir den notwendigen Drehvorgang der Pfannkuchen aus. Infolge
Verkrustung dieser Funktionsteile durch Zucker und Marmelade sowie bei Abweichungen der Pfannkuchen in Gré3e und Form
von der NenngréRe ist das Gerat, neben hohem Wartungsaufwand sehr stéranféllig.

Ziel der Erfindung

Ziel der Erfindung ist es,die beschriebenen Nachteile zu beseitigen, daher ein Verfahren und eine Vorrichtung zu finden, um auf
Backwaren, insbesondere Pfannkuchen, unter Nutzung eines gewissen Klebeeffektes, vorzugsweise des bekannten
Klebeeffektes von Zucker auf fettiger Oberflache von Fettgebéck nach dem Sieden im Fettbad, granuldse bis staubférmige
Partikel wie Zucker so aufzubringen, daB ein allseitig gleichmaBiger Uberzug ohne Beanspruchung, d. h. Drehen oder Wenden
der Gebackstlicke und unabhéngig von produktionsbedingten Form- und MaBabweichungen der jeweiligen Gebéckstlicke z.B.
der Pfannkuchen erzielt wird-und daf weiterhin die Funktionssicherheit der Vorrichtung zur Durchfihrung des Verfahrens auch
bei den produktionsbedingten Form- und MaRabweichungen der Gebackstlicke gewahrleistet ist sowie Pflege- und
Wartungsarbeiten auf ein Minimum eingeschrankt werden.

Darlegung des Wesens der Erfindung

Das Wesen der Erfindung, des Verfahrens und der Vorrichtung zur Durchflihrung desselben, besteht darin, granulése bis
staubférmige Partikel unter Nutzung eines gewissen Klebeeffektes, wie dies von Zucker auf der fettigen Oberflédche von
Fettgebédck nach dem Sieden im Fettbad bekannt ist, so auf vorzugsweise kugel- oder walzenférmige Gebackstiicke z.B.
Pfannkuchen aufzubringen, daR ein allseitig gleichmaRiger Uberzug ohne Beanspruchung, d.h. Drehen oder Wenden der
Gebéckstiicke und unabhangig von produktionsbedingten Form- und MalRRabweichungen der jeweiligen Gebéackstlcke, z.B. der
Pfannkuchen erzieft wird und daR weiterhin die Funktionssicherheit der Vorrichtung zur Durchfiihrung des Verfahrens auch bei
den produktionsbedingten Form- und MaRabweichungen der Gebackstiicke gewéhrleistet ist.

ErfindungsgemaR wird das dadurch erreicht, daf? die Gebackstiicke, vorzugsweise bei Fettgeback kurz nach dem Sieden im
Fettbad, ein- oder mehrreihig jeweils mit erforderlichem Abstand zueinander auf ein durchbrochenes Férderband, z.B. einem
Stab- oder Drahtgeflecht-Férderband abgesetzt werden und dann unter Beibehaltung ihrer Lage auf dem Band, innerhalb einer
nach oben offenen Bestdubungskammer, durch einen von unten aufgewirbelten Partikelschleier, vorzugsweise Zuckerschleier,
laufen, wobei jedes Gebackstiick sowoh! unmittelbar von unten als auch von oben mit den zwischen die Gebéackstlcke hindurch
aufgewirbelten und wieder herabfallenden Partikeln {Zucker) aliseitig bestreut bzw. bezuckert wird. Das Aufwirbeln der Partikel
kann hierbei sowohl! mittels Luftstrom als auch mechanisch, z. B. mittels Blrstenwalze erfolgen. Zur Konstanthaltung des von
unten aufgewirbelten Partikelschleiers muf der Bestdubungskammer stetig die verbrauchte und ausgetragene Partikelmenge
wieder zugefiihrt werden, was in Form eines Partikelschleiers von oben erfolgt und so gleichzeitig einen zusatzllchen
Bestreuungseffekt auf den oberen Gebackstlickflachen bewirkt.

Zur Durchfiihrung des erfindungsgemafien Verfahrens besteht die Vorrichtung aus einem durchbrochenem Férderband,
vorzugsweise einem Stab- oder Drahtgeflecht-Férderband, dessen Antriebs- und Umlenkwalzen am Maschinengestell gelagert
sind und dessen Férdertrum in Forderrichtung nach der Gebackstiickaufgabe eine nach oben offene Bestaubungskammer mit
stirnseitigen Gebéckstiickein- und austragséffnungen durchlduft. Der untere Boden dieser Bestdubungskammer besteht aus
einer luftdurchidssigen Partikelauflageflache. Unterhalb dieser Partikelauflageflache ist eine mit Luftleitblechen ausgestattete
Luftleitkammer vorhanden, welcher eine Luftstrom zugefGhrt wird. Die Erzeugung des Luftstromes erfolgt durch einen im
Maschinengestell angeordneten Ventilator. Oberhalb der Bestaubungskammer ist ein pyramidenférmiger
Partikelvorratsbehaliter mit einer angetriebenen, geriffelten Dosierwalze angeordnet.

Durch Anderung der Spaltweite zwischen Behalterwand und Dosierwalze ist-die Partikelmenge, die in die Bestdubungskammer
ausgetragen wird, variier- und regelbar. Die kleinste und grote Spaltweite ist durch justierbare Anschldge fixiert. In
Abhéngigkeit von der Partikelmenge in der Bestdubungskammer wird elektromechanisch auf den kleinsten oder groten
Walzenspalt umgeschaltet.

Ausfiihrungsbeispiel

Das erfindungsgemaBe Verfahren und die zur Anwendung des Verfahrens gefundene Vorrichtung soll nachstehend anhand
eines Ausfiihrungsbeispieles flir das Bezuckern von Pfannkuchen néher erldutert werden. Die Figur zeigt eine Prinzipdarstellung
der Vorrichtung als Seitenansicht mit Teilschnitt.
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Am Maschinengestell 1 sind eine Antriebswalze 2 einschlief3lich Motor sowie 3 Umlenkwalzen 3 eines stetig umlaufenden
Drahtgeflecht-Forderbandes 4, das in erforderlichen Absténden querverlaufende Auflagedréhte 5 besitzt, gelagert.

Das Fordertrum des Drahtgeflecht-Férderbandes 4 durchiduft eine nach oben offene, stirnseitig mit Gebéackstickein- und
-austragsoffnungen 6 versehene Bestdubungskammer 7, die nach unten von einer luftdurchldssigen Partikelauflageflédche 8, z. B.
aus engmaschiger Gaze bestehend, abgeschlossen ist. Unter dieser Partikelauflageflache 8 ist eine mit Luftleitblechen 9
ausgestattete Luftleitkammer 10 angebracht, durch die ein Luftstrom geleitet wird, den ein Ventifator 11 erzeugt. Weiter befindet
sich iber der Bestdubungskammer 7 ein pyramidenférmiger Vorratsbehélter 12 mit einer angetriebenen, geriffelten Dosierwalze
13 als Austrageelement. Die GroRe des Spaltes 14 zwischen Behalterwand und Dosierwalze 13 ist als GréBt- und Kleinstwert
mittels justierbarer Anschlage fixiert. )

Zum Stellen auf den groBten oder kieinsten Walzenspalt 13, was in Abhéngigkeit von der Partikelmenge in der
Bestaubungskammer 7 erfolgt, sind entsprechende, in der Figur nicht dargestelite elektromechanische MeR- und Schaltgerate
vorhanden.

Zwischen Bestdubungskanal 7 und Antriebswalze 2 ist unterhalb vom Férdertrum des Drahtgeflecht-Férderbandes 4 eine
Auffangrinne 15 angeordnet, welche die mit ausgetragenen und von den Gebéckstlicken abfallenden Partikel auffangt und
einem Rickfiihrbehélter 16 zufihrt. : )

An der Gebéckstlickaustragseite ist schlieflich ein Leitblech 17 angebracht, unter dem ein Backwarenbehélter 18 zur Aufnahme
der bezuckerten Pfannkuchen 18 lagert.

Das erfindungsgemaRe Verfahren lauft unter Anwendung der gefundenen und vorstehend beschriebenen Vorrichtung wie folgt
ab: :

Im Ruhezustand der Vorrichtung befindet sich innerhalb der Bestdubungskammer 7 auf der Partikelauflagefléche 8 eine Schicht
abgesetzter Partikel (Zucker), die in der Figur als Zone a dargestellt ist.

Mit dem Einschalten der Vorrichtung erzeugt der Ventilator 11 einen Luftstrom. Dieser wird durch die Luftleitkammer 10, deren
Luftleitbleche 9 den Luftstrom gleichmé&Rig dber die Flache verteilen, in eine anndhernd vertikale Richtung mit leichter Neigung
zur Austragso6ffnung hin,.und somit durch die luftdurchléssige Partikelauflageflache 8 geleitet, wobei die darauf abgelagerten
Partikel mitgerissen und innerhalb der Bestdubungskammer 7, durch die Maschen des Drahtgewebe-Férderbandes 4 hindurch,
bis in eine Hohe tber die Gebackstlicke 19 hinaus aufgewirbelt werden.

Der Bereich mit den aufgewirbelten Partikeln (Zucker) ist in der Figur als Zone b dargestellt.

Die Gebackstlicke 19 (Pfannkuchen) durchlaufen, jeweils mit erforderlichem Abstand zueinander auf dem Drahtgeflecht-
Férderband 4 liegend, unter Beibehaltung ihrer Lage auf dem Forderband, die Bestdubungskammer 7 und damit den Schleier der
von unten aufgewirbelten, schwebenden und wieder herabfallenden Partikel (Zucker), wobei die Partikel allseitig, d. h. von unten,
von oben und auch seitlich, auf die Oberfladche der Gebackstiicke 19 (Pfannkuchen) auftreffen und durch den Klebeeffekt der
Fettschicht, der bei frisch gesiedeten Fettbackwaren bekanntlich gegeben ist, anhaften. Gleichzeitig wird der
Bestdubungskammer 7 die verbrauchte bzw. ausgetragene Partikelmenge aus dem Partikelvorratsbehélter 12 wieder zugefihrt,
was mittels der angetriebenen und geriffelten Dosierwalze 13 als stdndiger Partikelschleier von oben erfolgt und so den_
Bestdubungseffekt der oberen Gebackstlickflachen stabilisiert. Die aus dem Partikelvorratsbehalter 12 pro Zeiteinheit
ausgetragene Partikelmenge ist dabei in Abhdngigkeit von derin der Bestdubungskammer befindlichen Partikelmenge geregeit.
Die durch die Gebé&ckstlickaustragéffnung 6’ ausgetragenen bzw. von den Gebéackstiicken 19 abfallenden Partikel werden in der
Auffangrinne 15 aufgefangen und in den Rickfihrbehalter 16 geleitet.
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