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1

Inventia se referd la industria alimentard, si
anume la maioneze.

Maioneza contine, in % mas.: ulei de floarea-
soarelui dublu rafinat si dezodorizat 36...58, lapte
praf degresat 2,0...5,0, praf de oud 5,2...6,5, mustar
praf 0,5..0,8, zahar 1,0..2,0, sare de bucdtirie
0,1...0,2, bicarbonat de sodiu 0,1...0,5, acid acetic
de 80% 0,5...1,0, amidon modificat 0,1...4,0, sta-
bilizator 0,1...0,5, ulei de floarea-soarelui dublu

10

2
rafinat si dezodorizat imbogatit cu iod 4...7, praf de
ciuperci uscate 1,5...2,5, api restul.

Uleiul de floarea-soarelui dublu rafinat si dezo-
dorizat este imbogiatit cu iod pand la continutul de
20...25 mg/L.

Rezultatul inventiei constd in extinderea sorti-
mentului de maioneze cu valoare biologicad sporitd
si gust original.

Revendicari: 2
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Descriere:

Inventia se referd la industria alimentard, si anume la maioneze.

Este cunoscutd maioneza ce contine ulei vegetal, lapte praf, praf de oud, mustar praf, zahar, sare de
bucitdrie, bicarbonat de sodiu, acid acetic, legume uscate si apa [1].

Maioneza cunoscutd prezintd o compozitie siracd in micronutrienti, cu un gust simplu, iar obtinerea
componentei fosfolipidice include proceduri costisitoare si de duratd (extractie in 4 etape, dezalcoolizarea in
vid, etc.).

Este cunoscutd maioneza dieteticd, care contine ulei de floarea-soarelui dublu rafinat §i dezodorizat, lapte
praf degresat, alghinat de sodiu, fosfolipide vegetale alimentare, mustar praf, zahdr, sare de bucitirie,
bicarbonat de sodiu, acid acetic si apd [2].

Maioneza cunoscutd nu prezintd valoare biologica sporita.

Problema pe care o rezolvd inventia constd in elaborarea recepturii unei maioneze cu valoare biologica
sporitd datoritd Incorpordrii iodului in formd de m complex iod-trigliceride din ulei de floarea-soarelui fortificat
cu iod si gust si aromd nobild si armonioasd, datoritd ciupercilor uscate incluse in reteta.

Esenta inventiei constd in aceea cd maioneza contine, in % mas.: ulei de floarea-soarelui dublu rafinat §i
dezodorizat 36...58, lapte praf degresat 2,0...5,0, prat de oud 5,2...6,5, mustar praf 0,5...0,8, zahar 1,0...2,0, sare
de bucatirie 0,1...0,2, bicarbonat de sodiu 0,1...0,5, acid acetic de 80% 0,5...1,0, amidon modificat 0,1...4,0,
stabilizator 0,1...0,5, ulei de floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat imbogitit cu iod 4...7, praf de ciuperci
uscate 1,5...2,5, apa restul.

Uleiul de floarea-soarelui dublu rafinat §i dezodorizat este imbogitit cu iod pand la continutul de 20...25
mg/L.

Rezultatul inventiei constd in extinderea sortimentului de maioneze cu valoare biologica sporitd si gust
original.

Mediul natural al R. Moldova se caracterizeaza prin valori reduse ale continutului de iod: 4,5...5,3 mg/kg
sol, 40 mg/L apa si 0,03...0,22 mg/kg de vegetatie, recalculat fatd de continutul de substante uscate. Continutul
iodului urinar la copii (7,84 pg iod/100 dL, fatd de limita inferioard care indica insuficienta de iod - 10 pg
i0d/100 dL) este cel mai scizut din tarile Europei. Prezenta gusei endemice palpabile este atestatd la 36,7% de
copii cu vérsta cuprinsd intre 8 §i 10 ani, iar la populatia adultd prevaleaza gusa endemici la 40% din femeile cu
varsta de procreare. Doar 32% din familii consumid sare adecvat iodatd, deoarece aceasta are un termen de
garantie scizut, dupd care isi pierde calitatile curative. Urmadrile directe ale acestui fenomen constau in
dezvoltarea cretinismului endemic la copii si deteriorarea sandtatii populatiei. Este evident cd elaborarea unor
produse noi, bazate pe utilizarea resurselor naturale ale R. Moldova, care sa tind cont de necesitatea corectrii
rationului alimentar in vederea corectirii carentelor nutritionale prezintd un interes deosebit.

Introducerea in compozitia maionezei a uleiului iodat, unde iodul este incorporat in formd de m complex
iod-trigliceride conduce la majorarea valorii biologice si a stabilititii microbiologice a produsului, datoritd
proprietitilor antimicrobiene ale iodului. Folosirea in receptura maionezelor a ciupercilor uscate permite de a
obtine un produs cu gust si aroma find, precum si de a imbogéti produsul cu potasiu, deoarece ciupercile uscate
sunt bogate in acest micronutrient esential.

Pentru obtinerea maionezei se folosesc urmitoarele materii prime si materiale: ulei de floarea-soarelui
dublu rafinat si dezodorizat (I"OCT -18848 - 73); lapte praf degresat (STAS-10970 - 74); zahar tos (I'OCT 21-
94); sare de bucatdrie alimentard (I'OCT 13830-97); apa potabila (I'OCT 2874-82); iod recristalizat (I'OCT -
4159 -79); praf de oud; mustar praf; bicarbonat de sodiu; acid acetic de 80%; amidon modificat; stabilizator;
praf de ciuperci uscate conform documentelor normative in vigoare.

Maioneza se obfine in modul urmdtor.

Se pregiteste pasta de maionezd din laptele praf degresat, praful de oud; mustar praf; zahdr, amidon
modificat, bicarbonat de sodiu, stabilizatorul (,,CREMODAN® SE 709 VEG”), apoi treptat se adaugd prin
omogenizare continud uleiul de floarea-soarelui dublu rafinat $i dezodorizat. La sfarsit se incorporeaza uleiul
iodat, solutia de acid acetic si sare de bucatirie si praful de ciuperci uscate. Pentru obtinerea unei emulsii fin
dispersate masa este supusa omogenizarii.

Inventia se ilustreazd prin urmatoarele exemple concrete de realizare.

Exemplul 1

Componentele sunt luate in % mas.:

ulei de floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat 36
ulei de floarea-soarelui dublu rafinat i dezodorizat imbogatit cu iod pand

la continutul de 20 mg/L 4
lapte praf degresat 5,0
praf de oud 6,5
mustar praf 0,5
zahar 2,0
sare de bucitirie 0,1
bicarbonat de sodiu 0,5

acid acetic de 80% 0,5
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4
amidon modificat 4,0
stabilizator 0,5
ciuperci uscate 2,5
apa restul.
Exemplul 2
Componentele sunt luate in % mas.:
ulei de floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat 58
ulei de floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat fortificat cu
iod pana la continutul de 25 mg/L 7
lapte praf degresat 2,0
praf de oud 5,2
mustar praf 0,8
zahar 1,0
sare de bucitirie 0,2
bicarbonat de sodiu 0,2
acid acetic de 80% 1,0
amidon modificat 0,1
stabilizator 0,1
ciuperci uscate 1,5
apd restul.

Maionezele obtinute se caracterizeazi prin gust si aromd find, consistenta stabild si aspect apetisant cu
valoare biologicd sporita.

(57) Revendiciri:
1. Maioneza, care contine ulei de floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat, lapte praf degresat, praf de

oud, mustar praf, zahdr, sare de bucitirie, bicarbonat de sodiu, acid acetic de 80%, amidon modificat,
stabilizator, ulei de floarea-soarelui dublu rafinat §i dezodorizat imboggtit cu iod, praf de ciuperci uscate si apa
in urmaétorul raport al componentelor, % mas.:

ulei de floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat 36...58
lapte praf degresat 2,0..5,0
praf de oud 52..6,5
mustar praf 0,5..0,8
zahar 1,0..2,0
sare de bucitarie 0,1..0,2
bicarbonat de sodiu 0,1..0,5
acid acetic de 80% 0,5...1,0
amidon modificat 0,1...4,0
stabilizator 0,1..0,5
ulei de floarea-soarelui dublu rafinat si dezodorizat imbogatit

cuiod 4.7
praf de ciuperci uscate 1,5..2,5
apd restul.

2. Maioneza, conform revendicdrii 1, caracterizati prin aceea i uleiul de floarea-soarelui dublu rafinat
si dezodorizat este Tmbogitit cu iod pana la continutul de 20...25 mg/L.

(56) Referinte bibliografice:
1. RU 2251347 C1 2005.05.10
2. MD 1820 G2 2002.08.31
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