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(54) Adaos alimentar pe baza de oua de prepelita
(57) Rezumat:

1 2
Inventia se referd la industria alimentard, si 5 totodatd adaosul se produce sub formd de praf,
anume la un adaos alimentar pe bazi de oud de brichetd si/sau tabletd si este ambalat in recipiente
prepelitd, care poate fi folosit la fabricarea pro- si/sau capsule comestibile.
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Descriere:

Inventia se referd la industria alimentard, si anume la un adaos alimentar pe bazd de oud de
prepelitd, care poate fi folosit la fabricarea produselor alimentare si pentru consum direct.

Adaosul alimentar pe baza oudlor de prepelitd este folosit in alimentatie pentru imbogitirea
corpului uman cu substante nutritive, care se contin in oudle de prepelitd, necesare pentru dezvoltarea
si mentinerea vietii organismului uman.

Ouile de prepelita contin relativ mai mult fier asimilabil, decat produsele vegetale si preparatele
feruginoase, aproape toate elementele sistemului periodic, cele mai diverse vitamine si alte substante
vitale.

Este cunoscut ci folosirea in alimentatie a oudlor de prepelitd in stare proaspiti, bogate in
elemente minerale si vitamine, este beneficd corpului uman.

Dezavantajul folosirii in alimentatie a oudlor proaspete de prepelitd constd in faptul cd produsul
dat este usor alterabil si are un termen redus de pastrare.

Este cunoscut amestecul alimentar sub formd de praf pe bazi de oud de prepelitd, care
suplimentar contine substante auxiliare de lactoza, celuloza si amidon [1].

Dezavantajul acestui amestec consta in faptul cd prezenta substantelor auxiliare reduce valoarea
nutritivd a amestecului alimentar, in proportii cantitative.

Atat oudle proaspete, cat si amestecul alimentar cunoscut, din cauza proprietatilor organoleptice
scizute, inclusiv mirosul specific, sunt cu greu acceptate spre consum, in special de cétre copii, care
la randul lor au necesitate sporitd in substante nutritive prezente in componenta acestora.

Problema pe care o rezolvd inventia dati constd in majorarea valorii nutritive a adaosului
alimentar din oud de prepelitd si imbunatitirea proprietitilor organoleptice ale acestuia.

Esenta inventiei constd in aceea cd adaosul alimentar contine praf din oud de prepelitd cu
umiditatea de 5...7% si pulbere din fructe si/sau legume uscate in urmatorul raport, % mas.:

praf din oud de prepelitd 97...99

pulbere din fructe si/sau legume uscate 1...3.

Adaosul se produce sub formd de praf, brichetd si/sau tabletd si este ambalat in recipiente si/sau
capsule comestibile.

Rezultatul constd in obtinerea unui adaos alimentar pe bazi de oud de prepelita cu diverse arome
naturale de fructe si/sau legume in diverse forme de prezentare.

Prezenta aromelor de fructe si/sau legume in proportii mici duce la ameliorarea proprietatilor
organoleptice ale adaosului alimentar, fird a modifica valoarea nutritiva a acestuia.

Adaosul alimentar pe bazd de oud de prepelitd cu diverse arome de fructe si/sau legume, precum
si diversificarea formei de prezentare largeste gama produselor finite, in functie de forma, aroma si
gust. Adaosul alimentar, conform inventiei, ambalat in recipiente sau prezentat in forma de brichete
poate fi folosit in calitate de ingredient la fabricarea produselor alimentare, iar cel prezentat in forma
de tablete si/sau capsule, permite consumul acestuia in doze definite, pentru imbogatirea corpului
uman cu substante nutritive necesare, in special cu fier. Prezenta in adaosul alimentar a prafului din
oud de prepelitd de pand la 99%, majoreaza esential calitatea nutritiva a acestuia.

Adaosul alimentar, conform inventiei, se prepara astfel.

Ouile de prepelitd intregi se spald, se separd continutul lor de coajd, se omogenizeaza albusul si
gilbenusul prin malaxare. Melanjul obtinut se usucd pand la o umiditate de 5...7%, apoi se
faramiteaza pana la obtinerea unei pulbere fine, in care se adaugd arome naturale de fructe si/sau
legume sub forma de pulbere, in cantitate de 1...3% de la continutul de pulbere din oua de prepelitd
obtinut, dupd care se supune amestecarii pentru omogenizare. Toate procesele se efectueaza in
conditii aseptice, pentru asigurarea regimului microbiologic al produsului finit.

Exemplul 1

Pentru obtinerea adaosului alimentar se iau 97% de praf de oud de prepelitd, se adaugd 3% aroma
de coacdza sub forma de pulbere, se amestecd pentru omogenizare, dupd care se supune ambaldrii in
recipiente.

Exemplul 2

Pentru obtinerea adaosului alimentar se iau 98% de praf de oud de prepelitd, se adauga 2% aroma
de mar sub formd de pulbere, se amestecd pentru omogenizare, dupd care se supune presarii pentru
formarea brichetelor sau tabletelor.

Exemplul 3

Pentru obtinerea adaosului alimentar se iau 99% de praf de oud de prepelitd, se adaugd 1% aroma
de pepene galben sub forma de pulbere, se amestecd pentru omogenizare, dupd care se supune
capsularii in capsule de gelatind.
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(57) Revendicari:
1. Adaos alimentar pe bazd de oud de prepelitd care contine praf din oud de prepelitd cu umidi-
tatea de 5...7% si pulbere din fructe si/sau legume uscate in urmétorul raport, % mas.:

praf din oud de prepelitd 97...99
pulbere din fructe si/sau
legume uscate 1...3,

2. Adaos conform revendicdrii 1, caracterizat prin aceea cid se produce sub formd de praf,
brichete si/sau tablete.

3. Adaos conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca este ambalat in recipiente si/sau
capsule comestibile.
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1.MD 1185 C2 1999.10.30
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