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Opis wzoru przemystowego

Przedmiotem wzoru przemystowego jest pieczywo o specyficznym ksztatcie, ktére stanowi
wyréb wypiekany z réznego rodzaju maki, wody i soli w potgczeniu z réznymi dodatkami
przesgdzajgcymi o wygladzie skérki i miekiszu pieczywa oraz o walorach smakowych i odzywczych
tego pieczywa, uzaleznionych od uzytych do jego wypieku skfadnikow.

Dostepne na rynku rodzaje pieczywa roznig sie odmiennym od przedmiotowego wzoru
przemystowego wygladem, wynikajgcym z odmiennego, specyficznego uksztattowania pieczywa
wedtug wzoru przemystowego.

Istote wzoru przemystowego stanowi nowy, oryginalny ksztatt pieczywa wypiekanego z ré6znego
rodzaju maki, wody i soli w potgczeniu z réoznymi dodatkami, nadzieniami, posypkami, przejawiajgcy
sie w jego charakterystycznym uksztattowaniu.

Przedmiot wzoru przemystowego jest pokazany na zatgczonym rysunku, na ktérym:

— Fig. 1 przedstawia pieczywo w widoku perspektywicznym,

— Fig. 2 przedstawia widok pieczywa z gory,

— Fig. 3 przedstawia widok spodu pieczywa.

Widoczne na fig. 1 i fig. 2 pieczywo ma ksztalt jednostronnie wypukitej bryty geometrycznej,
ktérej sciany boczne sg naprzemiennie wkleste i wypukte.

Ksztalt spodu pieczywa, widoczny na fig. 3 przypomina w ogélnym zarysie figure geometryczng
utworzong na bazie szesciokata foremnego, w ktérym poszczegdine boki sg naprzemiennie wkleste
i wypukte.

Pieczywo wedlug wzoru przemystowego jest wytwarzane sposobem przemystowym poprzez
wykrawanie specjalnie uksztattowanymi wykrojnikami lub w specjalnie do tego celu skonstruowanych
formach pozwalajgcych na wielokrotne odtwarzanie ich ksztattu wedtug wzoru przemystowego.

Pieczywo wedtug wzoru przemystowego moze mie¢ rézne rozmiary w zaleznosci od gramatury
ciasta uzytego do wypieku pieczywa.

Cechy istotne wzoru przemystowego:

Pieczywo wedlug wzoru przemystowego, pokazane na materiale ilustracyjnym: fig. 1-3,
charakteryzujg nastepujgce cechy istotne:
— pieczywo ma ksztalt jednostronnie wypuktej bryty geometrycznej, ktérej sciany boczne sg
naprzemiennie wkleste i wypukte,
— ksztalt spodu pieczywa przypomina w ogélnym zarysie figure geometryczng utworzong na
bazie szesciokata foremnego, w ktorym poszczegdlne boki sg naprzemiennie wkleste
i wypukte.
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