rzeczeosolma (., OPIS PATENTOWY 16 PL (11235748

(13) B1
(51) Int.Cl.
(21) Numer Zg{OSZenia: 420222 A21C 9/06 (2006.01)
Urzad Patentowy (22) Data zgtoszenia: 17.01.2017
Rzeczypospolitej Polskiej
(54) Urzadzenie do wytwarzania ciastek, z elektronicznym uktadem sterujacym

(73) Uprawniony z patentu:

MOTYKA DANUTA P.P.H. ENIGMA,
Przeworsk, PL

(43) Zgtoszenie ogtoszono: MOTYKA JAN, Przeworsk, PL
30.07.2018 BUP 16/18

(72) Tworca(y) wynalazku:

JAN MOTYKA, Przeworsk, PL
(45) O udzieleniu patentu ogtoszono: DANUTA MOTYKA, Przeworsk, PL

19.10.2020 WUP 16/20

(74) Petnomocnik:
rzecz. pat. Jézefa Kedzierska

PL 235748 B1



2 PL 235 748 B1

Opis wynalazku

Przedmiotem wynalazku jest urzgdzenie do wytwarzania ciastek z elektronicznym uktadem ste-
rujgcym, wspétpracujgce z urzgdzeniami piekarniczymi i chtodzgcymi ciastka. Urzadzenie jest wyposa-
zone w gtowice dozujgco-formujgcg masy o duzej lepkosci, zwtaszcza nadzienie i masy kremowe do
dekorowania ciastek, ktérych opadanie grawitacyjne w koszu zasypowym gtowicy jest dotychczas spo-
wolnione i nieefektywne.

Znane jest na przyktad z polskiego opisu patentowego nr PL 203854 urzadzenie do wytwarzania
ciastek, z elektronicznym uktadem sterujgcym, ktére posiada obudowe, dwa kosze zasypowe i ruchomy
stét z mechanizmem podnoszenia i korzystnie z dwoma bocznymi taSmowymi przeno$nikami blach pie-
karniczych oraz ma dwie oddzielnie usytuowane gtowice dozujgce: gtowice dozujgca ciasto i gtowice
dozujacg nadzienie i/lub krem do dekorowania ciastek, a jego ruchomy stét ma mechanizm do synchro-
nizacji ruchu blach piekarniczych z blokadg gtowic dozujgcych. Kazda z gtowic dozujgcych jest zaopa-
trzona od géry w oddzielny kosz zasypowy o przekroju trapezowym, zbieznym ku dotowi, w ktérym
podawana masa jest dozowana grawitacyjnie. Z boku gtowicy dozujgcej ciasto znajduje sie krajalnica
a pod gtowica dozujgcg nadzienie i/lub krem do dekorowania ciastek znajdujg sie obrotowe gtowiczki.
Gtowice dozujgce z koszami zasypowymi sg osadzone symetrycznie w konstrukcji nosnej wspartej na
obudowie i sg ze sobg potgczone przewodami transportujgcymi nadzienie.

Z polskiego opisu patentowego nr PL 209605 znane jest urzadzenie z glowicg dozujgcg do wy-
twarzania wyrobow ciastkarskich, ktére sktada sie z obudowy, dwéch koszy zasypowych usytuowanych
obok siebie, ruchomego stotu z mechanizmem podnoszenia, gtowicy dozujgcej ciasto, dotykowego pa-
nelu sterowniczego, krajalnicy i obrotowych gtowiczek. Gtowica dozujgca zawiera dysze o zmiennym
przekroju wyptywu ciasta a w przeswicie przekroju wyptywu ciasta gtowicy dozujgcej znajduje sie wkret
zmieniajgcy przekroj wyplywu ciasta, prostopadly do osi symetrii dyszy, przy czym wkret w dyszach
wewnetrznych gtowicy dozujacej jest umieszczony centralnie, za$ w jej dyszach zewnetrznych — na
poboczu. Wszystkie ruchome elementy urzadzenia sg napedzane za pomoc3 ich silnikéw. Na blachy
piekarnicze utozone na ruchomym stole urzgdzenia jest dozowane za pomocg gtowicy ciasto i nadzie-
nie, podawane grawitacyjnie jednoczesnie z dwéch koszy zasypowych o przekroju trapezowym, zbiez-
nym ku dotowi, przy czym w jednym koszu moze by¢ ciasto biate a w drugim ciasto barwione lub mar-
molada. W zaleznoéci od rodzaju kohAcdwki i ustawienia urzadzenia wytwarzane sg ciastka z nadzie-
niem, zdobione, o réznych wzorach.

Znane jest ponadto z polskiego opisu patentowego nr PL 211406 urzadzenie do wytwarzania
wyrobdw ciastkarskich, ktére sktada sie z obudowy, dwdch koszy zasypowych usytuowanych obok sie-
bie, gtowicy dozujgcej ciasto i ruchomego stotu z mechanizmem podnoszenia. Ruchomy st6t stanowi
tasmocigg, w ktérym goérna tasma i dolna taSma sg korzystnie réwnolegte, majgcy rolke napedowg
z jednej tylnej strony oraz majgcy rolke podpierajgcg w czesci przedniej. W czesci sSrodkowej taSmociag
ma st6t podpierajgcy z rolkami unoszgcymi automatycznie gérng, srodkowg czes$é tasmy, natomiast
z przodu ma pret obrotowy, przez ktoéry przewija sie taSma tworzac kat ostry miedzy gérng tasma
a dolng taSmg napinang rolkg dolng stotu. Stét jest uruchamiany za pomocg watka i zebatki napedzane;j
kotem napedowym silnika z przekfadnig. Na ruchomym stole urzgdzenia sg uktadane blachy piekarni-
cze, na ktére za pomocg gtowicy dozujacej jest dozowane ciasto i nadzienie, podawane grawitacyjnie
jednoczes$nie z dwoch koszy zasypowych o przekroju trapezowym, zbieznym ku dotowi, przy czym
w jednym koszu znajduje sie ciasto biate a w drugim ciasto kolorowe Iub nadzienie. Dzieki najazdowym,
elektromechanicznym czujnikom potozenia blachy piekarniczej, potgczonym z blokadg gtowicy dozuja-
cej ciasto w czesci Srodkowej gornej taSmy, taSmociag jest podnoszony automatycznie w chwili uktada-
nia ciastek. Po zapetnieniu blachy ciastkami nastepuje opadniecie srodkowej gérnej taSmy i jej prze-
mieszczenie wraz z blachg w kierunku wylotu tasmociagu i taSmy pieca piekarniczego. Urzgdzenie po-
siada elektroniczny uktad sterujgcy, zapewniajgcy automatyczny przebieg, regulacje i kontrole procesu
wytwarzania ciastek.

Z polskiego opisu ochronnego wzoru uzytkowego nr PL 62711 znane jest z kolei urzgdzenie do
wytwarzania wyrobow ciastkarskich, ktére posiada obudowe oraz zespét zbiornika zaopatrzonego od
gory w dwa kosze zasypowe o przekroju trapezowym, zbieznym ku dofowi, usytuowane obok siebie.
Pod koszami jest umieszczona gtowica dozujgca ciasto, podawane grawitacyjnie z kosza zasypowego,
oraz obrotowe gtowiczki, pod ktérymi znajduje sie ruchomy stét z mechanizmem podnoszenia. Z boku
gtowicy dozujgcej ciasto jest usytuowana krajalnica. Ruchomy stét stanowig dwa tasmociggi boczne, na
ktérych sg ustawiane blachy piekarnicze stuzgce do ukfadania dozowanego ciasta.
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Z opisu polskiego wynalazku o numerze zgtoszenia P.416096 znane jest urzadzenie do wytwa-
rzania ciastek, z elektronicznym ukfadem sterujgcym, ktére posiada obudowe, korzystnie dwa kosze
zasypowe o przekroju trapezowym, zbieznym ku dofowi, oraz gtowice: gtowice dozujgcg ciasto, nadzie-
nie i/lub krem do dekorowania ciastek, osadzone w konstrukcji no$nej wspartej na obudowie. Kazda
z glowic dozujgcych jest wyposazona w watki obrotowe i obrotowe gtowiczki zakoriczone dyszami, ru-
chomy st6t z mechanizmem podnoszenia stotu wzdtuz pionowej osi wspétrzednych prostokatnych, ko-
rzystnie z dwoma bocznymi taSmowymi przeno$nikami blach piekarniczych, przemieszczajacymi sie
wzdtuz jednej z poziomych osi wspdirzednych prostokatnych, napedzanymi silnikiem krokowym tasmo-
wych przenos$nikéw, potgczonym z jego zasilajgcym uktadem wykonawczym potgczonym z programo-
walnym sterownikiem, z ktérym sg takze potaczone zasilajgce uktady wykonawcze: napedu mechani-
zmu podnoszenia stotu, napedu watkéw obrotowych i napedu dysz gtowic dozujgcych, oraz panel ope-
ratorski usytuowany od strony wylotu dwéch bocznych tasmowych przenos$nikéw. Jego mechanizm pod-
noszenia stotu wzdtuz pionowej osi wspotrzednych prostokatnych jest zabudowany na przesuwnej ko-
lumnie o kierunku przesuwu wzdtuz drugiej z poziomych osi wspotrzednych prostokatnych, prostopa-
dtym do kierunku ruchu taSmowych przenos$nikéw blach piekarniczych, a z jego panelem operatorskim
i programowalnym sterownikiem jest potgczony dodatkowy geometryczny sterownik mikroprocesorowy,
potgczony z zasilajgcym uktadem wykonawczym napedu przesuwnej kolumny. Dodatkowy, geome-
tryczny sterownik mikroprocesorowy w elektronicznym uktadzie sterujgcym pracg urzadzenia zapewnia
precyzyjne wspoétdziatanie wszystkich mechanizméw i koordynacje ruchoéw stotu w tréjwymiarowym
uktadzie wspétrzednych prostokatnych x”, ,y", ,z" , w przestrzeni 3D.

Znana jest takze z opisu polskiego wynalazku o numerze zgtoszenia P.397044 gtowica dozujgco-
formujaca ciastka z elektronicznym ukfadem sterujgcym jej pracg zgodnie z wybranym programem,
ktéry zapewnia automatyczny przebieg, regulacje i kontrole procesu formowania ciastek. Gtowica jest
potgczona z koszem zasypowym i jest wprawiana w ruch za pomocg silnikéw elektrycznych. W koszu
zasypowym masa ciasta, nadzienia i/lub masy kremowej do dekorowania ciastek jest podawana grawi-
tacyjnie w kierunku watkéw obrotowych zabierajgco-podajgcych, wyciskajgcych ksztatt ciastka. Gtowica
dozujgco-formujgca ciastka sktada sie z ramy, korzystnie prostokgtnej, posiadajacej podtuznie usytuo-
wang profilowg przegrode, przymocowanego do dolnej powierzchni tej ramy zespotu listwowego, zao-
patrzonego w dwurzedowy zestaw profilowych koncéwek formujgcych. Pomiedzy pionowo usytuowa-
nymi do ramy wspornikami, osadzonymi na jej gérnej i bocznych powierzchniach, jest umieszczony kosz
zasypowy o przekroju trapezowym, zbieznym ku dotowi a w dolnej czesci tych wspornikéw i kosza za-
sypowego sg utozyskowane dwa waty zabierajgco-podajgce, potgczone z osig wirnika serwo-silnika.
Koncowki formujace sg wkrecone w piasty két zebatych, osadzonych obrotowo w listwie dolnej zespotu
listwowego, zazebiajgcych sie ze sobg w kazdym ich rzedzie. Kota zebate sg sprzezone poprzez wal-
cowe przektadnie zebate zamontowane na tej listwie z serwo-silnikami elektrycznymi sterowanymi nu-
merycznie za pomocg panela sterujgcego.

W tych znanych urzgdzeniach do wytwarzania ciastek, w koszu zasypowym gtowicy dozujacej
ciasto, nadzienie i/lub mase kremowg do dekorowania ciastek dozowana masa przemieszcza sie gra-
witacyjnie w kierunku watkéw obrotowych zabierajgco-podajgcych gtowicy. W przypadku dozowania
masy o duzej lepkosci, jak na przyktad masy bezowej opadanie grawitacyjne tej masy jest spowolnione
i nieefektywne.

Urzadzenie do wytwarzania ciastek z elektronicznym uktadem sterujgcym, wedtug wynalazku po-
siadajgce obudowe, ruchomy stét z mechanizmem podnoszenia i korzystnie z dwoma bocznymi tasmo-
wymi przeno$nikami blach piekarniczych, nad ktérymi sg usytuowane dwa kosze zasypowe o przekroju
trapezowym, zbieznym ku dotowi, potgczone z gtowicami dozujgco-formujgcymi: gtowicg dozujgcy cia-
sto oraz gtowicg dozujacg nadzienie i/lub krem do dekorowania ciastek, osadzone w konstrukciji no$nej
wspartej na obudowie, przy czym kazda z gtowic dozujgcych jest wyposazona w waiki obrotowe zabie-
rajgco-podajgce i obrotowe gtowiczki zakorniczone dyszami, napedzane silnikami charakteryzuje sie tym,
ze jego gtowica dozujgco-formujgca nadzienie i/lub krem do dekorowania ciastek w przestrzeni we-
wnetrznej jej kosza zasypowego ma wielodrgzkowy mechanizm do przemieszczania masy o duzej lep-
koéci w kierunku zabierajgco-podajgcych watkéw obrotowych tej gtowicy. Wielodrazkowy mechanizm
do przemieszczania masy o duzej lepkosci stanowig dwie pary poziomych watkéw napedzajacych, kt6-
rych konce sg obrotowo osadzone w naroznikach poprzecznych $cianek kosza zasypowego a na kon-
cach watkéw napedzajgcych, od wewnetrznej strony tych Scianek sg osadzone krgzniki, potaczone pa-
rami w uktadzie pionowym za pomocg ciegien bez konca, przy czym na petli kazdego ciegna sg przy-
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mocowane mobilne elementy, mocujgce poziome drgzki zabierakowe réwnolegle do watkéw napedza-
jacych. Jedna para watkéw napedzajgcych wielodrgzkowego mechanizmu lezy w ptaszczyznie réwno-
legtej do jednej podiuznej Scianki kosza zasypowego a druga para watkéw napedzajgcych lezy w ptasz-
czyznie réwnolegtej do drugiej podtuznej Scianki kosza zasypowego. Ciegnem bez konica jest fancuch
drabinkowy a krgznikami sg kota tancuchowe, czynne i bierne. Elementami mocujgcymi poziome drgzki
zabierakowe sg trapezowe plytki z otworami wystajgcymi poza zewnetrzny obrys tancucha, mocowane
w odstepach. Kofa tancuchowe czynne sg napedzane serwomotorem zainstalowanym po zewnetrznej
stronie poprzecznej $cianki kosza zasypowego. Z panelem operatorskim i programowalnym sterowni-
kiem elektronicznego ukfadu sterujgcego jest potgczony zasilajgcy uktad wykonawczy napedu kot tan-
cuchowych czynnych wielodrgzkowego mechanizmu.

Dzieki zastosowaniu wielodrgzkowego mechanizmu do przemieszczania masy o duzej lepkosci
w kierunku zabierajgco-podajgcych watkéw obrotowych gtowicy dozujgco-formujgcej nadzienie i/lub
mase kremowg do dekorowania ciastek, urzgdzenie wedtug wynalazku jest znacznie efektywniejsze od
znanych dotychczas rozwigzan, w ktérych opadanie masy o duzej lepkosci w koszu zasypowym odbywa
sie grawitacyjnie.

Przedmiot wynalazku zostat uwidoczniony w przyktadzie wykonania na rysunku, na ktérym
fig. 1 przedstawia urzgdzenie do wytwarzania ciastek z widoczng gtowicg dozujgco-formujgca nadzienie
i/lub masy kremowe do dekorowania ciastek, z elektronicznym ukfadem sterujgcym, w widoku perspek-
tywicznym, fig. 2 przedstawia gtowice dozujgco-formujacg z fig. 1 z widocznym mechanizmem wielo-
drgzkowym, w widoku perspektywicznym a fig. 3 przedstawia powiekszony fragment gtowicy dozujgco-
formujacej z fig. 2.

Jak pokazano na rysunku, urzadzenie do wytwarzania ciastek, z elektronicznym uktadem steru-
jacym, posiada obudowe 1 oraz ma wspartg na obudowie 1 konstrukcje nosng 2, w ktérej jest osadzona
gtowica 3 dozujgco-formujgca nadzienie i/lub mase kremowg do dekorowania ciastek. Gtowica dozu-
jgco-formujaca 3 jest zaopatrzona od gory w kosz zasypowy 4 o przekroju trapezowym, zbieznym ku
dotowi, zas w dolnej czeSci ma walki obrotowe zabierajgco-podajgce 5 i obrotowe gtowiczki 6 zakon-
czone dyszami 7, napedzane silnikami. W przestrzeni wewnetrznej kosza zasypowego 4 gtowicy 3 jest
zainstalowany wielodrazkowy mechanizm 8 do przemieszczania masy o duzej lepkosci w kierunku za-
bierajgco-podajgcych watkéw obrotowych 5 tej gtowicy 3. Wielodrgzkowy mechanizm 8 stanowig dwie
pary poziomych watkédw napedzajgcych 9, ktérych konce sg obrotowo osadzone w fozyskach $lizgo-
wych 10 w naroznikach poprzecznych $cianek kosza zasypowego 4. Na koncach watkéw napedzaja-
cych 9, od wewnetrznej strony tych Scianek sg osadzone krazniki 11, potgczone parami w uktadzie
pionowym za pomocg ciegien 12 bez konca. Na petli kazdego ciegna 12 sg przymocowane mobilne
elementy 13, mocujace poziome drazki zabierakowe 14 rownolegle do watkéw napedzajgcych 9. Jedna
para watkéw napedzajacych 9 wielodrgzkowego mechanizmu 8 lezy w ptaszczyznie réwnolegtej do jed-
nej podtuznej Scianki kosza zasypowego 4 a druga para watkow napedzajacych 9 lezy w ptaszczyznie
réwnolegtej do drugiej podtuznej $cianki kosza zasypowego 4. Ciegnem 12 bez konca jest tafncuch dra-
binkowi a krgznikami 11 sg kofa tancuchowe, czynne i bierne. Elementami 13 mocujgcymi poziome
drazki zabierakowe 14 sg trapezowe plytki z otworami wystajacymi poza zewnetrzny obrys tafcucha
12, mocowane w odstepach. Czynne kota fancuchowe sg napedzane serwomotorem 15 zainstalowa-
nym po zewnetrznej stronie poprzecznej Scianki kosza zasypowego 4. Pod gtowicg 3 dozujgco-formu-
jacq znajduje sie ruchomy st6t 16 z mechanizmem podnoszenia 17 i dwoma bocznymi taSmowymi prze-
no$nikami 18 blach piekarniczych. Od strony wylotu dw6ch bocznych taSmowych przenos$nikéw 18 i od-
bioru blach piekarniczych z gotowymi do wypieku ciastkami znajduje sie panel operatorski z ekranem
dotykowym 19 elektronicznego uktadu sterujgcego przebiegiem, regulacjg i kontrolg procesu wytwarza-
nia ciastek.

Z panelem operatorskim 19 i programowalnym sterownikiem elektronicznego uktadu sterujgcego
jest potaczony zasilajgcy uktad wykonawczy napedu 15 kot tancuchowych 11 czynnych wielodrazko-
wego mechanizmu 8.

Zastrzezenia patentowe
1. Urzadzenie do wytwarzania ciastek, z elektronicznym uktadem sterujgcym z programowalnym

sterownikiem i panelem operatorskim, posiadajgce obudowe, ruchomy stét z mechanizmem
podnoszenia i korzystnie z dwoma bocznymi taSmowymi przeno$nikami blach piekarniczych,
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nad ktérymi sg usytuowane dwa kosze zasypowe o przekroju trapezowym, zbieznym ku do-
fowi, potgczone z gtowicami dozujgco-formujgcymi :gtowicg dozujgcy ciasto oraz gtowicg do-
zujgcg nadzienie i/lub krem do dekorowania ciastek, osadzone w konstrukcji nosnej wspartej
na obudowie, przy czym kazda z gtowic dozujgcych jest wyposazona w watki obrotowe zabie-
rajgco-podajgce i obrotowe gtowiczki zakonczone dyszami, napedzane silnikami, znamienne
tym, ze jego gtowica (3) dozujgco-formujgcg nadzienie i/lub krem do dekorowania ciastek
w przestrzeni wewnetrznej jej kosza zasypowego (4) ma wielodrgzkowy mechanizm (8) do
przemieszczania masy o duzej lepkosci w kierunku zabierajgco-podajgcych watkéw obroto-
wych (5) tej gtowicy (3).

. Urzadzenie wedtug zastrz. 1, znamienne tym, ze jego wielodrgzkowy mechanizm (8) do prze-
mieszczania masy o duzej lepkosci stanowig dwie pary poziomych watkéw napedzajgcych (9),
ktérych konce sg obrotowo osadzone w naroznikach poprzecznych $cianek kosza zasypo-
wego (4) a na koncach watkéw napedzajacych (9) od wewnetrznej strony tych Scianek sg
osadzone krazniki (11), potagczone parami w uktadzie pionowym za pomocg ciegien (12) bez
konca, przy czym na petli kazdego ciegna (12) sg przymocowane mobilne elementy (13), mo-
cujgce poziome drgzki zabierakowe (14) réwnolegle do watkéw napedzajacych (9).

. Urzadzenie wedtug zastrz. 2, znamienne tym, ze jedna para watkéw napedzajgcych (9) wie-
lodrgzkowego mechanizmu (8) lezy w ptaszczyznie rownolegtej do jednej podtuznej $cianki
kosza zasypowego (4) a druga para watkédw napedzajgcych (9) lezy w ptaszczyznie rownole-
gtej do drugiej podtuznej Scianki kosza zasypowego (4).

. Urzadzenie wediug zastrz. 2, znamienne tym, ze ciegnem (12) bez konca jest fancuch dra-
binkowy.

. Urzadzenie wedlug zastrz. 2, znamienne tym, ze krgznikami (11) sg kofa tancuchowe, czynne
i bierne.

. Urzadzenie wedtug zastrz. 2 albo 4, znamienne tym, ze elementami mocujgcymi poziome
drazki zabierakowe (14) sg trapezowe ptytki z otworami wystajgcymi poza zewnetrzny obrys
faricucha (12), mocowane w odstepach.

. Urzadzenie wedtug zastrz. 1 albo 5, znamienne tym, ze kota fancuchowe (11) czynne sg
napedzane serwomotorem (15) zainstalowanym po zewnetrznej stronie poprzecznej Scianki
kosza zasypowego (4).

. Urzadzenie wedtug zastrz. 1, znamienne tym, ze z panelem operatorskim (19) i programo-
walnym sterownikiem elektronicznego uktadu sterujgcego jest potgczony zasilajacy uktad wy-
konawczy napedu (15) két tancuchowych (11) czynnych wielodrgzkowego mechanizmu (8).



PL 235 748 B1

Rysunki

Fig. 1
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Fig. 3



