POLSKA
RZECZPOSPOLITA
LUDOWA

URZAD
PATENTOWY

OPIS PATENTOWY
PATENTU TYMCZASOWEGO

Patent tymcezasowy dodatkowy
Jd¢ patentu nr - ——m—

Zé10520110: 29.06.79 (P.216797)
Pierwszenstwo: ——m8 ——

Zgtoszenie ogloszono: 11.08.80

124241

Int. CL3 C12N 1/14

CZY/ELNIA

Ur-ady Patentowego
Pal:egj M @ Lu:nagj

P H l. Opis patentowy opublikowano: 30.04.1984

Tworcy wynalazku: Czestaw Szajer, Izabela Szajer
Uprawniony z patentu tymczasowego: Akademia Rolnicza, Lublin (Polska)

SPOSOB PRZYGOTOWYWANIA PODLOZA HODOWLANEGO
DO PRODUKCJI ENZYMOW PEKTOLITYCZNYCH TYPU LIAZ

Przedmiotem wynalazku jest sposéb przygotowywania podtoza hodowlanego do produkcji enzymdéw pék-
tolitycznych typu liaz.

Znane sa technologie przygotowywania podtozy produkcyjnych z réznych odpadéw przemystu spozyw-
czego jak na przyktad wystodki buraczane, wyttoki jabtkowe i inne, ktdore zawiesza si¢ w wodzie i po sterylizacji
stosuje si¢ do hodowli.

Istota wynalazku jest sposéb przygotowywania podtoza hodowlanego do produkcji enzymdéw pektolitycz-
nych typu liaz z odpadéw przemystu cukrowniczego, w ktérym okreslong ilo§¢ wystodkéw buraczanych rozdrab-
nia si¢ a nastepnie zawiesza si¢ w wodzie, charakteryzujacy si¢ w tym, Ze zawieszone w wodzie wystodki
buraczane przetrzymuje si¢ w autoklawie w temperaturze 90° — 110°C przez 20 do 40 minut, a nastepnie filtruje
si¢ iustala stezenie substancji wyciagowych tak, aby wynosito od 2% do 8%, po czym wzbogaca si¢ wyciag
w sole mineralne oraz dodaje si¢ bufor fosforanowy o pH=6,0 w takiej ilosci, aby stezenie koricowe buforu
w podtozu wynosito 0,05 M.

Przez stosowanie wynalazku otrzymuje si¢ roztwory o dowolnym stezeniu substancji wyciagowych, co jest
wazne z tego wzgledu, ze stezenie wyciagu ma istotny wptyw na wydajno$é produkcji enzyméw. Wedtug tego
sposobu mozna podwyZszy¢ zawarto$¢ substancji wyciggowych z wystodkéw buraczanych w podtozu hodowla-
nym od 2% do 8%, co nie jest mozliwe w metodach tradycyjnych. Poza tym, podtoza wedtug wynalazku tatwo
oczyszczaja si¢ po hodowli i nie zawieraja resztek wystodkéw buraczanych, co ma istotne znaczenie przy dalszej
obrébee ptynu w celu uzyskania preparatéw enzymatycznych.

Przyktad:40g wystodkow buraczanych po zmieleniu w mlynie kulkowym zawiesza si¢ w wodzie
i przetrzymuje si¢ w autoklawie przez 30 min. w temperaturze 100°C. Otrzymang rozparowana mas¢ wyciska si¢
przez plétno. Stezenie substancji wyciagowych w ptynie ustala si¢ poprzez odparowanie wody lub rozciericzanie
woda. Po ustaleniu gestosci wyciagu na 4% dodaje si¢ sole mineralne i nastgpnie wprowadza si¢ bufor fosforano-
wy o pH=6,0 w takiej ilosci, by ste¢zenie koricowe buforu w podtozu wynosito 0,05 M.
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Sposéb przygotowywania podtoza hodowlanego do produkcji enzyméw pektolitycznych typu liaz z odpa-
déw przemystu cukrowniczego, w ktérym okreslong ilos¢ wystodkéw buraczanych rozdrabnia sig, a nast¢pnie
zawiesza si¢ w wodzie,znamienny tym, Ze zawieszone w wodzie wystodki buraczane przetrzymuje sie
w autoklawie w temperaturze 90° — 110°C przez 20 do 40 minut, a nastgpnie filtruje si¢ i ustala stezenie sub-
stancji wyciggowych tak, aby wynosito od 2% do 8%, po czym wzbogaca si¢ wyciag w sole mineralne oraz dodaje
si¢ bufor fosforanowy o pH=6,0, w takiej ilosci, aby stezenie koricowe buforu w podtozu wynosito 0,05 M.
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