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Sposéb odzysklwcnic biatka w postaci hydrolizatu
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Przy przerobie §1edz1a solonego na produkty
rybne, odpadem jest solanka rybna, stanowigca
okolo 1/5 ciezaru §ledzia solonego. Solanka za-
wiera od 5—12% bialka i na skutek braku za-
stosowania stanowi ucigzliwy odpad. Poza tym
przy pierwszym soleniu §ledzia z polowu otrzy-
muje sig¢ solanke zawierajgcg okolo 10— 12%
biatka, ktéra chociaz powinna byé powtornie
stosowana do dalszego wysalania §ledzi, réow-

" niez jest czesto wylewana.

Wynalazek dotyczy sposopu przerobu solanki
rybnej, wedlug ktévrego odzjrskuje sie bialko
w postaci hydrolizatu' oraz s6 kuchenna wzbo-
bacong w aminokwasy i zwigzki fuminowe na
prostej pod wzgledem technicznym i ekonomi-
cznie opiacalnej drodze. Otrzymywany hydro-
lizat pozbawiony jest specyﬁcznych substancji
zapachowych, ktére zwykle towarzysza hydro-

*) Wiasciciel patentu oéwiadczyl, ze wspoOitwor-

cami wynalazku sa dr Stanislaw Zaleski,

dr. Henryk Mlodecki, mgr inZz. Andrzej Bo-
gustawski, Tadeusz Gradowski, mgr inz. J6-
zef Konarzewski i mgr Jerzy Szamborski.

z solanki rybnej
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lizatom z biatek ryb, dzigki czemu nadaje sie
do stosowania jako pobudzajgca apetyt, latwo
przyswajalna i latwo strawna pasza. Przy sto-
sowaniu tego hydrolizatu nie jest konieczne
przerywanie zZywienia zwierzgt przed ubojem,
jak w przypadku znanych pasz z produktéow
rybnych.

Wedlug wynalazku solanke rybng poddaje sie
hydrolizie: kwasem solnym w takiej ilosci, aby
jego konhcowe stezenie wynosilo okoto 13%,
w tempreaturze wrzenia pod zwykilym lub
zwiekszonym ci$nieniem do 3 atm. w ciggu
1—2 godzin. Warto§¢ pH otrzymanego hydroli-
zatu doprowadza sie dc¢ 7,3—7,5 np. weglanem
sodowym i utrzymujac te warto§é¢ pH na tym po-
ziomie, ogrzewa sie tak dlugo, poki nie ulotnig
sie specyficzne dla ryb nieprzyjemne zapachy.Z
ta chwilg hydrolizat zakwasza sie kwasem sol-
nym do wartoéci pH = 5,6 i nadal odparowuje do
pozadanej zawartoSci ogolnego azotu, -ktéra mo-
ze wynosi¢é 2,5—8% i po ochtodzeniu i odsta-
niu oddziela sie¢ wytracong s6l kuchenns.

Przy stosowaniu do przerobu solanki pocho--
dzacej z pierwszego solenia $ledzia ewentual-



~ nis usuwa:gsig z niej olej, w przypadku za$ sto-
sowania solanki pochodzgcej z drugiego sole-

Zastrzezenia patentowe

nia $ledzia, solanke te odparowuje si¢ np. do 1. Sposéb odzyskiwania biatka w postaci hyd-

okoto _1/4 plerwotnej objetofci po uprzednim
usunieciu z niej, po ogrzaniu do temperatury

75—85° C, np. przez odwirowanie oleju rybnego -

i wytraconego osadu bialkowego. Proces odpa-
rowania prowadzi sie w temperaturze 60—80°C,
najkorzystniej pod zmniejszonym ci$nieniem.
Wytracajacg sie przy iym s6l kuchenng odsg-
cza sie, a przesacz laczy z uprzednio wydzielo-
nym osadem biatkowym i poddaje hydrolizie
kwasem solnym.

Otrzymuje sie hydrolizat biatka nasycony solg
kuchenng w postaci plynnej, péiplynnej lub
stalej. Dzieki zawarto$ci soli trwalo§é hydroli-
zatu jest bardzo diuga (ponad rok) bez potrze-
by stosowania dodatkowych §rodkéw konserwu-
jgcych.

Jako produkt uboczny w sposobie wedtug
wynalazku otrzymuje si¢ s6l kuchenng, zawiera-
jgca bialka (s6l ze wstepnego oddzielania bial-
ka z solanki), bgdZ s6l zawierajagca aminokwasy
i zwigzki fuminowe (s6l z . procesu. hydrolizy),

dzigki czemu sole te mogg byé stosowane.z po-

zytkiem jako sole pastewne, Innym produktem
ubocznym procesu jest techniczny olej rybny.
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rolizatu z solanki rybnej, znamienny tym, ze
odpadowsg solanke rybng po ewentualnym
odolejeniu albo po zageszczeniu po uprzed-

‘'nim oddzieleniu biatka i oleju rybnego, a w

koficu . ‘zmieszaniu  zageszezonej  solanki
z osadem biatkowym poddaje sie hydrolizie
kwasem solnym w temperaturze wrzenia pod
zwyklym lub zwiekszonym cisnieniem, hyd-
rolizat alkalizuje si¢ do 7,3—7,5 i ogrzewa
w celu usuniecia specyficznych dla ryb nie-
miltych zapachéw, a nastepnie zakwasza kwa-
sem solnym do wartoSci pH = 5—6 i zagesz-
cza do pozadanej zawartosci azotu.

. Spos6b wedlug zastrz. 1, znamienny tym, Ze

do prosecu hydrolizy stosuje sie mieszanine,
w ktorej koncowe stezenie kwasu solnego
wynosi najkorzystniej okolo 13%, przy czym
proces ten prowadzi si¢ w ciggu 1—2 godzin.
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