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(57) Resumo: ÁCIDOS POLICARBOXILICOS PARCIALMENTE NEUTRALIZADOS PARA
COBERTURA ÁCIDA  A presente invenção refere-se a uma composição em pó para cobertura
ácida, a qual compreende ácido policarboxílico parcialmente neu- tralizado selecionado de ácido
málico, ácido cítrico, ácido fumárico, ácido adípico e misturas dos mesmos, e pelo menos um
dentre um açúcar e edulcorante para produtos de confeitaria. O ácido policarboxílico
parcialmente neutralizado aperfeiçoa a estabilidade em termos de migração de ácido para o doce
e de absorção de umidade do ambiente.A invenção refere-se adicionalmente a um método para
cobertura ácida de produtos de confeitaria usando um ácido policarboxílico parcialmente
neutralizado e aos produtos obtidos Os produtos de confeitaria cobertos com ácido como, por
exemplo, doces sólidos e moles da invenção apresentam uma vida útil aperfeiçoada. A presente
invenção também resulta em produtos de confeitaria cobertos com ácido com sabor ácido
sentido imediatamente e de uma intensidade constante ao ser levado à boca e digerido. Doces
moles como, por exemplo, doces à base de gelatina ou de amido com uma cobertura ácida de
acordo com a invenção apresentam um perfil ácido muito estável na superfície dosdoces
cobertos com ácido, uma vez que migração de ácido para o doce mole (...).







































 

 

REIVINDICAÇÕES 

 1. Composição em pó para cobertura ácida, caracterizada pelo 

fato de que compreende ácido policarboxílico parcialmente neutralizado 

selecionado de ácido málico, ácido cítrico, ácido fumárico, ácido adípico e 

misturas dos mesmos, e pelo menos um dentre um açúcar e edulcorante.  5 

 2. Composição de acordo com a reivindicação 1, caracterizada 

pelo fato de que compreende 1 a 45% em peso de um ácido policarboxílico 

parcialmente neutralizado, na qual a razão ponderal açúcar e/ou edulcorante 

: ácido é de 99:1 a 55:45. 

 3. Composição de acordo com a reivindicação 1 ou 2, 10 

caracterizada pelo fato de que a quantidade de açúcar e/ou edulcorante é de 

5 a 99% em peso da composição. 

 4. Composição de acordo com qualquer uma das reivindicações 

1 a 3, caracterizada pelo fato de que o ácido policarboxílico parcialmente 

neutralizado é hidrogenomalato de potássio ou sódio ou um mono ou dissal 15 

de ácido cítrico. 

 5. Composição de acordo com qualquer uma das reivindicações 

1 a 4, caracterizada pelo fato de que compreende adicionalmente ácido 

láctico. 

 6. Composição de acordo com qualquer uma das reivindicações 20 

1 a 4, caracterizada pelo fato de que compreende adicionalmente ácido 

láctico e lactato de cálcio.  

 7. Composição de acordo com qualquer uma das reivindicações 

1 a 6, caracterizada pelo fato de que compreende adicionalmente ácido 

fumárico e/ou ácido málico revestido. 25 

 8. Processo para cobertura ácida de produtos de confeitaria, 

caracterizado pelo fato de que os produtos são contatados com vapor seco 

ou uma solução quente de um agente de aderência, após o que os produtos 

úmidos são contados com a composição para cobertura ácida como definida 

em qualquer uma das reivindicações 1 a 7. 30 

 9. Produtos de confeitaria cobertos com ácido, caracterizados 

pelo fato de que apresentam uma cobertura ácida que compreende a 
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composição como definida em qualquer uma das reivindicações 1 a 7. 

 10. Produtos de confeitaria cobertos com ácido, de acordo com a 

reivindicação 9, caracterizados pelo fato de que são doces sólidos ou moles. 
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