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(57) Anotace:
Reieni se tyka lihoviny s kofenem Zen-Semu, kterdje
charakteristicka tim, Ze obsahuje obilny lih o koncentraci
35 % obj., macerovany koien Zen-Senu, macerat z kofene Zen-
Senu a bylinné tinktury, Refeni se dile tyka zpisobu vyroby
lihoviny s Zen-%enem, ktery je charakieristicky tim, Ze
absolutng gisté Sleté Zen-3enové kokeny, se nalozi do obilného
lihu s obsahem etanolu 35 % obj. do neprodyinych
potravinafskych nadob a ulozi se pfi teploté20°C ma 9
mesich. Poté se stodi obilny lih s extraktem Zen-3enu, ktery se
nisledné zfiltruje a ulozi se pFi 20 °C jako surovy extrakt, u
kterého se presné zjisti obsah etanolu, ktery je vidy niZsi nez
35 % obj., surovy extrakt se dopln{ ¢istym obilnym lihem na
konecny obsah etanolu v surovém extrakiu opét na35 % obj.,
venikly surovy extrakt se pfida do cistého obilného lihu s
obsahem etanolu 35 % obj. v pomeéru 2 | extraktu do 96.4 |
¢istého obilngho lihu s obsahem etanolu 35 % obj.. k tomu se
dale piidaji vylisované tinktury z benediktu Iékarskeho,
zeleného lusku vanilky, hrozinek a curacao v mnoZstvi 0,4 |
od kaZdé tinktury na 96,4 | ¢istého obilného lihu s obsahem
etanolu 35 % obj. a po zamic héni s¢ vznikla lihovina necha
uzaviena ustat 24 h. Potom se vie zfiltruje a plni se do lahvi,
kde se nachdzi macerovany koten Zen-§enu s obsahem 15 az
20 % obj. etanolu z prvniho technologického krokw
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Lihovina s Zen—%enem a zpusob jeji vyroby
Oblast techniky
Reseni se tyka velice kvalitni lihoviny s obsahem kofene Zen-Sen a zen—Scnovym maceratem a

zphsobu jeji vyroby z obiinc¢ho fihu,

Dosavadni stav techniky

Rostlina zen—sen (Viehoj pravy, Panax ginseng) patii jiz nékolik tisicileti k [éCebné vyuzivanym
rostlinam pro svoje univerzalni piisobeni. Jeji blahodarné Géinky na lidsky organismus zna lidst-
vo od nepaméti. Jeho pravou kolébko je Cina.

V soucasnosti se tato vzacna rostlina péstuje cilené na specidlnich lokalitach a jeji sklizeni podlé-
ha ptisnym piedpisim. Mnoho vyrobel po celém svété vyrabi z zen—Senu nejrizngjsi 1€€ive,
podpirné a omlazujici ptipravky. Poptavka po nich neustale stoupa a rovnéz stoupa pozadavek na
jejich kvalitu a certifikaci, nebot’ je mroho padélatelil, ktefi poskozuji jméno poctivych vyrobeil.
Kazdopadné tato légiva rostlina je state vyhledavana a jeji produkce ani produkce vyrobkil s jejim
obsahem nestaci pokryt souéasnou poptavku.

Podstata vynalezu

Uvedené nedostatky odstrafiuje lihovina s Zen—enem podle vynilezu, jehoZ podstata spociva
v tom, Ze tato lihovina obsahuje obilny etanol o koncentraci 35 % obj., macerovany kofen Zen—
Senu, macerat z kofene Zzen—Senu a bylinné tinktury.

Lihovina s Zen—Senem podle vynalezu je charakterizovana tim, e | | hotového vyrobku obsahuje
0,964 | obilniho etanolu o koncentraci 35 % obj., macerovany kofen Zzen—Senu o objemu
0.02 dm’, 0,0207 | maceratu z kofene Zen—3enu a 0,0165 | bylinnych tinktur.

Lihovina s Zen—$enem podle vynalezu je dale charakterizovéna tim, Ze bylinné€ tinktury i macerat
z kofene zen—Senu vznikly maceraci.

Zpiisob vyroby lihoviny s zen—$enem podle vynalezu je také podstatou vynalezu, jehoZ podstata
spoiva v tom, Ze absolutng &isté umyté pétileté zen—Senové kofeny, vypéstované v severni Cing
ve vyice 1100 m.n.m. ekologickym zpisobem, se nalozi do obilného lihu s obsahem etanolu
35 % obj. do neprody$nych potravinaiskych nadob a ulozi se pfi konstantni teploté 20 °C na
9 mésicii. Poté se sto¢i obilny lih s extraktem Zen—$enu, ktery se nasledné zfiltruje a ihned se
uloZi opét pfi teploté 20 °C jako surovy exirakt, u kterého se presné zjisti obsah ctanolu, ktery je
vzdy niZ$i neZ 35 % obj. Pak se surovy extrakt doplini &istym obilnym lihem na kone<ny obsah
etanolu v surovém extraktu opét na 35 % obj., vznikly surovy extrakt se pfida do &istého obilného
lihu s obsahem etanolu 35 % obj. v poméru 2 | extraktu do 96,4 | &istého obilného lihu s obsahem
etanolu 35 % obj., k tomu se dale piidaji vylisované tinktury z benediktu tékarského, zeleného
lusku vanitky, hrozinek a curacac v mnoizstvi 0,4 | od kaZdé tinktury na 96.4 | &istého obilného
lihu s obsahem etanolu 35 % obj. a po zamichani se vznikla lihovina necha uzavfena ustat 24 h.
Potom se vie zfiltruje a plni do sklenénych lahvi, kde se nachazi macerovany kofen Zzen—Senu
s obsahem 15 aZ 20 % obj. etanolu z prvniho technologického kroku, a lahve se uzavfou, opatii
etiketou a kolkem, skladuji a ptipadné expeduji.

Lihovina s zen-3enem podle vynalezu ziskala Certifikat o registraci do rejstfiku Ochrannych
znamek a vzorl Spoleéenstvi. (Zapsano Ufadem pro harmonizaci ve vaitinim trhu ve Spanélsku
dne 25.1.2008, No 000866199-0001). Obecné jsou kvalitni lihoviny s Zen—3enem naZloutlé,
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nesladke a slab& nahorklé chuti. Kvalitng vypéstovany kofen zen—Senu pro lihovinu podle vyna-

lezu

— Je zdrojem encrgie, zbavuje loveka (inavy

— stimuluje €lo i mozek, zlepiuje pamét’

— upravuje krevni tlak a zlepsuje krevni obgh

— reguluje hladinu cukru v kevi

— ma pozitivni vliv na celkovou vitalitu

— pripisuji se mu protirakovinné G¢inky

— e idedlni prevenci pro lidi ve stfednim véku

— regeneruje staré buiiky, pravidelné pouZivani tlumi v téle proces starnuti a pfispiva k dlouho-
vékosti

— posiluje obranyschopnost organizmu

- ma piiznivy vliv na traveni a jatra, vyhlazuje zatludeéni stény

— lé¢ivé plsobi na pohlavni organy predeviim na muzskou prostatu

— povzbuzuje sexualni apetit, je afrodiziakem

— Je velice prospédny i dospivajicim a to ve vypjatych etapach Zivota (zkouskova obdobi — uzi-
vani zen—Senové mouéky nebo ¢aje...)

Pro vyrobu lihoviny podle vynalezu se osvéd€ila macerace (louhovani) kofenii Zen—$enu v lihu
po dobu 9 mésich a pred samotnym stacenim byly do vyluhu pfidany dalsi byliny pro dosazeni
lep8i chuté a také pro jejich pozitivni zdravotni G&inky (napf. Benedikt 1ékaisky je uznavany jako
protiintarktova rostlina). Ziskana lihovina s Zen—Senem podle vynilezu je charakteristicka vloze-
nym macerovanym kofenem Zen—Senu do pfipraveného elixiru s obsahem 35 % obj. etanolu,
s jemnou chuti po bylinach a samotny kofen je b&hem léby elixirem-lihovinou také pojidan
v mnozstvich podle ndvodu. V soucasnosti se na b&Zny spotfebitelsky trh nedodava kvalitnéjsi a
certifikovanéjsi lihovina se Zen—$enem, nez je tato podle vynalezu.

Nasledujici ptiklady provedeni podstatu vynalezu pouze dokladaji, aniz by ho jakkoliv omezo-
valy. Lihovina s Zen—3enem a zpisob jeji vyroby podle vynalezu byly pivodci s aspéchem ové-
feny v prostorach piihlaSovatele, kterym je spoleénost EIM—EKO s.r.0., Kralov u Uherského
Brodu, CZ.

Pfiklady provedeni

Priklad |

Pro lihovinu s Zen—3enem podle vynalezu se pouzivaji pouze specialné vypéstované a certifiko-
vané kofeny Zen—$enu. Cesky vyrobce si je nechdva vypéstovat na predem vybraném a vyklude-
ném pozemku po bfezo—modFinovych lesich v severni Ciné v provincii Jilin v nadmoiské vyice
1100 m.n.m. v &isté pidé s hodnotou pH 6,5 az 7.2, upravenou vapnem a jemné rozdrcenymi
mekkymi zbytky péstovanych dfevin; semena Zen—3enu se zaseji na jafe do zéhonii 3 m Sirokych.
Po roce se sazenice zen—Senu piesadi do fad s odstupem 9 cm mezi sazenicemi a cca 40 cm mezi
Fadky, kde rostlina roste 5 let (5 zim). Pfi tomto pfesazovani Zen-Senu se ziroveii vysazuji mezi
jeho fadky stromy bifiz a modtind, které na misté zistavaji cca 15 let i po sklizni zen—genu. Zaho-
ny s zen—Senem jsou pfekryty pieteninou, ktera je nataZzena na dfevénou konstrukci s kovovymi
draty, protoze kofen Zen—Senu nesnasi pfimé slunecni zafeni. Plivodni divoké rostlany Zen—Sen u
rostly jen v lesich. Kvili zdravotnimu stavu zeminy se do ni uZ nic jiného nesézi, nehnoji se a
nechava se pfirodné regenerovat. Po 5 letech se kofeny sklizi. Sklizef kofenit Zen—$enu probiha
od srpna do konce zafi. Kofeny se perou ve vodé a jejich sudeni probiha pii 30 °C, pFi¢emz viast-
ni biohmota vysycha velmi rychle. T&sné po sklizni odjizdi ptihladovatel vidy do mista sklizné
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jim objednanych kofend Zen—Senu a primo tedy vybird, kalibruje. bali a zasila Cisté vyprané
kofeny Zen-$enu s osvédéenim FYTO do CR. Po navratu do CR hned po celnim odbaveni kofenit
zasila piihlasovatel nidhodné vzorky téchto kofenl Zen-Senu na rostlino-lékaiske vySetfeni, na
chemicky a mikrobiologicky rozbor. Az po ziskani kladnych vysledkii je zapocato s vlastni vyro-
bou lihoviny s Zen-Senem podle vynalezu.

Po vybéru vhodnych kofentl Zen—Senu dochazi k jejich maceraci v lihu. Do 120 litrovych sudii se
utozi po 2000 kusit vybranych Sletych kofend zen—Senu a zaliji se obilnym lihem s obsahem eta-
nolu 35 % hmotn. Kofeny viditeln¢ nabiraji na objemu a ve vrchni &asti sudu zacinaji byt bez
lihu, coZ je pro priibéh macerace nezadouci. Proto se sudy musi béhem macerace kofeni dolévat
opét lihem s obsahem etanolu 35 % hmotn. Po 9 mésicich jsou macerované kofeny Zen-Senu
vyjmuty, oplachnuty v &istém obilném lihu s obsahem etanolu 35 % hmotn. a vloZeny do ¢gistych
lahvi, které se piedem vyplachnou upravenou vodou.

Ziskany macerdt je staéen do &istych sklenénych demizonii. Voda na fedéni 96% obilneho lihu
pro maceraci kofenii a na oplach lahvi je technologicky upravena tak. aby byla bez chloru &i
jinych &astic a bez tvrdosti.

Alkoholovy roztok pro zaliti macerovanych kofenii v jednotlivych skienénych lahvich se ptipravi
nasledovné:

Cisty 35% obilny etanol, vznikly fed&nim 96% obilného lihu upravenou vodou, je obohacen

— etanolovym maceratem z zen—Senovych kofeni (do kaZdé lahve o obsahu 0,701 s vloZzenym
macerovanym kofenem Zen—Senu se pfida Cisty nefiltrovany macerat); zistatkovy macerat po
9 mésicich macerace zen—§enovych kofenti méa obsah etanolu uz jen 27 % obj.

— bylinnymi tinkturami, které jsou piedem spojeny s obilnym lihem, nebot” kaZda tinktura ma
procenticky jiny obsah etanolu.

Takto pipravenou lihovinou (elixirem) jsou naplnény pfipravené lahve s macerovanym kofenem
sen—genu a po palhodinovém stani jsou opatieny uzivérem, okolkovany a pfipraveny pro expedi-
ci. Osvédéily se lahve 0 objemu 0,702 0,20 1.

Vypotet litré pfidané vody pti fedéni 96% obiiného lihu:
35,183 1 96% obilného lihu x 1,74 = 61,216 I upravené vody

35.183 | 96% obilného lihu + 61,216 | upravené vody = 96,4 | obilného lihu o koncentraci
35% obj. etanolu + 2 | maceratu + 1,6 | tinktury = 100 | Elixiru o koncentraci 35% obj. etanolu

I 1 hotové lihoviny podle vynalezu obsahuje 0,964 1 35% obilného lihu, 0,0207 | maceratu,
0.0165 1 vech tinktur dohromady, optimalini a je3té pfijatelna odchylka je +— 1 %.

Bylo zjist&no, Ze béhem vyroby kone&né lihoviny podle vynalezu dochazi k fakticke zZtraté v pri-

méru 17,6 % obj. etanolu, ktery ¢asteén& vsakne do kofend Zen—Senu a &astecné se odpafi.
Tinktury byly pfipraveny z téchto surovin:

Benedikt Iékafsky (Cnicus benedictus) tekuty, obsah etanolu 30.42 % hmotn. Tinktura byla liso-
vana z nati Benediktu 1¢kafFského s charakteristickou hoikou chuti, v barvé hnédé, s viini charak-
teristickou pro tuto bylinu. Je to &ira kapalina. pfirodni, bez antioxidantd, konzervacnich latek,
bez barviv a bez pfidavkit aroma. Vyrobek neobsahuje geneticky modifikované organismy. nebyl
vyroben z geneticky modifikovanych surovin a na produktech z néj vyrobenych neni tieba toto
znaéit.

Vanilka (Vanilla tahitensis Moore) tekutd, obsah etanolu 48,20 % hmotn. Tinktura byla lisovana
z luskii vanilky s charakteristickou viini, v barvé hnédocervené. Je to Cird, pfirodni kapalina bez
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antioxidantd, konzervacnich latek, bez barviva a bez ptidavku aroma. Vyrobek neobsahuje gene-
ticky modifikované organismy, nebyl vyroben z geneticky modifikovanych surovin a na produk-
tech z n&j vyrobenych neni tfeba toto znagit.

Rozinkova tinktura z révy vinné (Vitis vinifera) tekuta, obsah etanolu 45 % hmotn. Tinktura ze
susenych bobuli révy vinné s chuti sladkou a viini ptirozené hrozinkovou a se Zzlutohnédou bar-
vou. Je to €ird az mirné zakalena kapalina bez antioxidanti, konzervacnich latek, bez barviv a bez
pridavku aroma. Vyrobek neobsahuje gencticky modifikované organismy, nebyl vyroben z gene-
ticky modifikovanych surovin a na produktech z néj vyrobenych neni tieba toto znaéit.

Curacao (destilat prirodni), tekuty, obsah etanolu 50 % hmotn. Charakteristicka chut’ a viing
citrusu. Latky ¢isté pfirodni a pfirodné identické. Je to ¢ira kapalina bez antioxidanti, konzervaé-
nich latek, bez barviv a bez ptidavku aroma. Vyrobek neobsahuje geneticky modifikované orga-
nismy, nebyl vyroben z geneticky modifikovanych surovin a na produktech zng& vyrobenych
neni tieba toto znagit.

Lihovina se Zen—$enem podle vynalezu (elixir) je uréena pro pfimé uzivani a to nejlépe denné.
Davku 2 ¢l je doporuéeno uzivat dopoiedne zarovefi s kouskem macerovaného kotenu Zen—Senu
(platek maximalné 3 mm silny), ktery je nutno velmi jemné rozkousat, nebot' kofen Zen—$enu
béhem macerace uvolni jen 30 % hmotn. svych ucinnych latek a aZ b&hem konzumace se z ngj
uvolni zbylych 70 % hmotn. Samotnou tekutinu je mozné uZit také odpoledne. Tato kiira je dopo-
rucena na 2 mésice uZivani a pfipadné vznikla mala sedlina v lahvi neni na zivadu a nesnizuje
Jjakost vyrobku. Vyrobek neni vhodny pro déti do 18let a téhotné a kojici Zeny.

Primyslova vvuZzitelnost

Lihovina se zen—3enem (elixir) ma velmi $iroké pouziti jako lécebny a podpirny prostiedek pro
dospélé, pro které je doporuc¢ovana 2mésiéni uzivaci kira.

PATENTOVE NAROKY

1. LihovinasZen—Senem, vyznadujici se tim, Ze obsahuje obilny lih o koncentraci
etanolu 35 % obj., macerovany kofen zen—3enu, macerat z kofene Zen—$enu a bylinné tinktury,

2. Lihovina s Zzen—3enem, podle naroku |, vyznadujici se tim, ze | | hotového
vyrobku obsahuje 0.964 | obilného lihu o koncentraci etanolu 35 % obj., macerovany kofen Zen—
Senu o objemu 0,02 dm®, 0,0207 | maceratu z koFene Zen—Senu a 0,0165 | bylinnych tinktur.

3. Lihovina s zen—8enem, podle naroki | az 2, vyznadujici se tim, Ze bylinné
tinktury vznikly maceraci a lisovanim bylin benedikt lékafsky, zelené tusky vanilky, bobule révy
vinné, pfidavek ptirodniho destildtu curacao.

4. Zplsob vyroby lihoviny s Zen—§enem, podle narokd | az 3, vyznadujici se tim,
ze absolutng &isté Sleté zen—3enové koteny, vypéstované v severni Ciné ve vyice 1100 m.n.m.
ekologickym zpiisobem, se nalozi do obilného lihu s obsahem etanolu 35 % obj. do neprodys-
nych potravinafskych nddob a ulozi se pfi teploté 20 °C na 9 mésici, poté se stoci obilny lih
s extraktem Zen—3enu, ktery se nasledné zfiltruje a ihned se uloZi opét pfi 20 °C jako SUrovy
extrakt, u kterého se presné zjisti obsah etanolu, ktery je vidy niZ3i nez 35 % obj., pak se surovy
extrakt doplni ¢istym obilnym lihem na kone¢ny obsah etanolu v surovém extraktu opét na 35 %
obj., vznikly surovy extrakt se pfidd do &istého obilného lihu s obsahem etanolu 35 % obj.
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v poméru 2 1 extraktu do 96.4 1 &istého obilného lihu s obsahem ctanolu 35 % obj., k tomu se dale
pridaji vylisované tinktury 7 benediktu 1¢kaiskcho, zeleného Tusku vanilky, hrozinek a curacao
y mnozstvi 0.4 | od kazdé tinktury na 96,4 | &istého obilného lihu s obsahem etanolu 35 % obj. a
po zamichani s¢ vznikla lihovina necha uzaviend ustat 24 h, natez se vie zfiltruje a plni se do
lahvi. kde s¢ nachazi macerovany kofen 7en—$enu s obsahem 15 az 20 % obj. etanolu z prvniho
technologického kroku, a lahve se uzaviou, okolkuji, opatfi etikctou. skladuji a pfipadné expe-
duji.

Konec dokumentu
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