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Et struktureret fadeprodukt eller dyrefoder omfatter en gel
dannet ved reaktion af vandopleselige komponenter af kinesisk
gres aed amylose eller stivelse med hejt amyloseindhold. der
har et amyloseindhold ikke under 25 vegtX. Ved fremstilling af
produktet bliver amylosen eller stivelsen med hajt amyloseind-
hold blandet med og fir lov at reagere i et vandigt medium med
vandopleselige komponenter af kinesisk grzs under eventuel
tilsztning af andre naxringsmaterfaler, hvorved der dannes en
gelerbar blanding., som formes til faste stykker.
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Den foreliggende opfindelse angadr pasteuriseret eller varme-
steriliseret dyrefoder, isar foderprodukter til kaledyr og

fremgangsmader til deres fremstilling.

Dyrefoderet ifolge opfindelsen er strukturerede produkter,

hvorved der menes sammenhazngende faste produkter med en fast

tekstur.

ved fremstilling af dyrefoder kraves det almindeligvis at der
fremstilles midler i sammenhangende stykker eller lunser, der
har struktur i ovenstéende betydning. Nar det fremkomne pro-
dukt skal dasekonserveres, skal det kunne modstd sterilisa-
tionsvarmen og fugtigheden, uden at strukturen nedbrydes, og

dette stiller meget strenge krav til det anvendte strukture-

ringssystem.

Blandt geleringsmidler, der anvendes til at bibringe fodevare-
produkter en fast struktur, er spiselig stivelse af forskel-
1ig art, men stivelsegeler har en rakke ulemper, idet de er
tydeligt skere og i mange tilfalde har en forholdsvis darlig

modstandsevne mod varmen og fugtigheden ved sterilisationspro-

cesser.

Kinesisk gras (Mesona chinesis, Mesona procumbens) er en urt,
der er kendt i Kina, hvor dens vandige ekstrakt eller udtrak
anvendes som laskedrik eller tonic. I britisk patent nr.
1.225.452 er beskrevet geléprodukter indeholdende en vandig
ekstrakt af kinesisk grask i blanding med visse stivelser. De
navnte stivelser har imidlertid et forholdsvis 1lavt amylo-
seindhold, f.eks. under 20% amylose, hvis det drejer sig om
tapiocastivelse. I almindelighed indeholder ufraktionerede el-

ler ikke-hybridiserede naturlige stivelser kun ca. 15-20%

amylose.

Det er nu blevet opdaget, at vandoplgselige eller vanddisper-
gerbare bestanddele af kinesisk gras vil reagere i et vandigt

medium med amylose, eller stivelser indeholdende en ret hgj
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mengde amylose til fremstilling af faste, elastiske massive
stykker, som er stabile over for pasteurisering eller varme-

sterilisering, f.eks. ved konservering i d&ser eller flasker.

Det laveste amyloseindhold, ved hvilket en s&dan reaktion be-
gynder at blive betydelig, er ca. 25%, og der er ingen gvre
granse, men det foretrazkkes, at amyloseindholdet i den anvend-
te stivelse ligger mellem 50 og 70 vagt%. Typiske stivelser af
denne art er de forskellige hybridmajsvarieteter med hgjt amy-
loseindhold, =rtstivelse og amylosefraktioner skilt fra kar-
toffelstivelse. Det er ogsd muligt at anvende naturlige sti-
velseskilder med hsjt amyloseindhold, f.eks. formalet hel hav-

re.

Gresekstrakten alene har ingen bindende egenskaber eller gele-
ringsegenskaber. Selv om stivelse med hejt amyloseindhold ale-
ne kan anvendes til at fremstille stykker, der er stabile over
for varme, er den fremkomne tekstur endvidere pastaagtig eller
uelastisk, og der kraves en meget storre mangde af denne kost-
bare stivelse end, nar den anvendes sammen med grasekstrakten
ifolge den foreliggende opfindelse. Gelprodukterne ifglge op-
findelsen har en forbedret tekstur eller "bid". Andre narings-
holdige bestanddele, f.eks. ked, frugt, grentsager, kan Tlet
inkorporeres under fremstillingen af foderproduktet, i reglen

i form af faste stykker eller partikier.

De vandoplgselige bestanddele af kinesisk gras kan fas ved
vandig ekstraktion af ramaterialet, men det er ogsd muligt at
opnd den gnskede virkning ved at tilsatte ramaterialet sely,
fortrinsvis pulveriseret, til en vandig oplegsning af stivelsen
med hgjt amyloseindhold eller til vand eller en vandig vaske,

der anvendes til fremstilling af foderproduktet.

Der kan fas yderligere fordele ved anvendelsen af pulveriseret
gras sammenlignet med de, der fas ved anvendelse af ekstrak-
ten. Bortset fra, at man undgar behovet for ekstraktion, hvil-

ket er en ikke ubetydelig besparelse, har de fremkomne produk-
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ter en mere fibres kedagtig tekstur. Det er ogsd muligt at an-
vende lavere =akvivalentmangder af de opleselige kinesiske
grasbestanddele og/eller en Jlavere procentmangde stivelse.
Farvningen af produktet reduceres noget. Anvendelse af grasset

som sadan muligger ogsa, at der kan fas flere forskellige teks-

turer.

Stivelsesindholdet, der anvendes i produktet, kan variere fra
0,1 til 20%, afhangende af den anvendte type stivelse, og af
den tekstur, som kreaves i produktet, men det er fortrinsvis

en koncentration fra 5% til 10%.

Det forhold mellem grasekstrakt og stivelse, der skal anven-
des, afhanger af renheden og kvaliteten af ekstrakten, men kan
ligge fra 1 del ekstrakt til 20 dele stivelse op til 10 dele
ekstrakt til 1 del stivelse. En foretrukken mangde er 1 del
ekstrakt til 4-5 dele stivelse. Passende mangdeforhold mellem
tort grasmateriale og stivelse svarer til de foretrukne mang-
der ekstrakt, men fortrinsvis er forholdene 1:10 til 30:1 og

mest typisk 1:2 til1 2:1.

Ved dannelse af strukturerede foderprodukter ifslge opfindel-
sen kan der fremstilles en blanding af foderbestanddele, som
indeholder stivelsen med hojt amyloseindhold og det kinesiske
gras eller ekstrakten. Stivelsen kan vare pragelatineret ved
opvarmning med vand fer tilsatning til blandingen. Blandingen
kan blandes grundigt og opvarmes i nharvarelse af vand og der-
efter formes til lag eller lunser og f& lov at afkele. Det
sterknede produkt kan yderligere opdeles til lunser. Alterna-
tivt kan blandingen blandes med vand, formes til lag eller
lunser, derpa opvarmes, f.eks. i en ovn, og derefter fa lov at

afkole. Det faste produkt kan igen opdeles yderligere.

Typiske produkter ifslge opfindelsen kan indeholde efter vagt
fra 10 til 80% kod, fisk eller vegetabilsk proteinmateriale,
eller andre faste naringsstoffer, fra 0,1 til 20%, fortrinsvis

4-10%, stivelse med hgjt amyloseindhold og fra 0,05 til 50%,
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fortrinsvis 1-3%, kinesisk grasekstrakt og fra 1 til 70%, for-
trinsvis 2-15%, pulveriseret kinesisk graes, idet resten er
vand og mindre bestanddele, sasom aromaer, additiver og Tig-

nende.
Det folgende er eksempler p& udfegrelse af opfindelsen sammen

med sammenligninger af den opnaede virkning, nar der i stedet

anvendes en stivelse med forholdsvis lavt amylioseindhold.

Eksempel 1.

Fremstilling af ekstrakt.

En ekstrakt af kinesisk gres blev fremstillet ved at tage 1 kg
Mesona chinesis og koge det under tilbagesvalingsbetingelser
med 13 liter destilleret vand og 160 g natriumbicarbonat i 4
timer. Oplesningen skilles s& fra de anvendte faste stoffer
under anvendelse af en finmasket sak og en vinpresse. Denne
oplgsning lyndestilleres s& ned til 1,5 liter, for den haldes
i metalfoliebakker og terres i en ovn ved 105°C i 24 timer.
Den torrede ekstrakt kan s& opsamles og formales fint i en
hammermglle. Udbyttet baseret p& den oprindelige terre gras-

vagt er mellem 25 og 30%.

Fremstilling af gellunser.

Den anvendte opskrift var fglgende:

Vagt %
Hegnseindmad 2130 ¢ 42,6
Amylomajsstivelsesprodukt inde-
holdende 50% amylose ("Gelose 50") 250 ¢ 5,0
Kinesisk grasekstraktpulver 62,5 g 1,25
Vand 2558 ¢ 51,15

Heonseindmaden blev findelt ved at fegre den gennem et findelin-

gsapparat, og de evrige bestanddele blev blandet dermed. Blan-



10

15

20

25

30

35

DK 162623 B

dingen blev overfsrt til en trykopvarmningsbeholder, opvarmet
til 120°C og holdt ved denne temperatur i 10 minutter. Blan-
dingen fik lov til at afkele til 95°C og blev overfort til
metalfoliebakker. Efter at vere afkglet til stuetemperatur
blev det sterknede materiale skaret i terninger og inkorpore-
ret i en mengde pa 10% i et kaledyrsfoder omfattende en blan-
ding af rat ked og sky. Denne blanding blev fyldt i daser,
tillukket og steriliseret ved 125°C i 1 time. Efter at vare
afkolet fandtes lunserne i produktet at have en ret fast, ela-

stisk, saftig tekstur, der minder om kogte nyrestykker.

Sammenligningseksempel.

Tapiocastivelse, som har et naturligt amyloseindhold pa 15-
20%, blev anvendt for at sammenligne virkningen med virkningen
af stivelsen med hojt amyloseindhold anvendt ovenfor. Der blev

anvendt to sammensatninger:

A B
Hakket ked 2130 g 2130 g
Tapiocastivelse 200 g 375 g
Grasekstrakt 50 g 95 g
vand 2620 g 2400 g

I hvert tilfalde blev pulverne dispergeret i vandet, blandet
med kedet og opvarmet til kogepunktet. Den varme blanding blev
haldt .i en bakke og fik 1lov at afkele. Det faste materiale
blev skaret i terninger, blandet med rat ked og sky, fyldt pa

daser og steriliseret som beskrevet i eksempel 1.

Efter afksling kunne der ikke findes nogen Tlunser i de daser,

"hvori der var inkorporeret terninger af sammensztning A. De var

forsvundet under sterilisationen.

Mindre end halvdelen af antallet af lunser i sammensatning B

havde overlevet sterilisationen, og disse have en meget bled
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og skor tekstur, sdledes at der var vanskelighed ved at ad-

skille de hele lunser fra resten af produktet.

Eksempel 2.

I dette eksempel blev en stivelse med hgjt amyloseindhold
("Gelose 50") pragelatineret feor reaktionen med gresekstrak-

ten.

75 mg Gelose 50 blev dispergeret i 240 ml vand, fyldt i daser,
tillukket og steriliseret ved 125°C i 1 time. Efter at vare
afkglet blev den fremkomne uigennemsigtige masse findelt gen-
tagne gange til en fin opsliamning, og denne blev blandet med
426 g hakket kedaffald, 240 g vand og 19 g grasekstrakt.

Blandingen blev opvarmet til kogepunktet under stadig omrgring

og fik sa lov at afkgle til stuetemperatur i bakker.
Det fremkomne faste materiale blev sk&ret i terninger, blandet
med rat kod og sky, fyldt pad dase og steriliseret som beskre-

vet i eksempel 1.

Efter at vare afkglet viste lunserne i produktet sig at have

en meget fast elastisk tekstur.

Eksempel 3.

Bade grasekstrakten og grasset selv kan inkorporeres i ovnfor-
met kod, hvori der er en vis mangde af en egnet stivelse.
virkningen er at reducere med mindst 1/3 den mangde stivelse,

som kraves for at fremstille lunser med en given styrke.

Folgende sammensatning anvender ekstrakten:
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Vegt %
Kedblanding 3897 ¢ 77,9
Formalet hel havre (27% amylose) 491 g 9,8
Kinesisk grasekstraktpulver 100 ¢ 2,0
Vand 515 ¢ 10,3

Bestanddelene blev sammenblandet i en skal og blandingen emul-

geret gennem en 5 mm plade.

Traditionelt inkorporeres stivelse i en ma&ngde p& 15% i fravar
af kinesisk gras: En yderligere blanding blev fremstillet pa

denne made til sammenligning.

Emulsionen indeholdende grasekstrakten var betydelig stivere
end den sadvanlige sammensaztning pa dette stadium. Emulsionen
blev formet til band og opvarmet i en ovn til 250°C i 2 minut-
ter. Efter at vare afkglet blev stykkerne skaret i terninger.
Stykkerne indeholdende grasekstrakt var sejere pa dette punkt
end de, der blev fremstillet med den sadvanlige sammensatning.
De blev sa blandet med sky, fyldt pa dase, tillukket og steri-

liseret som far.

Medens stykkerne dannet uden grasekstrakt var forholdsvis fa-
ste efter sterilisation, var de pastaagtige og tilbgjelige til
at smelte sammen. De, der +indeholdt grasekstrakt, var mere
sammenhangende og eftergivende og ogs& fastere og mere ela-

stiske.

Eksempel 4.

Det fz1gehde eksempel viser, hvorledes stykker kan fremstilles

ved anvendelse af stivelse med hejt amyloseindhold og rat gras

i stedet for Mesona chinesisekstrakt som tidligere beskrevet.

Grasset blev forst pulveriseret gennem en 1 mm sigte under an-

vendelse af en Retsch-mglle til dannelse af et flaget produkt
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af middelbrun farve og lav rumvagt. Dette blev dinkluderet i et
kedstykke baseret pad stivelse med hgjt amyloseindhold i en
mengde pa 10/3 gange mengden af anvendt ekstrakt for at kom-
pensere for et antaget 30% ekstraktionsudbytte ved folgende

fremgangsméade:
Findelt hegnseblanding 42,6 vegt%
Gelose 50 7,5 vagt¥
Pulveriseret kinesisk gres 6,3 vagt¥
Natriumbicarbonat 1,0 vagt¥
Vand 42,6 vagtk

Bestanddelene blev sammenblandet til dannelse af en stiv pas-
ta. Denne blev overfegrt til en beholder med varmeudveksler og
overfladeskraber og opvarmet til 120°C. Blandingen blev holdt
pd denne temperatur i 10 minutter for at sikre fuldstendig

stivelsegelatinering.

Blandingen fik lov at afkele til 95-100°C, blev derefter udta-
get af varmeudveksleren til en bakke og yderliigere afkglet til

omgivelsernes temperatur.

Den fremkomne materialeplade blev skaret i stykker pa ca. 1
cm3. Disse var faste og elastiske og havde en brun/sort farve
med lysere brune pletter. De havde en svag, men karakteristisk
Tugt af urter. De malte styrker af stykkerne var stgrre end af
lignende stykker fremstillet med ekstrakten, selv om stykkerne

blev subjektivt bedemt til at vere mere skore.

De ovenfor fremstillede stykker blev  inkluderet i en mangde af
10% i en standardkattemad, idet de erstattede kgdaffald. Blan-
dingen blev fyldt pd dise og steriliseret under tryk i ca. 1

time.

Efter sterilisation var stykkerne indeholdende kinesisk gras
forblevet sammenhangende og godt fordelt, omend de var blevet
1idt deformerede. De havde en mgrkebrun farve og en kedagtig

konsistens.
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Styrkerne malt efter sterilisationen af stykkerne fremstillet
med rat ikke-ekstraheret gras var sterre end styrkerne af de
dannet med ekstrakten.

Patentkrayv.

1. Pasteuriseret eller varmesteriliseret dyrefoder omfattende
en gel indeholdende stivelse, kK ende tegnet ved, at
en varmemodstandsdygtig gel er dannet ved reaktion af vandop-
lgselige komponenter af kinesisk gras med amylose eller sti-
velse med hojt amyloseindhold, der har et amyloseindhold, som

ikke er under 25 vagt%.

2. Pasteuriseret eller varmesteriliseret produkt ifelge krav
1, kendetegnet ved, at det indeholder fra 0,1 til 20
vagt% amylose eller stivelse med hejt amyloseindhold og en
vandig ekstrakt af kinesisk gras i en mangde beregnet pa teor
vegt fra 1 del ekstrakt til 20 dele stivelse til 10 dele eks-

trakt til1 1 del stivelse.

3. Pasteuriseret eller varmesteriliseret produkt ifelge krav
1 eller 2, kendetegnet ved, at indholdet af amylose

eller stivelse er fra 5 til 10 vegt%.

4. Pasteuriseret eller varmesteriliseret produkt ifelge krav
3, kendetegnet ved, at vagtforholdet mellem kinesisk

gresekstrakt og amylose eller stivelse er fra 1:4 til 1:5.

5. Pasteuriseret eller varmesteriliseret produkt ifelge krav
1, 2 eller 3, kendetegnet ved, at der er anvendt et
uekstraheret kinesisk grasmateriale i et vagtforhold til sti-

velse pd 1:10 til1 30:1.

6. Pasteuriseret eller varmesteriliseret produkt ifelge krav
5, kendetegnet ved, at vagtforholdet mellem grasma-

teriale og stivelse er i intervallet fra 1:2 til 2:1.
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7. Pasteuriseret eller varmesteriliseret produkt ifolge et af
de foregdende krav, k ende t egnet ved, at der er an-
vendt en stivelse med hgjt amyloseindhold, som har et amylo-
seindhold p& 50 til 70 vagt%.

8. Pasteuriseret eller varmesteriliseret produkt ifelge et af
de foregaende krav, k e nd e t egnet ved, at gelen inde-

holder stykker eller partiklier af naringsmateriale.

9. Pasteuriseret eller varmesteriliseret produkt ifelge et af
de foregdende krav, kendetegnet ved, at det er i
form af stykker indesluttet i en lukket beholder.

10. Fremgangsmade til fremstilling af pasteuriseret eller ste-
riliseret dyrefoder ved dannelse af en gel indeholdende sti-
velse, og pasteurisering eller sterilisering af gelproduktet
ved varme, k ende tegnet ved, at en amylose eller en
stivelse med hgjt amyloseindhold, der har et amyloseindhold pa
ikke mindre end 25 vagt%, blandes med og far lov at reagere i
et vandigt medium med vandoplgselige komponenter af kinesisk
gras under eventuel indbefatning af andre naringsmaterialer,
hvorved der dannes en gelerbar blanding, som formes til faste

stykker.

11. Fremgangsmade ifelge krav 10, k ende tegnet ved,
at kinesisk gres koges i vand for at ekstrahere de vandoplgse-
1ige komponenter, og oplgsningen skilles fra de tilbageblevne
faste stoffer og inddampes til dannelse af de vandoplgselige

komponenter i tgr form.

12. Fremgangsmade ifoslige krav 10, ke nd e t e gnet ved,
at findelt tert kinesisk gras settes direkte til det vandige

medium og amylosen eller stivelsen med hejt amyloseindhold.

13. Fremgangsmade ifglge krav 10 til 12, ke nde t egnet
ved, at de vandoplgselige komponenter af kinesisk gras blandes

med amylosen eller stivelsen i vagtmangder fra 1:20 til 10:1,
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hvis det drejer sig om en ter vandopligselig ekstrakt eller fra

1:10 til 30:1,

grasmateriale.

hvis det drejer sig om uekstraheret kinesisk
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