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(57) Abstract: In order to provide a generic device with improved features in terms of operating comfort, a cooking system (10a-f)
is proposed comprising: at least one hot plate (12a-f) defining at least one region (14a-f) for setting down a cooking pot; at least one
display unit (16a-f) which is arranged at least partially in a region close to the region (14a-f) for setting down a cooking pot, when being
viewed in a vertical direction down onto a main extension plane of the hot plate (12a-f); and at least one control unit (18a-f) which is
provided to operate the display unit (16a-1) in at least one operating state, according to at least one operation request parameter.

(57) Zusammenfassung: Um eine gattungsgeméfBe Vorrichtung mit verbesserten Figenschaften hinsichtlich eines Bedienkomforts
bereitzustellen, wird ein Kochsystem (10a-1) vorgeschlagen mit zumindest einer Kochfeldplatte (12a-f), welche zumindest einen Gar-
geschirraufstellbereich (14a-1) definiert, mit zumindest einer Anzeigeeinheit (16a-1), welche bei einer senkrechten Betrachtung auf eine
Haupterstreckungsebene der Kochteldplatte (12a-f) wenigstens teilweise in einem Nahbereich des Gargeschirraufstellbereichs (14a-f)
angeordnet ist, und mit zumindest einer Steuereinheit (18a-f), die dazu vorgesehen ist, in wenigstens einem Betriebszustand die An-
zeigeeinheit (16a-f) in Abhdngigkeit von zumindest einem Bedienungsaufforderungsparame- ter zu betreiben.
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KOCHSYSTEM

Die Erfindung betrifft ein Kochsystem nach dem Anspruch 1 und ein Verfahren zu einem

Betrieb eines Kochsystems nach dem Anspruch 14.

Aus dem Stand der Technik ist bereits eine Ausgestaltung mit einer Kochfeldplatte bekannt,
welche einen Gargeschirraufstellbereich definiert. In einem Nahbereich des Gargeschirrauf-
stellbereichs ist eine Anzeigeeinheit angeordnet, welche in einem Heizbetriebszustand eine

Temperatur anzeigt und welche ein thermochromes Element umfasst.

Die Aufgabe der Erfindung besteht insbesondere darin, eine gattungsgemaRe Vorrichtung
mit verbesserten Eigenschaften hinsichtlich eines Bedienkomforts bereitzustellen. Die Auf-
gabe wird erfindungsgemanR durch die Merkmale der Anspriche 1 und 14 gelést, wahrend
vorteilhafte Ausgestaltungen und Weiterbildungen der Erfindung den Unteranspriichen ent-

nommen werden kénnen.

Es wird ein Kochsystem vorgeschlagen mit zumindest einer Kochfeldplatte, welche zumin-
dest einen Gargeschirraufstellbereich definiert, mit zumindest einer Anzeigeeinheit, welche
bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte we-
nigstens teilweise in einem Nahbereich des Gargeschirraufstellbereichs angeordnet ist, und
mit zumindest einer Steuereinheit, die dazu vorgesehen ist, in wenigstens einem Betriebszu-
stand die Anzeigeeinheit in Abhangigkeit von zumindest einem Bedienungsaufforderungspa-

rameter zu betreiben.

Durch eine derartige Ausgestaltung kann insbesondere ein hoher Bedienkomfort erreicht
werden. Insbesondere kann eine einfache und/oder intuitive Bedienung erméglicht werden.
Eine Zeit, welche zu einer Garung aufzuwenden ist, kann insbesondere gering gehalten wer-
den, da ein Bediener insbesondere von der Steuereinheit mittels der Anzeigeeinheit sténdig
Uber anstehende von ihm durchzufihrende Handlungen informiert wird, wodurch insbeson-
dere zuséatzlich eine Wahrscheinlichkeit eines Vergessens einer Handlung vermieden wer-
den kann. Insbesondere kann einem gangigen Trend, welcher insbesondere in der Verwen-
dung von Anzeigeeinheiten besteht, entsprochen werden, wodurch insbesondere eine In-
tegration von neuartigen Eigenschaften in Bezug auf eine Bedienerfreundlichkeit und/oder
eine Integration von neuartigen, mit Emotionen behafteten Eigenschaften erzielt werden

kann.

Unter einem ,Kochsystem* soll insbesondere ein System verstanden werden, welches zu-
mindest eine Komponente eines Kochfelds und/oder zumindest ein Kochfeld und/oder zu-

mindest eine Zubehéreinheit, welche zu einer Verwendung in Zusammenhang mit einem
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Kochfeld vorgesehen ist, und/oder zumindest ein Gargeschirr, welches zu einer Beheizung

durch ein Kochfeld vorgesehen ist, aufweist.

Unter einer ,Kochfeldplatte® soll insbesondere eine Einheit verstanden werden, die in we-
nigstens einem Betriebszustand zu einem Aufstellen von Gargeschirr vorgesehen ist und die
insbesondere dazu vorgesehen ist, einen Teil eines Kochfeldaulkengehduses, insbesondere
zumindest eines die Kochfeldplatte aufweisenden Kochfelds, auszubilden. Insbesondere
bildet die Kochfeldplatte in einer Einbaulage einen einem Bediener zugewandten Teil des
KochfeldaulRengehauses aus. Die Kochfeldplatte besteht insbesondere wenigstens zu einem
Grofteil aus Glas und/oder Glaskeramik. Unter ,wenigstens zu einem Grofteil“ soll insbe-
sondere zu einem Anteil von mindestens 70 %, insbesondere von mindestens 80 %, vorteil-

haft von mindestens 90 % und vorzugsweise von mindestens 95 % verstanden werden.

Unter einem ,Gargeschirraufstellbereich” soll insbesondere ein zweidimensionaler Bereich
verstanden werden, auf welchem in wenigstens einem Betriebszustand zumindest ein Gar-
geschirr zu einer Beheizung des Gargeschirrs aufstellbar ist und unter welchem bei einer
senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte in einer Ein-
baulage zumindest ein Heizelement, welches insbesondere in dem Betriebszustand das
Gargeschirr beheizt, angeordnet ist. Unter einer ,Haupterstreckungsebene” eines Objekts
soll insbesondere eine Ebene verstanden werden, welche parallel zu einer gréten Seiten-
flache eines kleinsten gedachten geometrischen Quaders ist, welcher das Objekt gerade

noch vollstandig umschlie3t, und insbesondere durch den Mittelpunkt des Quaders verlauft.

Insbesondere weist das Kochsystem zumindest ein Heizelement und insbesondere zumin-
dest zwei, vorteilhaft zumindest vier, besonders vorteilhaft zumindest acht, vorzugsweise
zumindest zwdlf und besonders bevorzugt eine Vielzahl an Induktionsheizelementen auf,
welches/welche in einer Einbaulage insbesondere unterhalb der Kochfeldplatte angeordnet
ist/sind. Insbesondere sind die Induktionsheizelemente in Form einer Matrix angeordnet.
Unter einem ,Induktionsheizelement” soll in diesem Zusammenhang insbesondere ein Ele-
ment verstanden werden, welches dazu vorgesehen ist, Energie, vorzugsweise elektrische
Energie, in Warme umzuwandeln und insbesondere zumindest einem Gargeschirr zuzufih-
ren. Vorteilhaft ist das Induktionsheizelement dazu vorgesehen, ein elektromagnetisches
Wechselfeld inshesondere mit einer Frequenz zwischen 20 kHz und 100 kHz zu erzeugen,
das insbesondere dazu vorgesehen ist, in einem aufgestellten, insbesondere metallischen,
vorzugsweise ferromagnetischen Gargeschirrboden durch Wirbelstrominduktion und/oder

Ummagnetisierungseffekte in Warme umgewandelt zu werden.

Unter einer ,Anzeigeeinheit® soll insbesondere eine Einheit verstanden werden, welche dazu

vorgesehen ist, einem Bediener insbesondere zumindest optisch und/oder akustisch
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und/oder haptisch zumindest eine KenngréfRe bereitzustellen. Die KenngréRe kénnte bei-
spielsweise eine Information und/oder eine Zeitangabe und/oder eine Bedienaufforderung
und/oder eine Handlungsaufforderung sein. Vorteilhaft kdnnte die Anzeigeeinheit dazu vor-
gesehen sein, eine optische Ausgabe bereitzustellen, wie beispielsweise eine Anzeige we-
nigstens eines Bilds und/oder wenigstens eines Texts und/oder wenigstens einer Ziffer
und/oder wenigstens einer Animation und/oder wenigstens einer Beleuchtung. Insbesondere
kénnte die Anzeigeeinheit zumindest ein Leuchtelement, vorteilhaft zumindest eine LED,
und/oder insbesondere ein vorzugsweise hinterleuchtetes Display, insbesondere ein Mat-
rixdisplay und/oder eine FlUssigkristallanzeige und/oder ein LCD-Display und/oder ein
OLED-Display und/oder elektronisches Papier, aufweisen. Beispielsweise kénnte die Anzei-
geeinheit insbesondere zusatzlich dazu vorgesehen sein, wenigstens ein akustisches Signal
und/oder insbesondere wenigstens eine akustische Sequenz auszugeben, wie beispielswei-
se einen Klingelton und/oder ein Warnsignal und/oder eine Aufforderung in Form eines ins-
besondere vorgefertigten Satzes. Beispielsweise kdnnte die Anzeigeeinheit zumindest ein

Klangmittel aufweisen, welches insbesondere ein Lautsprecher sein kénnte.

Die Anzeigeeinheit weist insbesondere zumindest drei, vorteilhaft zumindest vier, besonders
vorteilhaft zumindest acht, vorzugsweise zumindest zwdlf und besonders bevorzugt eine
Vielzahl an Leuchtelementen auf. Insbesondere weist die Anzeigeeinheit maximal 100, ins-
besondere maximal 80, vorteilhaft maximal 60, besonders vorteilhaft maximal 50 und vor-

zugsweise maximal 40 Leuchtelemente auf.

Unter einem ,Nahbereich” des Gargeschirraufstellbereichs soll insbesondere ein zweidimen-
sionaler Bereich verstanden werden, welcher bei einer senkrechten Betrachtung auf eine
Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte den Gargeschirraufstellbereich beinhaltet und
welcher sich insbesondere in zumindest einer insbesondere beliebigen Richtung Uber eine
Erstreckung von maximal 25 %, insbesondere von maximal 20 %, vorteilhaft von maximal
15 %, besonders vorteilhaft von maximal 10 % und vorzugsweise von maximal 5 % Uber eine

maximale Erstreckung des Gargeschirraufstellbereichs in der Richtung hinaus erstreckt.

Unter der Wendung, dass die Anzeigeeinheit bei einer senkrechten Betrachtung auf eine
Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte wenigstens ,teilweise® in einem Nahbereich des
Gargeschirraufstellbereichs angeordnet ist, soll insbesondere verstanden werden, dass die
Anzeigeeinheit zumindest ein Leuchtelement aufweist, welches bei einer senkrechten Be-
trachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte in dem Nahbereich des Gar-
geschirraufstellbereichs angeordnet ist, und dass die Anzeigeeinheit insbesondere zumin-

dest ein weiteres Leuchtelement aufweisen kénnte, welches bei einer senkrechten Betrach-
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tung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte auRerhalb des Nahbereichs des

Gargeschirraufstellbereichs angeordnet sein kdénnte.

Unter einer ,Steuereinheit soll insbesondere eine elektronische Einheit verstanden werden,
die vorzugsweise dazu vorgesehen ist, zumindest die Anzeigeeinheit zu steuern und/oder zu
regeln. Vorzugsweise umfasst die Steuereinheit eine Recheneinheit und insbesondere zu-
séatzlich zur Recheneinheit eine Speichereinheit mit einem darin gespeicherten Steuer-
und/oder Regelprogramm, das dazu vorgesehen ist, von der Recheneinheit ausgefihrt zu
werden. Beispielsweise kdénnte die Steuereinheit in einer Steuer- und/oder Regeleinheit ei-

nes Kochfelds zumindest teilweise integriert sein.

Das Kochsystem kdnnte beispielsweise zumindest einen Sensor, insbesondere zumindest
einen Temperatursensor, aufweisen, welcher insbesondere mit der Steuereinheit kommuni-
zieren kénnte und welcher insbesondere eine Temperatur von in dem Gargeschirraufstellbe-
reich aufgestelltem Gargeschirr detektieren kdénnte. Die Steuereinheit kdnnte insbesondere
zusatzlich mittels der Anzeigeeinheit zumindest einen weiteren Parameter und/oder zumin-
dest eine weitere Information an einen Bediener ausgeben, wie beispielsweise eine Tempe-
ratur und/oder eine Heizleistung und/oder eine Aktivierung zumindest eines Sensors des

Kochsystems.

Unter einem ,Bedienungsaufforderungsparameter” soll insbesondere ein Parameter verstan-
den werden, mittels welchem die Steuereinheit einem Bediener Uber die Anzeigeeinheit zu
einer Handlung und/oder Tatigkeit auffordert und/oder mittels welchem die Steuereinheit
einem Bediener eine verbleibende Zeit, ab welcher eine Handlung und/oder Tatigkeit vorge-

nommen werden kann, Uber die Anzeigeeinheit ausgibt.

Unter ,vorgesehen® soll insbesondere speziell programmiert, ausgelegt und/oder ausgestat-
tet verstanden werden. Darunter, dass ein Objekt zu einer bestimmten Funktion vorgesehen
ist, soll insbesondere verstanden werden, dass das Objekt diese bestimmte Funktion in zu-

mindest einem Anwendungs- und/oder Betriebszustand erflullt und/oder ausfuhrt.

Ferner wird vorgeschlagen, dass das Kochsystem zumindest eine Versorgungseinheit auf-
weist, welche in dem Betriebszustand jedes Leuchtelement der Anzeigeeinheit einzeln mit
Energie versorgt. Insbesondere ist jedes Leuchtelement der Anzeigeeinheit separat aktivier-
bar. Die Versorgungseinheit weist insbesondere flr jedes Leuchtelement zumindest einen
Stromkreis auf, welcher elektrisch von weiteren Stromkreisen flr weitere Leuchtelemente
getrennt ist. Unter einer ,Versorgungseinheit® soll insbesondere eine Einheit verstanden
werden, welche in wenigstens einem Betriebszustand, insbesondere in Abhangigkeit einer

Ansteuerung der Versorgungseinheit durch die Steuereinheit, elektrische Energie an zumin-
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dest eine weitere Baueinheit, insbesondere an jedes Leuchtelement der Anzeigeeinheit, be-
reitstellt. Dadurch kann insbesondere eine hohe Flexibilitdt und/oder eine hohe Vielfalt an
Gestaltungsméglichkeiten geschaffen werden. Insbesondere kann eine Vielzahl verschiede-
ner Anzeigemuster bereitgestellt werden, wodurch einem Bediener eine Vielzahl an Informa-

tionen Ubermittelt werden kann.

Zudem wird vorgeschlagen, dass das Kochsystem zumindest eine Aufstelleinheit aufweist,
welche in dem Betriebszustand in dem Gargeschirraufstellbereich angeordnet ist. Unter einer
JAufstelleinheit” soll insbesondere eine Einheit verstanden werden, welche speziell zu einem
Aufstellen in dem Gargeschirraufstellbereich vorgesehen ist, und zwar insbesondere in Be-
zug auf zumindest eine Materialbeschaffenheit und/oder auf eine Hitzebestandigkeit
und/oder auf eine GréRe. Insbesondere kann die Aufstelleinheit speziell fur das Kochsystem
ausgebildet und/oder flr das Kochsystem vorgesehen sein. In dem Betriebszustand sind die
Aufstelleinheit und der Gargeschirraufstellbereich bei einer senkrechten Betrachtung auf
zumindest eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte tGberlappend miteinander ange-
ordnet. Vorteilhaft beinhaltet der Gargeschirraufstellbereich bei einer senkrechten Betrach-
tung auf zumindest eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte in dem Betriebszustand
die Aufstelleinheit. Dadurch kann insbesondere ein besonders hoher Bedienkomfort erzielt

werden.

Weiterhin wird vorgeschlagen, dass die Aufstelleinheit zumindest ein Gargeschirr aufweist.
Dadurch kann insbesondere eine optimale Garung und/oder Zubereitung von in dem Garge-
schirr befindlichen Gargutern erzielt werden, wodurch insbesondere eine hohe Bedienerzu-

friedenheit und/oder eine geringe Rucklaufquote erméglicht werden kann.

Beispielsweise kdnnte die Aufstelleinheit ausschlieBlich ein Gargeschirr aufweisen, wobei
insbesondere auf eine Unterlegeinheit verzichtet werden kdnnte. Vorzugsweise weist die
Aufstelleinheit, insbesondere alternativ oder zusétzlich zu dem Gargeschirr, zumindest eine
Unterlegeinheit auf, welche in dem Betriebszustand zwischen zumindest einem Gargeschirr,
welches insbesondere Teil der Aufstelleinheit und/oder von der Aufstelleinheit verschieden
sein kénnte, und der Kochfeldplatte angeordnet ist. Unter einer ,Unterlegeinheit” soll insbe-
sondere eine Einheit verstanden werden, welche insbesondere zu einem Aufstellen und/oder
Auflegen, insbesondere zu einer Platzierung, auf der Kochfeldplatte und zu einem Aufstellen
zumindest eines Gargeschirrs vorgesehen ist und welche insbesondere in dem Betriebszu-
stand eine Unterlage fUr das beheizte Gargeschirr wenigstens teilweise ausbildet. In einer
Einbaulage ist die Unterlegeinheit insbesondere zu einer Platzierung oberhalb der Kochfeld-
platte vorgesehen. Unter der Wendung, dass die Unterlegeinheit in dem Betriebszustand

,Zwischen® zumindest einem Gargeschirr und der Kochfeldplatte angeordnet ist, soll insbe-
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sondere verstanden werden, dass eine kurzeste Verbindung zwischen einem insbesondere
beliebigen Punkt des Gargeschirrs, insbesondere eines Gargeschirrbodens des Garge-
schirrs, und der Kochfeldplatte durch die Unterlegeinheit fuhrt und diese insbesondere zu-
mindest einmal schneidet. Insbesondere ist die Unterlegeinheit dazu vorgesehen, in dem
Betriebszustand eine Ubertragung von Warme von dem Gargeschirr auf die Kochfeldplatte
wenigstens im Wesentlichen zu verhindern. Insbesondere ist die Unterlegeinheit dazu vorge-
sehen, in dem Betriebszustand zumindest eine Warmeisolation und/oder eine Warmesenke
bereitzustellen. Die Unterlegeinheit weist insbesondere ein warmeisolierendes Material
und/oder ein Material mit einer relativ hohen spezifischen Warmekapazitat auf und besteht
vorzugsweise wenigstens zu einem Grofdteil aus dem Material. Beispielsweise kdnnte die
Unterlegeinheit wenigstens zu einem Grof3teil aus Gummi und/oder aus Silikon bestehen.
Vorteilhaft besteht die Unterlegeinheit wenigstens zu einem GroBteil aus einem Material mit
einer spezifischen Warmekapazitat von mindestens 800 J/(kg*K), insbesondere von mindes-
tens 1000 J/(kg*K), vorteilhaft von mindestens 1200 J/(kg*K), besonders vorteilhaft von min-
destens 1400 J/(kg*K), vorzugsweise von mindestens 1500 J/(kg*K) und besonders bevor-
zugt von mindestens 1600 J/(kg*K). Alternativ oder zusé&tzlich besteht die Unterlegeinheit
wenigstens zu einem GrofRteil aus einem Material mit einer Warmeleitfahigkeit von maximal
1 W/(m*K), insbesondere von maximal 0,8 W/(m*K), vorteilhaft von maximal 0,5 W/(m*K),
besonders vorteilhaft von maximal 0,3 W/(m*K), vorzugsweise von maximal 0,2 W/(m*K) und
besonders bevorzugt von maximal 0,16 W/(m*K). Die Unterlegeinheit besteht insbesondere
wenigstens zu einem GroBteil aus einem im Wesentlichen flexiblen und/oder elastischen
Material. Das Material kénnte beispielsweise Gummi und/oder Silikon sein. Dadurch kann
insbesondere eine Beschadigung der Kochfeldplatte in dem Betriebszustand verhindert wer-

den, wodurch insbesondere eine langlebige Ausgestaltung ermdglicht werden kann.

Zudem wird vorgeschlagen, dass die Anzeigeeinheit wenigstens teilweise in der Aufstellein-
heit, insbesondere in dem Gargeschirr und/oder in der Unterlegeinheit der Aufstelleinheit,
integriert ist. Unter der Wendung, dass die Anzeigeeinheit wenigstens ,teilweise” in einer
weiteren Baueinheit integriert ist, soll insbesondere verstanden werden, dass die Anzeige-
einheit zumindest ein Leuchtelement aufweist, welches in der weiteren Baueinheit integriert
ist und dass die Anzeigeeinheit zumindest ein weiteres Leuchtelement aufweisen kénnte,
welches aulerhalb und/oder getrennt von der weiteren Baueinheit angeordnet sein kénnte.
Zumindest ein Teil der Anzeigeeinheit, welcher insbesondere in der weiteren Baueinheit in-
tegriert sein koénnte, kénnte insbesondere bezlglich eines Mittelpunkts und/oder Schwer-
punkts des Teils der Anzeigeeinheit Uber einen Winkelbereich von mindestens 180°, insbe-

sondere von mindestens 270°, vorteilhaft von mindestens 300° und vorzugsweise von min-
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destens 330° von der weiteren Baueinheit umgeben sein. Die weitere Baueinheit kénnte in
dem Bereich, in welchem zumindest ein Teil der Anzeigeeinheit integriert sein kdnnte, we-
nigstens zu einem GroRteil aus zumindest einem transparenten Material bestehen. Zumin-
dest ein Teil der Anzeigeeinheit, welcher insbesondere in der weiteren Baueinheit integriert
sein kénnte, koénnte alternativ oder zusatzlich an einer Oberflache der weiteren Baueinheit
angeordnet und/oder befestigt sein. Dadurch kann die Anzeigeeinheit insbesondere gut
sichtbar flur einen Bediener positioniert werden, wodurch insbesondere ein hoher Bedien-

komfort ermdglicht werden kann.

Die Anzeigeeinheit kdnnte in dem Betriebszustand wenigstens teilweise unterhalb des Nah-
bereichs des Gargeschirraufstellbereichs angeordnet sein. Beispielsweise kdnnte die Anzei-
geeinheit ausschlieBlich in dem Gargeschirr oder in der Unterlegeinheit integriert sein. Alter-
nativ kdnnte die Anzeigeeinheit insbesondere wenigstens teilweise in dem Gargeschirr und
der Unterlegeinheit integriert sein. Vorteilhaft ist die Anzeigeeinheit in dem Betriebszustand
wenigstens teilweise unterhalb des Nahbereichs des Gargeschirraufstellbereichs angeord-
net. Insbesondere kénnte die Anzeigeeinheit in dem Betriebszustand wenigstens teilweise in
der Kochfeldplatte integriert und vorteilhaft Gber einen Winkelbereich von mindestens 180°,
insbesondere von mindestens 270°, vorteilhaft von mindestens 300° und vorzugsweise von
mindestens 330° von der Kochfeldplatte umgeben sein, und zwar insbesondere beziglich
einer insbesondere beliebig gewahlten Ebene. Alternativ oder zusatzlich kénnte die Anzei-
geeinheit in dem Betriebszustand wenigstens teilweise unterhalb der Kochfeldplatte ange-
ordnet sein. Unter der Wendung, dass die Anzeigeeinheit wenigstens ,teilweise” unterhalb
eines weiteren Objekts angeordnet ist, soll insbesondere verstanden werden, dass die An-
zeigeeinheit zumindest ein Leuchtelement aufweist, welches in dem Betriebszustand unter-
halb des weiteren Objekts angeordnet ist, und dass die Anzeigeeinheit zumindest ein weite-
res Leuchtelement aufweisen kénnte, welches in dem Betriebszustand oberhalb des weite-
ren Objekts angeordnet sein kdnnte. Insbesondere kdénnte das Kochsystem zumindest eine
Topferkennungseinheit aufweisen, welche in wenigstens einem Betriebszustand insbesonde-
re mit der Steuereinheit kommunizieren kénnte und in Abhangigkeit welcher die Steuerein-
heit insbesondere die Anzeigeeinheit betreiben kénnte. Dadurch kann die Anzeigeeinheit
insbesondere besonders geschitzt, insbesondere vor in einem Garprozess entstehenden
Verunreinigungen geschitzt, angeordnet werden, wodurch insbesondere eine langlebige

Ausgestaltung erzielt werden kann.

Beispielsweise kénnte die Versorgungseinheit, welche in dem Betriebszustand insbesondere
jedes Leuchtelement der Anzeigeeinheit einzeln mit Energie versorgt, zumindest eine Batte-

rie und/oder zumindest einen Akkumulator aufweisen. Das Kochsystem weist zumindest ein
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Induktionsheizelement auf, welches in dem Betriebszustand unterhalb der Kochfeldpatte
angeordnet ist und die Anzeigeeinheit mit insbesondere elektrischer Energie versorgt. Insbe-
sondere versorgt das Induktionsheizelement die Anzeigeeinheit durch induktive Energielber-
tragung mit elektrischer Energie, und zwar in einem Fall einer wenigstens teilweisen Integra-
tion der Anzeigeeinheit in der Aufstelleinheit durch die Kochfeldplatte hindurch. Das Indukti-
onsheizelement ist insbesondere wenigstens teilweise einstlckig mit der Versorgungseinheit
ausgebildet. Insbesondere bildet das Induktionsheizelement zumindest einen Teil der Ver-
sorgungseinheit aus, wobei das Kochsystem zumindest ein weiteres Induktionsheizelement
aufweisen kdnnte, welches insbesondere einen weiteren Teil der Versorgungseinheit ausbil-
den kdnnte. Insbesondere kann in einem Betriebszustand eine Positionierung der Aufstel-
leinheit oberhalb des Induktionsheizelements mittels der Anzeigeeinheit ausgegeben wer-
den, und zwar insbesondere durch verfligbare Energie von dem Induktionsheizelement. Ins-
besondere kénnte das Kochsystem zumindest zwei Induktionsheizelemente aufweisen, wel-
che beispielsweise eine gemeinsame Heizzone bilden und/oder in Form einer Matrix ange-
ordnet sein kdnnten und welche insbesondere gemeinsam die Anzeigeeinheit mit Energie
versorgen kdnnten. Dadurch kann insbesondere auf Batterien und/oder Akkumulatoren ver-
zichtet werden, wodurch insbesondere eine umweltschonende Ausgestaltung erzielt werden

kann.

Zudem wird vorgeschlagen, dass die Anzeigeeinheit mehrere Leuchtelemente aufweist und
das Induktionsheizelement in dem Betriebszustand jedes Leuchtelement einzeln mit Energie
versorgt. Insbesondere ist jedes Leuchtelement der Anzeigeeinheit separat aktivierbar. Es
existiert insbesondere fir jedes Leuchtelement zumindest ein Stromkreis, welcher elektrisch
von weiteren Stromkreisen fur weitere Leuchtelemente getrennt ist. Dadurch kann insbeson-
dere eine hohe Flexibilitdt und/oder eine hohe Vielfalt an Gestaltungsmdglichkeiten geschaf-
fen werden. Insbesondere kann eine Vielzahl verschiedener Anzeigemuster bereitgestellt

werden, wodurch einem Bediener eine Vielzahl an Informationen Ubermittelt werden kann.

Weiterhin wird vorgeschlagen, dass das Induktionsheizelement bei einer senkrechten Be-
trachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte in dem Betriebszustand bei
einem Aufstellen der Aufstelleinheit ausschlieBlich in dem Nahbereich des Gargeschirrauf-
stellbereichs angeordnete Leuchtelemente der Anzeigeeinheit aktiviert. Insbesondere akti-
viert das Induktionsheizelement in dem Betriebszustand bei einer senkrechten Betrachtung
auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte ausschlieBlich Leuchtelemente der
Anzeigeeinheit, welche bei einem Aufstellen der Aufstelleinheit innerhalb einer von dem In-

duktionsheizelement aufgespannten Flédche angeordnet sind. Dadurch kann insbesondere
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ein Anzeigen einer optimalen Aufstellposition erméglicht werden, wodurch insbesondere Ver-

luste aufgrund eines ungenauen Aufstellens der Aufstelleinheit vermieden werden kénnen.

Ferner wird vorgeschlagen, dass der Bedienungsaufforderungsparameter eine Bedienauffor-
derung bezuglich eines Aufstellens in dem Gargeschirraufstellbereich ist. Insbesondere ist
der Bedienungsaufforderungsparameter zumindest eine Information Uber eine Aufstellpositi-
on in dem Gargeschirraufstellbereich. Die Steuereinheit zeigt in dem Betriebszustand insbe-
sondere einem Bediener mittels der Anzeigeeinheit ein Aufstellen der Aufstelleinheit in dem
Gargeschirraufstellbereich an und fordert den Bediener damit insbesondere zu einem Start
eines Garprozesses auf. Insbesondere zeigt die Steuereinheit in dem Betriebszustand ins-
besondere einem Bediener mittels der Anzeigeeinheit, insbesondere im Fall eines aus-
schlieBlich teilweisen Aufstellens der Aufstelleinheit in dem Gargeschirraufstellbereich, zu-
mindest einen Uberlappungsgrad der Aufstelleinheit mit dem Gargeschirraufstellbereich
und/oder zumindest eine Richtung an, in welcher die Aufstelleinheit relativ zu dem Garge-
schirraufstellbereich verschoben werden sollte, um insbesondere ein vollstédndiges Aufstellen
der Aufstelleinheit in dem Gargeschirraufstellbereich zu erreichen. In einem Betriebszustand
kénnte die Steuereinheit bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebe-
ne der Kochfeldplatte insbesondere einen Uberlappungsgrad der Aufstelleinheit mit dem
Induktionsheizelement durch verschieden farbige Leuchtelemente der Anzeigeeinheit
und/oder durch Blinken der Anzeigeeinheit und/oder durch Deaktivierung der Anzeigeeinheit
ausgeben. Beispielsweise kdnnte die Steuereinheit in einem Betriebszustand bei einer senk-
rechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte insbesondere eine
vollstandige Uberlappung der Aufstelleinheit mit dem Induktionsheizelement durch eine grii-
ne Farbe der Leuchtelemente der Anzeigeeinheit ausgeben. Die Steuereinheit kénnte bei-
spielsweise in einem Betriebszustand bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupter-
streckungsebene der Kochfeldplatte insbesondere eine teilweise Uberlappung der Aufstel-
leinheit mit dem Induktionsheizelement durch ein Blinken der Leuchtelemente der Anzeige-
einheit ausgeben. Beispielsweise kénnte die Steuereinheit in einem Betriebszustand bei ei-
ner senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte insbe-
sondere eine Anordnung der Aufstelleinheit auRerhalb und/oder wenigstens zu einem Grof3-
teil auRerhalb des Induktionsheizelements durch eine Deaktivierung der Anzeigeeinheit aus-
geben. Dadurch kann insbesondere ein schneller Garprozess ermdglicht und/oder Verluste
aufgrund eines ungenauen Aufstellens der Aufstelleinheit in dem Gargeschirraufstellbereich
vermieden werden. Insbesondere kann ein Aufstellen eines Gargeschirrs in einer optimalen
Position in dem Gargeschirraufstellbereich in einfacher und/oder intuitiver Weise erméglicht

werden, und zwar insbesondere bei einer Kochfeldplatte, welche frei von Markierungen ist.



10

15

20

25

30

35

WO 2019/012354 PCT/IB2018/054537

Insbesondere kann ein Bediener durch ein mittels der Anzeigeeinheit vermitteltes Feedback
die Aufstelleinheit optimal in dem Gargeschirraufstellbereich positionieren, wodurch insbe-

sondere eine optimierte Beheizung erfolgen kann.

Zudem wird vorgeschlagen, dass der Bedienungsaufforderungsparameter eine Bedienauf-
forderung bezlglich eines Garprozesses, insbesondere bezlglich eines Garstatus und/oder
eines Timers, ist. Insbesondere ist der Bedienungsaufforderungsparameter zumindest eine
Information Uber einen Garablauf. Die Steuereinheit zeigt in dem Betriebszustand insbeson-
dere einem Bediener mittels der Anzeigeeinheit zumindest eine Information bezlglich eines
Garablaufs an und fordert den Bediener damit insbesondere zu einer Handlung auf. Bei-
spielsweise kénnte die Steuereinheit den Bediener mittels der Anzeigeeinheit, insbesondere
im Fall eines abgelaufenen Timers, dazu auffordern, das Gargeschirr aus dem Gargeschirr-
aufstellbereich zu entfernen, um beispielsweise ein in dem Gargeschirr gegartes Gargut zu
essen. Alternativ oder zusétzlich kdénnte die Steuereinheit den Bediener mittels der Anzeige-
einheit dazu auffordern, zumindest einen weiteren Schritt in dem Garprozess einzuleiten
und/oder vorzubereiten, wie beispielsweise ein Hinzufligen zumindest einer Zutat und/oder
eine Reduzierung einer Heizleistung. Der Garstatus kdnnte beispielsweise ein Kochen
und/oder ein Simmern und/oder ein Uberkochen sein. Dadurch kann insbesondere ein be-

sonders hoher Bedienkomfort erreicht werden.

Weiterhin wird vorgeschlagen, dass der Bedienungsaufforderungsparameter eine Bedienauf-
forderung bezlglich eines Zubereitungsrezepts, insbesondere bezlglich eines Hinzufligens
zumindest einer Zutat, ist. Insbesondere ist der Bedienungsaufforderungsparameter zumin-
dest eine Information Uber ein Zubereitungsrezept. Die Steuereinheit zeigt in dem Betriebs-
zustand insbesondere einem Bediener mittels der Anzeigeeinheit zumindest eine Information
bezlglich eines Zubereitungsrezepts an und fordert den Bediener damit insbesondere zu
einer Handlung auf, wie insbesondere zu einem Hinzufligen zumindest einer Zutat. Dadurch
kann insbesondere eine komfortable und/oder einfache Zubereitung von Gargut erméglicht
werden. Insbesondere kann eine geringe Wahrscheinlichkeit eines zu spaten Hinzufligens
von Zutaten erzielt werden, wodurch insbesondere ein optimales Garergebnis erreicht wer-

den kann.

Ferner wird vorgeschlagen, dass der Bedienungsaufforderungsparameter eine Bedienauffor-
derung zu einem Befreien des Gargeschirraufstellbereichs von ungewollten Gegenstanden
ist. Insbesondere ist der Bedienungsaufforderungsparameter zumindest eine Information
Uber einen sich in dem Gargeschirraufstellbereich befindlichen Gegenstand. Die Steuerein-
heit zeigt in dem Betriebszustand insbesondere einem Bediener mittels der Anzeigeeinheit

an, ob sich ein ungewollter Gegenstand in dem Gargeschirraufstellbereich befindet, und for-
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dert den Bediener damit insbesondere zu einer Handlung auf, den ungewollten Gegenstand
aus dem Gargeschirraufstellbereich zu entfernen. Dadurch kann insbesondere ein hoher
Sicherheitsstandard gewdéhrleistet werden. Insbesondere kdnnen geféhrliche Situationen
vermieden werden, da ungewollte Gegensténde insbesondere einen Garprozess und/oder

eine Beheizung negativ beeinflussen kdnnten.

Ein besonders hoher Bedienkomfort kann insbesondere erreicht werden durch ein Verfahren
zu einem Betrieb eines Kochsystems, mit zumindest einer Kochfeldplatte, welche zumindest
einen Gargeschirraufstellbereich definiert, und mit zumindest einer Anzeigeeinheit, welche
bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte we-
nigstens teilweise in einem Nahbereich des Gargeschirraufstellbereichs angeordnet ist, wo-
bei in wenigstens einem Betriebszustand mittels der Anzeigeeinheit zumindest ein Bedie-

nungsaufforderungsparameter ausgegeben wird.

Das Kochsystem soll hierbei nicht auf die oben beschriebene Anwendung und Ausfihrungs-
form beschrankt sein. Insbesondere kann das Kochsystem zu einer Erflllung einer hierin
beschriebenen Funktionsweise eine von einer hierin genannten Anzahl von einzelnen Ele-

menten, Bauteilen und Einheiten abweichende Anzahl aufweisen.

Weitere Vorteile ergeben sich aus der folgenden Zeichnungsbeschreibung. In der Zeichnung
sind Ausfuhrungsbeispiele der Erfindung dargestellt. Die Zeichnung, die Beschreibung und
die Ansprlche enthalten zahlreiche Merkmale in Kombination. Der Fachmann wird die
Merkmale zweckmaéaRigerweise auch einzeln betrachten und zu sinnvollen weiteren Kombina-

tionen zusammenfassen.

Es zeigen:

Fig. 1 ein Kochsystem mit einer Kochfeldplatte, mit einer Bedienerschnittstelle,
mit einer Steuereinheit, mit einer Anzeigeeinheit und mit einer Aufstellein-
heit auRerhalb eines Betriebszustands in einer schematischen Draufsicht,

Fig. 2 einen vergroRerten Ausschnitt des Kochsystems in einem Betriebszustand
in einer schematischen Draufsicht, wobei aktivierte Leuchtelemente der
Anzeigeeinheit schraffiert dargestellt sind,

Fig. 3 den vergrofRerten Ausschnitt des Kochsystems in dem Betriebszustand in
einer schematischen Schnittdarstellung, wobei aktivierte Leuchtelemente
der Anzeigeeinheit schraffiert dargestellt sind,

Fig. 4 einen vergréRerten Ausschnitt des Kochsystems in einem weiteren Be-

triebszustand in einer schematischen Draufsicht, wobei aktivierte Leuch-

telemente der Anzeigeeinheit schraffiert dargestellt sind,
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den vergréRerten Ausschnitt des Kochsystems in dem weiteren Betriebs-
zustand in einer schematischen Schnittdarstellung, wobei aktivierte Leuch-
telemente der Anzeigeeinheit schraffiert dargestellt sind,

ein alternatives Kochsystem mit einer Kochfeldplatte, mit einer Anzeigeein-
heit und mit einer Aufstelleinheit in einem Betriebszustand in einer schema-
tischen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 6 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit
und mit der Aufstelleinheit in einem Betriebszustand in einer schemati-
schen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 6 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit
und mit der Aufstelleinheit in einem Betriebszustand in einer schemati-
schen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 6 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit
und mit der Aufstelleinheit in einem Betriebszustand bei einer ersten ver-
bleibenden Zeitspanne in einer schematischen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 6 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit
und mit der Aufstelleinheit in dem Betriebszustand bei einer zweiten ver-
bleibenden Zeitspanne in einer schematischen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 6 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit
und mit der Aufstelleinheit in dem Betriebszustand bei einer dritten verblei-
benden Zeitspanne in einer schematischen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 6 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit
und mit der Aufstelleinheit in einem Betriebszustand in einem ersten Zube-
reitungsschritt eines Zubereitungsrezepts in einer schematischen Drauf-
sicht,

das Kochsystem aus Fig. 6 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit
und mit der Aufstelleinheit in einem Betriebszustand in einem zweiten Zu-
bereitungsschritt des Zubereitungsrezepts in einer schematischen Drauf-
sicht,

das Kochsystem aus Fig. 6 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit
und mit der Aufstelleinheit in einem Betriebszustand in einem dritten Zube-
reitungsschritt des Zubereitungsrezepts in einer schematischen Draufsicht,
das Kochsystem aus Fig. 6 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit
und mit der Aufstelleinheit in einem Betriebszustand in einem vierten Zube-

reitungsschritt des Zubereitungsrezepts in einer schematischen Draufsicht,
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ein alternatives Kochsystem mit einer Kochfeldplatte, mit einer Anzeigeein-
heit, mit einem Induktionsheizelement und mit einer Aufstelleinheit in einem
Betriebszustand in einer schematischen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 16 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit,
mit dem Induktionsheizelement und mit der Aufstelleinheit in einem Be-
triebszustand in einer schematischen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 16 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit,
mit dem Induktionsheizelement und mit der Aufstelleinheit in einem Be-
triebszustand in einer schematischen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 16 mit der Kochfeldplatte, mit der Anzeigeeinheit,
mit dem Induktionsheizelement und mit der Aufstelleinheit in einem Be-
triebszustand in einer schematischen Draufsicht,

ein alternatives Kochsystem in einem Betriebszustand in einer schemati-
schen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 20 in dem Betriebszustand in einer schemati-
schen teilweisen Schnittdarstellung,

das Kochsystem aus Fig. 20 in einem Betriebszustand in einer schemati-
schen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 20 in dem Betriebszustand in einer schemati-
schen teilweisen Schnittdarstellung,

ein alternatives Kochsystem in einem Betriebszustand in einer schemati-
schen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 24 in dem Betriebszustand in einer schemati-
schen teilweisen Schnittdarstellung,

ein alternatives Kochsystem in einem Betriebszustand in einer schemati-
schen Draufsicht,

das Kochsystem aus Fig. 26 in dem Betriebszustand in einer schemati-
schen teilweisen Schnittdarstellung,

das Kochsystem aus Fig. 26 in einem Betriebszustand in einer schemati-
schen Draufsicht und

das Kochsystem aus Fig. 26 in dem Betriebszustand in einer schemati-

schen teilweisen Schnittdarstellung.

Fig. 1 zeigt ein Kochsystem 10a. Das Kochsystem 10a weist eine Kochfeldplatte 12a auf. In

einem montierten Zustand bildet die Kochfeldplatte 12a einen Teil eines Kochfeldauzenge-

hauses, insbesondere des Kochsystems 10a, aus. Die Kochfeldplatte 12a bildet in einer Ein-
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baulage einen einem Bediener zugewandten Teil des KochfeldauRengehduses aus. In einem
montierten Zustand ist die Kochfeldplatte 12a zu einem Aufstellen von Gargeschirr 26a vor-

gesehen.

Die Kochfeldplatte 12a definiert einen Gargeschirraufstellbereich 14a. Der Gargeschirrauf-
stellbereich 14a ist zu einem Aufstellen von Gargeschirr 26a vorgesehen. Der Gargeschirr-

aufstellbereich 14a ist von einer Oberflache der Kochfeldplatte 12a definiert.

Das Kochsystem 10a weist eine Bedienerschnitistelle 34a zu einer Eingabe und/oder Aus-
wahl von Betriebsparametern, beispielsweise einer Heizleistung und/oder einer Heizleis-
tungsdichte und/oder einer Heizzone auf. Die Bedienerschnittstelle 34a ist zu einer Ausgabe
eines Werts eines Betriebsparameters an einen Bediener vorgesehen. Beispielsweise kénn-
te die Bedienerschnittstelle 34a den Wert des Betriebsparameters an einen Bediener optisch

und/oder akustisch ausgeben.

Das Kochsystem 10a weist eine Steuereinheit 18a auf. Die Steuereinheit 18a ist dazu vorge-
sehen, in Abhangigkeit von mittels der Bedienerschnittstelle 34a eingegebenen Betriebspa-
rametern Aktionen auszufilhren und/oder Einstellungen zu veréndern. In einer Einbaulage ist

die Steuereinheit 18a unterhalb der Kochfeldplatte 12a angeordnet.

Das Kochsystem 10a weist eine Vielzahl von Induktionsheizelementen 30a auf (vgl. Fig. 2
bis 5). Von den Induktionsheizelementen 30a ist im vorliegenden Ausfuhrungsbeispiel ledig-
lich eines dargestellt. Beispielsweise kénnten die Induktionsheizelemente 30a in einer Reihe
angeordnet sein. Alternativ oder zusatzlich kédnnten die Induktionsheizelemente 30a in Form
einer Matrix angeordnet sein. Die Induktionsheizelemente 30a kénnten alternativ in Form
eines klassischen Kochfelds angeordnet sein, bei welchem jedes der Induktionsheizelemen-
te 30a beispielsweise eine eigenstandige Heizzone definieren und/oder ausbilden kénnte. Im

Folgenden wird lediglich eines der Induktionsheizelemente 30a beschrieben.

Das Induktionsheizelement 30a ist dazu vorgesehen, auf der Kochfeldplatte 12a oberhalb
des Induktionsheizelements 30a aufgestelltes Gargeschirr zu erhitzen. In einem Betriebszu-
stand stellt das Induktionsheizelement 30a, welches insbesondere aktiviert ist, einen magne-
tischen Fluss bereit, welcher insbesondere zu einer Erhitzung von aufgestelltem Gargeschirr
26a vorgesehen ist. Das Induktionsheizelement 30a, welches insbesondere aktiviert ist, fuhrt
in einem Betriebszustand aufgestelltem Gargeschirr 26a, insbesondere mittels des von dem
Induktionsheizelement 30a bereitgestellten magnetischen Flusses, Energie zu. Die Steuer-
einheit 18a regelt in einem Betriebszustand eine Energiezufuhr zu dem insbesondere akti-

vierten Induktionsheizelement 30a. In einer Einbaulage ist das Induktionsheizelement 30a
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unterhalb der Kochfeldplatte 12a, und zwar insbesondere unterhalb des Gargeschirraufstell-

bereichs 14a der Kochfeldplatte 12a, angeordnet.

Das Kochsystem 10a weist eine Anzeigeeinheit 16a auf (vgl. Fig. 1 bis 5). Bei einer senk-
rechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12a ist die Anzei-
geeinheit 16a teilweise in einem Nahbereich des Gargeschirraufstellbereichs 14a angeord-
net. Im vorliegenden Ausflhrungsbeispiel weist die Anzeigeeinheit 16a vier Leuchtelemente
22a auf. Die Leuchtelemente 22a sind im vorliegenden AusfUhrungsbeispiel als LEDs aus-
gebildet. Von mehrfach vorhandenen Objekten ist in den Figuren jeweils lediglich eines mit

einem Bezugszeichen versehen.

Das Kochsystem 10a weist eine Versorgungseinheit 20a auf (vgl. Fig. 2 bis 5). In einem Be-
triebszustand versorgt die Versorgungseinheit 20a die Anzeigeeinheit 16a mit Energie. Die
Versorgungseinheit 20a versorgt in einem Betriebszustand jedes Leuchtelement 22a der

Anzeigeeinheit 16a einzeln mit Energie.

Im vorliegenden Ausflhrungsbeispiel ist die Versorgungseinheit 20a einstlckig mit dem In-
duktionsheizelement 30a ausgebildet. In einem Betriebszustand versorgt das Induktions-
heizelement 30a die Anzeigeeinheit 16a mit Energie. Das Induktionsheizelement 30a ver-
sorgt in einem Betriebszustand jedes Leuchtelement 22a der Anzeigeeinheit 16a einzeln mit

Energie.

Das Kochsystem 10a weist eine Aufstelleinheit 24a auf (vgl. Fig. 1 bis 5). In einem Betriebs-
zustand ist die Aufstelleinheit 24a in dem Gargeschirraufstellbereich 14a angeordnet. Im
vorliegenden Ausfiuhrungsbeispiel weist die Aufstelleinheit 24a das Gargeschirr 26a auf. Die

Aufstelleinheit 24a ist als das Gargeschirr 26a ausgebildet.

Die Anzeigeeinheit 16a ist in der Aufstelleinheit 24a integriert. Bei einer senkrechten Be-
trachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12a sind die Leuchtelemente
22a der Anzeigeeinheit 16a im Wesentlichen gleichmé&Rig Gber einen Umfang der Aufstel-

leinheit 24a verteilt angeordnet.

In einem Betriebszustand betreibt die Steuereinheit 18a die Anzeigeeinheit 16a in Abhangig-
keit von einem Bedienungsaufforderungsparameter. Die Steuereinheit 18a fordert in einem
Betriebszustand einen Bediener durch den mittels der Anzeigeeinheit 16a ausgegebenen

Bedienungsaufforderungsparameter zu einer Handlung auf.

In einem Betriebszustand aktiviert das Induktionsheizelement 30a, insbesondere in Abhan-
gigkeit einer Ansteuerung durch die Steuereinheit 18a, bei einer senkrechten Betrachtung
auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12a bei einem Aufstellen der Aufstel-

leinheit 24a ausschlieRlich in dem Nahbereich des Gargeschirraufstellbereichs 14a angeord-
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nete Leuchtelemente 22a der Anzeigeeinheit 16a. Der Bedienungsaufforderungsparameter
ist eine Bedienaufforderung bezlglich eines Aufstellens in dem Gargeschirraufstellbereich
14a.

In einem Betriebszustand stellt ein Bediener die Aufstelleinheit 24a in dem Gargeschirrauf-
stellbereich 14a auf (vgl. Fig. 2 und 3). Die in der Aufstelleinheit 24a integrierte Anzeigeein-
heit 16a ist in einem Betriebszustand oberhalb des Induktionsheizelements 30a angeordnet.
Bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12a
beinhaltet der Gargeschirraufstellbereich 14a die Aufstelleinheit 24a. In dem Betriebszustand

aktiviert das Induktionsheizelement 30a jedes Leuchtelement 22a der Anzeigeeinheit 16a.

In einem Betriebszustand stellt ein Bediener die Aufstelleinheit 24a teilweise auerhalb des
Gargeschirraufstellbereichs 14a auf (vgl. Fig. 4 und 5). Die in der Aufstelleinheit 24a inte-
grierte Anzeigeeinheit 16a ist in einem Betriebszustand teilweise oberhalb des Induktions-
heizelements 30a angeordnet. In dem Betriebszustand ist die in der Aufstelleinheit 24a inte-
grierte Anzeigeeinheit 16a bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungs-
ebene der Kochfeldplatte 12a teilweise neben dem Induktionsheizelement 30a angeordnet.
In dem Betriebszustand aktiviert das Induktionsheizelement 30a, insbesondere in Abhangig-
keit einer Ansteuerung durch die Steuereinheit 18a, bei einer senkrechten Betrachtung auf
eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12a bei einem Aufstellen der Aufstelleinheit
24a ausschlieRlich in dem Nahbereich des Gargeschirraufstellbereichs 14a angeordnete
Leuchtelemente 22a der Anzeigeeinheit 16a. Leuchtelemente 22a der Anzeigeeinheit 16a,
welche bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeld-
platte 12a auerhalb des Gargeschirraufstellbereichs 14a angeordnet sind, sind in dem Be-
triebszustand deaktiviert. Die Steuereinheit 18a fordert einen Bediener in dem Betriebszu-
stand mittels der Anzeigeeinheit 16a dazu auf, die Aufstelleinheit 24a zu verschieben, und
zwar in der Art, dass die Aufstelleinheit 24a bei einer senkrechten Betrachtung auf eine
Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12a in dem Gargeschirraufstellbereich 14a an-

geordnet ist.

In einem Verfahren zu einem Betrieb des Kochsystems 10a wird die Anzeigeeinheit 16a bei
einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12a
teilweise in dem Nahbereich des Gargeschirraufstellbereichs 14a angeordnet. In dem Be-
triebszustand wird mittels der Anzeigeeinheit 16a ein Bedienungsaufforderungsparameter

ausgegeben.

In Fig. 6 bis 29 sind weitere Ausflhrungsbeispiele der Erfindung gezeigt. Die nachfolgenden
Beschreibungen beschranken sich im Wesentlichen auf die Unterschiede zwischen den Aus-

fuhrungsbeispielen, wobei bezlglich gleich bleibender Bauteile, Merkmale und Funktionen
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auf die Beschreibung des Ausfilhrungsbeispiels der Fig. 1 bis 5 verwiesen werden kann. Zur
Unterscheidung der Ausfuhrungsbeispiele ist der Buchstabe a in den Bezugszeichen des
Ausfuhrungsbeispiels in den Fig. 1 bis 5 durch die Buchstaben b bis f in den Bezugszeichen
der AusflUhrungsbeispiele der Fig. 6 bis 29 ersetzt. Bezlglich gleich bezeichneter Bauteile,
insbesondere in Bezug auf Bauteile mit gleichen Bezugszeichen, kann grundsatzlich auch
auf die Zeichnungen und/oder die Beschreibung des Ausfihrungsbeispiels der Fig. 1 bis 5

verwiesen werden.

Fig. 6 zeigt ein Kochsystem 10b mit einer Kochfeldplatte 12b, welche einen Gargeschirrauf-
stellbereich 14b definiert. Eine Anzeigeeinheit 16b des Kochsystems 10b weist mehrere
Leuchtelemente 22b auf. Im vorliegenden Ausfuhrungsbeispiel weist die Anzeigeeinheit 16b
sechzehn Leuchtelemente 22b auf. Eine Steuereinheit 18b des Kochsystems 10b betreibt in

Abhéngigkeit von einem Bedienungsaufforderungsparameter die Anzeigeeinheit 16b.

Der Bedienungsaufforderungsparameter ist eine Bedienaufforderung bezlglich eines Auf-
stellens in dem Gargeschirraufstellbereich 14b. In einem Betriebszustand aktiviert ein Induk-
tionsheizelement 30b des Kochsystems 10b, insbesondere in Abhéngigkeit einer Ansteue-
rung durch die Steuereinheit 18b, bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstre-
ckungsebene der Kochfeldplatte 12b bei einem Aufstellen einer Aufstelleinheit 24b aus-
schlieBlich in dem Nahbereich des Gargeschirraufstellbereichs 14b angeordnete Leuchtele-

mente 22b der Anzeigeeinheit 16b.

In einem Betriebszustand, in welchem die Aufstelleinheit 24b vollstédndig in dem Garge-
schirraufstellbereich 14b angeordnet ist, aktiviert das Induktionsheizelement 30b bei einer
senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12b bei ei-
nem Aufstellen einer Aufstelleinheit 24b alle Leuchtelemente 22b der Anzeigeeinheit 16b.
Bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12b
in Abhangigkeit einer Uberlappung der Aufstelleinheit 24b mit dem Gargeschirraufstellbe-
reich 14b aktiviert das Induktionsheizelement 30a einen bestimmten Anteil an Leuchtelemen-
ten 22b der Anzeigeeinheit 16b (vgl. Fig. 7 und 8).

In einem Betriebszustand, in welchem die Aufstelleinheit 24b zu im Wesentlichen 35 % in
dem Gargeschirraufstellbereich 14b angeordnet ist, aktiviert das Induktionsheizelement 30b
bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12b
bei einem Aufstellen einer Aufstelleinheit 24b funf Leuchtelemente 22b der Anzeigeeinheit
16b (vgl. Fig. 7). In einem Betriebszustand, in welchem die Aufstelleinheit 24b zu im Wesent-
lichen 20 % in dem Gargeschirraufstellbereich 14b angeordnet ist, aktiviert das Induktions-

heizelement 30b bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der
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Kochfeldplatte 12b bei einem Aufstellen einer Aufstelleinheit 24b drei Leuchtelemente 22b

der Anzeigeeinheit 16b (vgl. Fig. 8).

In dem Betriebszustand informiert die Steuereinheit 18b einen Bediener mittels der Anzeige-
einheit 16b Uber eine verbleibende Zeit bis zum Vornehmen einer Handlung durch den Be-
diener (vgl. Fig. 9). Die Steuereinheit 18b betreibt in dem Betriebszustand die Anzeigeeinheit
16b in Abhéngigkeit von einem Bedienungsaufforderungsparameter. Der Bedienungsauffor-
derungsparameter ist eine Bedienaufforderung bezlglich eines Garprozesses. In dem Be-
triebszustand aktiviert die Steuereinheit 18b umso mehr Leuchtelemente 22b der Anzeige-
einheit 16b, je ndher ein Ende einer vorgegebenen Zeitspanne rickt. In dem Betriebszustand
aktiviert die Steuereinheit 18b die Leuchtelemente 22b der Anzeigeeinheit 16b in im Wesent-
lichen gleichméaRigen Abstanden, welche insbesondere durch eine Dauer der vorgegebenen
Zeitspanne und/oder durch eine Anzahl an Leuchtelementen 22b der Anzeigeeinheit 16b
definiert sind. Die Steuereinheit 18b fordert in dem Betriebszustand einen Bediener mittels
der Anzeigeeinheit 16b bei einer Aktivierung aller Leuchtelemente 22b der Anzeigeeinheit
16b, und damit insbesondere bei einem Ablauf der vorgegebenen Zeitspanne, zu einer

Handlung auf.

Bei einer ersten verbleibenden Zeitspanne t; bis zu einem Ablauf der vorgegebenen Zeit-
spanne aktiviert die Steuereinheit 18b beispielsweise drei Leuchtelemente 22b der Anzeige-
einheit 16b (vgl. Fig. 9). Bei einer zweiten verbleibenden Zeitspanne t; < t; bis zu einem Ab-
lauf der vorgegebenen Zeitspanne aktiviert die Steuereinheit 18b beispielsweise acht Leuch-
telemente 22b der Anzeigeeinheit 16b (vgl. Fig. 10). Bei einer dritten verbleibenden Zeit-
spanne t3 < t» < t1 bis zu einem Ablauf der vorgegebenen Zeitspanne aktiviert die Steuerein-

heit 18b beispielsweise vierzehn Leuchtelemente 22b der Anzeigeeinheit 16b (vgl. Fig. 11).

In einem Betriebszustand fuhrt die Steuereinheit 18b einen Bediener mittels der Anzeigeein-
heit 16b durch ein Zubereitungsrezept (vgl. Fig. 12 bis 15). Beispielsweise kénnte die Steu-
ereinheit 18b das Zubereitungsrezept aus einer Speichereinheit der Steuereinheit 18b
und/oder aus einem mobilen Gerét, wie beispielsweise einem Smartphone und/oder einem
Handy, und/oder aus einem Netzwerk, wie beispielsweise einem Haushaltsnetz und/oder
dem Internet, abrufen. Der Bedienungsaufforderungsparameter ist eine Bedienaufforderung
bezlglich eines Zubereitungsrezepts. In dem Betriebszustand gibt die Steuereinheit 18b mit-
tels der Anzeigeeinheit 16b verschiedene Rezeptschritte durch verschiedene Farben an
Leuchtelementen 22b der Anzeigeeinheit 16b aus. Die Steuereinheit 18b ordnet jedem Re-

zeptschritt eine Farbe zu.

Im vorliegenden Ausfuhrungsbeispiel wird ohne Beschrankung der Allgemeinheit ein Zube-

reitungsrezept mit drei Zutaten beschrieben. Zu einem Start des Zubereitungsrezepts akti-
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viert die Steuereinheit 18b in dem Betriebszustand ein Leuchtelement 22b der Anzeigeein-
heit 16b in blauer Farbe, um einen Bediener insbesondere zu einer Zugabe einer ersten Zu-
tat, wie beispielsweise Wasser, aufzufordern. Nach Zugabe der ersten Zutat und insbeson-
dere einer Bestéatigung durch den Bediener, dass die erste Zutat zugeflgt wurde, erhitzt die
Steuereinheit 18b in dem Betriebszustand die in der als Gargeschirr 26b ausgebildeten Auf-
stelleinheit 24b befindliche erste Zutat. In dem Betriebszustand aktiviert die Steuereinheit
18b mit zunehmender Temperatur der ersten Zutat eine gréRere Anzahl an Leuchtelementen
22b der Anzeigeeinheit 16b in blauer Farbe, bis insbesondere im Wesentlichen 33 % der
Leuchtelemente 22b der Anzeigeeinheit 16 aktiviert sind (vgl. Fig. 13). Die Steuereinheit 18b
fordert einen Bediener durch Blinken der der ersten Zutat zugeordneten Leuchtelemente 22b

der Anzeigeeinheit 16b zu einer Zugabe einer zweiten Zutat auf, wie beispielsweise Spinat.

Nach Zugabe der zweiten Zutat, und insbesondere einer Bestatigung durch den Bediener,
dass die zweite Zutat zugefiigt wurde, erhitzt die Steuereinheit 18b in dem Betriebszustand
die in der als Gargeschirr 26b ausgebildeten Aufstelleinheit 24b befindliche zweite Zutat. Die
Steuereinheit 18b aktiviert die der ersten Zutat zugeordneten Leuchtelemente 22b dauerhaft
und stellt insbesondere das Blinken ab, wodurch ein Bediener insbesondere zu jeder Zeit
Uber einen Status des Zubereitungsrezepts informiert ist und insbesondere genau weil3, wel-
che Zutaten bereits zugefligt wurden und/oder in welchem Garstatus sich die Zutat befindet.
In dem Betriebszustand aktiviert die Steuereinheit 18b mit zunehmender Temperatur der
ersten Zutat eine gréRere Anzahl an Leuchtelementen 22b der Anzeigeeinheit 16 in derjeni-
gen Farbe, welche der zweiten Zutat zugeordnet ist, bis insbesondere im Wesentlichen 66 %
der Leuchtelemente 22b der Anzeigeeinheit 16 aktiviert sind (vgl. Fig. 14). Die Steuereinheit
18b fordert einen Bediener durch Blinken der der zweiten Zutat zugeordneten Leuchtelemen-
te 22b der Anzeigeeinheit 16b zu einer Zugabe einer dritten Zutat auf, wie beispielsweise
Kartoffeln. Nach Abschluss eines Garprozesses einer letzten Zutat des Zubereitungsrezepts
aktiviert die Steuereinheit 18b alle Leuchtelemente 22b der Anzeigeeinheit 16b, um einen
Bediener insbesondere zu einer Handlung, wie beispielsweise einem Entfernen der als Gar-

geschirr 26b ausgebildeten Aufstelleinheit 24b, zu informieren (vgl. Fig. 15).

Fig. 16 zeigt ein Kochsystem 10c mit einer Kochfeldplatte 12c, welche einen Gargeschirrauf-
stellbereich 14c definiert. Eine Anzeigeeinheit 16¢c des Kochsystems 10c weist mehrere
Leuchtelemente 22c auf. Eine Steuereinheit 18c des Kochsystems 10c betreibt in Abhéngig-
keit von einem Bedienungsaufforderungsparameter die Anzeigeeinheit 16c. Der Bedie-
nungsaufforderungsparameter ist eine Bedienaufforderung zu einem Befreien des Garge-

schirraufstellbereichs 14c von ungewollten Gegenstéanden 32c.
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In einem Betriebszustand mdéchte ein Bediener eine als Gargeschirr 26¢ ausgebildete Auf-
stelleinheit 24c in dem Gargeschirraufstellbereich 14c aufstellen. In dem Gargeschirraufstell-
bereich 14c befindet sich ein ungewollter Gegenstand 32c, wie beispielsweise eine Mlnze.
Aufgrund des ungewollten Gegenstands 32c wirde eine Beheizung der Aufstelleinheit 24c
negativ beeinflusst werden. Die Steuereinheit 18c informiert einen Bediener mittels der An-
zeigeeinheit 16¢ Uber eine Anwesenheit des ungewollten Gegenstands 32c¢, und zwar insbe-
sondere durch Aktivierung von Leuchtelementen 22¢ der Anzeigeeinheit 16¢. Die Steuerein-
heit 18c aktiviert insbesondere durch Ansteuerung eines Induktionsheizelements 30c des
Kochsystems 10c in dem Gargeschirraufstellbereich 14c angeordnete Leuchtelemente 22¢
der Anzeigeeinheit 16c¢. In einem Bereich, in welchem der ungewollte Gegenstand 32c zwi-
schen dem Induktionsheizelement 30c und der Aufstelleinheit 24c angeordnet ist, ist eine
Aktivierung der in der Aufstelleinheit 24c¢ integrierten Anzeigeeinheit 16¢ gestért, weshalb in
einer Einbaulage oberhalb des ungewollten Gegenstands 32c angeordnete Leuchtelemente
22c¢ der Anzeigeeinheit 16¢ deaktiviert bleiben. Hierdurch wird ein Bediener Uber die Anwe-
senheit des ungewollten Gegenstands 32c¢ informiert. Die Steuereinheit 18c fordert einen
Bediener mittels der Anzeigeeinheit 16¢c zu einem Entfernen des ungewollten Gegenstands

32c aus dem Gargeschirraufstellbereich 14c auf.

In einem Betriebszustand stellt ein Bediener eine als Gargeschirr 26¢ ausgebildete Aufstel-
leinheit 24c¢ in dem Gargeschirraufstellbereich 14c auf (vgl. Fig. 17) und startet einen Gar-
prozess. Mit zunehmender Temperatur der als Gargeschirr 26¢ ausgebildeten Aufstelleinheit
24c andert die Steuereinheit 18c einen Aktivierungszustand der Anzeigeeinheit 16¢. Im vor-
liegenden Ausflhrungsbeispiel betreibt die Steuereinheit 18c in dem Betriebszustand die
Anzeigeeinheit 16¢ bis zu einem Erreichen einer ersten Temperaturschwelle mit geringer
Intensitat und/oder Helligkeit. Die erste Temperaturschwelle kénnte beispielsweise bei 65°C
liegen. In einem Bereich von der ersten Temperaturschwelle bis zu einer zweiten Tempera-
turschwelle aktiviert die Steuereinheit 18c in dem Betriebszustand die Anzeigeeinheit 16¢ mit
mittlerer Intensitat und/oder Helligkeit (vgl. Fig. 18). Die zweite Temperaturschwelle kdnnte
beispielsweise bei 85°C liegen. In einem Bereich oberhalb der zweiten Temperaturschwelle
aktiviert die Steuereinheit 18c in dem Betriebszustand die Anzeigeeinheit 16¢c mit héchster
Intensitét und/oder Helligkeit (vgl. Fig. 19). Hierdurch kdnnen insbesondere Brandverletzun-

gen eines Bedieners vermieden werden.

In einem Betriebszustand stellt ein Bediener eine als Gargeschirr 26¢ ausgebildete Aufstel-
leinheit 24c in dem Gargeschirraufstellbereich 14c auf (nicht dargestellt) und startet einen
Garprozess. Die Steuereinheit 18c betreibt die Anzeigeeinheit 16¢ in Abhangigkeit von einer

Heizleitung und/oder von einer Temperatur. Im vorliegenden Betriebszustand betreibt die
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Steuereinheit 18c die Anzeigeeinheit 16¢ mit verschiedenen vordefinierten Farben fur ver-
schiedene Heizleistungen. Die Steuereinheit 18c betreibt die Anzeigeeinheit 16¢c in dem Be-
triebszustand mit verschiedenen vordefinierten Farben fUr verschiedene Temperaturen, wel-
che sich insbesondere von den verschiedenen vordefinierten Farben flr verschiedene Heiz-
leistungen unterscheiden. Hierdurch kann ein Bediener insbesondere standig Uber einen

derzeitigen Status informiert werden.

Fig. 20 zeigt ein Kochsystem 10d mit einer Kochfeldplatte 12d, welche einen Gargeschirrauf-
stellbereich 14d definiert, und mit einem Induktionsheizelement 30d, welches einstlckig mit
einer Versorgungseinheit 20d zu einer Versorgung einer Anzeigeeinheit 16d des Kochsys-
tems 10d ausgebildet ist. Im vorliegenden Ausfihrungsbeispiel ist das Induktionsheizelement

30d als ein freistehendes Induktionsheizelement 30d ausgebildet.

Eine Aufstelleinheit 24d weist eine Unterlegeinheit 28d auf. Die Unterlegeinheit 28d ist in
einem Betriebszustand zwischen einem Gargeschirr 26d, welches insbesondere Teil der
Aufstelleinheit 24d ist, und der Kochfeldplatte 12d angeordnet. Die Anzeigeeinheit 16d ist in
der als Unterlegeinheit 28d ausgebildeten Aufstelleinheit 24d integriert.

Eine Steuereinheit 18d des Kochsystems 10d betreibt in Abhangigkeit von einem Bedie-
nungsaufforderungsparameter die Anzeigeeinheit 16d. Der Bedienungsaufforderungspara-
meter ist eine Bedienaufforderung bezlglich eines Aufstellens in dem Gargeschirraufstellbe-
reich 14d (vgl. Fig. 20 bis 23).

Fig. 24 und 25 zeigen ein Kochsystem 10e mit einer Kochfeldplatte 12e, welche einen Gar-
geschirraufstellbereich 14e definiert, und mit mehreren Induktionsheizelementen 30e. Im
vorliegenden Ausflhrungsbeispiel sind die Induktionsheizelemente 30d in Form einer Matrix
angeordnet. Eine Anzeigeeinheit 16e des Kochsystems 10e kann insbesondere durch zu-

mindest zwei Induktionsheizelemente 30e mit Energie versorgt werden.

Fig. 26 zeigt ein Kochsystem 10f mit einer Kochfeldplatte 12f, welche einen Gargeschirrauf-
stellbereich 14f definiert, und mit einem Induktionsheizelement 30f, welches in einer Einbau-
lage unterhalb der Kochfeldplatte 12f angeordnet ist. In einer Einbaulage ist unterhalb eines
Nahbereichs des Gargeschirraufstellbereichs 14f eine Anzeigeeinheit 16f des Kochsystems
10f angeordnet. Die Anzeigeeinheit 16f ist bei einer senkrechten Betrachtung auf eine
Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte 12f um das Induktionsheizelement 30f herum

angeordnet.

Eine Steuereinheit 18f des Kochsystems 10f betreibt in Abhangigkeit von einem Bedie-

nungsaufforderungsparameter die Anzeigeeinheit 16f. Der Bedienungsaufforderungsparame-
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ter ist eine Bedienaufforderung bezlglich eines Aufstellens in dem Gargeschirraufstellbe-
reich 14f (vgl. Fig. 26 bis 29).
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ANSPRUCHE

Kochsystem mit zumindest einer Kochfeldplatte (12a-f), welche zumindest einen
Gargeschirraufstellbereich (14a-f) definiert, mit zumindest einer Anzeigeeinheit
(16a-f), welche bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebe-
ne der Kochfeldplatte (12a-f) wenigstens teilweise in einem Nahbereich des Garge-
schirraufstellbereichs (14a-f) angeordnet ist, und mit zumindest einer Steuereinheit
(18a-f), die dazu vorgesehen ist, in wenigstens einem Betriebszustand die Anzeige-
einheit (16a-f) in Abhangigkeit von zumindest einem Bedienungsaufforderungspa-

rameter zu betreiben.

Kochsystem nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch zumindest eine Versor-
gungseinheit (20a-f), welche in dem Betriebszustand jedes Leuchtelement (22a-f)

der Anzeigeeinheit (16a-f) einzeln mit Energie versorgt.

Kochsystem nach einem der vorhergehenden Anspriche, gekennzeichnet durch
zumindest eine Aufstelleinheit (24a-f), welche in dem Betriebszustand in dem Gar-

geschirraufstellbereich (14a-f) angeordnet ist.

Kochsystem nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass die Aufstelleinheit

(24a-f) zumindest ein Gargeschirr (26a-f) aufweist.

Kochsystem nach Anspruch 3 oder 4, dadurch gekennzeichnet, dass die Aufstel-
leinheit (24d-e) zumindest eine Unterlegeinheit (28d-e) aufweist, welche in dem Be-
triebszustand zwischen zumindest einem Gargeschirr (26d-e) und der Kochfeldplat-

te (12d-e) angeordnet ist.

Kochsystem nach einem der Anspriche 3 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass
die Anzeigeeinheit (16a-e) wenigstens teilweise in der Aufstelleinheit (24a-e) inte-

griert ist.

Kochsystem nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass die Anzeigeeinheit (16f) in dem Betriebszustand wenigstens teilweise un-

terhalb des Nahbereichs des Gargeschirraufstellbereichs (14f) angeordnet ist.
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Kochsystem nach einem der vorhergehenden Anspriiche, gekennzeichnet durch
zumindest ein Induktionsheizelement (30a-f), welches in dem Betriebszustand un-
terhalb der Kochfeldplatte (12a-f) angeordnet ist und die Anzeigeeinheit (16a-f) mit

Energie versorgt.

Kochsystem zumindest nach den Ansprichen 3 und 9, dadurch gekennzeichnet,
dass das Induktionsheizelement (30a-f) bei einer senkrechten Betrachtung auf eine
Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte (12a-f) in dem Betriebszustand bei ei-
nem Aufstellen der Aufstelleinheit (24a-f) ausschliel3lich in dem Nahbereich des
Gargeschirraufstellbereichs (14a-f) angeordnete Leuchtelemente (22a-f) der Anzei-
geeinheit (16a-f) aktiviert.

Kochsystem nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass der Bedienungsaufforderungsparameter eine Bedienaufforderung bezlg-

lich eines Aufstellens in dem Gargeschirraufstellbereich (14a; 14d-f) ist.

Kochsystem nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass der Bedienungsaufforderungsparameter eine Bedienaufforderung bezlg-

lich eines Garprozesses ist.

Kochsystem nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass der Bedienungsaufforderungsparameter eine Bedienaufforderung bezlg-

lich eines Zubereitungsrezepts ist.

Kochsystem nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass der Bedienungsaufforderungsparameter eine Bedienaufforderung zu ei-
nem Befreien des Gargeschirraufstellbereichs (14c) von ungewollten Gegensténden
(32c) ist.

Verfahren zu einem Betrieb eines Kochsystems (10a-f), insbesondere nach einem
der vorhergehenden Anspriiche, mit zumindest einer Kochfeldplatte (12a-f), welche
zumindest einen Gargeschirraufstellbereich (14a-f) definiert, und mit zumindest ei-
ner Anzeigeeinheit (16a-f), welche bei einer senkrechten Betrachtung auf eine
Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte (12a-f) wenigstens teilweise in einem
Nahbereich des Gargeschirraufstellbereichs (14a-f) angeordnet ist, wobei in wenigs-
tens einem Betriebszustand mittels der Anzeigeeinheit (16a-f) zumindest ein Bedie-

nungsaufforderungsparameter ausgegeben wird.
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