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Kwas mlekowy i jego s61 wapniows, czy-
li mleczan wapnia, otrzymuje si¢ droga
biochemiczng przez fermentacje surowcédw,
zawierajacych weglowodany. Surowcami
takimi sg:vcukier biaty, cukier zétty, kroch-
mal, zboza, ziemniaki, melasa itd. Nizsze
gatunki kwasu mlekowego, a wiec kwas
mlekowy techniczny 50% i 80%, otrzymu-
je sie zwykle wprost z zacieru odfermento-
wanego, rozkladajac go kwasem siarkowym
i zageszczajac otrzymany kwas mlekowy
do odpowiedniej mocy.

Wyisze za§ gatunki kwasu mlekowego,
jak kwas mlekowy tekstylny 50% i 80% o-
raz kwas mlekowy spozywczy 50% i 807%,
otrzymuje sie z zacieru odfermentowanego
poprzez mleczan wapnia, ktéry przekrysta-
lizowuje sie, oczyszcza, nastepnie rozklada

kwasem siarkowym i otrzymany kwas mle-
kowy zageszcza do odpowiedniej mocy.
Aby wiec mée produkowaé wyzsze ga-
tunki kwasu mlekowego jak i sam mleczan
wapnia farmaceutyczny, nalezy jak mnaj-
prostszym sposobem otrzymaé¢ mleczan
wapnia o wysokiej czystosci. ,
Przedmiotem wynalazku jest sposéb
przerobu mleczanu wapnia, otrzymywane-
go przez fermentacje, odmienny od dotych-
czasowego klasycznego sposobu, ktérego
celem bylo réwniez otrzymanie mleczanu
wapnia o wysokiej czystosci, jako péipro-
duktu do otrzymywania wyzszych gatun-
kéw kwasu mlekowego czy mleczanu wap-
nia farmaceutycznego. '
Wedlug dotychczasowego sposobu prze-
robu mleczanu wapnia zacier odfermento-



wany, zawierajacy okoto 10 — 13% mle-
ci’_anu wapnia’ zageszczano do 40% w wy-
' parce, po czym tadowano go do kadzi kry-
stalizacyjnych, gdzie wykrystalizowywat
»ha bryle“. W tej konsystencji ulegat on
pocieciu na bloki, ktére zawijano w chusty
filtracyjne i prasowano w prasach hydrau-
licznych, aby oddzieli¢é tugi pokrystaliza-
cyjne od surowego mleczanu. Proces ten

mégt byé powtarzany dwu- lub trzykrot-
" nie, zaleznie od uzytego surowca, od wy-
maganej czystoéci itd. Wreszcie mleczan

ten zaleznie od przeznaczenia przenoszono
do suszarni, gdzie przed suszeniem rozbi-
jano go lub przenoszono go do kadzi roz-
szczepiajacej, aby go przerobié
mlekowy.

Wyzej opisany sposéb jest kiopotliwy,
gdyz wymaga prasy hydraulicznej, a wiec
i duzo ptétna filtracyjnego, jak
duzo robocizny, a mleczan otrzymany we-
dtug tego sposobu jest twardy i dlatego z

réwniez

trudnoécia sie suszy, z trudnoscia'sie kru-
szy i powoli sie rozpuszcza, poza tym wy-
dajno$é mleczanu wedtug tego sposobu jest
~ mata, bo wynosi okoto 1000 kg mleczanu
dwukrotnie przekrystalizowanego z 20.000 ]
zacieru ‘'odfermgntowanego 109 .

Wyzej podane wady sposobu dawnego u-
suwa sposéb wedlug wynalazku. Sposobem
tym” krystalizacje mleczanu przeprowadza,
sie nie w roztworach gestych, np. 40%, lecz
w rozcienczonych ponizej 149, przy czym
krystalizacje zaczyna sie w podwyzszonej
temperaturze podgriewajqc zacier
mentowany powyzej 50°C, np. =zima do
70° C. Mleczan woéwczas wykrystalizowuje

odfer-

powoli i nie ,na bryte“, lecz na porowata,
doéé¢ twarda mase dzieki czemu tugi po-
krystalizacyjne oddzielaja sie bardzo tatwo
przez odciek, bez uzycia prasy hydraulicz-
nej. zwykle tydzien.
Po tygodniu przez zwykle otwarcie dolne-
go kranu w krystalizatorze wypuszcza sie
tugi pokrystalizacyjne pierwsze, ktére prze-

Krystalizacja trwa

na kwas’

rabia sie zwykle na kwas mlekowy ‘tech-

niczny. Pozostaly mleczan przemywa sie
nastepnie dwukrotnie zimna woda, przy
czym wody z przemycia laduje sie do ka-

dzi fermentacyjnych.
' Tak otrzymany mleczan z surowcéw ta-
'kich, jak np. cukier lub krochmal, nadaje
sie juz do dalszego przerobu na kwas mle-
kowy wyzszych gatunkéw. Mleczan otrzy-
many z innych mniej czystych
przekrystalizowuje sie¢ po raz drugi, rozpu-
szczajac go parg w odpowiedniej iloSci go-
racej wody, by znéw otrzymaé roztwér o
temperaturze powyzej 50°C i o procento-

surowcoOw

wosci ponizej 14%. Lugi pokrystalizacyjne
z tej krystalizacji kieruje
do krystalizatoréw,

sie z powrotem -
a mleczan przemywa
sie réwniez dwukrotnie zimna woda i w
rezultacie po dwdch krystalizacjach i czte-
rech przemyciach otrzymuje sie bialy pro-
- dukt. '
Chceac przerabiaé tak otrzymany mleczan
na kwas mlekowy, nie przenosi sie go do
kadzi rozszczepiajacej w formie stalej, jak
w dawnym sposobie, ale ;ozpuszcza_ sie gé,
podgrzewajac para,-w goracej wodzie na
roztwor 15 — 20% i na goraco spuszcza sie
taki roztwér wezami lub korytami do kadzi
rozszczepiajacej, gdzie podlega on rozszcze-
pieniu kwasem siarkbw'ym. Sposéb  prze-
transportowywania mleczanu w posiaci
" roztworu jest szybszy, dogodniejszy i o-
szczedniejszy od sposobu przenoszenia go
w postaci statej, ktéry wymaga duzo robo-
cizny, powoduje straty i jest powolny.
Otrzymany kwas mlekowy rozciehczony
zawiera zwykle §lady metali szkodliwych
dla zdrowia. Gléwnie chodzi tu o oléw, ar-
sen i cynk. Metale te w dawnym sposobie
usuwalo sie w kwasie zageszczonym przy
pomocy siarczku baru, w sposobie wedlug
wynalazku natomiast usuwa sie je w kwa-
sie rozcienczonym i przy pomocy siarczkéw
metali alkalicznych lub metali ziem aika-



licznych, np. siarczku sodu. Siarczku doda-
je sie w iloéci ponizej 0,5%s.

Sposéb stracania metali szkodliwych w
rozcienczonym kwasie ma te dogodnosé, ze
przy zageszczaniu kwasu usuniety
réowniez nadmiar siarkowodoru.

zostaje

Przy przerobie mleczanu na mleczan far-
maceutyczny przeprowadza sie druga kry-
stalizacje oraz trzecie i czwarte przemywa-
nie nie w krystalizatorach, lecz w suszarni
mleczanu, przez co unika sie przenoszenia
mleczanu. Po ostatecznym przemyciu bia-
ly gabczasty mleczan suszy sie w tempera-
turze od 45°C do 60° C. Suszenie jest szyb-
kie, gdyz mleczan ma strukture porowata.
Z tych samych wzgledéw wysuszony mle-
czan fatwo oddziela sie od $cian suszarni i
tatwo ulega zmieleniu w mtynkach.

Do krystalizacji mleczanu, przy przera-
bianiu go na mleczan farmaceutyczny, sto-
suje sie w sposobie wedlug wynalazku nie
wode zwykla, lecz przekroplong, aby
zmniejs.zyé'zév;/artoéé chlorkéw w produk-
cie.

Z zastosowania sposobu wedlug wynalaz-
ku osigga sie oprécz wszystkich wyzej po-
danych korzy$ci réwniez i te, ze wydajnosé
mleczanu jest wigksza i wynosi nie 1000 kg,
lecz okoto 2000 kg z 20.000 1 zacieru odfer-
mentowanego 10%.

Zastrzezenia patentowe

1. Sposéb przerobu mleczanu wapnia o-
trzymywanego przez fermentacje, znamien-
ny tym, ze mleczan krystalizuje si¢ z rozr
tworéw ogrzanych do temperatury powyzej
50°C, np. do 70°C, i rozcienczonych poni-
zej 14% .w przeliczeniu na kwas mlekowy
0g6lny, np. 119%. ‘

2. Spos6b 'wedlug zastrz. 1, znamienny
tym, ze tugi pokrystalizacyjne oddziela sie
od mleczanu przez odciek. .

3. Sposéb wedtug zastrz. 1 i 2, znamien-
ny tym, ze przekazywanie mleczanu prze-
prowadza si¢ w postaci roztworu wezami
lub korytami.

4. Sposéb wedtug zastrz. 1 — 3, znamien-
ny tym, ze mleczan wapnia, przy przerobie
na mleczan farmaceutyczny, poddaje sie¢ o-
statniej krystalizacji w suszarni mleczanu,
przy czym do krystalizacji uzywa sie wody
przekroplonej. ,

5. Sposéb wedlug zastrz. 1 — 3, znamien-
ny tym, ze przy przerobie mleczanu na
kwas mlekowy metale szkodliwe dla zdro-
wia usuw_a sie z kwasu rozcienczonego przez
dodanie siarczku metalu alkalicznego lub’
metalli ziem alkalicznych, np. siarczku so-
du, w iloéci najwyzej 0,5%0 w stosunku do
ilogci kwasu rozcienczonego.

_ Roman Ma‘jchrzak
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