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(57)Tiivistelms
Keksintd kohdistuu tapaan siirretti-
essd makkaramassaa hienonnuksesta
ruiskutukseen putkea pitkin. Massaan
siirrossa kohdistuvien rasitusten
vdhentémiseksi l&mmitet&in putken
seindmdd keksinnon mukaan edulli-

o
sesti yli 25 C:een limpbtilaan.

(57)sammandrag

Uppfinningen avser ett sdtt vid trans-
port av korvmassa fradn finfdrdelning
till sprutning l&ngs r8r. F6r att mins-
ka de pidfrestningar massan utsitts f5r
vid transporten uppvirms rdrets vigg en-
ligt uppfinningen fordelaktigen till en

o
temperatur Over 25 C.
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Tapa siirrettiessd makkaramassaa hienonnuksesta ruiskutukseen

siirtokanavaa pitkin

Timi keksint®d® kohdistuu tapaan siirrettdess& makkaramassaa
hienonnuksesta ruiskutukseen siirtokanavaa pitkin, Jjossa mak-

karamassa siirtyy siirtokanavan sein&mén suhteen.

Keittomakkaran valmistusprosessi kdsitt#&d paddpiirteittdin
lihalajitelmien ja muiden valmistusaineiden sekoittamisen Jja
hienontamisen massaksi, massan ruiskutuksen sucleen sekd kyp-
sytyksen ja jddhdytyksen. Lihan hienontaminen tehd&&dn kutte-
rilla. Ti116in saadaan aikaan materiaalin homogenoituminen
seki lihasrakenteen rikkoontuminen solu- ja myofibrillitasolle
(hiukkaskoko < 200 um). Hienonnuksessa massan l&mp&tila
nousee vilille 15-2éoc. Hienonnettu lihahomogenaatti on
emulsiotyyppinen seos, jossa osa rasvasta ja vesi on emulgoi-
tuneena liuenneen proteiinin toimiessa emulgaattorina. Osa
rasvasta on proteiinisuspension ymp&r&im&d. Hienonnuksen jal-
keen massa tidytyy siirtd@d ruiskutukseen. Massan emulsioraken-
teesta ja korkeasta viskositeetista (10 000 - 500 000 cP)
johtuen siirto hienonnuksesta ruiskutukseen on ongelmallista.
Siirtomatkat tehtaissa vaihtelevat 5-30 m. Lis&ksi hienonnus

ja ruiskutus saattavat tapahtua eri kerroksessa.

Keksinndn tarkoituksena on aikaansaada tapa siirt&& makkara-
massaa hienonnuksesta ruiskutukseen siirtokanavaa, kuten put-

kea pitkin siten, ettd massa ei vahingoitu siirron aikana.

T5113 hetkellid makkaramassan siirtoon hienonnuksesta ruisku-
tukseen kdytetddn allasvaunuja, nauhakuljetinta tai pumppaa-

mista putkea pitkin.

Yleisimmin makkaramassan siirto tapahtuu 200 litran allasvau-

nuissa. Vaunut vaativat runsaasti lattiapinta-alaa seks teh-
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taassa ettd varastoissa. Allasvaunujen kdsittely ja siirtdmi-
nen on raskasta aiheuttaen runsaasti tyoOtapaturmia. Samoja
allasvaunuja kdytetddn tavallisesti useita kertoja pesemdttd
niitd vdlillid, jolloin hygieniariski kasvaa. Allasvaunujen
pesu vaatii runsaasti aikaa ja tyodvoimakustannuksia. Allas-
vaunut eividt sovellu jatkuvatoimisiin, pitkdlle automatisoi-

tuihin tuotantolinjoihin.

Joissakin tehtaissa on kaytdssd nauhakuljettimia, joissa massa
siirretisin avoimena nauhalla. Systeemi on kallis ja sen
lisdksi soveltumaton useisiin tehtaisiin. Ongelmana on tark-
kojen tilavaatimusten lisdksi mm. nostot kaltevalla tasolla.
Nauhakuljettimella makkaramassa on yhteydessd ilman kanssa,
mikd aiheuttaa hygieniariskin samoin kuin nauhan huono puh-

distettavuus.

Putkistosiirtoja on kdytdssd muutamissa tehtaissa. Menetelma
perustuu makkaramassan pumppaamiseen pydrivdlld syrjaytyspum-
pulla (epikeskoruuvipumppu tai lohkoroottoripumppu) normaalia
ruostumatonta terdsputkea pitkin. Pumppaamisessa ei ole edel-
listen menetelmien epikohtia. Suljettu systeemi on hygieeninen
siirtojdrjestelmd soveltuen mm. kiertopesuun. Makkaramassaan
pumppaamisen on sen sijaan todettu aiheuttavan muutoksia
massan emulsiorakenteessa. Erityisesti ongelmana on ollut
rasvan irtihiertyminen. T&118in rasva kerddntyy keiton aikana
yhtenidiseksi rasvakasautumaksi massan sis&lld sekd massan ja
kuoren vdliin. Rasvan keriddntyminen suuremmiksi kasautumiksi
aiheuttaa valmiissa tuotteessa rakenteen heikkenemistd ja
suurempia painotappioita pumppaamattomasta massasta valmis-

tettuihin massoihin verrattuna.

Y1ld mainitut epdkohdat on nyt vdltetty siirtdmdlld makkara-
massaa esilld olevan keksinndn mukaisesti siirtokanavaa pit-
kin, tunnusomaista on, ettd seindmdd ldmmitetddn massan ra-
kenteeseen siirrossa kohdistuvien rasitusten vahentdmiseksi.
Keksinndn mukaisen tavan suositussa suoritusmuodossa makkara-

massaa siirretddn lammitettdvidid putkea pitkin jollakin tunne-
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netulla tavalla, jolloin putken seindmdd lammitetddn yli
250C:een ldmpstilaan, putken seindmdn ja makkaramassan vi-
lisen kitkan pienentédmiseksi, jolloin my&s tarvittava pump-
pauspaine alenee. Massan siirto ldmmitettdvdd putkea pitkin
parantaa makkaramassan virtausominaisuuksia eikd samalla ta-
valla riko emulsiorakennetta, eik&d aiheuta rasvan irtihierty-
mistd kuten aikaisemmin. Suljettu putkistolinja soveltuu myds
hyvin kiertopesuun ja jatkuvatoimisiin automatisocituihin tuo-

tantolinjoihin.
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Patenttivaatimukset

1. Tapa siirrettdessd makkaramassaa hienonnuksesta ruisku-
tukseen siirtokanavaa pitkin; jossa makkaramassa siirtyy
siirtokanavan seinimin suhteen, t unne t tu siitd ettd
seinamii limmitetddn massan rakenteeseen siirrossa kohdistu-

vien rasitusten vihentdmiseksi.

2. Patenttivaatimuksen 1 mukainen tapa, t unne t tau

o)
siitdi, etti seinidmi liémmitetsdn yli 25 C:n limpotilaan.
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Patentkrav

1. Sdtt vid transport av korvmassa fran finfdrdelning
till sprutning l&dngs en transportkanal, vid vilket korvmassan
forflyttas i forhdllande till transportkanalens vdgg, kdnne-
tecknat av att vdggen uppvarms f6r att minska de pafrestnin-

gar massans konsistens utsdtts for vid transporten.

2. Satt enligt patentkravet 1, kidnnetecknat av att

o o
vAggen uppvdrms till en temperatur pa 25 C.
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