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Sposéb pomiaru zawartosci tfuszczu w wyrobach mleczarskich,
zwtaszcza o konsystencji statej

Przedmiotem wynalazku jest sposéb pomiaru zawartosci ttuszczu w wyrobach mleczarskich, zwtaszcza
. 0 konsystengji statej.

Dotychczas pomiar zawartosci ttuszczu w serach prowadzi si¢ metodg wyekstrahowywania ttuszczu z od-
powiednio przygotowanej prébki eterem iwazenia ekstraktu po odparowaniu rozpuszczalnika. Znajac wage
prébki oraz procentowa zawarto$¢ wody w badanym serze, zmierzong metodq suszenia, oblicza si¢ zawartosé
thuszczu w suchej masie sera.

Metoda ta jest bardzo ucigzliwa i dtugotrwata, gdyz wymaga okreslonego normami pobierania prébki
z badanej partii sera, dtugiego jej rozdrabniania, a nast¢pnie trwajacego kilka godzin ekstrahowania. K topotliwe
jest takze suszenie ekstraktu, ktére wymaga kilkakrotnego wazenia w czasie tego procesu. Ponadto dla zapew-
nienia odpowiedniej doktadnosci konieczne jest przeprowadzenie tak zwanej ,,depej préby”, ktéra polega na
przeprowadzeniu wszystkich czynnoséci pomiarowych bez prébki badanego sera (na samych tylko odczynnikach).
Pomiar wedtug tej metody jest bardzo pracochtonny i dtugotrwaty, przeprowadzany jest w wyspecjalizowanych
laboratoriach przez odpowiednio wykwalifikowanych procownikéw.

Stosowana jest takze metoda odwirowywania warstwy ttuszczowej z rozdrobnionej prébki, zadanej st¢ 2o-
nym kwasem siarkowym i odczytu zawartosci ttuszczu na odpowiedniej skali w zaleznosci od objetoéci odwiro-
wanej warstwy ttuszczowej. Metoda ta pozwala co prawda na otrzymywanie wyniku w dos¢ krétkim czasie, ale
wynik ten jest obarczony bardzo duzym bledem, wynikajqcym Z niezupelnego odwirowywania ttuszczu z bada- ..
nej probki. Ponadto wymaga ona duzych przyspieszeri odérodkowych powodujacych doéé czgste pekanie pro-
bowek, co jest niebezpieczne dla obstugujacego personelu ze wzgledu na obecno$é stgZonego kwasu w badanej
prébce.

Celem wynalazku jest opracowanie takiego sposobu pomiaru zawartosci ttuszczu w wyrobach mleczarskich, -~
ktéry to sposéb pozbawiony bytby wad i niedogodnosci stosowany ch obecnie metod.

Sposéb wedtug wynalazku polega na tym, Ze mierzy »i; przewodno$¢ cieplng badanej substancji o znanej
gawartosci wody. Na podstawie otrzymanych wynikéw pomiaréw, oblicza si¢ w sposéb analityczny lub z odpo-
giednio przeskalowanych wykreséw zawarto§¢ ttuszczu w badanej prébce.
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Sposéb wedtug wynalazku pozwala na dokonanie pomiaru bez uprzedniego przygotowywania prébki,
a moZliwy jest nawet pomiar bez pobierania prébek — mierzy si¢ wéwczas przewodno$¢ cieplng i zawarto$é
wody, uformowanej w odpowiedni sposéb masy wyrobu,

Pomiar zawartosdci ttuszczu w wyrobach mleczarskich zwlaszcza o konsystencji stalej sposobem wediug
wynalazku wymaga przeprowadzenia dowolnym czujnikiem pomiaru przewodnosci cieplnej A badanej prébki,
oraz pomiaru dowolng metoda, na przyktad poprzez pomiar przenikalnosci elektrycznej €, zawartosci wody Py,.
Zawarto$¢ ttuszczu Pyg w suchej masie prébki jest wyznaczona z naste pujacej zaleznosci:

- 100X + (\p — Aw) Py ' 1)
Py= -+ 100%
®7 (M —Ap) (100 - Py)
gdzie: ,
Aw — Oznacza warto$é przewodnosci cieplnej wody
A\t — oznacza warto$¢ przewodnosci cieplnej ttuszczu
A\p  — oznacza warto$¢ przewodnosci cieplnej biatka _ ,
Py — procentowa zawartos¢ wody w badanej prébce

Wartosé przewodnosci cieplnej wody, ttuszczu i biatka sq state w danym gatunku wyrobu mleczarskiego
i muszg by ¢ jednorazowo wyznaczone do$wiadczalnie, oddzielnie dla kazdego gatunku wyrobu mleczarskiego.

Wyznaczanie zawartosci ttuszczu wedtug wzoru (1) przeprowadza si¢ przy pomocy odpowiednio przygoto-
wanych tabel lub wykreséw, lub tez przy pomocy specjalnego przyrzqdu realizujacego funkcje (1) i podajgcego
gotowq wartos¢ zawartosci Py; po wprowadzeniu na jego wejscie zmierzonych wielkosci przewodnosci cieplnej
proébki, oraz zawartosci wody. Przyrzad taki realizuje si¢ albo w technice analogowej, albo w technice cyfrowej,
w zaleznosci od Zadanej doktadnosci przeprowadzenia operacji matematycznych.,

Poniewaz pomiar zawartosci ttuszczu w wyrobach mleczarskich wedtug wynalazku, wymaga pomiaru za-
wartej w nich wody, przyrzad realizujacy funkcje (1) i wskazujacy bezposrednio warto$¢ zawartoici ttuszczu Py,
moze dodatkowo, na drugim wskazZniku pokazywad zawartos§¢ wody, oraz procentowg zawartos¢ biatka Py
w badanej prébce poniewaz:

Py, = 100 — Py, — P4 ' Q)

Wskazanie zawartosci biatka jest jednak tylko przyblizone i doktadnoécig znacznie odbiega od pomiaru
zawartosci ttuszczu, poniewaz zalezno$é (2) nie uwzglednia obecnosci pozostatych oprécz biatka, wody i tiusz-
czu, sktadnikéw wyrobéw mleczarskich (sole mineralne i inne).

Przy skonstruowaniu specjalnego przyrzqdu realizujacego zalezno$é (1), czas pomiaru zawartosci tiuszczu
w wyrobach mleczarskich jest ograniczony tylko czasem pomiaru wspéiczynnika przewodnictwa badanego sera,
- Pozwala to na biezgcg kontrole jakosci produkowanych seréw, oraz umozliwi doktadne, a nie tylko statystyczne
badanie duzych partii wyrobéw mleczarskich.

Zastrzezenie patentowe
Sposdéb pomiaru zawartosci ttuszciu w wyrobach mleczarskich, zwtaszcza o konsystencji stalej przy znanej

zawartodci wody w badanej substancji, znamienny tym, Ze mierzy si¢ przewodno$¢ cieplng badanej prébki,
a zawarto$¢ ttuszczu okredla si¢ w sposéb analityczny lub interpretuje si¢ z odpowiednich wykreséw.
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