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(57) Referatas:

ISradimas yra skirtas naudoti pieno pramongje ir gali bati pritaikytas gaminant sdrius ir kitus pieno
produktus. Pagal §j iSradimg dalis arba visi pieno riebalai pakeigiami augaliniy riebaly ir augaliniy aliejy miiniu,
tokiu badu j pieno produktus — sirius jvedant daugiau sveikatai naudingy nesogiyjy riebaly rigs$éiy. Augaliniai
riebalai jterpiami j separuoto pieno srautg naudojant tam dozavimo — jpurdkimo jrenginj, kurio akugiy diametras
yra 0,01-1 mm, ir i8laikant santykj nuo 20 iki 40 pieno tdrio vienety vienam augaliniy riebaly tario vienetui. I tokiu
badu gauto pieno ir augaliniy riebaly miginio galima gaminti minkatus, puskieg&ius ir kietus srio gaminius.
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Pateiktas registruoti gamybos biidas gali biti pritaikytas pieno pramonéje
gaminant strius ir kitus pieno produktus. Naudojant pasiiilyta biida pieno pramonéje
galima gaminti mink3tus, puskie¢ius ir kietus siirius.

Yra Zinomas Vokietijos patentas Nr. 102004052061, kuriame jogurto arba
sirio sudétyje naudojami rapsy aliejus ir Zuvy taukai, turintys Omega-3 riebaly
rigsciy.

Siame patente aprasytas siirio ir jogurto gamybos biidas turi tg trikuma, kad
pirmiausia reikia pagaminti vandens ir Zuvy tauky emulsijg, kurios paruoimas turi
biti daromas inertiniy dujy aplinkoje.

Taip pat Zinomas Danijos patentas Nr. 815735, kuriame pasiiilyta pieno
gaminiy kompozicija, turinti polineso¢iyjy ir mononesodiyjy riebaly riigdeiy. Sios
kompozicijos trilkumas tas, kad joje yra labai didelis kiekis (iki 40%) soiyjy riebaly
rugsciy.

Misy pasiilytas siirio gamybos biidas pasiZymi tuo, kad jis leidZia pakeisti iki
99 % siiryje esaniy riebaly augaliniais. Taip pat &is biidas leidZia nustatyti tam tikrus
ne tik augaliniy, bet ir polineso€iyjy riebaly Omega 3 ir Omega 6 bei mononeso&iyjy
riebaly kiekius, kurie yra naudingi sveikatai.

Strio gaminiy su augaliniais riebalais gamybos principas — pagaminti gaminj
i§ pieno miSinio, kurio dalis pieno riebaly pakeitiama augaliniais riebalais ir
augaliniais aliejais. Strio gaminiy gamybai naudojamas surinktas Zaliavinis pienas,
kuris separuojamas, valomas. Pieno separavimo metu atskiriama dalis grietinélés.
Kokia dalis grietinélés separuojama, priklauso nuo surinkto pieno riebumo, nuo
norimo pakeisti pieno riebalo kiekio ir nuo to, kokio riebumo siiris gaminamas ir
kokia dalis pieno riebaly bus pakei€iama.

Naudojant $ia augaliniy riebaly jterpimo j separuota piena technologija, 70 %
pieno riebaly pakeitiama augaliniais riebalais ir augaliniais aliejais, skai¢iuojant nuo
bendro riebaly kiekio. Gaminant siirj pagal pasiiilyta biida i separuoto pieno srautg,
iterpiami augaliniai riebalai, naudojant tam dozavimo — jpurskimo jrenginj, kurio
akuCiy diametras yra 0,01-1 mm. [terpiant augalinius riebalus i separuoto pieno
srauta, turi buti iSlaikytas santykis: 20-40 pieno tiirio vienety vienam augaliniy riebaly
tirio vienetui. Tuo blidu paruostas misinys pasterizuojamas 68-78 °C temperatiiroje
iSlaikant 15-20 sekundZiy. Pasterizuotas miSinys i§ karto nukreipiamas perdirbimui
arba atSaldomas ir lajkomas 2-12 °C temperatiiroje pieno laikymo talpose, kol
prasidés siirio gaminiy gamybinis procesas. Paruostas pieno miginys pasildomas iki
uZraugimo temperatliros (32° C) ir pagal receptiira jvedami sfirio gamybai skirti
komponentai: raugai — mikroorganizmy kultiiros, pieno sudétj koreguojantis kietiklis
kalcio chloridas, pasirinktinai, konservantas natrio nitratas (galima nedéti),
pasirinktinai, daZikliai (galima nedéti): karotiny misinys (E 160a), spalva gali biiti
koreguojama naudojant ir/arba anato ekstrakta (E 160 b).
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Siirio gaminiy su augaliniais riebalais technologinis procesas analogiSkas
minksty, puskie€iy, kiety siiriy gamybos technologiniam procesui.

Toks gamybos biidas leidZia laks¢iai reguliuoti nesoiyjy, tiek mononesoéiyjy,
tiek polineso€iyjy riebaly riigs¢iy kieki, siekiant gauti sveikos mitybos produkta.

I§ pieno ir augaliniy riebaly ir augaliniy aliejy miSinio galima gaminti
minkstus, puskie€ius ir kietus siirio gaminius.

Gaminant siirio gaminius su Omega 3 ir/arba Omega 6 riebaly rigstimis,
gamybai naudojami nehidrinti augaliniai riebalai ir augaliniai aliejai, kuriuose trans-
riebaly riig8¢iy yra ne daugiau 1%, riebaly riig§¢iy: Omega 3 2+1 % ir Omega 6
10+2 %. Pieno ir augaliniy riebaly miSinio ruo$imo biidas analogiskas prie§ tai
apraSytam.

Augaliniuose riebaluose sociosios riebalu riigitys gali sudaryti 25 —50 g/100 g
augaliniy riebaly, mononesociosios riebaly riigstys 35 — 60 g/100 g. augaliniy riebaly,
polinesocios riebaly riigitys 4 —20 g/100 g augaliniy riebaly.

Didelis pasitlyto siiriy gamybos budo privalumas yra tas, kad $iuo bidu
pagaminti siiriai turi Zymiai maZiau so¢iyjy riebaly riig§€iy, todél juos gali naudoti ne
tik sveiki Zmonés, bet ir turintieji sveikatos problemy, besilaikantieji dietos ir pan. Be
to, toks gamybos bldas leidZia lanks¢iai reguliuoti nesoCiyjy, tiek mononesodiyjy,
tiek polineso€iyjy riebaly riig8¢iy kieki, siekiant gauti sveikos mitybos produkta.

Tai labai pozityvus Zingsnis siekiant gaminti sveikesnius produktus.

Pateikiamas pavyzdys iliustruoja i§radima, neribodamas jo apimties.

PAVYZDYS

Gaminant stirj pagal pasiiilyta blida | separuoto pieno srautg jterpiami
augaliniai riebalai, naudojant tam dozavimo - jpur¥kimo jrengini, kurio akugiy
diametras yra 0,05 mm. [terpiant augalinius riebalus i separuoto pieno srauta,
iSlaikomas santykis: 30 pieno tiirio vienety vienam augaliniy riebaly tiirio vienetui.
Tuo btdu paruoStas miSinys pasterizuojamas 74+2 °C temperatiiroje ilaikant 15
sekundZiy. Pasterizuotas miSinys i§ karto nukreipiamas perdirbimui arba at¥aldomas ir
laikomas 442 °C temperatiiroje pieno laikymo talpose, kol prasidés sifirio gaminiy
gamybinis procesas. Paruotas pieno miinys paSildomas iki uZraugimo temperatiiros
(32° C) ir pagal receptiira jvedami slirio gamybai skirti komponentai: raugai —
mikroorganizmy kultiiros, pieno sudétj koreguojantis kietiklis kalcio chloridas,
pasirinktinai, konservantas natrio nitratas (galima nedéti), pasirinktinai, daZikliai
(galima nedeéti): karotiny miSinys (E 160a), spalva gali biti koreguojama naudojant
ir/arba anato ekstrakta (E 160 b).
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Siirio gaminiy su sumaZintu so¢iyjy riebaly riigs¢iy kiekiu gamybos biidas,
besiskiriantis tuo, kad i slirio gamybai naudojamo separuoto Zaliavinio pieno
srautg jterpiamas augaliniy riebaly ir augaliniy aliejy miSinys, kuriame gali biiti nuo 1
iki 99 % visame gaminyje esan¢iy riebaly.

2. Strio gaminiy su sumaZintu sodiyjy riebaly rtig$¢iy kiekiu gamybos biidas
pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad augaliniy riebaly ir augaliniy aliejy
miSinj gali sudaryti vien augaliniai riebalai ir aliejai arba §iame miSinyje gali biti nuo
1 iki 10 % polineso€iyjy riebaly riigs€iy Omega 3 ir nuo 1 iki 15 % polinesodiyjy
riebaly riig8§¢iy Omega 6.

3. Siirio gaminiy su sumaZintu sodiyjy riebaly riig§¢iy kiekiu gamybos biidas
pagal 1,2 punktus, besiskiriantis tuo, kad | separuoto pieno srautg jterpiami
augaliniai riebalai naudojant tam dozavimo — jpurskimo jrenginj, kurio akugiy
diametras yra 0,01 — 1 mm, o tuo blidu paruo$tas misinys pasterizuojamas 68-78 °C
temperattiroje, i$laikant 15 — 20 sekundZiy, po to nukreipiamas perdirbimui arba
atSaldomas ir laikomas 2 — 12 °C temperatiiroje specialioje talpoje.

4. Surio gaminiy su sumaZintu sofiyjy riebaly rigs¢iy kiekiu gamybos biidas
pagal 1,2, 3 punktus, besiskiriantis tuo, kad augaliniy riebaly dozavimo i
separuoto pieno srauta metu jy santykis turi biiti nuo 1:20 iki 1:40 tiirio vienety (arba
nuo 20 iki 40 pieno tiirio vienety vienam augaliniy riebaly tiirio vienetui).
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