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(54) Verfahren zur Einstellung von Zubereitungsparametern einer Getrdnkezubereitung eines
Getranks an einer Getrinkemaschine und Getrinkemaschine

(67) Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Einstellung von Zu-
bereitungsparametern (1, 4, 5) einer Getrankezubereitung eines
Getranks (2) an einer Getrdnkemaschine (3), insbesondere an
einem Kaffeevollautomaten, wobei ein Geschmackseindruck ei-
nes zubereiteten Getranks (2) von wenigstens zwei verander-
baren Zubereitungsparametern (1, 4, 5) abhangt, dadurch ge-
kennzeichnet, dass als erster Verfahrensschritt wenigstens ein
erster Zubereitungsparameter (4) der wenigstens zwei Zuberei-
tungsparameter (1, 4, 5) verandert wird, und dass dann in einer
lterationsschleife (6) zwischen zwei aufeinanderfolgenden Bezu-
gen des Getranks (2) wenigstens ein zweiter Zubereitungspara-
meter (5) der wenigstens zwei Zubereitungsparameter (1, 4, 5)
vorzugsweise schrittweise verandert wird, bis ein gewlinschter
Geschmackseindruck eingestellt ist, wobei eine Einstellung des
zweiten Zubereitungsfaktors (5) automatisiert basierend auf ei-
ner Nutzerbewertung des Geschmackseindrucks erfolgt.
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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Einstellung von Zubereitungsparametern einer Getrankezubereitung eines
Getranks an einer Getrdnkemaschine, wobei ein Geschmackseindruck eines zubereiteten Getranks von wenigstens zwei
verdnderbaren Zubereitungsparametern abh&ngt. Beispielsweise kann es sich dabei um einen Kaffeevollautomaten han-
deln.

[0002] Bei heute bereits bekannten Getrdnkemaschinen, wie zum Beispiel Kaffeevollautomaten, ist es fur Nutzer bereits
moglich, dass der Geschmackseindruck eines zubereiteten Getrénks anhand von verdnderbaren Zubereitungsparameter
manuell eingestellt wird. Dabei kann es sich im Falle eines Kaffeevollautomaten zum Beispiel um einen Mahlgrad und/oder
eine Menge Genussmittel, wie zum Beispiel Kaffeebohnen und/oder Kaffeepulver, handeln.

[0003] Viele Nutzer sind mit der manuellen Einstellung der Zubereitungsparameter uberfordert und schdpfen daher das
Einstellpotential bekannter Getrdnkemaschinen nicht vollends aus.

[0004] Ferner kann eine fehlerhafte Einstellung der Zubereitungsparameter dazu fihren, dass zu viel Genussmittel fur die
Zubereitung eingesetzt wird, was den Verbrauch an Genussmittel unnétig erhéht.

[0005] Es besteht daher die Aufgabe die Zubereitung von Getrénken mittels einer Getrdnkemaschine zu vereinfachen.

[0006] Die Losung dieser Aufgabe wird mittels eines Verfahrens nach Anspruch 1 erreicht. Insbesondere wird zur Lésung
der Aufgabe ein Verfahren eingangs genannter Art vorgeschlagen, das dadurch gekennzeichnet ist, dass zu Beginn we-
nigstens ein erster Zubereitungsparameter der wenigstens zwei Zubereitungsparameter veréndert wird, und dass in einer
lterationsschleife zwischen zwei aufeinanderfolgenden Bezlgen des Getranks wenigstens ein zweiter Zubereitungspara-
meter der wenigstens zwei Zubereitungsparameter vorzugsweise schrittweise verandert wird, bis ein gewiinschter Ge-
schmackseindruck eingestellt ist. Das erfindungsgeméafBe Verfahren bietet daher den Vorteil, dass die Einstellung der Zu-
bereitungsparameter vereinfacht wird. Insbesondere kann die Einstellung der Zubereitungsparameter wenigstens teilweise
automatisiert erfolgen, je nachdem ob einem Nutzer das anhand der eingestellten Zubereitungsparameter hergestellte
Getrank schmeckt oder nicht. Der Nutzer muss daher nicht mehr selbst eine direkte Einstellung der Zubereitungsparameter
vornehmen, sondern regelt die Einstellung der Zubereitungsparameter indirekt durch seine gustatorische Wahrnehmung
des hergestellten Getranks.

[0007] Die zuvor genannten Zubereitungsfaktoren kénnen sich zum Beispiel auf einen Mahlgrad und/oder ein Volumen
und/oder eine Masse eines Genussmittels beziehen. Der Mahlgrad kann in diesem Zusammenhang angeben, wie grob
oder fein das Genussmittel gemahlen ist, wobei ein geringer Mahlgrad feiner und ein hoher Mahlgrad grober bedeuten
kann.

[0008] Aufgrund eines niedrigeren Mahlgrads kann im Falle von Kaffee die Oberfldiche des gemahlenen Kaffeepulvers
erhéht werden. Dies fuhrt in der Regel dazu, dass der hergestellte Kaffee bei konstant eingesetzter Menge starker wird,
je feiner der Kaffee gemahlen ist.

[0009] Nachfolgend werden vorteilhafte Weiterbildungen des Verfahrens beschrieben, die allein oder mit den Merkmalen
anderer hierin beschriebener und/oder beanspruchter Weiterbildungen mit dem Verfahren nach Anspruch 1 kombiniert
werden kdnnen.

[0010] Gema&R einer Weiterbildung kann wenigstens einer oder beide Zubereitungsparameter durch einen Benutzerinput
manuell oder automatisch verstellt werden.

[0011] GemA&B einer Weiterbildung kann der wenigstens eine erste Zubereitungsparameter der wenigstens zwei Zuberei-
tungsparameter wéhrend der Iterationsschleife konstant gehalten werden. Dies ermdéglicht eine einfachere Zuordnung,
welchen Einfluss die Ver&nderung des anderen Zubereitungsparameters auf den Geschmackseindruck hat.

[0012] Um eine méglichst fein abgestimmte Anndherung an einen individuellen, fir den Nutzer optimalen Geschmack-
seindruck zu erméglichen, kann der wenigstens eine zweite Zubereitungsparameter in jedem lterationsschritt um einen
definierten Betrag verandert werden. Insbesondere kann die Verdnderung um jeweils einen einheitlichen Betrag vorge-
nommen werden und/oder jeweils in derselben Richtung vorgenommen werden. Beispielsweise kann es sich bei der Ver-
anderung um eine Erhdhung des Zubereitungsparameters handeln.

[0013] GemaR einer Weiterbildung kann der wenigstens eine zweite Zubereitungsparameter eine Menge eines Ver-
brauchsmaterials, insbesondere eine Menge eines gemahlenen Mahlguts, beispielsweise eine Kaffeemenge, sein.

[0014] Weiter kann der wenigstens eine erste Zubereitungsparameter ein Bearbeitungsgrad eines Verbrauchsmaterials,
insbesondere ein Mahlgrad, sein.

[0015] Zum Erreichen eines méglichst nachhaltigen Genussmittelverbrauchs bei dennoch optimalem Geschmacksein-
druck fur einen Nutzer kann zu Beginn der wenigstens eine erste Zubereitungsparameter und der wenigstens eine zweite
Zubereitungsparameter verandert werden. Vorzugsweise wird die Menge, insbesondere eine Masse und/oder ein Volu-
men, des eingesetzten Genussmittels gegeniber einer voreingestellten, beispielsweis manuell eingestellten Menge redu-
ziert und der Mahlgrad reduziert.
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[0016] Gema&R einer Weiterbildung kann eine Verdnderung der wenigstens zwei Zubereitungsparameter zu Beginn so
erfolgen, dass sich jeweilige Auswirkungen auf das Geschmackserlebnis zumindest teilweise kompensieren. Damit kann
der Verbrauch an Genussmittel pro Herstellung eines Getranks reduziert werden.

[0017] Es kann vorteilhaft sein, wenn zu Beginn des Verfahrens der wenigstens eine zweite Zubereitungsparameter auf
einen Ausgangswert gesetzt wird.

[0018] Gema&R einer weiteren Variante kann eine Verédnderung des wenigstens einen zweiten Zubereitungsparameters in
der Iterationsschleife so erfolgen, dass eine Auswirkung auf das Geschmackserlebnis einer Auswirkung der Verédnderung
des wenigstens einen ersten Zubereitungsparameters zu Beginn entgegengesetzt ist.

[0019] Gema&R einer speziellen Ausflhrungsvariante des Verfahrens kann das Getrank Kaffee sein und/oder die Getran-
kezubereitung eine Kaffeespezialitét sein und/oder die Getrdnkemaschine ein Kaffeevollautomat sein.

[0020] Es kann weiter vorgesehen sein, dass in der lterationsschleife ein Getrénk mit den aktuellen Zubereitungspara-
metern erzeugt wird.

[0021] Um ein Feedback eines Nutzers als Kriterium fur die Einstellung der Zubereitungsparameter einbeziehen zu kén-
nen, kann in der Iterationsschleife, insbesondere nach Erzeugung eines Getranks mit den Zubereitungsparametern, ein
Nutzer abgefragt werden, ob die lteration fortgesetzt werden soll und/oder ob die Iteration rlickgangig gemacht werden
soll und/oder ob die Iteration beendet werden soll.

[0022] Damit ein fir den Nutzer optimal empfundener Geschmackseindruck bei erneuter Getrankezubereitung erneut
erreichbar ist, kann nach Beendigung der lteration eine Menge an Verbrauchsmaterial, die gegenuber einem Beginn der
lteration pro Bezug eines Getranks eingespart wird, ermittelt und/oder ausgegeben werden. Insofern es sich zudem um
eine Verringerung der Menge an Genussmittel handelt, kann dem Nutzer die Héhe der Verringerung und/oder eine damit
verbundene Einsparung an Kosten mitgeteilt werden.

[0023] Die Erfindung betrifft weiter eine Getrdnkemaschine mit Mitteln zur Ausfiihrung eines Verfahrens, wie es hierin
beschrieben und/oder nachfolgend beansprucht ist. Bei den genannten Mitteln kann es sich zum Beispiel um ein Mahlwerk
handeln, dessen Mahlgrad computergestutzt einstellbar ist, und/oder eine Dosiereinrichtung fur Mahlgut, deren Menge
an Verbrauchsmaterial computergestitzt einstellbar ist. Vorzugsweise kann es sich bei der Getrdnkemaschine um einen
Kaffeevollautomaten handeln.

[0024] Die Erfindung wird nun anhand mehrerer Ausfiihrungsbeispiele n&her beschrieben, ist jedoch nicht auf diese Aus-
fuhrungsbeispiele beschrankt. Weitere Ausfihrungsbeispiele ergeben sich durch die Kombination der Merkmale einzelner
oder mehrerer Ansprliche untereinander und/oder mit einzelnen oder mehreren Merkmalen der Ausfihrungsbeispiele.

[0025] Es zeigt:

Fig. 1 eine schematische Darstellung einer ersten Ausfihrungsvariante eines erfindungsgemaBen Verfah-
rens,

Fig. 2 eine schematische Darstellung einer zweiten Ausfiihrungsvariante eines erfindungsgeméBen Ver-
fahrens.

[0026] Fig. 1 und Fig. 2 zeigen somit zwei unterschiedliche Ausflihrungsvarianten eines erfindungsgeméafBen Verfahrens
zur Einstellung von Zubereitungsparametern 1, 4, 5 einer Getrankezubereitung eines Getrénks 2 an einer Getrdnkema-
schine 3. Die beiden Verfahren kénnen jeweils zur Konfiguration der Kaffeemaschine eingesetzt werden, um den Ge-
schmack eines zubereiteten Getrénks 2 auf einen fur den Nutzer gewiinschten Geschmack einzustellen, ohne dass der
Nutzer selbst eine direkte manuelle Einstellung einen der beiden Zubereitungsparameter 1, 4, 5 vornehmen muss. Viel-
mehr ist es flr den Nutzer méglich, die Zubereitungsparameter 1, 4, 5 Uber eine Rickmeldung eines empfundenen Ge-
schmackseindrucks des zubereiteten Getranks 2 vorzugsweise automatisiert einzustellen.

[0027] Bei beiden Verfahren geméB den Fig. 1 und Fig. 2 wird jeweils zu Beginn 8 des Verfahrens ein erster Zubereitungs-
parameter 4 der wenigstens zwei Zubereitungsparameter 1, 4, 5 automatisch oder manuell verandert. Hierbei handelt es
sich in den gezeigten Beispielen um einen Mahlgrad, der um einen Betrag ver&ndert wird. Vorliegend wird der Mahlgrad
in beiden Fallen verringert, so dass das als Verbrauchsmaterial eingesetzte Genussmittel feiner gemahlen wird.

[0028] Der erste Verfahrensschritt, in welchem der Mahlgrad M um einen Wert sM reduziert wird, kann beispielsweise
so erfolgen, dass der vor Durchfuhrung des Verfahrens bereits voreingestellte Mahlgrad um einen vorgegebenen oder
einstellbaren Wert sM verringert wird oder dass der Mahlgrad auf einen bestimmten vordefinierten neuen Wert M eingestellt
wird. Basierend auf der Einstellung des neuen Mahlgrads resultiert daraus eine bestimmte Menge, insbesondere ein
Volumen V und/oder eine Masse, die teilweise auch vom Mahlgrad abhingen kann. Diese aus der Reduzierung des
Mahlgrades resultierende Menge V wird als Ausgangswert VO, 9 verwendet.

[0029] Nachdem ein erstes Getrank 2 mittels der beiden verwendeten Werte der Zubereitungsparameter 1, 4, 5 zubereitet
wurde, kann ein Nutzer eine Verkostung des Getrénks 2 vornehmen.
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[0030] Im nachsten Schritt erfolgt eine Abfrage 11 des Geschmackseindrucks den der Nutzer erhalten hat.

[0031] Handelt es sich bei dem zubereiteten Getrdnk 2 zum Beispiel um Kaffee, so kann der Nutzer wenigstens zwischen
den drei Option: 1) Getrank zu schwach, 2) Getrank zu stark oder 3) Getrank schmeckt genau richtig wahlen. Die Auswahl
jeder einzelnen Option fuhrt zu unterschiedlichen weiteren Verfahrensschritten.

[0032] Wahlt der Nutzer die Option 1) so initiiert er eine lterationsschleife 6 (durchgezogene Linie), mit welcher zunachst
eine Ver&nderung des zweiten Zubereitungsparameters 5 ausgelést wird. Da der nutzerabhangige Geschmackseindruck
zu schwach war, méchte der Nutzer scheinbar ein stérkeres Getrank. Daher wird die Menge V um einen Betrag sV erhéht,
wobei der Mahlgrad M gegenuber der vorherigen Zubereitung konstant bleibt und mit dieser Einstellung der Zubereitungs-
parameter 1, 4, 5 erneut ein Getrdnk 2 zubereitet. Diese lterationsschleife 6 kann so oft wiederholt werden, bis der Ge-
schmackseindruck fur den Nutzer zufriedenstellend ist und er Option 3) auswéahlt. AnschlieBend kdnnen die eingestellten
Werte der Zubereitungsparameter 1, 4, 5 gespeichert werden. Hier kann beispielsweise eine nutzerabhangige Hinterle-
gung erfolgen, so dass ein Nutzer die fur ihn individuell am besten passenden Einstellungen der Zubereitungsparameter
1, 4, 5 zu einem spéteren Zeitpunkt aus einem Speicher der Getrdnkemaschine 3 laden kann, um sich damit ein Getrank
2 zuzubereiten.

[0033] Wahlt ein Nutzer die Option 2), so |6st er ebenfalls eine Verdnderung des zweiten Zubereitungsparameters 5 aus.
Auch in diesem Fall kann dies durch Initiierung einer lterationsschleife 6 (gestrichelte Linie) erfolgen, mittels welcher ein
schrittweises Annéhern an einen fir den Nutzer optimalen Geschmackseindruck vorgenommen wird. Die Veranderung
der Menge M flhrt in diesem Fall allerdings zu einer Verringerung um den Wert sV. Nach Verringerung um den Wert
sV kénnen die Zubereitungsparameter 1, 4, 5 direkt gespeichert werden. Alternativ kann vor dem Speicherschritt erneut
eine Getrdnkezubereitung und eine anschlieBende Verkostung vorgenommen werden. Die lterationsschleife 6 kann in
diesem Fall ebenfalls so lange wiederholt werden, bis der Nutzer mit dem Geschmackseindruck zufrieden ist und auch hier
schlieBlich Option 3) wéahlt. Wie bereits in Bezug auf die Auswahl von Option 1) zuvor erlautert, kdnnen auch in diesem
Fall die eingestellten Werte der Zubereitungsparameter 1, 4, 5 gespeichert werden.

[0034] Das Verfahren geman Fig. 2 entspricht im Wesentlichen dem nach Fig. 1 und unterschiedet sich dadurch, dass
zusétzliche Kontrollschritte 12 zum zweiten Zubereitungsschritt 5 vorgesehen sind, nachdem eine der oben genannten
Optionen 1), 2) und 3) durch einen Nutzer ausgewahlt wurden und mitunter eine Verédnderung des zweiten Zubereitungs-
parameters 5 erfolgte.

[0035] Aufgrund der einzelnen, zusétzlichen Kontrollschritte 12 entstehen neue weitere mdgliche Iterationsschleifen 6.
WA4hlt der Nutzer beispielsweise Option 1) so wird wie bereits in Bezug auf das Verfahren nach Fig. 1 erlutert, die Menge V
um einen Betrag sV erhéht. Bevor anschlieBend allerdings erneut ein Getr&nk mit dieser Einstellung der Zubereitungspa-
rameter 1, 4, 5 zubereitet wird, erfolgt ein Kontrollschritt 12, in welchem gepriift wird, ob die resultierende Menge V:=V+sV
nun einen bestimmten Grenzwert Uberschreitet. Die Bestimmung der Menge V:=V+sV kann beispielsweise sensorisch
erfolgen.

[0036] Liegt die neue Menge V:=V+sV unterhalb des Grenzwerts, so wird im néichsten Schritt das Getrank mit zu Be-
ginn 8 eingestellten ersten Zubereitungsparameter M:=M-sM, 4 und dem neuen zweiten Zubereitungsparameter V:=V+sV,
5 zubereitet.

[0037] Liegt die neuen Menge V:=V+sV oberhalb des Grenzwerts, so wird im n&chsten Schritt nicht das Getrank zuberei-
tet, sondern eine Anpassung des ersten Zubereitungsparameters 4 vorgenommen. Hierbei wird der erste Zubereitungs-
parameter 4 erneut reduziert, so dass ein neuer Mahlgrad M:=M-sm eingestellt wird. AnschlieBend wird mit den beiden
neu eingestellten Zubereitungsparametern 4, 5 das Getrank 2 zubereitet.

[0038] Wahlt der Nutzer beispielsweise Option 2) so wird wie bereits in Bezug auf das Verfahren nach Fig. 1 erlautert,
die Menge V um einen Betrag sV reduziert. Bevor anschlieBend allerdings erneut ein Getrdnk mit dieser Einstellung der
Zubereitungsparameter 1, 4, 5 zubereitet wird, erfolgt auch hier ein Kontrollschritt 12, in welchem geprift wird, ob die
resultierende Menge V:=V-sV nun einen bestimmten Grenzwert unterschreitet. Die Bestimmung der Menge V:=V-sV kann
beispielsweise sensorisch erfolgen.

[0039] Liegt die neue Menge V:=V-sV unterhalb des Grenzwerts, so wird im nachsten Schritt nicht das Getrank zubereitet,
sondern eine Anpassung des ersten Zubereitungsparameters 4 vorgenommen. Hierbei wir der erste Zubereitungspara-
meter 4 erhoht, so dass ein neuer Mahlgrad M:=M+sm eingestellt wird. AnschlieBend wird mit den beiden neu eingestellten
Zubereitungsparametern 4, 5 das Getrank 2 zubereitet.

[0040] Ist der Nutzer schlieBlich mit dem Geschmackseindruck des zubereiteten Getranks 2 zufrieden und wahlt direkt
oder nach vorheriger Wahl wenigstens einer der Optionen 1) und 2) dann die Option 3), so kann auch in diesem Fall
ein weiterer Kontrollschritt 12 vorgesehen sein, um vor Beendigung 15 des Verfahrens zu prifen, ob die Menge V einen
Grenzwert Uber- und/oder unterschreitet. Bei dem Verfahren in Fig. 2 ist fur diesen Fall beispielhaft eine weitere lterati-
onsschleife 6 (gestrichelte Linie) dargestellt. Uberschreitet die eingestellte Menge V namlich einen Grenzwert kann dies
dann zu einer Reduktion der Menge V um einen Wert sV fuhren. Nach Einstellung des neuen Werts flr die Menge auf
V:=V-sV kann nochmals ein Kontrollschritt 12 vorgenommen werden, bevor ein Getrank zubereitet wird. Der weitere Ver-
fahrensablauf entspricht dann auch hier dem bereits zuvor zum Kontrollschritt 12 beschriebenen
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[0041] In beiden zuvor geschilderten Ausflihrungsvarianten des Verfahrens ist es moglich, dass dem Nutzer nach Neu-
einstellung der Zubereitungsparameter 1, 4, 5 vor Beendigung 15 des Verfahrens in einem Ausgabeschritt 14 angegeben
wird, wie grof3 die erzielte Ersparnis an fir die Herstellung des Getrdnks 2 benétigtem Genussmittel ist. Dies kann bei-
spielsweise Uber eine Anzeige der GetrAnkemaschine 3 erfolgen.

[0042] Das Verfahren kann von mehreren Nutzern unabhéngig voneinander an derselben Getrankemaschine 3 durchge-
fuhrt werden und die individuellen Einstellungen der Zubereitungsparameter 1, 4, 5 zum Erreichen des fir den Nutzer
optimalen Geschmackseindrucks kann nutzerspezifisch gespeichert werden.

[0043] Die nicht im Detail gezeigte Getrdnkemaschine 3 kann vorzugsweise als ein Kaffeevollautomat ausgebildet sein
und Mittel zur Ausfihrung der zuvor beschriebenen und/oder nachfolgend beanspruchten Verfahren aufweisen. Insbe-
sondere kann die Getrdnkemaschine 3 ein Mahlwerk, dessen Mahlgrad computergestiitzt einstellbar ist, und/oder eine
Dosiereinrichtung fr Mahlgut, deren Menge an Verbrauchsmaterial computergestitzt einstellbar ist, aufweisen.

[0044] Die Erfindung betrifft insbesondere ein Verfahren zur Einstellung von Zubereitungsparametern 1, 4, 5 einer Ge-
trankezubereitung eines Getrénks 2 an einer Getrankemaschine 3, insbesondere an einem Kaffeevollautomaten, wobei
ein Geschmackseindruck eines zubereiteten Getrdnks 2 von wenigstens zwei veradnderbaren Zubereitungsparametern 1,
4, 5 abhangt, dadurch gekennzeichnet, dass als erster Verfahrensschritt wenigstens ein erster Zubereitungsparameter
4 der wenigstens zwei Zubereitungsparameter 1, 4, 5 verandert wird, und dass dann in einer lterationsschleife 6 zwischen
zwei aufeinanderfolgenden Bezligen des Getrénks 2 wenigstens ein zweiter Zubereitungsparameter 5 der wenigstens
zwei Zubereitungsparameter 1, 4, 5 vorzugsweise schrittweise verandert wird, bis ein gewilinschter Geschmackseindruck
eingestellt ist, wobei eine Einstellung des zweiten Zubereitungsfaktors 5 automatisiert basierend auf einer Nutzerbewer-
tung des Geschmackseindrucks erfolgt.

Bezugszeichenliste

[0045]

1 Zubereitungsparameter

2 Getrank

3 Getrankemaschine

4 Erste Zubereitungsparameter, insbesondere Mahlgrad
5 Zweiter Zubereitungsparameter, insbesondere Menge, vorzugsweise Volumen und/oder Masse
6 lterationsschleife

7 Veranderter Betrag

8 Beginn des Verfahrens

9 Ausgangswert

10  Beendigung des Verfahrens

11 Nutzerabfrage des Geschmackseindrucks

12  Kontrolle des zweiten Zubereitungsparameters

18  Speichern der Zubereitungsparameter

14  Ausgabe der Ersparnis

15  Ende des Verfahrens

Patentanspriiche

1. Verfahren zur Einstellung von Zubereitungsparametern (1, 4, 5) einer GetrAnkezubereitung eines Getranks (2) an
einer Getrdnkemaschine (3), insbesondere an einem Kaffeevollautomaten, wobei ein Geschmackseindruck eines
zubereiteten Getrénks (2) von wenigstens zwei verdnderbaren Zubereitungsparametern (1, 4, 5) abhangt, dadurch
gekennzeichnet, dass zu Beginn (8) wenigstens ein erster Zubereitungsparameter (4) der wenigstens zwei Zuberei-
tungsparameter (1, 4, 5) veréndert wird, und dass in einer Iterationsschleife (6) zwischen zwei aufeinanderfolgenden
Bezlgen des Getranks (2) wenigstens ein zweiter Zubereitungsparameter (5) der wenigstens zwei Zubereitungspa-
rameter (1, 4, 5) vorzugsweise schrittweise verandert wird, bis ein gewlnschter Geschmackseindruck eingestellt ist.

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass der wenigstens eine erste Zubereitungsparameter (4) der
wenigstens zwei Zubereitungsparameter (1, 4, 5) wahrend der Iterationsschleife (6) konstant gehalten wird.

3. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspruche, dadurch gekennzeichnet, dass der wenigstens eine zweite
Zubereitungsparameter (5) in jedem lterationsschritt um einen definierten Betrag (7), insbesondere um einen einheit-
lichen Betrag, verandert, insbesondere in derselben Richtung veréndert, beispielsweise erhoht, wird.

4. \Verfahren nach einem der vorangehenden Anspruche, dadurch gekennzeichnet, dass der wenigstens eine zweite
Zubereitungsparameter (5) eine Menge eines Verbrauchsmaterials, insbesondere eine Menge eines gemahlenen
Mahlguts, beispielsweise eine Kaffeemenge, ist.

5.  Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet, dass der wenigstens eine erste Zu-
bereitungsparameter (4) ein Bearbeitungsgrad eines Verbrauchsmaterials, insbesondere ein Mahlgrad, ist.
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Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass zu Beginn (8) der wenigstens
eine erste Zubereitungsparameter (4) und der wenigstens eine zweite Zubereitungsparameter (5) veréandert werden.

Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass eine Veranderung der wenigs-
tens zwei Zubereitungsparameter (1, 4, 5) zu Beginn (8) so erfolgt, dass sich jeweilige Auswirkungen auf das Ge-
schmackserlebnis zumindest teilweise kompensieren.

Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass zu Beginn (8) der wenigstens
eine zweite Zubereitungsparameter (5) auf einen Ausgangswert (9) gesetzt wird.

Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet, dass eine Verédnderung des wenigs-
tens einen zweiten Zubereitungsparameters (5) in der lterationsschleife (6) so erfolgt, dass eine Auswirkung auf das
Geschmackserlebnis einer Auswirkung der Verdnderung des wenigstens einen ersten Zubereitungsparameters (4)
zu Beginn (8) entgegengesetzt ist.

Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet, dass das Getrank (2) Kaffee ist und/
oder dass die Getrdnkezubereitung eine Kaffeespezialitat ist und/oder dass die Getrdnkemaschine (3) ein Kaffeevoll-
automat ist.

Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass in der Iterationsschleife (6) ein
Getrénk (2) mit den aktuellen Zubereitungsparametern (1, 4, 5) erzeugt wird.

Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass in der Iterationsschleife (6),
insbesondere nach Erzeugung eines Getranks (2) mit den Zubereitungsparametern (1, 4, 5), ein Nutzer abgefragt
wird, ob die Iteration fortgesetzt werden soll und/oder ob die Iteration riickgangig gemacht werden soll und/oder ob
die Iteration beendet werden soll.

Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet, dass nach Beendigung der Iteration
eine Menge an Verbrauchsmaterial, die gegenlber einem Beginn der lteration pro Bezug eines Getranks (2) einge-
spart wird, ermittelt und/oder ausgegeben wird.

Getrdnkemaschine (3), insbesondere Kaffeevollautomat, mit Mitteln zur Ausfihrung eines Verfahrens nach einem der
vorangehenden Anspriche, insbesondere mit einem Mahlwerk, dessen Mahlgrad computergestiitzt einstellbar ist,
und/oder mit einer Dosiereinrichtung fur Mahlgut, deren Menge an Verbrauchsmaterial computergestiitzt einstellbar
ist.
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