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ReSeni se tyka nealkoholického népoje,
jehoZ podstata spocivad v tom, Ze sestava ze
17 a% 19 kg sirupu, ktery obsahuje v %
hmotnostnich 40,0 aZ 45,0 % surové ovocné
§tdvy z vylisklt hroznll révy vinné, 45,0 aZ
50,0 % rafinovaného cukru, 1,5 aZ 2,5 %
kyseliny citrénové, 0,5 aZ 1,5 % muSkatové
tresti, potravind¥skd barviva, 81 aZ 83 kg
vody a 0,2 aZ 0,6 kg oxidu uhli€itého.

V pFipad® poti¥eby je sirup stabilizovan
vhodnym chemickym stabilizalnim pro-
~ st¥edkem.
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Vynélez se tyka nealkoholického népoje
na béazi surové ovocné Stdvy z-vyliskli révy
vinné. . N

V soutasné dobé& vyrdbéné limonady, kte-
re pouZivaji jako zdkladni surovinovou kom-
ponentu hrozny révy vinné jsou na béazi
hroznové Stdvy, p¥i jejiZ vyrobé zlstdva do
soudasné doby odpad ve formé& matolin, kte-
ré jsou z C€dasti vyuZivAny jako krmivo a z
Casti kompostovény.

Soucgésti matolin je b&Znym lisovanim ne-
oddélitelnd hroznovd S§tdva spolu s chuto-
vymi a vonnymi ldtkami hroznd révy vinné.

Pfedmétem vyndlezu je nealkoholicky na-
poj, pfi jehoZ vyrob& se vyuZivaji matoliny,
které doposud byly pifi vyrob& hroznové
§tavy bezcennym odpadem.

K pfipravé sirup pro nealkoholicky né-
poj se pouZivd surovd ovocnd Stava, jejiz
hlavni komponentou je vodni cdlisovany vy-
luh z matolin hrozn@ révy vinné.

Nealkoholicky nédpoj podle vynédlezu se-
stdvd na 100 litrQl z 17 aZz 19 kg sirupu, kte-
ry obsahuje v % hmotnostnich 40,0 a¥ 45,0
proc. surové ovocné §favy z vylisk@l hroznit
révy vinné, 45,0 aZz 50,0 9% rafinovaného
cukru, 1,5 aZ 2,5 % kyseliny citronové, 0,5
az 15 % muskatové tresti, potravindrska
barviva a pripadné je stabilizovdn vhodnym
chemickym stabilizanim prostfedkem a z
81 aZ 83 kg vody a 0,2 aZ 0,6 kg oxidu uhli-
¢itého.

Kyselina citrénovd se miZe nahradit od-
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povidajicim mnoZstvim jiné vhodné kyse-
liny.

Hlavni vyhodou nealkoholického népoje
podle vyndlezu je zhodnoceni dosud bez-
cenného odpadu.

Priklad

V duplikdtoru vyh¥fivaném pérou se pro
vyrobu 1000 kg sirupu za stdlého michéni
rozpusti v 420 kg surové ovocné Stavy 475
kilogram®i cukru. Potom se piFidaji vodni
roztoky piislusnych potravinafskych barviv
a v plripadé potfeby chemické stabilizace
nealkoholického népoje 1,07 kg -sorbanu
draselného.

Po vyhrati na teplotu 70 aZ 75°C se roz-
tok za stdlého michani ponechd pfi této
teploté po dobu 20 minut, pak se preferpa
pfes filtr a protiproudny chladi€¢ do micha-
ciho kotle. Doba chlazeni je asi 10 minut,
teplota po ochlazeni mdZe byt maximalné
25 °C. Po zchlazeni se p¥id4 za stdlého mi-
chéani 20 kg kyseliny citrénové a 10 kg mus-
kédtové tresti. Po dokonalém promichéni se
hotovy sirup o refrakci 50 % pouZije na
vyrobu nealkoholického nédpoje.

Na 100 litrd nealkoholického népoje se
pouZije 19,4 kg sirupu, 1,4 kg oxidu uhligi-
tého a 84,8 kg pitné vody.

V piipadé&, Ze sirup nebyl chemicky stabi-
lizovén, hotovy népoj se pasteruje.

PREDMET VYNALEZU

1. Nealkoholicky népoj, vyznaeny tim, Ze
sestdvd ze 17 aZ 19 kg sirupu, ktery obsa-
huje v % hmotnostnich 40,0 a% 45,0 % su-
rové ovocné Stadvy z vylisk@ hroznii révy
vinné, 45,0 aZ 50,0 % rafinovaného cukru,
1,5 az 2,5 % kyseliny citrénové, 0,5 az 1,5 %
muSkatové tresti, potravind¥skd barviva a

pripadné je stabilizovdn vhodnym chemic-
kym stabilizaénim prostfedkem a z 81 aZ
83 kg vody a 0,2 aZ 0,6 kg oxidu uhli¢itého.

2. Nealkoholicky nédpoj podle bodu 1 vy-
znaceny tim, Ze sirup obsahuje misto kyse-
liny citréonové odpovidajici mnoZstvi jiné-
potravind¥ské kyseliny.
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