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一种蒸烤盘

(57)摘要

本实用新型公开了一种蒸烤盘，包括外框

部、第一蒸烤盘部、第二蒸烤盘部、第三蒸烤盘

部、第四蒸烤盘部。四个蒸烤盘部与外框部都采

用金属材质，传热性能更好，烹饪更快，烹饪效果

的提升更明显。四个蒸烤盘部按容积最佳适配原

则分成四个蒸烤区域，提高了空间利用率，从而

提高用户的不同种类、不同大小食物的蒸烤效率

和体验。四个蒸烤盘部可以直接拿取，起到碗盘

作用，方便用户放置食物，蒸烤完成后，可以拿取

外框部，从而将四个蒸烤盘部直接取出，避免汤

汁溢出的问题。
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1.一种蒸烤盘，其特征在于：包括外框部(5)、第一蒸烤盘部(1)、第二蒸烤盘部(2)、第

三蒸烤盘部(3)、第四蒸烤盘部(4)，所述第一蒸烤盘部(1)、所述第二蒸烤盘部(2)、所述第

三蒸烤盘部(3)、所述第四蒸烤盘部(4)都与所述外框部(5)拆卸式连接，所述第三蒸烤盘部

(3)与所述第四蒸烤盘部(4)并排分布，所述第二蒸烤盘部(2)位于所述第三蒸烤盘部(3)与

所述第四蒸烤盘部(4)的下方，所述第一蒸烤盘部(1)位于所述第二蒸烤盘部(2)与所述第

三蒸烤盘部(3)的右方。

2.根据权利要求1所述的一种蒸烤盘，其特征在于：所述第一蒸烤盘部(1)、所述第三蒸

烤盘部(3)、所述第四蒸烤盘部(4)的左右长度相等。

3.根据权利要求1所述的一种蒸烤盘，其特征在于：所述第三蒸烤盘部(3)右边到所述

第四蒸烤盘部(4)左边的距离与所述第二蒸烤盘部(2)的左右长度相等。

4.根据权利要求1所述的一种蒸烤盘，其特征在于：所述第二蒸烤盘部(2)、所述第三蒸

烤盘部(3)、所述第四蒸烤盘部(4)的上下长度相等。

5.根据权利要求1所述的一种蒸烤盘，其特征在于：所述第二蒸烤盘部(2)下边到所述

第三蒸烤盘部(3)上边的距离与所述第一蒸烤盘部(1)的上下长度相等。

6.根据权利要求1所述的一种蒸烤盘，其特征在于：所述第二蒸烤盘部(2)下边到所述

第四蒸烤盘部(4)上边的距离与所述第一蒸烤盘部(1)的上下长度相等。

7.根据权利要求1所述的一种蒸烤盘，其特征在于：所述第四蒸烤盘部(4)的底部设置

有通孔(41)，所述通孔(41)为阵列分布。

8.根据权利要求1所述的一种蒸烤盘，其特征在于：所述外框部(5)为压台加强结构，所

述外框部(5)的四周都设置有外框卷边结构(51)，所述外框部(5)的四角都设置有外框圆角

卷边结构(52)。

9.根据权利要求1所述的一种蒸烤盘，其特征在于：所述第一蒸烤盘部(1)、所述第二蒸

烤盘部(2)、所述第三蒸烤盘部(3)、所述第四蒸烤盘部(4)的四周都设置有蒸烤盘部卷边结

构(6)，所述第一蒸烤盘部(1)、所述第二蒸烤盘部(2)、所述第三蒸烤盘部(3)、所述第四蒸

烤盘部(4)的四角都设置有蒸烤盘部圆角卷边结构(7)。

10.根据权利要求1所述的一种蒸烤盘，其特征在于：所述外框部(5)、所述第一蒸烤盘

部(1)、所述第二蒸烤盘部(2)、所述第三蒸烤盘部(3)、所述第四蒸烤盘部(4)都为食品级

304不锈铁材质并且表面都设置有麦饭石陶瓷层或搪瓷层。
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一种蒸烤盘

技术领域

[0001] 本实用新型涉及厨具技术领域，尤其涉及一种蒸烤盘。

背景技术

[0002] 在现如今智能家装，智能厨具的时代趋势下，用户对集成灶不仅有着使用体验的

要求，还更注重产品本身设计。目前市面上的常规配置是蒸盘、接水盘、蒸烤架。针对于嵌入

式蒸烤箱、蒸烤一体款的集成灶，内胆容积偏大，但是一个蒸盘只能放2个带盘子的菜，食物

烹饪完成后，客户在拿取时，如果是有汤汁的菜，拿取过程中很容易造成汤汁溢出。当前蒸

烤独立集成灶品类市场快速增长，用户的蒸箱使用频次较高，而蒸箱的容积相比蒸烤一体

款的容积更小，更需要对蒸盘的空间利用率做出改进。

发明内容

[0003] 本实用新型针对现有技术中存在的蒸盘空间利用率低等缺陷，提供了新的一种蒸

烤盘。

[0004] 为了解决上述技术问题，本实用新型通过以下技术方案实现：

[0005] 一种蒸烤盘，包括外框部、第一蒸烤盘部、第二蒸烤盘部、第三蒸烤盘部、第四蒸烤

盘部，所述第一蒸烤盘部、所述第二蒸烤盘部、所述第三蒸烤盘部、所述第四蒸烤盘部都与

所述外框部拆卸式连接，所述第三蒸烤盘部与所述第四蒸烤盘部并排分布，所述第二蒸烤

盘部位于所述第三蒸烤盘部与所述第四蒸烤盘部的下方，所述第一蒸烤盘部位于所述第二

蒸烤盘部与所述第三蒸烤盘部的右方。

[0006] 四个蒸烤盘部都与外框部拆卸式连接，且分布在不同的位置，这样可以提高蒸烤

盘的空间利用率，同时也方便用户拿取不同的食物，避免汤汁溢出的问题。四个蒸烤盘部与

外框部都采用金属材质，传热性能更好，烹饪更快，烹饪效果的提升更明显。四个蒸烤盘部

按容积最佳适配原则分成四个蒸烤区域，提高了空间利用率，从而提高用户的不同种类、不

同大小食物的蒸烤效率和体验。四个蒸烤盘部可以直接拿取，起到碗盘作用，方便用户放置

食物，蒸烤完成后，可以拿取外框部，从而将四个蒸烤盘部直接取出，避免汤汁溢出的问题。

[0007] 作为优选，上述所述的一种蒸烤盘，所述第一蒸烤盘部、所述第三蒸烤盘部、所述

第四蒸烤盘部的左右长度相等。

[0008] 上述设计采用容积最佳适配原则，进一步提高了空间利用率，从而提高用户的不

同种类、不同大小食物的蒸烤效率和体验。

[0009] 作为优选，上述所述的一种蒸烤盘，所述第三蒸烤盘部右边到所述第四蒸烤盘部

左边的距离与所述第二蒸烤盘部的左右长度相等。

[0010] 上述设计采用容积最佳适配原则，进一步提高了空间利用率，从而提高用户的不

同种类、不同大小食物的蒸烤效率和体验。

[0011] 作为优选，上述所述的一种蒸烤盘，所述第二蒸烤盘部、所述第三蒸烤盘部、所述

第四蒸烤盘部的上下长度相等。
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[0012] 上述设计采用容积最佳适配原则，进一步提高了空间利用率，从而提高用户的不

同种类、不同大小食物的蒸烤效率和体验。

[0013] 作为优选，上述所述的一种蒸烤盘，所述第二蒸烤盘部下边到所述第三蒸烤盘部

上边的距离与所述第一蒸烤盘部的上下长度相等。

[0014] 上述设计采用容积最佳适配原则，进一步提高了空间利用率，从而提高用户的不

同种类、不同大小食物的蒸烤效率和体验。

[0015] 作为优选，上述所述的一种蒸烤盘，所述第二蒸烤盘部下边到所述第四蒸烤盘部

上边的距离与所述第一蒸烤盘部的上下长度相等。

[0016] 上述设计采用容积最佳适配原则，进一步提高了空间利用率，从而提高用户的不

同种类、不同大小食物的蒸烤效率和体验。

[0017] 作为优选，上述所述的一种蒸烤盘，所述第四蒸烤盘部的底部设置有通孔，所述通

孔为阵列分布。

[0018] 通过在第四蒸烤盘部的底部设置通孔，使第四蒸烤盘部更适配非液体食物，提高

了热空气流通，也使得蒸汽能够更均匀地分布在第四蒸烤盘部内，不仅使加热更均匀，还提

高了蒸烤效率和食物的口感。

[0019] 作为优选，上述所述的一种蒸烤盘，所述外框部为压台加强结构，所述外框部的四

周都设置有外框卷边结构，所述外框部的四角都设置有外框圆角卷边结构。

[0020] 压台加强结构可以增加外框部的强度和稳定性，防止变形或损坏。外框卷边结构

可以增加外框部的美观性和安全性，避免锋利的边缘划伤人或物。外框圆角卷边结构可以

进一步提高外框部的美观性和安全性，减少尖角的碰撞风险。

[0021] 作为优选，上述所述的一种蒸烤盘，所述第一蒸烤盘部、所述第二蒸烤盘部、所述

第三蒸烤盘部、所述第四蒸烤盘部的四周都设置有蒸烤盘部卷边结构，所述第一蒸烤盘部、

所述第二蒸烤盘部、所述第三蒸烤盘部、所述第四蒸烤盘部的四角都设置有蒸烤盘部圆角

卷边结构。

[0022] 蒸烤盘部卷边结构可以增加四个蒸烤盘部的美观性和安全性，避免锋利的边缘划

伤人或物。蒸烤盘部圆角卷边结构可以进一步提高四个蒸烤盘部的美观性和安全性，减少

尖角的碰撞风险。

[0023] 作为优选，上述所述的一种蒸烤盘，所述外框部、所述第一蒸烤盘部、所述第二蒸

烤盘部、所述第三蒸烤盘部、所述第四蒸烤盘部都为食品级304不锈铁材质并且表面都设置

有麦饭石陶瓷层或搪瓷层。

[0024] 食品级304不锈铁材质具有耐高温、耐腐蚀、耐磨损、不易变形等特点，能够保证蒸

烤盘的使用寿命和安全性，食品级更保证了与食物接触的安全性。麦饭石陶瓷层或搪瓷层

具有抗菌、抗污染、易清洁、不粘锅等特点，能够保证食物的卫生和美味，同时减少清洗的难

度和时间。

附图说明

[0025] 图1为本实用新型的结构示意图；

[0026] 图2为本实用新型中外框部的结构示意图一；

[0027] 图3为本实用新型中外框部的结构示意图二；
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[0028] 图4为本实用新型中第一蒸烤盘部的结构示意图；

[0029] 图5为本实用新型中第二蒸烤盘部的结构示意图；

[0030] 图6为本实用新型中第三蒸烤盘部的结构示意图；

[0031] 图7为本实用新型中第四蒸烤盘部的结构示意图。

具体实施方式

[0032] 下面结合附图1‑7和具体实施方式对本实用新型作进一步详细描述，但它们不是

对本实用新型的限制：

[0033] 实施例1

[0034] 一种蒸烤盘，包括外框部5、第一蒸烤盘部1、第二蒸烤盘部2、第三蒸烤盘部3、第四

蒸烤盘部4，所述第一蒸烤盘部1、所述第二蒸烤盘部2、所述第三蒸烤盘部3、所述第四蒸烤

盘部4都与所述外框部5拆卸式连接，所述第三蒸烤盘部3与所述第四蒸烤盘部4并排分布，

所述第二蒸烤盘部2位于所述第三蒸烤盘部3与所述第四蒸烤盘部4的下方，所述第一蒸烤

盘部1位于所述第二蒸烤盘部2与所述第三蒸烤盘部3的右方。

[0035] 作为优选，所述第一蒸烤盘部1、所述第三蒸烤盘部3、所述第四蒸烤盘部4的左右

长度相等。

[0036] 作为优选，所述第三蒸烤盘部3右边到所述第四蒸烤盘部4左边的距离与所述第二

蒸烤盘部2的左右长度相等。

[0037] 作为优选，所述第二蒸烤盘部2、所述第三蒸烤盘部3、所述第四蒸烤盘部4的上下

长度相等。

[0038] 作为优选，所述第二蒸烤盘部2下边到所述第三蒸烤盘部3上边的距离与所述第一

蒸烤盘部1的上下长度相等。

[0039] 作为优选，所述第二蒸烤盘部2下边到所述第四蒸烤盘部4上边的距离与所述第一

蒸烤盘部1的上下长度相等。

[0040] 作为优选，所述第四蒸烤盘部4的底部设置有通孔41，所述通孔41为阵列分布。

[0041] 作为优选，所述外框部5为压台加强结构，所述外框部5的四周都设置有外框卷边

结构51，所述外框部5的四角都设置有外框圆角卷边结构52。

[0042] 作为优选，所述第一蒸烤盘部1、所述第二蒸烤盘部2、所述第三蒸烤盘部3、所述第

四蒸烤盘部4的四周都设置有蒸烤盘部卷边结构6，所述第一蒸烤盘部1、所述第二蒸烤盘部

2、所述第三蒸烤盘部3、所述第四蒸烤盘部4的四角都设置有蒸烤盘部圆角卷边结构7。

[0043] 作为优选，所述外框部5、所述第一蒸烤盘部1、所述第二蒸烤盘部2、所述第三蒸烤

盘部3、所述第四蒸烤盘部4都为食品级304不锈铁材质并且表面都设置有麦饭石陶瓷层或

搪瓷层。

[0044] 总之，以上所述仅为本实用新型的较佳实施例，凡依本实用新型申请专利的范围

所作的均等变化与修饰，皆应属本实用新型的涵盖范围。
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图1
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图2
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图3
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图4
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图5
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图6
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图7
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