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(587) Abstract

I
The invention concerns a multipurpose wheeled cooking apparatus, char- D e 2276
acterised in that it comprises: a body (1) mounted on a rolling frame (2-3), the b o

resulting assembly capable of advantageously consisting of a standard baggage
trailer; a firebox (5) comprising a base (5a) and four vertical side walls (5b, 5c,
5d, 5d) designed to be housed, preferably removable, in said body (1); means
for preserving a space between the walls set opposite said firebox and said body;
cooking utensils (14), dimensioned, shaped or arranged to be installed removable
above the firebox (5).

(57) Abrégé

Véhicule de cuisson polyvalent, caractérisé en ce qu’il comprend: une
caisse (1) installée sur un chéssis roulant (2-3), 'ensemble ainsi réalisé pouvant
&tre avantageusement constitué par une remorque bagagére de type courant; un
bac a feu (5) comportant un fond (5a) et quatre parois latérales verticales (5b,
5c, Sd, 5d), destiné a se loger, de préférence de manitre amovible, dans ladite
caisse (1); des moyens permettant de réserver un espace entre les parois placées en regard dudit bac 2 feu et de ladite caisse; des ustensiles
de cuisson (14) dimensionnés, conformés ou agencés, pour pouvoir &tre installés, de maniere amovible, au—dessus du bac 2 feu (5).
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Véhicule de cuisson polyvalent.

La présente invention concerne un véhicule de cuisson polyvalent, pour la

cuisine de plein air.

Lorsque 'on doit faire cuire de la viande en plein air, pour un nombre élevé
de convives, le barbecue domestique traditionnel, aussi perfectionné et imposant
soit-il, ne peut suffire. Dans cette situation, les hétes, la collectivité organisatrice
ou le traiteur proposant des mets, tels que méchoui, grillades de viandes ou de
poissons, paella, etc..., cuits au feu de bois, font appel a des équipements
hétéroclites, bien souvent dangereux quant a leur mise en oeuvre et ne
correspondant pas, la plupart du temps, aux normes européennes d'hygiéne et

de sécurité alimentaires.

Dans le document US-3 025 782, est décrit un véhicule de cuisson
comportant une caisse & feu, constituée d'un fond et de quatre parois latérales
calorifugés et un jeu de grilles de cuisson aptes & étre positionnées au-dessus
de cette caisse a feu. Il s'agit d'un simple barbecue roulant, destiné a faire des
barbecues en plein air. Ce dispositif nécessite la fabrication d'un véhicule
(remorque) spécial & parois calorifugées et donc, relativement colteux ; il est
dépourvu de tous moyens favorisant le tirage du foyer et de moyens contribuant
a améliorer le processus de cuisson ; enfin, il ne peut étre utilisé que pour un
type de cuisson (grillades).

Dans le document US- 4 364 310A, est décrit un barbecue mobile
comportant une caisse a feu installée sur un chéassis roulant et comprenant
essentiellement un fond, des parois verticales transversales d'extrémités et des
parois verticales longitudinales dont les bords supérieurs sont munis d'encoches
pour la réception des axes de paniers de cuisson rotatifs. Ce dispositif nécessite
également la fabrication d'un véhicule (remorque) spécial plutét colteux ; il est
aussi dépourvu de moyens favorisant le tirage du foyer et de moyens contribuant
a améliorer le processus de cuisson, et il ne peut étre utilisé que pour un type de
cuisson (grillades).
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Un autre inconvénient des véhicules a barbecué décrits dans les
documents US- 3 025 782A et US- 4 364 310A, réside dans le fait qu'il est trés

difficile de les nettoyer aprés usage.

Un objet de l'invention est de remédier aux insuffisances des appareils de

cuisson mobiles, tels que les véhicules de cuisson décrits dans les documents

susmentionnés.

Selon une premiére disposition caractéristique, le véhicule de cuisson

polyvalent selon l'invention comprend :

une caisse installée sur un chassis roulant, cette caisse étant constituée
d'un fond, de deux parois verticales d'extrémités et de deux parois
verticales latérales, l'ensemble ainsi réalisé pouvant étre
avantageusement constitué par une remorque bagagére de type

courant ;

un bac a feu comportant un fond et quatre parois latérales verticales,
destiné a se loger, de préférence de maniére amovible, dans ladite
caisse, ce bac ayant des dimensions extérieures nettement inférieures
aux dimensions intérieures de la caisse, de fagon a ce qu'un espace se
trouve ménagé entre les parois placées en regard dudit bac a feu et de

ladite caisse ;

des moyens permettant de réserver cet espace, ces moyens étant par
exemple constitués, d'une part, par des plots de matiere réfractaire
solidaires du fond du bac & feu, en ce qui concerne I'espace ménagé
entre le fond de la caisse et le fond dudit bac a feu, et, d'autre part, par
un matériau de calorifugeage ou d'isolation se logeant, de préférence
de maniére amovible, entre les parois verticales antérieure et latérales
de ladite caisse et dudit bac a feu ;

des ustensiles de cuisson comprenant notamment, par exemple, un ou
plusieurs chassis treillissés dimensionnés pour pouvoir étre installés,
de maniére amovible, au-dessus du bac a feu, en recouvrement de

I'ouverture supérieure de ce dernier.



10

15

20

25

WO 00/06415

Grace a cette construction, il est possible de réaliser un appareil de

cuisson mobile extrémement simple et bon marché.

Selon une autre disposition caractéristique de l'invention, la paroi verticale
arriere ou ridelle arriere de la caisse peut étre déplacée, par exemple par
basculement en direction du sol, et la paroi postérieure de la caisse a feu est

munie d'une ou plusieurs ouies d'entrée d'air.

Grace a cette disposition, on favorise le tirage du foyer, tout en ayant
acceés aux braises logées dans le bac a feu, par exemple par l'intermédiaire d'un

tisonnier ou d'un racloir.

Selon une autre disposition caractéristique de l'invention, les ustensiles de
cuisson comprennent un couvercle destiné a fermer l'ouverture supérieure du
bac a feu, ce couvercle étant muni d'un rebord sur la totalité de sa périphérie, de
sorte que ledit couvercle, peut étre utilisé comme plaque de cuisson (de crépes
par exemple), ou aprés retournement, comme plat de cuisson pour la

préparation de certains mets tels que paella, couscous, etc...

Grace & cette disposition, le véhicule de cuisson selon l'invention permet
de cuire une grande variété d'aliments selon des méthodes de cuisson
différentes © il est donc polyvalent. Quatre types de cuisson sont en effet
possibles avec un ensemble compact et mobile, permettant notamment aux
artisans ou aux collectivités de mettre en oeuvre ces types de cuisson sans
nuisance pour l'environnement et sans risque pour la sécurite des cuisiniers

professionnels ou amateurs.

Selon une autre disposition de l'invention, une plaque réverbére voltée est

disposée au-dessus et a distance du bac a feu.

Cette plague voltée a pour avantages de faire office de pare-étincelles,
d'avaloir et de réflecteur de rayonnement thermique activant la cuisson,

permettant I'utilisation en rotissoire.

L'invention apporte d'importantes améliorations aux dispositifs existants

grace a son prix de revient réduit (le vehicule proprement dit, peut étre constitué

PCT/FR98/01675
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par n'importe quel type de remorque bagagére existante qui ne nécessite
aucune transformation notable pour la réception du bac a feu), le bon tirage du
foyer est parfaitement assuré par la circulation d'air autorisée par la prévision
des ouies d'entrée d'air ménagées dans la paroi postérieure de la boite a feu, les
temps de cuisson sont nettement raccourcis grace au dispositif de réverbération
et la qualité de la cuisson est trés bonne, il est possible de cuisiner des
préparations variées mettant en oeuvre différentes méthodes de cuisson

cuisson au gril, cuisson a la rdtissoire (comme on I'explique dans la suite de la

description), cuisson sur plaque, cuisson dans un récipient.

A titre d'exemple purement indicatif, le véhicule de cuisson polyvalent selon
linvention permet, avec une boite & feu de 150 cm x 120 cm x 40 cm, de faire
rotir simultanément trois moutons de 25 kg chacun, et trois demi-moutons de 12
kg chacun, en 120 minutes environ, en toute sécurité, au-dessus de fa cuve a
feu. Il permet en méme temps, de préparer des grillades sur un chassis treillissé
posé sur la cuve a feu. Le couvercle de cette cuve servant pour le transport,
permet également, lorsqu'il est retourné sur le foyer et positionné a l'envers, de

cuisiner en toute sécurité et hygiéne, une paella pour environ 200 personnes.

La mise en oeuvre et le dégagement du matériel de cuisson aux fins
d'utilisation, peut s'effectuer commodément, sans salissures, en toute sécurité et

en conformité avec les régles ou normes d'hygiene et de sécurite incendie.

Le dispositif selon l'invention prend en compte la qualité aux normes
d'hygiéne alimentaire professionnelle des différents éléments en contact avec les

denrées lors des phases de la cuisson.

Ce dispositif permet, en utilisant du bois comme combustible, de réduire le
temps de cuisson des 2/3, par rapport aux temps normalement requis et ce, par
combinaison du rayonnement du foyer, de ses éléments constitutifs et du

positionnement des denrées 4 traiter.

Les buts, caractéristiques et avantages ci-dessus, et d'autres encore,
ressortiront mieux de la description qui suit et des dessins annexés dans
lesquels :

PCT/FR98/01675
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La figure 1 est une vue en perspective, avec arrachement partiel, du

véhicule de cuisson polyvalent selon l'invention, vu de I'avant.

La figure 2 est une vue en perspective de ce véhicule de cuisson
polyvalent, vu de larriére, la paroi ou ridelle postérieure de la caisse étant
représentée en position ouverte démasquant les ouies d'entrée d'air de la cuve a

feu.

La figure 3 est une vue partielle, en perspective, montrant le bac a feu,
avant son positionnement dans la caisse ou enveloppe extérieure de l'appareil

de cuisson.

La figure 4A est une vue en perspective d'un ustensile de couverture du

bac a feu montré dans sa position de couvercle ou de plague de cuisson.

La figure 4B est une vue en perspective de ce méme ustensile représenté
retourné, dans une position permettant son utilisation comme plat ou poéle de

cuisson.

La figure 5 est une vue en perspective montrant une broche et une
lechefrite positionnées sur l'une des ridelles longitudinales du coffre, dans une

position de rangement pour le transport.

La figure 6 est une vue de dessus du véhicule de cuisson aménagé pour

constituer une rétissoire.
La figure 7 est une vue de cété de la figure 6.

La figure 8 est une vue en coupe axiale montrant I'un des mecanismes
d'entrainement des broches.

La figure 9 est une vue en perspective montrant la motorisation
d'entrainement des broches.

La figure 10 montre deux demi-coupes transversales du véehicule de
cuisson montrant notamment les deux positions de l'ustensile de cuisson

utilisable comme couvercle ; sur la demi-coupe droite, ce couvercle peut étre

PCT/FR98/01675
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utilisé comme plaque de cuisson, tandis que sur la demi-coupe gauche, il peut

atre utilisé comme plat a paella, couscous, ou autre préparation culinaire.

On se reporte auxdits dessins pour décrire un exemple de réalisation
avantageux, quoique nullement limitatif, du véhicule de cuisson polyvalent selon

l'invention.

Ce véhicule comprend une caisse 1 instaliée sur un chassis 2 muni de
roues 3. L'ensemble caisse-chassis roulant, peut étre constitué par une
remorque de type courant, par exemple du genre communément appelé
"remorque bagagére" comportant, a l'avant, une fleche 4 permettant son attelage

a un véhicule tracteur automoteur.

La caisse 1 comporte un fond 1a et quatre parois verticales ou ridelles, soit
deux parois transversales 1b, 1c d'extrémité et deux parois latérales ou parois
longitudinales 1d, si 'on considére que ladite caisse a, de maniére préférée, la

forme d'un parallélépipéde rectangle.

Dans la caisse 1, est logé un bac a feu 5, de forme semblable a celle de
ladite caisse mais dont les dimensions sont nettement inférieures a celles de
cette derniére, ce bac a feu comprenant un fond 5a, une paroi transversale
postérieure 5b, une paroi transversale antérieure 5c et deux parois latérales
longitudinales 5d. De la sorte, le volume du bac a feu 5 s'intégre dans le volume
de la caisse 1 et un espace se trouve ménagé entre les faces internes du fond et

des parois de la caisse et les faces externes du bac a feu.

Des moyens sont prévus pour assurer le maintien de cet espace. Dans ce
but, le fond 5a du bac a feu 5 peut étre équipé de pieds ou tocs 6 exécutés en
matériau réfractaire et par lintermédiaire desquels, ledit bac repose sur le fond
de la caisse. D'autre part, un matériau d'isolation thermique tel que laine de verre
30 est disposé entre les différentes parois verticales placées en vis a vis de la

caisse 1 et du bac a feu 5, a I'exception des parois verticales postérieures.

Le bac a feu 5 peut étre réalisé en tole d'acier de 8/10 mm et sa paroi
arriere 5a est pourvue d'ouvertures ou ouies 7 destinées a favoriser le tirage du

foyer. Pour permettre ce tirage, la paroi ou ridelle postérieure 1b de la caisse 1

PCT/FR98/01675
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est montée avec une aptitude de déplacement, par exemple par basculement en
direction du sol, de sorte & démasquer les ouies 7 du bac a feu. La surface
externe de la ridelle arriére basculante 1b peut étre utilement aménagée pour

servir de support pour une partie du matériel de cuisine.

La caisse a feu 5 peut étre utilisée telle que pour contenir un brasier
alimenté par un combustible tel que bois ou charbon de bois, ou une rampe a
gaz permettant de briler du coke peut étre installée dans le fond de ladite caisse

a feu.

L'une au moins des parois ou ridelles latérales 1d de la remorque, et de
préférence, ces deux ridelles, sont agencées et/ou munies de moyens pour
permettre la fixation de differents ustensiles utilisables pour la cuisson de

certains mets, tels que broches de rétissage par exemple.

Par exemple, chaque ridelie latérale 1d est munie, extérieurement et a
proximité de ses extrémités, de crochets 8 ou organes analogues destinés a
soutenir les broches 9 lorsqu'elles ne sont pas utilisées ou lors du transport
(figure 5).

A sa partie supérieure, extérieurement et au voisinage de ses extrémités
opposées, chaque ridelle latérale 1d est munie de manchons verticaux 10
disposés au-dessus des crochets 8. Ces manchons verticaux permettent
I'engagement des bras d'assemblage 11 dont est solidaire I'un des bords
longitudinaux d'une léchefrite 12, par exemple exécutée en acier inoxydable

alimentaire.

Les léchefrites 12 ont la fonction de récupérateurs de jus de cuisson et

aussi de déflecteurs de chaleur améliorant la cuisson.

Outre les broches 9, le véhicule de cuisson polyvalent selon l'invention
comprend plusieurs ustensiles spécialisés de cuisson, dimensionnés, conformés
ou agencés pour pouvoir étre positionnés, en situation d'utilisation, au-dessus de
'ensemble caisse 1-bac a feu 5, cet ensemble étant lui-méme dimensionné et

équipé pour soutenir lesdits ustensiles de cuisson.

PCT/FR98/01675
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Le dispositif selon l'invention comprend notamment au moins un, et de
préférence, deux grilles ou chassis treillissés 13, réalisés en acier inoxydable

alimentaire.

Ces chassis treillissés sont dimensionnés pour pouvoir reposer sur le bord
supérieur de la caisse a feu 5, de maniere amovible, afin de permettre le
chargement en combustible. Ces chéassis treillissés sont utilisés pour la

confection de grillades (viandes, poisson ou autres).

Les ustensiles de cuisson comprennent également un couvercle 14
présentant un rebord périphérique 15 et muni de poignées 16, par exemple
fixées sur les portions longitudinales dudit rebord, sensiblement a la mi-hauteur

de ce dernier.

Ce couvercle, par exemple exécuté en acier inoxydable alimentaire, est
dimensionné pour s'emboiter, en largeur, avec un faible jeu, dans le bac & feu 5,
les poignées 15 reposant, dans ce cas, sur le bord supérieur dudit bac a feu, et

s'opposant ainsi & la descente dudit couvercle dans le fond de ce dernier.

Le couvercle a avantageusement une longueur correspondant a une partie
seulement de la longueur du bac a feu ; il peut avoir, par exemple, une longueur
correspondant aux 8/10émes de la longueur du bac a feu 5, les 2/10emes
restant, pouvant étre recouverts par un panneau 17 reposant, de maniere
amovible sur le bord supérieur dudit bac a feu. Il peut étre formé d'une seule

piéce ou en deux parties jumelées.

Lorsque son fond 14a est orienté vers le haut, ce fond peut servir de
plaque de cuisson, tandis que lorsqu'il est orienté vers le bas, le couvercle 14

peut servir de plat de cuisson, par exemple de poéle a paella.

Le panneau de couverture amovible 14 est retiré pour la cuisson, de sorte
a maintenir le tirage.

La figure 10 illustre un autre mode d'exécution du couvercle 14, suivant

lequel ce dernier présente, extérieurement, sur deux de ses cétés paralléles, des

PCT/FR98/01675
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pattes d'appui 31, par l'intermédiaire desquelles il peut réposer sur le sommet
des parois longitudinales de I'ensemble caisse 1-bac a feu 5, ces pattes 31 étant
disposées, de préférence, a un niveau plus proche du fond que de l'ouverture
supérieure dudit couvercle. Selon ce mode d'exécution, le couvercle présente
une profondeur beaucoup plus importante, et il est, de préférence, exécuté en
deux parties jumelées. Son fond 14a est muni, extérieurement, de poignées 16a,
tandis que ses bords paralleles aux parois longitudinales de I'ensemble

caisse 1-bac a feu 5, sont également munis de poignées 16b.

Comme indiqué précédemment, les ustensiles de cuisson comprennent,
notamment, des broches 9. Sur la fleche d'attelage 4 de la remorque, est installé

un dispositif d'entrainement en rotation de ces broches ou tournebroche.

Ce dispositif, désigné dans son ensemble par la référence 28, comprend
(figures 8 et 9), un carter 18 fixé, par exemple par boulonnage, sur la fleche

d'attelage 4 et dans lequel sont logés :

- un moteur 19, par exemple constitué par un motoréducteur électrique de
1/5éme de CV;

- des noix d'entrainement 20 des broches 9, au nombre de trois selon I'exemple

illustré ;

- un dispositif de transmission constitué de pignons réducteurs 21 et d'au moins
une chaine de transmission 22, permettant de transmetire le mouvement

moteur auxdites noix d'entrainement 20.

Le dispositif d'entrainement 19-21-22 est agencé de fagon a permettre
'entrainement des noix 20 et des broches 9, a une vitesse de l'ordre de 4
tours/minute.

Les broches 9 se solidarisent aux noix dentrainement 20 par
l'intermédiaire de I'une de leurs extrémités munie d'un per¢age 9a. Les broches 9
peuvent étre engagées dans les noix d'entrainement 20 présentant un percage
diamétral 20a et solidarisées a ces dernieres au moyen d'une goupille 22
traversant lesdits percages 9a et 20a.
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L'autre extrémité des broches repose, lors de I'utilisaﬁon de ces derniéres,
dans des paliers constitués par des encoches 23 ménagées dans le bord
supérieur d'une piece d'appui 24, installée, de maniére amovible, au-dessus de
l'arriere de la caisse 1, ladite piéce d'appui et l'arriere de la caisse étant

agencées pour permettre ce montage amovible.

La face avant du carter 18 peut étre fermée par une porte 29, pleine ou

treillissée de fagon a assurer une protection des organes logés dans ledit carter.

Les broches et leur dispositif d'entrainement permettent de faire rotir
diverses piéces de viande, de différentes grosseurs ou nature. Chaque broche 9
peut &tre munie d'un double systeme de blocage 9b permettant I'entrainement

en rotation des piéces de viande embrochees.

Au dessus du bac de cuisson 5 et a distance de ce dernier, est disposée
une plaque voltée 25, par exemple constituée par une tdle d'acier inoxydable
d'une épaisseur de 3/10émes de millimetres, et d'axe paralléle & l'axe principal

de la remorque.

Cette plaque voltée est supportée par une ossature 26 comprenant quatre
montants 27 fixés, de préférence de maniére amovible, au moyen de leur
extrémité inférieure, dans des douilles 32 supportées, extérieurement, par les
ridelles latérales 1d de la caisse 1. Les douilles 32 supportant les montants 27
peuvent étre équipées de moyens connus en soi (par exemple vis de pression),

permettant de régler la hauteur de la volte, par rapport au bac a feu 3.

La volte 25 remplit les fonctions d'avaloir, de pare-étincelles et de
réflecteur d'ondes calorifiques, cette derniére fonction étant trés intéressante lors
de I'utilisation du dispositif de cuisson en rétissoire, le rayonnement du brasier se
trouvent activé par l'action conjuguée des léchefrites latérales 12 et de la plaque
voltée 25.

Le chéassis 2 de la remorque peut étre équipé d'un ratelier (non représenté)
destiné a recevoir les outils de mise en oeuvre du combustible (scie, tisonnier,

pelle...), ainsi que le matériel de sécurité incendie (extincteur, seau a sable, ...).

PCT/FR98/01675
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REVENDICATIONS

Véhicule de cuisson polyvalent, caractérisé en ce qu'il comprend :

- une caisse (1) installée sur un chassis roulant (2-3), cette caisse (1)
étant constituée d'un fond (1a), de deux parois verticales d'extrémités
(1b, 1c) et de deux parois verticales latérales (1d), I'ensemble ainsi
réalisé pouvant étre avantageusement constitué par une remorque

bagageére de type courant ;

- un bac a feu (5) comportant un fond (5a) et quatre parois latérales
verticales (5b, 5¢, 5d, 5d), destiné a se loger, de préférence de maniére
amovible, dans ladite caisse (1), ce bac a feu (5) ayant des dimensions
extérieures nettement inférieures aux dimensions intérieures de la
caisse, de fagon a ce qu'un espace se trouve ménagé entre les parois

placées en regard dudit bac a feu et de ladite caisse ;

- des moyens permettant de réserver cet espace, ces moyens étant par
exemple constitués, d'une part, par des plots (6) de matiere réfractaire
solidaires du fond du bac a feu, en ce qui concerne I'espace ménagé
entre le fond de la caisse et le fond dudit bac a feu, et, d'autre part, par
un matériau de calorifugeage ou d'isolation se logeant, de préférence de
maniére amovibie, entre les parois verticales antérieures et latérales de

ladite caisse et dudit bac a feu ;

- des ustensiles de cuisson comprenant, notamment, par exemple, un ou
plusieurs chassis treillissés (13), dimensionnés, conformés ou agencés,
pour pouvoir étre installés, de maniére amovible, au-dessus du bac a
feu (5).

Véhicule de cuisson polyvalent, selon la revendication 1, caractérisé en ce
que la paroi verticale arriére ou ridelle arriere (1b) de la caisse (1) peut étre

déplacée, par exemple par basculement en direction du sol, et la paroi
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postérieure (5b) de la caisse a feu (5) est munie d'une ou plusieurs ouies

d'entrée d'air (7).

Véhicule de cuisson polyvalent, selon l'une des revendications 1 ou 2,
caractérisé en ce que les ustensiles de cuisson comprennent un couvercle
(14) destiné a fermer 'ouverture supérieure du bac & feu (5), ce couvercle
étant muni d'un rebord (15) sur la totalité de sa périphérie, de sorte que
ledit couvercle peut étre utilisé comme plaque de cuisson (de crépes par
exemple), ou aprés retournement, comme plat de cuisson pour la

préparation de certains mets tels que, par exemple, paella, couscous.

Véhicule de cuisson polyvalent, selon I'une quelconque des revendications
1 & 3, caractérisé en ce qu'une plaque de réverbération voltée (25) est

disposée au-dessus et a distance du bac a feu (5).

Véhicule de cuisson polyvalent, selon l'une des revendications 1 ou 4,
utilisant des broches de rotissage (9), caractérisé en ce qu'il comporte,
d'une part, un tournebroche (28) installé sur la fleche d'attelage (4) du
véhicule, ce tournebroche (28) comportant des noix d'entrainement (20)
agencées pour permettre leur accouplement a l'une des extrémités des
broches (9) conformée de maniére complémentaire et, d'autre part, une
piece d'appui (24), munie d'encoches ou paliers (23) pour la réception de
I'extrémité opposée des broches, l'arriere de la caisse (1) et ladite piece
d'appui (24) étant agencées de maniére complémentaire pour permettre le
montage amovible de cette derniére sur ladite caisse.

Véhicule de cuisson polyvalent, selon {'une quelconque des revendications

1 & 5, caractérisé en ce que les ridelles latérales (1d) de la caisse (1) sont

PCT/FR98/01675
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munies, extérieurement, de moyens (8) permettant la fixation de différents

accessoires (9) utilisables pour la cuisson.

Véhicule de cuisson polyvalent, suivant l'une quelconque des
revendications 1 a 6, caractérisé en ce qu'il comprend des lechefrites
latérales (12) fixées sur les ridelles latérales (1d) de la caisse (1), par
exemple au moyen de bras d'assemblage (11) solidaires desdites
lechefrites (12), s'engageant dans des manchons (10) solidaires des

ridelles latérales (1d) de la caisse (1).

Véhicule de cuisson polyvalent, selon la revendication 3, caractérisé en ce
que le couvercle (14) est dimensionné pour s'emboiter, en largeur, dans le
bac a feu (5), ledit couvercle étant muni, extérieurement, sur deux de ces
cotés paralléles, d'organes d'appui (16, 31) par lintermédiaire desquels il
peut reposer sur le sommet des cétés longitudinaux de I'ensemble caisse
(1)-bac a feu (5).

Véhicule de cuisson polyvalent, selon l'une des revendications 3 ou 8,
caractérisé en ce que le couvercle (14) a une longueur correspondant a

une partie seulement de la longueur du bac a feu (5).

Véhicule de cuisson polyvalent, suivant la revendication 4, caractérisé en
ce que la plague voltée (25) est supportée par une ossature (26)
comprenant quatre montants fixés dans des douilles (11) supportées par
les ridelles latérales (1d) de la caisse (1).

PCT/FR98/01675
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