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couvercle d'article culinaire muni d'un organe de prehension amélioré.

@ L'invention concerne un couvercle (1) darticle culi-
naire, comprenant un organe de préhension (3) comprenant
un socle (5) fixé au couvercle (1) et au moins un volet (6) qui
porte une surface de préhension (4), ledit au moins un volet
(6) étant mobile en rotation par rapport au socle entre une
position d’empilement dans laquelle la surface de préhen-
sion (4) est rabattue vers le couvercle (1) pour permettre
I'empilement du couvercle (1) avec un autre couvercle simi-
laire et une position de préhension dans laquelle la surface
de préhension (4) est écartée du couvercle (1), ledit organe
de préhension (3) comportant un moyen élastique entrai-
nant le volet (6) de sa position d'empilement a sa position de
préhension.

Conformément a l'invention, I'au moins un volet (6) est
réalisé en acier inoxydable austénitique et I'au moins un vo-
let (6) présente une forme en C dont une longueur dévelop-
pée L est supérieure a 110 millimétres, de préférence
supérieure a 160 millimétres.
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de prehension amélioré.

Domaine technique
La présente invention se rapporte a un couvercle d'article culinaire qui comporte un

organe de préhension, par exemple un couvercle de casserole, de sauteuse, de poéle.

Etat de la technique

I1 est connu du document EP1871206 un couvercle d'article culinaire, comprenant un
organe de préhension comprenant un socle fixé au couvercle et au moins un volet qui
porte une surface de préhension. L’au moins un volet est mobile en rotation par rapport
au socle entre une position d’empilement dans laquelle la surface de préhension est
rabattue vers le couvercle pour permettre I'empilement du couvercle avec un autre
couvercle similaire et une position de préhension dans laquelle la surface de
préhension est écartée du couvercle. L’organe de préhension comporte un moyen
élastique entrainant le volet de sa position d'empilement a sa position de préhension.

Cependant, I’au moins un volet qui est réalisé en matiere plastique peut €tre fragilisé,
notamment au niveau de sa liaison en rotation avec le socle, lors des chauffes et refroi-
dissements successifs du couvercle.

De plus, I'utilisation d’une matiere plastique pour réaliser I’au moins un volet peut
faire baisser la qualité percue par 1’utilisateur du couvercle et de 1’organe de
préhension
Résumé de l'invention

La présente invention vise a remédier a ces inconvénients.

Le probleme technique a la base de I’invention consiste a proposer un couvercle
d'article culinaire muni d’un organe de préhension qui présente un fonctionnement siir
et ergonomique.

Un autre but de I’invention est de proposer couvercle d'article culinaire muni d’un
organe de préhension qui présente une conception simple et économique a mettre en
ceuvre.

A cet effet, I'invention a pour objet un couvercle d‘article culinaire, comprenant un
organe de préhension comprenant un socle fixé au couvercle et au moins un volet qui
porte une surface de préhension, ledit au moins un volet étant mobile en rotation par
rapport au socle entre une position d’empilement dans laquelle la surface de
préhension est rabattue vers le couvercle pour permettre I'empilement du couvercle
avec un autre couvercle similaire et une position de préhension dans laquelle la surface

de préhension est écartée du couvercle, ledit organe de préhension comportant un
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moyen ¢lastique entrainant le volet de sa position d'empilement a sa position de
préhension, caractérisé en ce que 1’au moins un volet est réalisé en acier inoxydable
austénitique et en ce que 1’au moins un volet présente une forme en C dont une
longueur développée L est supérieure a 110 millimetres, de préférence supérieure a
160 millimetres.

Ainsi, Iutilisation d’un matériau métallique, notamment un acier inoxydable, pour
réaliser ’au moins un volet améliore la résistance mécanique de I’organe de
préhension. L’ utilisation d’un acier inoxydable austénitique qui présente une
conductivité thermique faible pour réaliser I’au moins un volet permet de freiner les
flux thermiques partant du couvercle vers la surface de préhension.

De maniere avantageuse, I’acier inoxydable austénitique présente une conductivité
thermique inférieure a 17 W/m.K.

Par une longueur développée L de la forme en C de 1’au moins un volet, on
comprend une longueur développée L d’une fibre positionnée au centre d’une section
transversale de la forme en C de I’au moins un volet, prise notamment entre des points
d’articulation de 1’au moins un volet.

Une longueur développée L de la forme en C de 1’au moins un volet supérieure a 110
millimetres est suffisamment longue pour ralentir les flux thermiques partant des
points d’articulation de I’au moins un volet vers la surface de préhension.

Pour un organe de préhension métallique, Il existe un test normatif imposant des
limites de température a ne pas dépasser en utilisation sur une plaque de chauffe,
notamment au niveau de la surface de préhension métallique. Cette limite est fixée a
55°C pour la surface de préhension suivant un protocole détaillé dans la norme EN
12983-1 (Annexe F). Au-dela de cette température de 55°C, le fabriquant doit indiquer
a I’utilisateur qu’il faut utiliser un moyen de protection thermique du type manique
pour manipuler I’organe de préhension.

La combinaison de ces deux caractéristiques : I’au moins un volet réalisé en acier in-
oxydable austénitique et une longueur développée L de la forme en C de ’au moins un
volet supérieure a 110 millimetres permettent d’obtenir une température en utilisation
de la surface de préhension inférieure a 55°C suivant le test normatif.

De plus, I'utilisation d’un matériau métallique pour réaliser I’au moins un volet
améliore la qualit€ percue par 1’utilisateur du couvercle et de 1’organe de préhension.

Avantageusement, la forme en C de ’au moins un volet présente une section
transversale S inférieure a 30 millimetres carré.

Une section transversale S faible permet également de ralentir les flux thermiques
partant des points d’articulation de I’au moins un volet vers la surface de préhension.

De manicre avantageuse, la section transversale S est en progression entre une zone

de liaison en rotation avec le socle et la surface de préhension.
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De préférence, la section transversale S de I’au moins un volet présente une épaisseur

E comprise entre 2 et 3 millimetres.
Avantageusement, I’épaisseur E de la section transversale S de 1’au moins un volet

est sensiblement constante.

Une telle disposition permet de réaliser le volet par découpe a partir d’un feuillard
métallique. Un tel mode de réalisation est particulicrement économique.

De préférence, la surface de préhension est agencée dans une portion centrale de la
forme en C et, dans la position de préhension du volet, la surface de préhension est
agencée a une distance D du couvercle, la distance D étant supérieure a 20 millimetres.

Par la surface de préhension est agencée a une distance D du couvercle, on comprend
que la distance D est prise a partir d’une extrémité basse de la surface de préhension
dans la position de préhension.

De maniere avantageuse, I’au moins un volet présente une forme en C aplati , la
surface de préhension étant agencée dans une portion centrale sensiblement droite de la
forme en C aplati, la surface de préhension présentant une longueur LP supérieure a 60
millimetres.

De telles dispositions permettent d’obtenir une température en utilisation de la
surface de préhension inférieure a 45°C.

Avantageusement, I’au moins un volet est mobile par rapport au socle selon un axe
de rotation parallele a un plan tangent au couvercle au niveau du socle.

De préférence, I’au moins un volet dans la position de préhension est orienté selon un
plan faisant avec un plan tangent au couvercle un angle compris entre 30° et 60°, et de
préférence, €gal a 45°.

Ainsi, la surface de préhension est suffisamment écartée du couvercle pour étre fa-
cilement saisie par 1’ utilisateur.

Avantageusement, I’au moins un volet est mobile jusque dans une position de
transport dans laquelle il est sensiblement normal au plan tangent.

De préférence, 1'organe de préhension comprend deux volets, les deux axes de
rotation des volets étant paralleles I'un a l'autre.

Avantageusement, le socle est réalisé en une matiere plastique thermodurcissable,
notamment en bakélite.

Ainsi, le socle fait office d’une premiere barricre thermique pour limiter le flux
thermique du couvercle vers I’au moins un volet.

Breve description des figures

On comprendra mieux les buts, aspects et avantages de la présente invention, d'apres

la description donnée ci-aprés d'un mode particulier de réalisation de 1'invention

présenté a titre d'exemple non limitatif, en se référant aux dessins annexés dans



[0034]

[0035]

[0036]

[0037]

[0038]

[0039]

[0040]

[0041]

[0042]

[0043]

lesquels :

[Fig.1] La [Fig.1] est une vue en perspective d’un couvercle d'article culinaire muni
d’un organe de préhension selon un mode particulier de réalisation de l'invention.

[Fig.2] La [Fig.2] est une est une vue en perspective €clatée de 1’organe de
préhension du couvercle de la [Fig.1].

[Fig.3] La [Fig.3] est une vue en coupe d'un empilement de deux couvercles, les
volets de 'organe de préhension du couvercle inférieur étant en position d'empilement,
ceux de l'organe de préhension du couvercle supérieur étant en position de préhension,
le couvercle de la [Fig.1] étant le couvercle inférieur représenté suivant un plan de
coupe vertical suivant la ligne IV-IV.

[Fig.4] La [Fig.4] est une vue en coupe partielle suivant le plan de coupe vertical
suivant la ligne IV-IV du couvercle muni de 1’organe de préhension de la [Fig.1].

[Fig.5] La [Fig.5] est une vue du dessus de I’organe de préhension du couvercle de la
[Fig.1], les volets de l'organe de préhension du couvercle étant en position
d'empilement .

Seuls les éléments nécessaires a la compréhension de I'invention ont été€ représentés.
Pour faciliter la lecture des dessins, les mémes ¢léments portent les mémes références
d'une figure a l'autre.

On notera que dans ce document, les termes "horizontal"”, "vertical”, "inférieur”,
"supérieur”, "haut", "bas", "avant", "arricre"”, "longitudinal”, "transversal", employés
pour décrire le couvercle d'article culinaire muni d’un organe de préhension font
référence a ce couvercle reposant sur un article culinaire, en situation d’usage.

Dans 1'exemple de réalisation représenté aux figures 1 a 5, un couvercle 1 pour article
culinaire comprend un capot 2 qui est adapté a recouvrir l'article culinaire, et un organe
de préhension 3 qui est adapté a permettre la préhension du couvercle 1. L'organe de
préhension 3 est transformable et comprend au moins deux états : un état d'empilement
dans lequel il ne géne pas I'empilement du couvercle avec un autre couvercle 1a,
comme on peut le voir a la [Fig.3], et un état de préhension dans laquelle il présente
une surface de préhension 4 dégagée du couvercle 1 (et plus précisément, dégagée du
capot 2), comme on peut le voir aux figures 3 et 4.

L'organe de préhension 3 comprend un socle 5 qui est {ixé au capot 2, et deux volets
6 qui portent la surface de préhension 4 de 1'organe de préhension 3, les volets 6 étant
mobiles par rapport au socle 5 entre au moins une position d'empilement et une
position de préhension dans laquelle la surface de préhension 4 est sans contact avec le
capot 2, ces positions correspondant, respectivement, aux positions d'empilement et de
préhension de l'organe de préhension 3.

Chaque volet 6 présente une forme en C aplati. Chaque volet 6 est monté rotatif par

rapport au socle 5 selon un axe de rotation 7 qui est parallele a un plan tangent 8 au
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capot 2 au niveau du socle 5. Les deux axes de rotation 7 des volets 6 sont paralleles
I'un a l'autre. Afin de permettre cette articulation, chaque volet 6 comporte deux arbres
10 qui sont agencés diamétralement opposés 1'un a 'autre et qui s'étendent dans le pro-
longement des extrémités libres de la forme en C. La surface de préhension 4 est
agencée dans une portion centrale 12 sensiblement droite de la forme en C aplati. Le
socle 5 comprend, pour chaque volet 6, deux ouvertures 11 qui se font face et qui sont
adaptées a recevoir, chacune un arbre 10 du volet 6.

Chaque volet 6 est réalisé en acier inoxydable austénitique de type AISI 304. Cet
acier inoxydable austénitique présente une conductivité thermique égale a 16,2 W/m.K
a 100°C. Une telle conductivité thermique est particulicrement faible, notamment par
rapport a un acier inoxydable ferritique. Par exemple, un acier inoxydable ferritique de
type AISI 430 présente une conductivité thermique égale a 26,1 W/m.K a 100°C.

Tel que visible sur la [Fig.5], la forme en C de chaque volet 6 présente une longueur
développée L €gale a 161 millimetres. Par une longueur développée L de la forme en C
d’un volet 6, on comprend une longueur développée L d’une fibre F positionnée au
centre d’une section transversale de la forme en C du volet 6, prise entre des points
d’articulation 22, 23 du volet 6. Le trait mixte vertical visible sur la [Fig.5] correspond
au développé de la fibre F selon un axe vertical.

Tel que visible sur la [Fig.4], la forme en C de chaque volet 6 présente une section
transversale S égale a 29 millimetres carré prise dans un plan de coupe médian vertical
de la [Fig.4], au niveau de la surface de préhension 4. La section transversale S de
chaque volet 6 présente une épaisseur E, sensiblement constante sur la longueur dé-
veloppée L, égale a 2 millimetres. la section transversale S est en progression entre les
points d’articulation 22, 23 avec le socle formée et la surface de préhension 4. La
surface de préhension 4 présente une longueur LP égale a 75 millimetres correspondant
a la portion centrale 12 ([Fig.5]) sensiblement droite de la forme en C.

Comme on peut le voir aux figures 3 et 4, quand un volet 6 est dans sa position de
préhension, il est incliné par rapport au plan tangent § de fagon a rendre accessible la
surface de préhension 4. Afin de permettre une préhension ais€e, chaque volet 6 en
position de préhension est orienté selon un plan faisant 45° avec le plan tangent 8.
Dans la position de préhension du volet 6, la surface de préhension 4 est agencée a une
distance D du capot 2 du couvercle 1 égale a 26 millimetres ([Fig.4]).La distance D est
mesurée par rapport au point de la zone de préhension 4 le plus proche du capot 2.

Avec de telles caractéristiques, la température de la surface de préhension 4 suivant
le protocole détaillé dans la norme EN 12983-1 (Annexe F) est inférieure a 45°C. Une
telle température est bien inférieure au 55°C requis par la norme pour éviter d’ utiliser
le couvercle 1 sans protection des mains de I'utilisateur. Une telle température permet

également un confort thermique en évitant une sensation de chaud lors de la prise en
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main des surfaces de préhension 4 par 1’ utilisateur.

Dans le présent mode de réalisation, pour des couvercles 1 dont les capots 2 ont un
diametre extérieur compris entre 140 et 280 mm, le socle 5 présente une forme
oblongue. Le socle est réalisé en une matiere plastique thermodurcissable, notamment
en bakélite. Comme on peut le voir a la [Fig.3], quand un volet 6 est en position
d'empilement, la surface de préhension 4 est tournée contre le capot 2. Quand il est en
position d'empilement, le volet 6 est sensiblement parallele au plan tangent 8. La faible
épaisseur de l'organe de préhension 3 dans son état d'empilement fait qu'il n'interfere
pas avec un capot 2a du couvercle 1a reposant sur le couvercle 1 qui le porte.
L'épaisseur de I'organe de préhension 3 en état d'empilement est inférieure a la distance
séparant, au niveau de l'organe de préhension 3, une surface supérieure du capot 2 du
couvercle 1 portant cet organe 3 d’une vis de fixation 20a de l'organe de préhension 3a
du couvercle la.

Les épaisseurs du socle 5 et de chaque volet 6 sont inférieures aux distances séparant,
au niveau de ces différents éléments 5,6, la surface supérieure 12 du capot 2 du
couvercle 1 portant ces €léments 5,6 d’une surface inférieure du capot 2a du couvercle
la posé sur le premier couvercle 1, en tenant compte, pour les volets 6, de leur
orientation. La différence de niveau entre les capots inférieur 2 et supérieur 2a est prin-
cipalement imposé par la hauteur d'un jonc périphérique circulaire 21,21a bordant
chacun des capots 2,2a plans ou légerement bombés.

Le couvercle 1 comprend un moyen €lastique 14 qui entraine le volet 6 de sa position
d'empilement a sa position de préhension. De ce fait, quand un couvercle 1 est disposé
sur un article culinaire posé sur une plaque de chauffe, du fait de la présence du moyen
élastique 14, le volet 6 est dans sa position de préhension et la surface de préhension 4
est dégagée du capot 2. Ainsi la surface de préhension 4 n'est pas chauffée et peut €tre
facilement saisie par un utilisateur

L'élasticité du moyen €lastique 14 est telle que le poids d'un objet tel qu'un couvercle
d'article culinaire posé sur le volet 6 entraine ce dernier de sa position de préhension a
sa position d'empilement.

Tel que visible a la [Fig.2], le moyen élastique est formé par un ressort 14 plat de
forme oblongue et qui est logé dans le socle 5. Chaque arbre 10 de chaque volet 6
comprend une surface d'appui 15 sur laquelle repose le ressort 14, la surface d'appui 15
faisant, avec la surface définie par le volet 6, un angle qui est égal a I'angle du volet 6
en position de préhension avec le plan tangent 8, le ressort 14 plat étant disposé selon
le plan tangent 8. Ainsi, quand les volets 6 sont dans leur position d'empilement, le
ressort 14 appuie sur des premiers bords axiaux 16 des arbres 10 et entraine chaque
arbre 10 jusqu'a ce qu'il prenne appui sur l'ensemble de la surface d'appui 15.

Chaque volet 6 est mobile au-dela de la position de préhension, jusque dans une
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position de transport dans laquelle il s'étend selon un plan sensiblement parall¢le au
plan normal au plan tangent 8. Quand ils sont en position de transport, les deux volets
6 sont en butée 1'un contre l'autre par I'intermédiaire de leur surface de butée 18 qui est
a l'opposée de leur surface de préhension 4. Quand ils sont dans leur position de
transport, les volets 6 sont entrainés par le moyen €lastique 14 vers leur position de
préhension : le ressort 14 s'appuie en effet sur des seconds bords axiaux 19 des arbres
10 et entraine chaque arbre 10 jusqu'a ce qu'il prenne appui sur I'ensemble de la surface
d'appui 15.

Afin d'améliorer la tenue du couvercle 1, 'organe de préhension 3 est conformé de
sorte que les deux volets 6 en position de transport se comportent comme une picce
fixe (ou quasiment fixe) par rapport au capot 2, les deux volets 6 ne pouvant coulisser
l'un contre 1'autre.

En fonctionnement, l'utilisateur n'a qu'a rapprocher par pincement les volets 6 de leur
position de préhension jusqu'a ce qu'ils viennent en butée 1'un contre l'autre dans la
position de transport dans laquelle, quand ils sont tenus par 1'utilisateur, ils sont stables.
La température de la zone de préhension de chaque volet est inférieure a 45°C et
I’utilisateur n’a pas de précautions particulieres a prendre pour manipuler le couvercle.
Quand l'utilisateur libere les volets 6 ceux-ci passent alors de leur position de transport
a leur position de préhension.

Bien entendu, I'invention n'est nullement limitée au mode de réalisation décrit et
illustré qui n'a ét€ donné qu'a titre d'exemple. Des modifications restent possibles,
notamment du point de vue de la constitution des divers éléments ou par substitution
d'équivalents techniques, sans sortir pour autant du domaine de protection de
l'invention.

Ainsi, dans une variante de réalisation non illustrée, la section transversale S de 1’au
moins un volet 6 est constante, la section transversale S étant prise entre les points
d’articulation 22, 23.



[Revendication 1]

[Revendication 2]

[Revendication 3]

[Revendication 4]

[Revendication 5]

[Revendication 6]

[Revendication 7]

Revendications

Couvercle (1) d'article culinaire, comprenant un organe de préhension
(3) comprenant un socle (5) fixé au couvercle (1) et au moins un volet
(6) qui porte une surface de préhension (4), ledit au moins un volet (6)
étant mobile en rotation par rapport au socle entre une position
d’empilement dans laquelle la surface de préhension (4) est rabattue
vers le couvercle (1) pour permettre I'empilement du couvercle (1) avec
un autre couvercle (1a) similaire et une position de préhension dans
laquelle la surface de préhension (4) est écartée du couvercle (1), ledit
organe de préhension (3) comportant un moyen €lastique (14) entrainant
le volet (6) de sa position d'empilement a sa position de préhension, ca-
ractérisé en ce que 1’au moins un volet (6) est réalisé en acier inoxydable
austénitique et en ce que 1I’au moins un volet (6) présente une forme en
C dont une longueur développée L est supérieure a 110 millimetres, de
préférence supérieure a 160 millimetres

Couvercle (1) d’article culinaire selon la revendication 1, caractérisée en
ce que la forme en C de I’au moins un volet (6) présente une section
transversale S inférieure a 30 millimetres carré.

Couvercle (1) d’article culinaire selon la revendication 2, caractérisée en
ce que la section transversale S de 1’au moins un volet (6) présente une
épaisseur E comprise entre 2 et 3 millimetres.

Couvercle (1) d’article culinaire selon la revendication 3, caractérisée en
ce que I’épaisseur E de la section transversale S de I’au moins un volet
(6) est sensiblement constante.

Couvercle (1) d’article culinaire selon 1’une quelconque des reven-
dications 1 a 4, caractérisée en ce que la surface de préhension (4) est
agencée dans une portion centrale (12) de la forme en C et en ce que,
dans la position de préhension du volet (6), la surface de préhension (4)
est agencée a une distance D du couvercle (1), la distance D étant su-
périeure a 20 millimetres.

Couvercle (1) d’article culinaire selon 1’une quelconque des reven-
dications 1 a 5, caractérisée en ce que 1’au moins un volet (6) est mobile
par rapport au socle (5) selon un axe de rotation (7) parallele a un plan
tangent (8) au couvercle au niveau du socle (5).

Couvercle (1) d’article culinaire selon la revendication 6, caractérisée en
ce que ’au moins un volet (6) dans la position de préhension est orienté

selon un plan faisant avec un plan tangent (8) au couvercle (1) un angle



compris entre 30° et 60°, et de préférence, égale a 45°.

[Revendication 8] Couvercle (1) d’article culinaire selon I’une quelconque des reven-
dications 6 a 7, caractérisée en ce que 1’au moins un volet (6) est mobile
jusque dans une position de transport dans laquelle il est sensiblement
normal au plan tangent (8).

[Revendication 9] Couvercle (1) d’article culinaire I’une quelconque des revendications 6
a 8, caractérisée en ce que l'organe de préhension (3) comprend deux
volets (6), les deux axes de rotation (7) des volets (6) étant paralleles
I'un a l'autre.

[Revendication 10] Couvercle (1) d’article culinaire I’une quelconque des revendications 1
a 9, caractérisée en ce que le socle est réalis€ en une matiere plastique

thermodurcissable, notamment en bakélite.
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[Fig. 1]
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[Fig. 2]
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