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Sposéb wytwarzania emulsji tranowej, rycynowej i parafinowzj

Patent trwa od dnia 3 listopada 1958 r.

Przedmiotem wynalazku jest sposéb wytwa-

rzania emulsji tranowej, rycynowej i parafi-
nowej.
W celu wyeliminowania nieprzyjemnego

smaku i zapachu tranu, oleju rycynowego i ole-
ju parafinowego wytwarzano dotychczas emul-
sje tych olejow, przy czym jako emulgatory
stosowano gume arabska, traganty, zoltko. ja-
ja kurzego lub lecytyny. Emulsje otrzymane
przy pomocy tych emulgatoréw sg jednak nie-
trwatle i rozdzielajg sie czeéciowo po kilkunastu
godzinach.

Sposobem wedlug wynalazku otrzymuje sig
emulsje tranowsa, rycynows i parafinowag nie
wykazujagcg wymienionych wad. Sposéb ten po-
lega na tym, ze do zemulgowania tranu, oleju
rycynowego lub parafinowego stosuje sie tréj-
etanoloamine. Wlasciwos$ci emulgujace tréjetano-
locaminy sg ogdlnie znane, wprowadzenie jednak
tego znanego emulgatora do produktéw przyj-

stearynowym ogrzanym uprzednio do

mowanych doustnie nie bylo dotychczas prak-
tykowane. Wedlug wynalazku, wodny roztwdr
trojetanoloaminy zadaje sie, mieszajgc, w tem-
peraturze 80°C, najkorzystniej w atmosferze
azotu lub innego gazu obojetnego, kwasem
‘tejze
temperatury, a otrzymany stearynian trdjetanoc-
loaminy miesza sie z tranem, olejem rycyno-
wym lub parafinowym w temperaturze 50°C.
pH otrzymanej emulsji doprowadza sie do

- 6-8. :

Pr_.yklad. Wode uprzednio zagotowana
oziebia sie do ‘temperatury 5°C i przepuszcza
przez nig w ciggu 30 minut azot. Nastepnie
w tej wodzie rozpuszcza sie w atmosferze azo-
tu lub innego obojetnego gazu trdjetanoloamine
w iloéci 2% wagowych, po -czym otrzymany
roztwér ogrzewa sie do temperatury 80°C
i wprowadza do niego (przy. zachowaniu tem-
peratury 80°C) réwniez w atmosferze azotu, -



kwas stearynowy uprzednio ogrzany do tem-
peratury 80°C. Mieszanine poddaje sie inten-
sywnemu mieszaniu mechanicznemu. W wyni-
ku rrakcji otrzymuje sie stearynian tréjeta-
noloaminy, ktéry w temperaturze 50°C miesza
sie z tranem, olejem rycynowym Ilub para-
finowym. pH emulsji doprowadzg sie w do-
wolny sposéb do 6-8. Otrzymana emulsja, na-
wet po uplywie kilku miesiecy, nie ulega roz-
dzieleniu.

W celu usuniecia nieprzyjemnego smaku iza-
pachu, do wspomnianych emulsji dodaje sig
odpowiednich olejkéw i sokéw owocowych.

Zastrzezenia patentowe

1. Sposéb wytwarzania emulsji tranowej, rycv-
nowej lub paralinowej, znamienny tym, ze

.

wodny roziwér trdjetanoloaminy zadaje sie
mieszajagc w temperaturze 80°C, najkorzyst-
niej w atmosferze azotu lub innego gazu
obojetnego, kwasem stearynowym ogrzanym
uprzednio do tejze temperatury, a otrzyma-
ny stearynian trojetanoloaminy miesza w
temperaturze 50°C z tranem, olejem rycy-
nowym lub parafinowym.

. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny tym, Ze

pH cirzymanej emulsji doprowadza sie do
6-8.
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