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(54) Fremgangsmade til fremstilling af tert foder il
katte og hunde

Den foreliggende opfindelse angar en fremgangsmidde til fremstil-
ling af et tert dyrefoder, der bade har harde og blede dele.

Foder til hunde og katte kan generelt opdeles i felgende underaf-
delinger: (1) tert dyrefoder, (2) halvfugtigt dyrefoder og (3)
fugtigt dyrefoder. Hvert dyrefoder i den serlige klasse adskiller
sig fra dyrefoderet i andre klasser derved, at der anvendes for-
skellig pakketeknik, og der opnds forskellige grader af velsmag.
Generelt kan man sige, at Smagen forbedres samtidig med, at van-
skeligheden ved at pakke produktet forsges. Det terre dyrefoder
indeholder den mindste mengde fugtighed og er det mest stabile
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produkt. Derfor kraver tert dyrefoder den simpleste pakning, og
dette dyrefoder er let at handtere og oplagre. Det halvfugtige
dyrefoder kraver en noget mere avanceret pakning end det torre
dyrefoder, men behgver ikke vare sterilt ved pakningen. Det fug-
tige foder har det hojeste vandindhold og anses generelt for at

vaere meget velsmagende. Imidlertid kraver dette dyrefoder en ste-

ril pakning.

Tort dyrefoder er pd trods af, at det er meget stabilt og let at
hdndtere og oplagre, ikke sd velsmagende som de andre klasser af
dyrefoder. Konventionelt er det terre dyrefoder en hard type
dyrefoder. Selv om den rigtige ernaring tilvejebringes ved det-

te harde dyrefoder, accepterer dyret ikke nedvendigvis dette fo-

der pa grund af dets harde natur. I mange tilfzlde er denne harde

og slibende natur dog snskverdig af hensyn til tandrensning foruden
de rent ernaringsmessige aspekter samt den lette lagring. Det er dog
vanskeligt at anvende tort dyrefoder, med alle dets indbyggede
fordele, pd grund af smagsproblemer.

En mulig lesning til at forbedre smagen af det terre dyrefoder
er at tilsztte vand. Medens en sadan tilsatning giver en noget
forgget velsmag, bliver de i det vasentlige harde, terre partik-
ler bledgjort, og herved mistes den tandrensende virkning. Denne
lgsning er derfor ikke egnet, fordi man ofrer for meget af den
gnskede tandrensningseffekt for at opnd et velsmagende produkt.

Denne lesning giver altsd ikke det gnskede resultat.

I nogle tilfelde er blandinger af konventionelt tert dyrefoder med
halvfugtigt eller disefoder en mulig vej til at overvinde smags-—
problemet. Sadanne blandinger fegrer imidlertid hurtigt til tekstur-
messige @ndringer i de respektive foderblandinger. Vand gar fra

det halvfugtige foder eller dasefoderet til terfoderet, hvilket

gor at den hdrde tekstur nedbrydes. P4 lignende made medfeorer ta-
bet af vand fra det halvfugtige foder, at det mister den blede,
elastiske kedlignende tekstur og bliver hdrdt. Dette giver to

problemer. Det konventionelle teorfoder f&r reduceret eller fjer-
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net de tandrensende egenskaber. Zndringerne i det halvfugtige pro-
dukt resulterer i et produkt med mindre velsmag. Endvidere bevirker
det heje vandindhold i det anvendte dasefoder, at et hurtigt mikro-
bielt angreb er uundgdeligt. Blandinger af konventionelt tert dyre-
foder med dasefoder umiddelbart fer fodringen har saledes varet

den eneste mulige vej til at opnd samtlige de fordele, der er ved
alle tre klasser af dyrefoder i kombination. Endvidere kraves det,
at foderet, der tilvejebringes pd denne made, spiées med det sam-
me af dyret for at undgd teksturel ustabilitet og pabegyndelse af

mikrobiel edelzggelse.

Der er sket nogle femskridt inden for det blede terre dyrefoder.
Imidlertid er der ved disse fremskridt ikke opndet de pnskede
tandrensende egenskaber, som opnds med et tert dyrefoder af den
harde type. Medens der sdledes findes to forskellige typer tert
dyrefoder, nemlig den hdrde type og den blede type, findes der in-
tet tert dyrefoder, der kombinerer fordelene ved de to typer foder.
Den blede type terre dyrefoder har en mere velsmagende bled og ked-
lignende tekstur, der ger det blede dyrefoder i ter tilstand accep-
tabelt for dyrene. Imidlertid mangler dette foder de navnte tand-

rensende egenskaber.

En rutinem@ssig blanding af bledt tert dyrefoder og hdrdt tert
dyrefoder kan lade sig gere og kan endog markedferes. Imidlertid-
skal blandingen vare szrdeles stabil til salg og skal kunne mod-
std lange lagringstider. Det er derfor gnskvardigt at forbedre

og forlenge lagringstiden og lagringsstabiliteten af en blanding
af et bledt tert dyrefoder og et hardt dyrefoder. En forlangelse
og en forbedring af lagringen er et komplekst problem, der kraver

en vesentlig indsats og forskning.

Det kan siledes ses, at det er en fordel at fremstille et tert dy-
refoder, der bade har harde og blede bestanddele.

Opfindelsen angdr en fremgangsmade til fremstilling af et tert
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dyrefoder indeholdende 8-13 vagt-% vand og med en vandaktivitet
pa 0,65 til 0,75 og indeholdende en ferste partikelkomponent,

der er hard i tekstur, og som bestdr i det vasentlige af amylose-
holdige komponenter, blandet med en anden partikelkomponent, der
er bled og kedlignende i tekstur og udseende, hvilken fremgangs-

miden er ejendommelig ved det i krav 1's kendetegnende del anfor-

te.

Generelt indeholder en hard type tert dyrefoder réprotein, rafedt,
rdfiber, aske og andre mineraler og tilsatningsstoffer. Typisk
omfatter proteinkomponenten ked og benmel og vegetabilsk protein,
sdsom sojamel. Majs og hvedemel kan ogs& anvendes som komponenter
i et hardt tert dyrefoder. Andre komponenter er ogsa egende til

denne type dyrefoder.

Ved "tert dyrefoder" menes et dyrefoder, der har et vandindhold
p& mindre end 15 vagt-% og typisk ca. 10%. Herefter er alle pro-
centangivelser i vegt-% med mindre andet er anfert og er baseret

pd vegten af slutproduktet.

Ved et "blandet dyrefoder" menes et dyrefoder, der bestdr af bade
en hard i det vasentlige amyloseholdige bestanddele blandet -med

adskilte blede, kedlignende ikke-amyloseholdige bestanddele.

De i det vasentlige amyloseholdige bestanddele refereres herefter
til som den "hdrde komponent" med mindre andet er anfert, og de
i det vasentlige ikke-amyloseholdige bestanddele refereres her-

efter til som den "blode komponent" med mindre andet er angivet.

Hardt og tert dyrefoder og bledt og tert dyrefoder er velkendte
inden for denne fagvidenskab. Et typisk hdrdt og tert foder er be-
skrevet i USA patentskrift nr. 3 467 525. Et typisk bledt og tert
dyrefoder er beskrevet i USA patentskrift nr. 3 883 672. Den re-
lative hdrdhed af den hdrde komponent ligger pad 60 til 90. Den
relative hardhed af den blede komponent ligger pa 1,5 til 2,5.
Fortrinsvis ligger den relative hdrdhed for den hdrde komponent
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pd 80, og fortrinsvis ligger den relative hdrdhed for den blede
komponent pad 2. Forskellen i hardhed mellem et hardt, tert og et
bledt, tert dyrefoder er imidlertid velkendt. De ovenfor anferte
hardheder er blot givet som eksempler. Hardhedsvardierne anfort
ovenfor bestemmes ved at fore en 60° konisk penetrator ind i pro-
duktpreven og anvende et Instron belastnings-mdlesystem til opnael-
se af tal og verdier madlt i kilo kraftforesgelse per centimeter

indtrzngning i produktet.

Den harde komponent er i det vzsentlige en modificeret konventionel
type tort dyrefoder og er fremstillet med specifikationer for: sam-
mensetning, vandindhold og vandaktivitet, der geor det forligeligt

med den blede komponent. P& lignende méde er den blede komponent frem-
stillet efter modificerede specifikationer med hensyn til sammen-
s@tning, vandindhold og vandaktivitet, der ger det forligeligt med
den harde komponent.

Den hérde komponent bestdr af et vegetabilsk protein, amyloseholdige
ingredienser, sisom korn eller stivelse, fedtstoffer og et animalsk
protein. Medens mangden af protein, amyloseholdig ingrediens, fedt-
stof og animalsk protein er kendt af fagmanden, ligger en typisk

kvantitativ mengde af disse ingredienser pd 10-30% vegetabilsk pro-
tein, 20-60% amyloseholdig ingrediens, 5-15% fedt og 5-25% animalsk
protein, hvor procenterne er vmgt-% pd basis af den hirde komponent.

Vitaminer, mineraler, farvestoffer, smagsstoffer og andre kendte
tilsetningsstoffer kan anvendes for at forheje dyrefoderets egen-
skaber. I vitamin- og mineralsupplementet er inkluderet ingredien-
ser, sdsom cholinchlorid, magnesiumoxid, vitamin A, Blz’ D3 og B,
riboflavin, niacin, folinsyre, pyridoxinhydrochlorid, thiamin-
mononitrat, calciumpantothenat. Sidanne supplementer anvendes hyp-
pigt i en mengde p&d 5% af slutproduktet.

Med "vegetabilsk protein" menes vegetabilske tilsztningsmidler, der
indeholder 20% eller mere protein. Eksempler pd vegetabilske pro-
teiner er sojamél, fuldfin sojamel, sojaproteinkoncentrat, sojapro-
teinisolat, bomuldsfregmel, bomuldsproteinkoncentrat, bomuldsprotein-
isolat, jordneddemel, jordneddeproteinkoncentrater, jordneddeprotein-



147121

6

isolater, majskim, majskimmel, hvedekim, hvedekimmel, hvedegluten,
majsglutenmel, majsglutenfoder, terret majsbarme, torret "destillers
solubles" opndet ud fra majs og andre spiselige proteinholdige vege-
tabilske foderstoffer.

Ved amyloseholdige .ingredienser menes de foderstoffer, der indeholder
en overvaegt af stivelse og/eller stivelseslignende stoffer. Eksem-
pler pd& amyloseholdige ingredienser er korn og mel opndet ved for-
maling af korn eksempelvis majs, mel, byg, rug, ris og forskellige

formalingsbiprodukter fra disse kornsorter. Ogsd omfattet er _
knoldplanter sdsom kartofler, tapioca og lignende. Andre eksem-

pler pd amyloseholdige ingredienser er de forskellige spiselige
korn- og knoldstivelser og modificerede stivelser.

Ved modificeret stivelse menes anvendelsen af tyndt-kogende (syre-
eller oxidationsbehandling) eller tykt-kogende almindelige korn-
eller knoldstivelser, hgJ amyloseholdig majsstivelse eller voks-
agtig stivelse, eller blandinger deraf, enten pregelatinerede

for, efter eller adskilt fra behandlingen med tvarbindingsmidler
sésom natriumtrimetaphosphat eller phosphoroxychlorid alene eller
i forbindelse med alkyleringsmidler sdsom propylenoxid eller
acetyleringsmidler sésom eddikesyreanhydrider.

Den blgde komponent udgeres af sukker, proteinholdige adhzsiver,
animalsk protein, fedtstof og plastificeringsmiddel. Medens
mzngden af sukker, proteinholdig adhmsiv, animalsk protein, vege-
tabilsk protein, fedt, og plastificeringsmiddel betragtes som
kendt indenfor fagvidenskaben er et typisk eksempel pd den kvan-
titative mengde 0-30% sukker, 4-60% proteinholdig adhssiv, 0-25%
animalsk protein, 0-40% vegetabilsk protein, 0-15% fedtstof og
5-20 % plastificeringsmiddel.

Ved "sukker" menes enhver kendt sukkerart, der anvendes 1 fgdevare-
industrien, og isamr de, der er anfert i USA patentskrift nr. 3.202.514.

Proteinholdige adhmsiver findes i to generelle klasser, nemlig
naturlige og modificerede. Eksempler pd naturlige proteinholdige
adhesiver er collagen, albuminer og casein og monosaltene sésom
natriumcaseinat, calciumcaseinat, ammonium-caseinat, kalium-
caseinat og magnesium-caseinat.



147121

Eksempler pd proteinholdige adhzsiver fremstillet ved modifikation
af naturlige proteiner er alkalimodificeret fuldfedt, vegetabilsk
protein, sdsom alkalimodificerede sojaproteinisolater, alkali-
modificerede sojaproteinater, alkalimodificeret sojamel, alkali-
modificerede sojakoncentrater, alkalimodificeret hvedgluten, al-
kalimodificeret bomuldsfremel, alkalimodificerede bomuldsfru-
proteinisolater, alkalimodificeret jordneddemel, alkalimodificeret
jordnegddeproteinisolat og andre alkalimodificerede proteiner, som
de ,der opnds fra gzr, blod, albumin, keratiner, myosin og andre
foderproteiner, hvori modifikationen bestdr af salte eller protei-
nater, sdsom natriumcaseinat, ealieiumcaseinat og lignende.

Modificeret protein" og "alkalimodificeret protein" anvendes uden
forskel heri. Ved modificeret eller alkalimodificeret protein
menes et protein, der er underkastet en alkalisk hydrolyse, sdsem
alkalisk hydrolyse af et fuldfedt vegetabilsk protein, som be-
skrevet f.eks. i USA patentskrift nr. 3 917 877. Generelt

bestir denne modifikation i at danne en vandig opslzmning af et
proteinholdigt materiale indeholdende mindst 50% protein. opsiam-
ningens pH indstilles til et pH fra 7- til 10,5 ved at tilsaztte

et alkalimetalcarbonat til den vandige opslemning. Et pH pd 8
foretrekkes. Opslamningen behandles derefter siledes, at proteinet .
reagerer med alkalimetalcarbonatet. Reaktionstemperaturen, der

er krevet, afhsnger af det smrligt anvendte protein, men ligger
generelt pd 146,1-154,4 °C. Opslzmningen neutraliseres til et pH
p& 6,6 - 7,0 ved tilsetning af en spiselig syrer. Om gnsket kan
proteinet fermenteres med en ger for der dannes den vandige op-
slsmning. Opslsmningen kan szttes til blandingen direkte som en
opslamning eller kan terres feorst, for at fjerne det meste af
vandet.

Plastificerende befugtningsmidler, der anvendes i opfindelsen om-
fatter glycerol, propylenglycol, 1,3-butandiol og blandinger der-
af, hvorved opnds de mest stabile blandinger. Imidlertid er ogsé

andre lavmolekyla@re midler egnet til foderanvendelse. En foretruk-

ken molekylvaegt er 150 eller mindre. En kvantitativ sterrelse for
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tilsetningen af plastificeringsmiddel ifelge opfindelsen ligger

p& 5-10 vagtpct. af den blede komponent. Medens de anferte plas-
tificeringsmidler eller en kombination deraf, kan anvendes, fore-
trazkkes det, at 5-10% af dejen i den blede komponent bestar af.
propylenglycol, som er det mest effektive plastificerings-/befugt-

ningsmiddel til dette sarlige formal.

Kort sagt bestdr de nye aspekter ved den foreliggende opfindelse

i at fremstille en hard komponent i et tert dyrefoder, der er i

det vasentlige amyloseholdig, og som har et vandindhold pa 8-12%

og med en kritisk vandaktivitet pa 0,60-0,75 (som defineret i USA
patent nr. 3.380.832), og at blande denne harde komponent med en
fremstillet bled komponent indeholdende sarlige proteinholdige ad-
hezsiver og plastificeringsmidler og ikke indeholdende amylosehol-
dige ingredienser, og med et vandindhold pad 10-14% og en kritisk
vandaktivitet p&d 0,60-0,75 sadledes, at der ikke sker nogen vasent-
1ig overforsel af vand mellem bled og hdrd komponent under en lange-
re lagring og saledes, at der ikke sker nogen vasentlig @ndring i
tekstur, udseende eller opbevaringskvalitet i hverken den harde
eller den blede komponent under en forlanget lagring som tert dyre-

foder.

Generelt har den harde komponent ifglge opfindelsen et vandind-
hold pd 8-12% og en vandaktivitet pa 0,60-0,75, og den kan frem-
stilles ved at blande en blanding af amyloseholdige ingredienser,
animalsk og vegetabilsk protein, mineraler og tilstrazkkeligt vand
til bearbejdningen, hvorefter blandingen varmebehandles ved bagning
eller extrusion efterfulgt af afkeling og terring til reduktion af
vandindholdet til det onskede niveau. Skulle vandindholdet falde
udenfor det onskede omrdde pd 8-12%, kan det rettes op ved at jus-
tere pd mengden af procesvand og/eller procesbetingelserne. Der
kan vare tilfezlde, hvor fugtighedsindholdet i produktet ligger in-
denfor det snskede omradde 8-12%, og vandaktivitetsvardien af pro-
duktet er hejere end den ovre granser pd 0,75. Skulle dette til-
fzlde forekomme, ville det fere til uforligelighed mellem hard
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og bled komponent, og det vil derfor vare nedvendigt at @ndre sam-
mens@tningen af den hirde komponent f.eks. ved at forege indholdet
af salt, sukker eller andre opleselige materialer. Der kan ogsa
findes tilfzlde, hvor vandindholdet i den hdrde komponent er in-
denfor det onskede omrdde pa 8-12%, og hvor vandaktiviteten ligger
under den nederste tilladelige granser pa 0,60. Skulle dette til-
fezlde opsta, er det nedvendigt at @ndre sammensatningen af den
harde komponent f.eks. ved at nedsaztte mengden af salt eller andre
opleselige stoffer, f.eks. kan en #ndring af pH vere pakravet hen
imod neutral tilstand for at reducere hydrolysen af amyloseholdige

ingredienser til opleselige komponenter under bearbejdningen.

Nermere beskrevet fremstilles den ferste komponent af hardt, tert
dyrefoder ved at anbringe komponenterne i en roremaskine. Fra ro-
remaskinen ledes den sdledes dannede dej igennem valser og formes
til et lag. Laget bages og udskares. Herefter afkeles produktet.
Det h&rde, terre dyrefoder er nu klar til blanding med det blede,
kedlignende dyrefoder.

Generelt har den blede komponent et vandindhold pa& 11-14% og en
vandaktivitet pa 0,60 til 0,75 og kan fremstilles ved at blande
sukker, vegetabilsk protein, animalsk protein, proteinholdigt ad-
hesiv, plastificeringsmiddel og fedtstof, og herefter opvarme blan-
dingen i en extruder til en temperatur pa 101,5-138 °C. Den op-
varmede blanding ledes ud gennem en formdyse eller ledes igennem
en separat formningsmaskine, afkeles, skares i stykker og blandes

med bestanddele af hard komponent. Blandingen bearbejdes til op-
ndelse af et halvfugtigt lignende bledt, elastisk, men tert dy-

refoder, der minder om ked i badde tekstur og udseende, og som har

en vandaktivitet pa 0,60 - 0,75.

Det blepde kedlignende terre dyrefoder fremstilles ogsa ved at til-
s@tte ingredienserne til en roremaskine. Nar de er rert op til en
dej, overfgres denne til en extruder. Efter extrusion formes dej-
en og udskares. Herefter afkeles den. P& dette tidspunkt blandes
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bestanddele af bledt, kedlignende dyrefoder med bestanddele af
hardt, tert dyrefoder og pakkes i form af det enskede produkt.

Skulle vandindholdet af den blede komponent ligge udenfor det
pnskede omrade p& 11-14% kan procesvandm@ngden og/eller proces-
betingelserne justeres til 6pnéelse af det onskede vandindhold

i produktet. Der kan vere tilfelde, hvor vandindholdet i den blede
komponent ligger i det onskede omrade pd 11-14%, og vandaktiviteten
i produktet er hejere end den gvre tilladelige granse pa 0,75.
Skulle disse betingelser forekomme, forer dette til en bled kom-
ponent, der er uforligelig med den harde komponent, og det er ned-
vendigt at @zndre sammensatningen af den blede komponent ved at

gge indholdet af plastificeringsmiddel, sdsom propylenglycol eller
ved at @ge m@ngden af andre oplgselige materialer, sasom sukker
eller salt. Der kan ogsd vare tilfszlde, hvor vandindholdet i den
bleode komponent ligger i det eonskede omrade pa 11-14%, og hvor
vandaktiviteten i den blede komponent er mindre end den minimalt
tilladelige grznse pa 0,65. Skulle dette forekomme, er det nedven-
digt at @ndre sammensaztningen af den blede komponent ved at nedsztte
indholdet af bledgeringsmiddel og/eller nedsatte mazngden af sukker
og/eller salt.

Med tilstrakkelig vand til bearbejdningen menes den mangde vand,
der kraves til ikke blot at fremstille produktet med et vandind-
hold pa 8-12%, eller 11-14%, men ogsad yderligere vand, der kraves

ved processen til fremstilling af et dyrefoder.

Det blede keodlignende produkt blandes med den harde komponent. Det frem—
komne dyrefoder oplagres som tegrt dyrefoder. Hver komponent be-
varer dens oprindelige egenskaber. Foderet kraver ikke yderligere

vand fer fodring for at opnd en hej grad af velsmag.

Generelt udferes blandingen af den harde komponent med den blede

komponent ved at blande bestanddelene af hdrd komponent med bestand-
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delene af bled komponent i et roterende tromleorgan eller andre
organer kendt af fagmanden. Nir den blede komponent foreligger

som lange trdde eller i "burger"-form er det en fordel at undlade
at skare tradene i stykker efter extrudering og at udnytte den
nedbrydning, der sker under blandingen af de blede trédde med de
hirde komponent-bestanddele, hvorved trédene brydes til kortere
stykker. Om gnsket kan den blede komponent overtrakkes med et spi-
seligt overtrak ved at trille dem i 1-2% fedt eller en malto-dex-
trinoplesning efterfulgt af terring fer blanding med den harde kom-

ponent som et middel til at forege det kedlignende udseende.

Folgende eksempler illustrerer opfindelsen nzrmere. Procenterne
er anfert i vegtprocent baseret p& den totale vegt af de anvendte
ingredienser.

EKSEMPEL 1

Hérd, ter Bled, ter

komponent komponent

vagt-% vegt-
Amyloseholdig mel 58,10 -
Squose - 26,21
Modificeret sojaproteinisolat - 9,43
Kod og benmel 10,42 8,79
Affedtet sojamel 8,33 16,98
Animalsk fedt 3,75 6,11
Defluoreneret phosphat 2,08 4,26
Salt tilsat iod 0550 0,56
Kaliumchlorid - 0,28
Vitamin-mineralblanding 0,12 - 0,56
Antioxidant 0,01 -
Foderfarve 0,01 0,04
Propylenglycol - 7,55
Carboxymethylcellulose 16_68 18,22
Vand 3 3

100,00 100,00

Fremstilling af hdrd, ter komponent (A):

De anforte mengder ingredienser, undtagen vand, blandes forst 1
et egnet blandeapparat, s8som en vandretliggende blander, i ad-
skillige minutter og blandes herefter med den anferte mmngde
vand i en kontinuerlig extrusionsblander eller et andet egnet
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organ, og den extruderede dej ledes igennem formningsvalser til
dannelse af et lag med en bredde pd 1,2 m og en tykkelse pé ca.
10 mm. Det kontinuerlige lag af dej transporteres herefter pé
et kontinuerligt trddnet igennem en bageovn indeholdende et an-
tal opvarmningszoner med temperaturer fra 232°-288 °c, idet
den krmvede opholdstid i ovnen er 8-10 minutter. Den bagte
kiksmasse fra ovnen ledes igennem neddelingsvalser og lagres
uden yderligere teorring. Vandaktiviteten i det lagrede produkt
bestemtes til 0,65-0,75 med et vandindhold pd ca. 12%.

For at hindre vekst af ger og mug pd grund af lokal kondensation
af fugtighed, hvor vandindholdet nmrmer sig, eller overskrider
15%, kan det vaere gnskverdigt at overtrakke produktet med en
egnet mug-inhibitor, sdsom kaliumsorbat eller sorbinsyre ien
koncentration pd 50-100 ppm.

Fremstilling af bled, ter komponent (B):

For hver 45 kg dej fremstilles en sukkerblanding bestéende af:

kg
Vand 8,56
Propylenglycol 1,28
Carboxymethylcellulose , 0,17
Sucrose 11,90
Ialt 21,91

Carboxymethylcellulose og propylenglycol blandes i en blender og
blandes med vand ved omrgring med en hurtig-mixer. Sucrose tilsat-

tes herefter under omrgring.

Resten af ingredienserne ifglge ovenstdende sammensatning blandes
ved at blande de terre komponenter i en vandret liggende blande-
maskine eller i en sigma blade-blander i ca. 1 minut, hvorefter

der tilszttes smeltet animalsk fedtstof plus resten af propylen-
glycolen, og der blandes herefter yderligere 2 minutter, og ende-

lig tilsazttes ovenfor navnte sukkerblanding, og der blandes i 5
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minutter. Blandingen fores ind i en skrueextruder, der har en

skrue med en diameter pd 10 cm og et kompressionsforhold pa

5,22, en fuld trinprofil pd 8 langde/diameter for fodesektionen,

6 lazngde/diameter for overgangssektionen og en profil pd 12 langde/
diameter for afmalingssektionen, og en dybde pa 28,6 mm i fode-
sektionen og 5,7 mm i afmilingssektionen. Omdrejningstallet for
skruen er 30,5 o/minut og modtrykket varierede mellem 6,3 og 8,1
kg/cmz. Produktionshastigheden eller gennemstremningshastigheden er
204,3 kg pr. time. Damptrykket i kappen for opvarmning af extrude-
ren varierer mellem 0 og 15,5 ato pd hver af de fire opvarmnings-
zoner p& extruderen. Extrudattemperaturen varierede fra 101,5-

138 °C med et gennemsnit p& 122,6 °C.

Det opvarmede extrudat, der forlod extruderdysen, udhzldtes i

et formalingsapparat af typen Hobart forsynet med en dyseplade

med et stort antal huller med en diameter pd 4 mm, hvorved der dan-
nedes en m@ngde kontinuerlige tradde af produktet, der udledtes

pd en luftkelet trddtransporter. Vandaktiviteten af trddene lig-

ger p& 0,65 til 0,75 ved et vandindhold pa 11-14%.

De transporterede tr&de blandes i en tromle med den harde kompo-
nent (A) i et forhold p& 60 dele A til 40 dele B og pakkes. Pro-
duktet er en blanding af den hdrde type, tert dyrefoder og den
blede, kedlignende type tert dyrefoder, og disse egenskaber bi-
beholdes ved lagring.

EKSEMPEL 2

Den samme metode blev anvendt i eksempel 1, dog fremstilledes
det blede, teorre produkt ved at udlede det opvarmede extrudat
fra extruderen igennem en dyseplade med blot én dyse, og den
enkelte extrudattradd transporteredes pad en bandtransporter med
luftkeling, og denne trdd blev skaret i smd stykker med en tyk-
kelse pd 12-19 mm i et apparat af typen Urschel Model J dicer.
Vandaktiviteten i partiklerne 14 pd 0,60-0,75 og vandindholdet



var 12,5-13,5%.
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De blede, torre partikler (B) blandes i en tromle med den harde
komponent (A) i et forhold pa 60 dele (A) og 40 dele (B) og

pakkes.

Produktet er en blanding af den hdrde, terre type dyrefoder og
den torre, blede type kedlignende dyrefoder,og disse egenskaber

bibeholdes under lagring.

EXSEMPEL

Amyloseholdig mel
Extraheret sojamel
Modificeret sojaproteinisolat
Ked og benmel

Affedtet sojamel
Animalsk fedt
Defluoreneret phosphat
Salt tilsat iod

Tgrret ger
Vitamin-mineralblanding
Antioxidant

Legpulver

Farve

Majssirup med 36 D.E,
Kaliumchlorid
Propylenglycol

Vand

cMC

Hard, teor
komponent

vagtpet.

47,30
13,21

14,84
I,06
0,94
0 81
0,065
0,008
0,040
0,027

18,70
100,00

Fremstilling af hdrd, ter komponent (A):

De terre ingredienser blandes i en vandret liggende blander i

Blgd, ter
komponent

vaegtpet.

10,00
9,40
18,00
6,50
4,50
0,60

0,60

0,05
28,70
0,30
8,00
13,00
0,40

—tte
100,00

10 minutter og tilsattes tilstrzkkeligt vand og damp i en

extruder, sasom en extruder af typen Sprout Waldron, Anderson

eller Wenger, til opndelse af en dej med 25-30% vand. Dejen blan-

des og opvarmes under tryk og ved en temperatur 121°-149°C.og
et tryk p& 7 til 70 ato og udledes igennem en dyseplade, hvorved
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extrudatet expanderer, og det skares derefter i sma stykker.
Disse tgrres til et vandindhold p& 8-12%, og har en vandaktivi-
tet pa 0,60-0,75. Partiklerne afkeles efter tgrring og overtrak-

kes med den anfeorte mengde animalsk fedt.

Fremstilling af bled, ter komponent (B):

Samme fremgangsmdde som i eksempel 1 og 2 anvendes, dog anven-

des majssirup i stedet for sucrose ved fremstilling af sukkerblan-
ding.Komponenterne A og B blandes i forhold pd 60 dele A og 40 dele
B og pakkes.

Patentkravw:

Fremgangsmdde til fremstilling af et tert dyrefoder indeholden-
de 8-13 vagt-% vand, med en vandaktivitet pa 0,65 til 0,75 og
bestdende af en forste bestanddel, der er hard i tekstur og i
det vasentlige bestar af amyloseholdige ingredienser, blandet
med en anden bestanddel, der er bled og kedlignende i tekstur

og udseende, kendetegnet wved, at man

A) tilvejebringer en forste blanding bestdende af amyloseholdige ingre-
dienser, animalsk og vegetabilsk protein, salt og tilstrekkeligt

vand til fremstillingen, hvorhos den amyloserholdige ingrediens
foreligger i en mengde pad 25-60 vagt-%, og saltet foreligger i

en mengde pa 0,2 vagt-%,

B) opvarmer blandingen under bagning eller ekstrudering ved en tempe-
ratur og i en tid, der er tilstrakkelig til at gelatinere de amy-

loseholdige ingredienser,
C) danner partikler af den forste blanding,

D) afkeler den opvarmede feorste blanding,

E) tilvejebringer en anden blanding bestdende af sukker, et pro-
teinholdigt klazbestof, et plastificerings- og befugtningsmiddel,
salt og tilstrzkkeligt vand til fremstillingen, hvorhos det pro-
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teinholdige adhesiv er tilstede i en mangde pa 4-60 vagt—%, p1as-

tificeringsmidlet udger 5-20 vagt-%, saltet udger 0-2 vagt-% og
sukkeret udger 0-30 vagt-%,

F) opvarmer en masse af den anden blanding under ekstrudering
ved en temperatur pa 101,6°- 137,8 °c,

G) danner partikler af den anden blanding,
H) afkeler den ekstruderede opvarmede anden blanding, og
I) sammenblander partikler af den feorste komponent med partikler

af den anden komponent, idet den forste komponent er til stede i
en mengde pd fra 10- ca. 90 vagt-% af den anden komponent.

Fremdragne publikationer:

Langkjer Kobenhavn
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