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(57) Abrégé : Grill de cuisson réversible (1) comprenant une plaque chauffante (2) de cuisson dotée : d'un moyen de chauffage
(2), d'une premiere et d'une seconde surfaces de cuisson (3, 4) disposées sur des faces opposées du moyen de chauffage, et aptes a
étre sélectivement retournées, le grill (1) comportant en outre des moyens d'appui (6, 7) de la plaque (2) destinés a supporter ladite
plaque (2), le grill (1) comportant également un réceptacle de récupération de jus et un réflecteur thermique amovible (9) monté sous
le moyen de chauffage de la plaque (2) et apte a faire écran entre celui-ci et toute surface de support (8). Les premiére et seconde
surfaces de cuisson (3, 4) ont chacune, une inclinaison suivant un angle (32) différent par rapport a la surface de support (8) selon
la position de retournement sélectionnée, et dirigée vers le réceptacle de récupération de jus, accessible entre et/ou sous les moyens
d'appui de la plaque de cuisson (6, 7), apte ainsi au moins pour une surface de cuisson & permettre un écoulement optimum et une
récupération aisée des jus de cuisson.
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GRILL REVERSIBLE SUIVANT DIFFERENTES INCLINAISONS

La présente invention concerne, de fagon générale, le
domaine des appareils de cuisson pour des produits
particuliers.

Plus particulié&rement, 1’invention concerne Ile
domaine des grills réversibles ©pour aliments et
notamment un grill de cuisson réversible comprenant une
plaque chauffante de cuisson dotée

- d’un moyen de chauffage de la plaque,

- d’une premiére et d’une seconde surfaces de
cuisson disposées sur des faces opposées du moyen de
chauffage de 1la plaque, et aptes & é&tre sélectivement
retournées, chaque surface de cuisson constituant tour 3
tour une surface supérieure de travail,

le grill comportant en outre des moyens d’appui de la
plaque de cuisson destinés & supporter ladite plaque ,

le grill comportant également un réceptacle de
récupération des jus de cuisson et un réflecteur thermique
amovible monté séus le moyen de chauffage de la plaque et
apte & faire écran entre celui-ci et toute surface de
support sur laquelle est disposé le grill et cela, quelle
que soit la surface de cuisson constituant la surface
supérieure de travail.

De tels grills réversibles possédent deux surfaces de
cuisson qui sont généralement différentes 1l’une de 1’autre
afin de permettre d’adapter le mode de cuisson en fonction
des aliments cuisinés. Ainsi la premiére surface de cuisson
est généralement lisse afin, par exemple, de rissoler des
aliments et la seconde surface de cuisson est généralement
striée afin, par exemple, de griller des viandes. Il a été
remarqué qu’il est nécessaire d’évacuer les jus de cuisson.

C’est la raison pour laquelle de nombreux fabricants
de grills réversibles ont développé diverses solutions

visant a évacuer les jus de cuisson.
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Un grill proche du type précédemment défini,
permettant 1’évacuation de jus de cuisson, est par exemple
décrit dans le document brevet US 6, 064, 042 de APPLIANCE
DEVELOPMENT CORPORATION.

Ce document décrit un grill réversible comportant une
plaque de cuisson & deux surfaces de cuisson, la plaque de
cuisson étant suspendue par deux pieds fixés sur deux bords
opposés de la plaque de cuisson, perpendiculairement a
celle-ci.

L'’un des pieds possé&de une hauteur différente de
l7autre ce qui permet d’incliner la plaque de cuisson par
rapport a la surface de support du grill. Le degré
d’inclinaison est identique pour les deux surfaces de
cuisson, ce qui permet d’évacuer les jus de cuisson des
aliments, par des drains situés & travers la plaque de
cuisson, vers un réceptacle intégré au réflecteur dont la
surface correspond & celle des surfaces de cuisson.
L'inclinaison et 1'écoulement du jus se faisant du cbté
d'un des pieds et le réceptacle étant recouvert par la
plaque, 1l est particuliérement difficile d'y accéder en
particulier pour collecter le jus de cuisson durant 1la
cuisson.

Un objectif de la présente invention est de
développer un grill réversible permettant d’améliorer la
cuisson des aliments sur chacune des surfaces de cuisson.

Dans ce contexte, la présente invention a pour but de
proposer un grill de cuisson réversible permettant un
écoulement optimisé des jus de cuisson, et une récupération
alsée de ceux-ci afin de pouvoir les utiliser pour arroser
les aliments sans interrompre leur cuisson.

A cette fin, le grill réversible de 1’invention, par
ailleurs conforme & la définition générique qu’en donne le
préambule ci-dessus, est essentiellement caractérisé en ce
que les premiére et seconde surfaces de cuisson ont
chacune, une inclinaison suivant un angle différent par

rapport & la surface de support selon la position de
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retournement sélectionnée ; laquelle inclinaison est
dirigée vers le réceptacle de récupération de Ijus,
accessible entre et/ou sous les moyens d'appui de la plaque
de cuisson, et est apte aingi au moins pour une surface de
cuisson a permettre un écoulement optimum et une
récupération aisée des jus de cuisson.

Plus la surface de cuisson est inclinée, suivant
l’angle d’inclinaison, par rapport a la surface de support
qui est généralement horizontale et plus les jus de cuisson
s’ évacuent rapidement. L‘’inclinaison est donc sélectionnée
en fonction de la vitesse d’évacuation des jus de cuisson
qui a été choisie.

Préférentiellement, la surface de cuisson la plus
inclinée sera la surface non lisse, ce qui permet
d’assécher cette surface et améliorer la cuisson sur grill
strié. De maniére optimale, la surface la plus inclinée
aura préférentiellement une inclinaison par rapport & la
surface de support du grill supérieure & 3°, l'autre
surface pouvant étre quasi paralléle, si ce n'est paralléle
(1'inclinaison est alors considérée nulle) & la surface
support.

On peut par exemple réaliser une plaque de cuisson
dont l'une au moins des surfaces de cuisson soit dépourvue
de rebord le long du cdté apte 4 recevoir 1'écoulement du
jus de cuisson.

Ce mode de réalisation est avantageux car il facilite
l’opération de collecte de 3jus et de nettoyage de la
plaque.

Selon un mode de réalisation, on peut incliner 1la
plague en utilisant des moyens d’appui de la plaque formés
de premier et second groupes d’éléments d’appui fixés sur
la plagque de cuisson, le premier groupe d’é&léments é&tant
disposé du cbté de la premiére surface de cuisson et
définissant un premier plan.d’appui de la plaque de cuisson
sensiblement paralléle & la premiére surface de cuisson et

le second groupe d’éléments étant disposé du cbté de 1la



WO 2004/107942 PCT/FR2004/001348

seconde surface de cuisson et définissant un second plan
d’appui de la plague de cuisson incliné par rapport a la
seconde surface de cuisson.

Dang ce mode de réalisation les éléments d'appui sont
disposés sur les cotés de la plague de cuisson, autres au
moins que celui de la surface de cuisson qui est dépourvue
de rebord, afin que le jus coule librement entre ces
éléments d'appui directement dans un réceptacle a jus.

De tels moyens d’appui directement fixés sur la
plaque de cuisson permettent de réaliser 1la fonction
d’orientation ou d'inclinaison différentielle des surfaces
de cuisson sans utiliser obligatoirement des piéces
supplémentaires pour réaliser cette fonction, ce qui est
particuliérement économique.

On peut par exemple réaliser les moyens d’appui de la
plaque par des premier et second supports ayant des faces
latérales de formes trapézoidales sensiblement identiques
entre elles, les supports étant symétriguement assemblés a
des extrémités opposées de la plaque de cuisson de maniére
4 ce que les faces trapézoidales soient sensiblement
paralléles entre elles et orientées perpendiculairement par
rapport & la plague de cuisson, des portions des bords des
faces de formes trapézoidales situés du cbté de la premiére
surface de cuisson définissant ainsi ledit premier plan
d’appui de la plague de cuisson et des portions des bords
deg faces de formes trapézéidales gsituées du coté de la
seconde surface de cuisson définissant ainsi ledit gecond
plan d’appui de la plague de cuisson.

L’avantage d’une telle solution est de permettre a
1’aide des seuls supports & faces trapézoidales de réaliser
a3 la fois la fonction dfélévation‘ et la fonction
d’inclinaison différentielle de la plaque de cuisson, selon
la position sélective de retournement du grill choisie par
l'utilisateur.

Dans ce mode de réalisation, 1/’inclinaison de la

surface de cuisson se fait selon un axe d’inclinaison
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approximativement perpendiculaire & ceux définis par chaque
support latéral. Ainsi le retournement du grill est
facilité car les supports peuvent &tre saisis manuellement
puis, par pivotement relatif autour de 1l’axe d’inclinaison,
le grill peut étre retourné <sans nécessiter une
manipulation difficile. Avantageusement, ce retournement
est facilement réalisé au dessus du réflecteur thermique,
réduisant ainsi le risque de brllure et le risque de
répandre des jus de cuisson sur la surface de support.

De plus, ce mode de réalisation avantageux permet de
réduire le nombre de piéces d'un tel grill et
corrélativement son cofit de fabrication. De méme, 1la
gsimilarité de forme des supports en facilite la production
et le stockage.

Dans un mode préférentiel de réalisation,; le grill
guivant 1l'invention comporte un bloc pied amovible adapté
pour recevolr et supporter les moyens d'appui de la plaque
de cuisson au-dessus de la surface de support, lequel bloc
pied comprend le réflecteur thermique et le réceptacle de
réception des jus de cuisson.

Selon un autre mode de réalisation que celuili décrit
ci-dessus dans lequel les supports ont des faces latérales
trapézoidales, on peut orienter la plague de cuisson gréce
a ce bloc pied amovible, dont le plan support recevant les
moyens d'appui de la plaque de cuisson est incliné suivant
un premier angle d'inclinaison par rapport a la surface de
support ; les moyens d’appui de la plaque étant formés par
des premier et second groupes d’éléments d’appui fixés sur
la plague, le premier groupe d’é&léments d’appul é&tant
disposé du cdté de la premiére surface de cuisson et
définissant un premier plan d’appul de la plagque de cuisson
et le second groupe d’éléments d’appui étant disposé du
coté de la seconde surface de cuisson et définissant un
gsecond plan d’appul de la plaque de cuisson, les premier et

second plans d’appui sont paralléles entre eux et inclinés
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par rapport aux surfaces de cuisson suivant un deuxiéme
angle d'inclinaison.

Ainsi, la plaque de cuisson, possédant de préférence
des surfaces de cuisson paralléles entre elles, et é&tant
donc inclinée par rapport & ses premier et second plans
d’appui, gqui eux-mémes bien que paralléles entre eux sont
inclinés quand ils sont posés sur le bloc pied, présente
une inclinaison de ses surfaces de cuisson correspondant
d'un cbté & la somme desg angles d'inclinaison et de l'autre
a leur différence.

L’angle d’inclinaison de la plague par rapport au
support du grill dépend donc de la surface de cuisson qui
est choisie comme surface supérieure de travail.

Préférentiellement 1l’angle d’inclinaison de la plaque
de cuisson par rapport & ses moyens d'appuil est identique a
1l’angle d’inclinaison du plan support du bloc pied par
rapport & la surface de support. De cette maniére dans
l'une des positions de retournement de la plague sur son
pied amovible, la surface de travail du grill est paralléle
3 la surface de support du grill et dans 1l'autre de ses
positions, la surface de travail du grill est inclinée par
rapport a la surface de support du grill suivant un angle
double de celui des deux angles d'inclinaison de référence.

D'autres caractéristiques et avantages de 1l'invention
ressortiront clairement de la description qui en est faite
ci-aprés, a titre indicatif et nullement limitatif, en
référence aux dessins annexés, dans lesquels:

- la figure 1 représente une vue en perspective d'un
mode de réalisation du grill selon 1l/invention ;

- la figure 2 représente une vue de coté du grill de
la figure 1, avec sa surface supérieure de travail
horizontale ;

- la figure 3 représente une vue de cbté du grill de
la figure 1, avec sa surface de travail supérieure
inclinée ;
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- les figures 4 et 5 représentent des vues de cbtés
d’un autre type de grill selon 1l’invention ;

- la figure 6 représente un autre mode de réalisation
du grill suivant l'invention ;

- les figures 7 et 8 représentent respectivement le
grill de la figure 6 en position horizontale et en position
inclinée.

Comme annoncé précédemment, 1’invention concerne un
grill de cuisson réversible comportant deux surfaces de
cuisson possédant une inclinaison différente selon que
l1’une ou l’autre surface de cuisson soit utilisée comme
surface de travail, c’est & dire comme surface supérieure.

Le grill réversible 1 de la figure 1 comprend une
plaque chauffante de cuisson 2 dotée d’un moyen de
chauffage, et de premiére et seconde surfaces de cuisson
respectivement 3 et 4 gul sont disposées sur des faces
opposées du moyen de chauffage de la plaque.

Le grill est apte & é&tre sélectivement retourné, la
gurface de culsson se trouvant orientée wvers 1le haut
constituant une surface supérieure de travail, destinée &
la cuisson.

Des moyens d’appui 6 et 7 solidaires de la plagque 2
la maintiennent suspendue par rapport a la surface de
support 8 qui est généralement une table.

Ces moyens d’appuli sont des supports 6 et 7 qui
possédent des faces latérales 12 et 13 de formes
trapézoidales sensiblement i1dentiques entre elles. Le
premier sgupport 6 est fixé & une premiére extrémité 14 de
la plague de cuisson rectangulaire et le second support 7
est fixé & une seconde extrémité 15 opposée de cette méme
plague.

Les supports 6 et 7 sont généralement en matiére
isolante électrigquement et thermigquement, telle gque du
plastique. Ces supports sont préférentiellement formés pour
constituer des poignées de préhension 18, 19 de la plaque

et sont fixés a la plagque de cuisson par des moyens
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conventionnels de fixation tel que par vissage, clipsage,
surmoulage.

Optionnellement, la plague de cuisson peut &tre
assemblée par rapport aux supports par tout moyen apte a
permettre un réglage de 1’inclinaison de la plaque par
rapport aux supports 6 et 7.

Les supports 6 et 7 sont assemblés symétriquement de
manidre & ce que les faces trapézoidales 12 et 13 soient
sensiblement paralléles entre elles et orientées
sensiblement perpendiculairement par rapport & la plague de
cuisson 2.

Des portions des bords d’appui des supports 6 et 7,
forment un premier groupe d’éléments d’appui 10 et sont
orientées du cbté de la premiére surface de cuisson 3
définissant ainsi un premier plan d’appui de la plagque de
cuisson 2. Ce premier plan dfappui est sengiblement
paralléle & la premiére plaque de cuisson 3 qui est une
plague lisse.

Des portions des bords d’appui forment un second groupe
d’'éléments d’appui 11 des pieds 6 et 7 et sont orientées du
cbté de la seconde surface de cuisson 4 définissant ainsi
un second plan d’appui de la plaque de cuisson 2. Ce second
plan d’appui est sensiblement incliné d'au moins 3°, par
rapport a la seconde plaque de cuissonh 4 qui est une plaque
striée.

Un bloc pied 22 amovible est disposé entre la surface
de support 8 et les supports 6 et 7. Les supports 6 et 7 et
le bloc amovible 22 ont des formes complémentaires venant
s’ imbriquer les unes dans les autres lorsque les supports
du grill sont posés sur le bloc. Le bloc pied amovible est
adapté pour recevoir et positionner le grill dans ses deux
positions de retournement.

Afin de permettre un centrage des supports 6 et 7 par
rapport au bloc pied 22, des formes miles arrondies sont
disposées sur les supports 6, 7 et sont complémentaires de

formes femelles disposées sur le bloc amovible 22.
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Le bloc 22 est composé de deux piéces formant les pieds
32 et 33. Les formes femelles complémentaires des formes
males des supports 6 et 7 sont portées par les pieds 32 et
33. Ces piéces 32 et 33 sont reliées entre elles par un
réflecteur thermique 9 et 1l'ensemble du bloc pied 22 étant
amovible par rapport & la plaque de cuisson 2 et ses moyens
d'appui 6 et 7.

Ainsi, une fois le grill 1 positionné sur son bloc pied
amovible 22, le réflecteur thermique 9 se situe entre le
moyen de chauffage de la plaque 2 et la surface de support
8 sur laquelle vient reposer le bloc pied 22.

Cette disposition permet de retourner 1le grill 1 pour
changer de surface de travail sans avoir 3a bouger le
réflecteur 9.

Le réflecteur qui est généralement rectangulaire
posséde une surface supérieure & celle de 1la plagque de
cuisson. Cette derniére particularité permet de collecter
dans le réflecteur 9, tout débordement de jus de cuisson
pouvant couler des surfaces de cuisson de la plaque 2.

Un bac a jus 23 peut é&tre intégré ou fixé sur le
réflecteur 9 le long du cbété de la surface de la plaque de
cuisson dépourvue de rebord, situé entre les pieds 32 et 33
et parallele a l'axe d'inclinaison de la plaque : ce bac &
jus déborde de celle-ci, de maniére & collecter directement
les jus de cuisson qui peuvent s'écouler de la surface de
la plaque. Dans le cas des figures 1 & 3, le bac 23 dispose
d’éléments de connections adaptés ©pour permettre sa
fixation sur le réflecteur 9. Ce bac 23 est amovible pour
faciliter son nettoyage et 1’arrosage des aliments en jus
de cuisson sans avoir a retirer le réflecteur thermique 9.

Le réflecteur thermique 9 peut &tre monté fixement sur
le bloc pied amovible 22, lorsque par exemple, le bloc de
support et le réflecteur sont deux piéces séparables. Dans
ce cas le réflecteur 9 peut étre démontable du bloc support

22 pour faciliter les opérations de nettoyage.
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Le bloc support 22 peut alternativement &tre formé
d’une seule pid&ce métalligue ayant & la fois la fonction de
pied et de réflecteur thermique.

Le moyen de chauffage de la plaque de cuisson est un
moyen de chauffage intégral de la plaque, comprenant une
résistance électrique. La résistance électrique est reliée
4 des moyens de connections é&lectrique 24 tels qu’une
prise, de telle maniére que la plague de cuisson puisse
8tre débranchée simplement pour permettre son lavage. La
plaque est préférentiellement étanche afin de permettre son
immersion tout en évitant des accumulations d’eau qui
pourraient é&tre dommageables pour la sécurité électrique.

Des dispositifs de sécurité électrique peuvent é&tre
installés pour s’assurer que la plaque de cuisson 2 ne
puisse chauffer que lorsque celle-ci est correctement
positionnée et supportée par rapport son bloc pied 22.

Préférentiellement le bloc pied 22 posséde sur sa face
inférieure des plots d’appui en matériau souple, destinés a
s’intercaler entre le bloc 22 et la surface de support 8,
de maniére & permettre une isolation thermique, électrique
et mécanique entre le grill 1 et la surface de support 8.

La figure 2 représente le grill 1 positionné sur son
bloc pied 22, la surface supérieure de travail étant la
premiére surface de cuisson 3. Dans cette configuration,
les éléments d’appui du premier groupe d’é&léments d’appui
10 sont positionnés dans les logements correspondants du
bloc 22 et la premiére surface de cuisson 3 est disposée
parallélement & la surface de support 8. '

La figure 3 représente le grill 1 positionné sur son
bloc pied 22, la surface supérieure de travail étant la
seconde surface de cuisson 4.

Dans cette configuration, les é&éléments d'appui 11 du
second groupe d’'éléments d’appul des supports 6 et 7 sont
positionnés dans les logements correspondants du bloc 22.
La seconde surface de cuisson 4 est inclinée & plus de 3°

par rapport & la surface de support 8, suivant 1l’angle 32.
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Les figures 4 et 5 représentent wun autre mode
particulier de réalisation du grill de cuisson réversible 1
dans lequel les moyens d'appui 6 et 7 de la plaqgue 2 sont
constitués par des rebords latéraux 16 et 17 de la plaque
2. Ces rebords latéraux 16 et 17 sont situés au moins le
long des deux cBtés opposés encadrant un cdté sans rebord
de la plaque pour la réception du jus, lequel cbté sans
rebord étant paralléle & l'axe d'inclinaison de la plaque.

Ces rebords 16 et 17 ont une hauteur supérieure a
1’ épaisseur de la plague 2 et viennent en surélévation par
rapport a4 la plaque, de maniére & ménager des espaces 20 et
21, entre les surfaces de cuisson 3 et 4 de la plagque 2 et
les premier et second plans d'appui de la plaque de cuisson
2.

Dans ce mode de réalisation, le bloc pied 22 amovible
est formé de quatre pieds 25-29. Chacun de ces pieds
prenant appui sur la surface de support 8 et supportant les
extrémités des rebords 16 et 17 de forme trapézoidales. Ces
pieds supports 25-29 traversent et supportent é&galement un
réflecteur thermique 9, gqui a une forme rectangulaire et
une surface de réflexion thermique supérieure aux surfaces
de cuisson du grill.

Préférentiellement, le bloc pied réflecteur posséde
des poignées de manipulation 30 et 31 disposées sur au
moins deux de ses cbtés. La plagque 2 posséde é&galement deux
poignées de manipulation 18 et 19 fixées sur ces rebords
latéraux 16 et 17. Dans ce cas, ces poignées de
manipulation sont uniquement utilisées pour manipuler la
plague, et non pour la supporter.

La figure 6 représente un autre mode de réalisation
d'un grill selon l'invention doté d'un bloc pied amovible
22 monobloc A plan support incliné 36.

Les moyens d'appui 6, 7 de la plaque sont constitués
par un rebord périphérique continu 41 formant deux plans
d'appuis 34 et 35 disposés sur les faces opposées 3 et 4 de
la plaque 2.
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Ce rebord périphériques 41 borde

- soit trois cbtés de la plague, le cbté non bordé étant
celui prévu: pour 1l'écoulement du jus, les deux cbtés
latéraux de part et d'autre de ce cbté non bordé pouvant
8tre alors de forme trapézoidale comme les rebords 16 et
17 du mode de réalisation des figures 4 et 5 pour
assurer l'inclinaison différente des surfaces de cuisson
alors que la surface d'appuil périphérique continue 36 du
bloc pied amovible 22 est horizontale et paralléle a la
surface support 8 ;

- soit les quatre cbtés de la plaque, comme représenté sur
la figure 6 et décrits plus précisément ci-aprés.

Le bloc pied amovible 22 des figures 6 & 8 posséde
une seule surface d'appui périphérique continue 36 qui
définit le plan support 36. Cette surface périphérique 36,
est inclinée par rapport & la surface support 8 et, est
adaptée pour soutenir tour a tour les plans d’appui 34 et
35 de la plague.

La plagque 2 de cuisson est inclinée par rapport aux
plans d’appui 34 et 35 qui sont paralléles entre eux.

L’angle d’inclinaison du plan support 36 par rapport
4 la surface de support 8 est préférentiellement identique
4 1l’angle d’inclinaison de la plague 2 par rapport au
rebord périphérique 34 et 35 formant les moyens d’appui 6
et 7 de la plaque.

Selon ce mode de réalisation, la plague est ainsi
supportée sur. son bloc pied amovible 22, par une seule
surface périphérique continue 36, en contact continu avec
l'un des plans d'appuils continus 34 ou 35 de la plaque,
selon la face de cuisson choisie. Ce mode de réalisation
apporte un meilleur centrage et positionnement ainsi qu'une
meilleure stabilité de la plague sur son bloc pied 22.

Dans ce mode de réalisation, la fonction de réflexion
thermique et de collecte de 3jus de cuisson peut é&tre
assurée par plusieurs é&léments dont deux amovibles 37, 38

gui constituent les bacs de récupération de jus.
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Ces bacs 37 et 38 sont disposés sur des cBtés opposés
du bloc amovible 22 et reposent dans des &chancrures ol ils
sont maintenus par des glissiéres horizontales formées dans
le bloc 22.

Ces bacs amovibles 37 et 38 sont prévus pour é&tre
placés sous la plaque de cuisson de facon & permettre la
récupération des jus de cuisson. Ces bacs 37 et 38 sont
utilisés & tour de rble, en fonction du cdté du grill qui
est choisi pour écouler les jus de cuisson.

La plaque de cuisson est perforée par une fente 42
pour permettre 1’é&coulement des jus vers les bacs 37 et 38,
et du cbté de la surface de cuisson pouvant é&tre
positionnée & 1l'horizontale, la plaque n'a pas de rebord le
long du bord correspond & cette fente, de méme pour l'autre
surface de cuisson mais du cbté opposé & cette fente.

La fonction de réflexion thermique est également
réalisée par une surface de réflexion 39 centrale
incorporée dans le bloc amovible 22 rigidifiant celui-ci et
adaptée pour étre disposée sous la plague de cuisson.

Afin de permettre 1l'évacuation de 1la chaleur, des
ouvertures 40 peuvent &tre réalisées sur les cbtés du bloc
support 22.

La figure 7 représente le grill avec 1la plagque de
cuisson dans une position paralld&le & la surface de support
8, c’est a dire avec la premiére surface de cuisson 3
placée vers le haut, les deux angles d'inclinaison
identiques étant opposés et s'annulant.

La figure 8 représente le grill avec 1la plaque de
cuisson en position inclinée par rapport & la surface de
support 8, c’est & dire avec la seconde surface de cuisson
4 placée vers le haut, les deux angles d'inclinaison é&tant
dans le méme sens et s'additionnant.

Enfin, bien que la plagque de cuisson 2 posséde
généralement des surfaces de cuisson paralléles entre
elles, i1l est & noter que l’inclinaison différentielle des

surfaces de cuisson 3 et 4 peut &tre réalisée en formant
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une plaque 2 dont les surfaces de cuisson 3 et 4 ne sont
pas paralléles entre elles. Cette solution particuliére
peut &tre combinée avec chacun des modes de réalisation

décrits précédemment.
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REVENDICATIONS

1. Grill de cuisson réversible (1) comprenant une
plaque chauffante (2) de cuisson dotée

- d’un moyen de chauffage de la plaque (2),

- d’une premiére et d‘une seconde surfaces de
cuisson (3,4) disposées sur des faces opposées du moyen de
chauffage de la plague, et aptes & &tre sélectivement
retournées, chaque surface de cuisson (3,4) constituant
tour & tour une surface supérieure de travail (5),

le grill (1) comportant en outre des moyens d'appui
(6,7) de 1la plaque de cuisson (2) destinés & supporter
ladite plaque (2),

le grill (1) comportant é&galement un réceptacle de
récupération des jus et un réflecteur thermique amovible
(9) monté sous le moyen de chauffage de la plaque (2) et
apte & faire écran entre celui-ci et toute surface de
support (8) sur laquelle est disposé le grill et cela,
quelle que soit la surface de cuisson (3, 4) constituant la
surface supérieure de travail (5),

le grill (1) étant caractérisé en ce que les premiére
et sgeconde surfaces de cuisson (3, 4) ont chacune, une
inclinaison suivant un angle (32) différent par rapport a
la surface de support (8) selon la position de retournement
sélectionnée, et dirigée vers le réceptacle de récupération
de jus, accessible entre et/ou sous les moyens d'appui de
la plaque de cuisson, apte ainsi, au moins pour une surface
de cuisson & permettre un é&coulement optimum et une
récupération aisée des jus de cuisson.

2. Grill de cuisson réversible (1) gelon la
revendication 1 caractérisé en ce qu’il comporte un bloc
pied amovible (22) adapté pour recevoir et supporter les
moyens d’appui (6, 7) de la plagque de cuisson (2) par
rapport & la surface de support (8), lequel bloc pied
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comprend le réflecteur thermique (9) et le réceptacle de
réception des jus de cuisson.

3. Grill de cuisson réversible (1) selon 1la
revendication 1 caractérisé en ce que l'une au moins des
surfaces de cuisson est dépourvues de rebord le long du
cété apte a recevoir l'écoulement du jus de cuisson.

4. QGrill de cuisson réversible (1) selon 1l’une des
revendications 1 & 3 caractérigsé en ce que les woyens
d’appui (6, 7) de la plague (2) sont formés de premier et
second groupes d’éléments d’appui (10, 11), fixés sur la
plagque de cuisson, le premier groupe d’'é&léments (10) étant
disposé du cb6té de la premiére surface de cuisson (3) et
définissant un premier plan d’appui de la plagque de cuisson
(2) sensiblement paralléle & la premiére surface de cuisson
(3) et le second groupe d’éléments (11) étant disposé du
cdté de la seconde surface (4) de cuisson et définissant un
second plan d’appui de la plaque de cuisson (2) incliné par
rapport & la seconde surface de cuisson (4).

5. Grill de cuisson réversible (1) selon l’une des
revendications 2 et 3 lorsque dépendante de la
revendication 2 caractérisé en ce que le bloc pied amovible
(22) est adapté pour recevoir et supporter les moyens
d’appui (6, 7) de la plaque de cuisson (2) selon un plan
support incliné par rapport & la surface de support (8),
les moyens d’appui (6, 7) de la plague étant formés par des
premier et second groupes d'éléments d’appui fixés sur la
plaque, le premier groupe d’éléments d’appui étant disposé
du cdté de la premidre surface de cuisson et définissant un
premier plan d’appui de la plague de cuisson et le second
groupe d’'éléments d’appul étant disposé du coté de la
seconde surface de cuisson et définissant un second plan
d’appui de la plagque de cuisson, les premier et second
plans d’appui étant parall@les entre eux et étant inclinés
par rapport aux surfaces de cuisson.

6. Grill de culsson réversible (1) gselon la

revendication 4 caractérisé en ce que les moyens d’appui
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(6,7) de la plaque (2) sont des premier et second supports
(6,7) ayant des faces (12,13) de formes trapézoidales
sensiblement identiques entre elles, les supports (6,7)
étant symétriquement assemblés & des extrémités (14,15)
opposées de la plaque de cuisson (2) de maniére a ce que
les faces trapézoidales (12,13) solent sensiblement
paralléles entre elles et orientées perpendiculairement par
rapport a4 la plagque de cuisson (2), des portions latérales
des faces de formes trapézoidales (14,15) situées du coté
de la premiére surface de cuisson (3) définissant ainsi
ledit premier plan d’appui de la plagque de cuisson (2) et
des portions latérales des faces de formes trapézoidales
(14, 15) situées du coté de la seconde surface de cuisson
(4) définissant ainsi ledit second plan d’appui de la
plagque de cuisson (2).

7. Grill de cuisson réversible (1) selon 1l’une des
revendications 1 & 6 caractérisé en ce gque les moyens
drappui (6, 7) de la plaque de cuisson (2) constituent ou
supportent des poignées de préhension (18, 19) de la plaque
(2), thermigquement isolantes.

8. Grill de cuisson révergible (1) selon l’une des
revendications 1 & 4 caractérigé en ce gue les moyens
d’appui (6, 7) de la plague (2) sont constitués par des
rebords (16, 17) de plaque (2) ayant une hauteur supérieure
4 l’épaisseur de la plague (2) et venant en surélévation
par rapport & celle-ci, de maniére & ménager des espaces
(20, 21) entre les surfaces de cuigson (3, 4) de la plaque
(2) et les premier et second plans d’appui de la plague de
cuisson (2).

9. Grill de cuisson réversible (1) selon l’une des
revendications 2 & 8 lorsque dépendante de la revendication
2, caractérisé en ce que le réflecteur thermigque (9) est
monté fixement sur le bloc pied amovible (22).

10. Grill de cuisson réversible (1) selon l’une des

revendications 2 34 8 lorsque dépendante de la revendication
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2, caractérisé en ce que le réflecteur thermique (9) et le
bloc pied amovible (22) sont formés d’une seule piéce.

11. Grill de cuisson réversible (1) selon 1’une des
revendications 1 & 10 caractérisé en ce que le réflecteur
thermique amovible (9) est une plaque ayant une surface
supérieure & la surface de la plaque de cuisson (2) de
maniére & constituer une plagque de collecte des Jjus de
cuisson.

12. Grill de cuisson réversible (1) selon 1l’une des
revendications 1 & 11 caractérisé en ce que le réflecteur
thermique (9) possé&de en outre un bac a jus (23) destiné a

recueillir les jus de cuisson.
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