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(57) Resumo: METODO ASSIM COMO DISPOSITIVO PARA
DISPENSAR E/OU ARMAZENAR PRODUTOS, ESPECIALMENTE
BEBIDAS. No caso de um método para a dispensacido de uma bebida
preparada em um recipientes, por exemplo KEG, sob utilizacao de pelo
menos um dispositivo de dispensacdo em funcdo de pardmetros
especificos a bebida, é feito o processo de distribuicdo ou de
dispensacdo levando-se em consideragdo dados que séo
armazenados em pelo menos um RFID-TAG previsto no respectivo
recipiente, de modo especifico a bebida.
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“METODO ASSIM COMO DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU
ARMAZENAR PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”

A presente invengao refere-se a um método, de acordo com o conceito geral da
reivindicagdo 1 ou 3, assim como a um dispositivo, de acordo com o conceito
geral da reivindicagéo 7 ou 9.

Dispositivos ou maquinas automaticas dispensadoras para dispensar produtos
ou bebidas sdo conhecidas tanto como instalagdes estacionarias como também
instalacbes moveis em diferentes execugbes, sendo que o produto a ser
servido, neste caso, é preparado em geral em barris ou mini-barris tipo KEG.
Além disso, também é conhecido equipar KEG’s com transponders, nos quais
sdo armazenados dados, que, porém, servem exclusivamente para identificar
o tipo do respectivo produto a ser envasado e para melhorar o manuseio dos
KEG's (documento de patente DE 199 48 471 C2, DE 44 46 203).

E tarefa da presente invengdo apresentar um meétodo, atraves do qual o
manuseio do produto e, neste caso, especialmente o processo de distribuicao e
de dispensacdo e/ou o processo de armazenagem do respectivo produto
podem ser controlados ou sofrer intervengoes de maneira ideal.

Para solucionar essa tarefa, & criado um método de acordo com a reivindicagao
1 ou 3. Um dispositivo para dispensar e/ou armazenar produtos, especialmente
bebidas é objeto da reivindicagao 7 ou 9.

No caso da invengéo, o processo de servir ou de dispensar e/ou 0 processo de
armazenagem do respectivo produto é feito de maneira controlada ou mediante
intervencdes através dos dados armazenados no respectivo transponder, em
funcao de parametros especificos ao produto. Neste caso, os parametros
especificos ao produto sao, por exemplo, diretamente armazenados no
respectivo transponder, por exemplo, como palavra-cédigo de varios digitos, ou
entdao no respectivo transponder & gravada uma identificagao especifica ao
produto. Através dessa identificagdo, € feita por exemplo uma intervengao
especifica ao produto e/ou um controle do processo de servir ou de dispensar
elou do processo de armazenagem, por exemplo, atraves da chamada de um
programa armazenado em uma unidade de controle ou através da chamada ou
ativagcdo de parametros especificos ao produto, armazenados em uma unidade
de controle, e atribuidos ao produto em questédo, parametros esses que servem

entao para controlar e/ou intervir no processo de servir ou de dispensar e/ou
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no processo de armazenagem. A leitura dos dados provenientes do respectivo
transponder ¢é feita através de uma unidade leitora sem contato.

O respectivo transponder &, por exemplo, um assim chamado RFID-TAG, ou
seja, um componente eletronico, que € basicamente composto de uma
estrutura que funciona como antena e de uma unidade eletrOnica contendo
uma memoéria de dados, na forma de um circuito de conexao integrado. Na
memoéria sdo armazenados também, entre outros, 0s parametros especificos
ao produto ou a identificagao especifica ao produto. A unidade eletronica, neste
caso, é projetada de forma que ela propria gere para a operagao, a tensao
necessaria de alimentacéo a partir de um sinal (ondas eletromagnéticas) de
alta frequéncia HF ou de radio, recebido pela unidade leitora através da
estrutura de antena e que possibilite uma transferéncia de dados sem fiagao ou
contato através da unidade leitora, especialmente para a leitura da identificagcao
ou dos parametros especificos ao produto. Portadores de informagées ou de
dados desse tipo s@o conhecidos por exemplo também como “Smart-Cards”.
Através dos parametros especificos ao produto, & feito no caso da
armazenagem, entre outros, o controle da temperatura de armazenagem e, no
caso do processo de distribuicdo ou de dispensagéo, entre outros, é feito o
controle da temperatura de dispensagéo do produto, ou seja a temperatura, na
qual a bebida ou produto em questao é servido em um recipiente para bebida,
por exemplo, em um copo ou caneca, € que assegura uma temperatura ideal
para bebida, por exemplo, no caso da cerveja, uma temperatura da bebida de
7° C.

Através dos parametros especificos ao produto, também é controlada a
reducdo de pressdo, por exemplo, de produtos contendo CO2, da pressao
dominante no barril ou no mini-barril tipo KEG, para a pressao dominante na
abertura de um ponto de dispensacgédo, por exemplo, de uma torneira de
dispensacédo, na verdade através pelo menos de uma unidade de
estrangulamento controlada ou ajustada em fungdo dos parametros
especificos ao produto, com pelo menos um estrangulador em um conduto do
produto a ser dispensado. Assim, em um mini-barril tipo KEG envasado com
cerveja, por exemplo, domina uma pressao interna de 3,0 a 3,5 bar, que
corresponde a pressao de saturagao no caso de um teor de CO2 de 4,5 gr/l. Na

abertura do ponto de dispensacao, ou seja, da torneira de dispensacao, a
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pressdo € de aproximadamente 1 bar. Com auxilio da unidade de
estrangulamento controlada pelos parametros especificos ao produto, essa
diferenca de pressado € suavemente removida, de forma que nao escape gas
CO2 de dentro do produto e ndo ocorra uma formagéao indesejada de espuma
no conduto de produto que conecta o mini-barril tipo KEG ao ponto de
dispensacéao, sendo porém em geral permitida e desejada uma certa formacao
de espuma para formagao de uma coroa de espuma sobre a bebida.

Através da invencgéo, é possivel evitar falhas que prejudiquem a qualidade de
sabor do respectivo produto durante o processo de distribuicdo ou de
dispensacgao do produto assim como durante o processo de armazenagem.

A instalacdo de dispensagao do produto, de acordo com a invengao, € por
exemplo uma instalagdo estacionaria em um estabelecimento gastronémico. A
invencao oferece vantagens especiais, porém no caso de instalagbes de
dispensacao, que sao operadas sob condigbes ambientais alternadas e, neste
caso, que ficam expostas a interferéncias do meio ambiente que se alteram por
periodos curtos, como por exemplo no caso de instalagcbes de dispensagao
moveis elou de instalacdes de dispensagdo, que sao utilizadas em eventos
open-air etc. Produtos, no sentido da invengao, sdo especialmente bebidas dos
mais diferentes tipos, como por exemplo agua mineral ou agua purificada,
bebidas nao alcoolicas, sucos de frutas, vinho, cerveja, etc, mas também
outros produtos liquidos.

Aperfeicoamentos da invengao sao objeto das reivindicagoes dependentes. A
invencao é mais detalhadamente esclarecida a seguir por meio das figuras em
exemplos de concretizagao, onde:

A figura 1 mostra em um diagrama esquematico em bloco ou funcional, uma
instalacdo de dispensacéo de acordo com a invengéo, com um dispositivo de
dispensagao unico;

A figura 2 mostra em uma ilustragdo esgquematica uma instalacao de
dispensagao com varios dispositivos de dispensagédo para varios produtos e
bebidas diferentes. |

Na figura 1 uma instalagdo de dispensacao para produto ou bebida com teor
de CO2, por exemplo para cerveja, € em geral assinalada pelo numero 1. Para
a preparacao do produto € utilizado um barril ou um mini-barril tipo KEG 2, que

mantém esse produto sob pressdo, por exemplo, cerveja, com uma pressao
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entre 3,0 e 3,5 bar. Pelo menos o mini-barril tipo KEG 2, que se encontra em
uso, & colocado em um depésito 3 resfriado, para refrigeragao do produto, que
pode ser por exemplo um compartimento de uma edificagcdo, também um
compartimento do sétao, ou no espago interno de um refrigerador, por exemplo
de uma instalagao frigorifica.

Através de um conduto de produto 4, o mini-barril tipo KEG 2 em uso é
conectado a um dispositivo de dispensagéo 5, que entre outros itens, apresenta
a torneira de dispensacdo 6, que forma o ponto de dispensagao, para a
descarga controlada do produto, ou seja, no caso da forma de concretizagcao
ilustrada, para a descarga controlada manualmente do produto para dentro do
respectivo recipiente de bebida 7, assim como, na conexao de liquido até a
torneira de dispensacdo 6, apresenta pelo menos uma unidade de
estrangulamento 8 ajustavel, contendo um estrangulador, e um trocador de
calor 9, pelo qual circula o produto. A unidade de estrangulamento 8 serve
basicamente para, através de um ajuste correspondente de estrangulamento,
provocar uma redugado suave da pressdo entre a pressao dominante no mini-
barrii KEG 2 e a pressdo ambiente, através da qual o produto que sai da
torneira de dispensacdo 6 vai para o recipiente de bebida 7, evitando assim,
principalmente que escape CO2 de dentro do dispositivo de dispensacéao 5
e/ou de dentro do conduto de produto 4, sem que a coroa de espuma se
desfaca no respectivo recipiente de bebida 7 durante a dispensacao de cerveja.
O ajuste da unidade de estrangulamento 8, neste caso, depende de
parametros especificos ao produto, entre outros, depende do tipo do produto,
do teor de CO2 especifico do produto, da temperatura de armazenagem
recomendada ou prevista para esse produto, ou seja, da temperatura do
deposito resfriado 3, da pressao no interior do mini-barril tipo KEG utilizado, ou
seja, por exemplo da pressao de saturagao de CO2 do respectivo produto com
teor de acido carbdnico, etc.

O trocador de calor 9 serve basicamente para novamente resfriar esse produto
que passa a circular ao ser aberta a torneira de dispensacgao, desde que essa
temperatura se situe acima da temperatura para consumo da bebida desejada
ou recomendada, ou para aquecé-lo, desde que a temperatura de produto se
situe abaixo da temperatura de consumo desejada ou recomendada. Neste

caso, o trocador de calor 9 fica conectado a uma unidade de alimentacao e de
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controle, o qual disponibiliza um meio que transporta calor, e que resfria ou
aquece o produto, para o trocador de calor 9, na verdade, sendo controlada por
um sensor 11 que mede a temperatura do produto. Uma unidade refrigeradora
para a refrigeracéo do depdsito 3 é assinalada pelo numero 12.

A particularidade da instalagéo de dispensagéo 1 reside no fato de a unidade
de estrangulamento ajustavel 8, o trocador de calor 9 ou sua unidade de
controle e de alimentagdo 10 e, no caso da forma de concretizagao ilustrada,
também a unidade refrigeradora 12, e portanto, o processo de distribuigao ou
de dispensagdo e o processo de armazenagem, serem controlados em funcao
de parametros especificos ao produto. Neste caso, os dados necessarios para
o controle do processo de distribuicao ou de dispensagéo sdo armazenados na
forma de parametros especificos na memoria de um transponder 13 (circuito de
conexdo RFID ou RFID-TAG), que ¢é fixado no respectivo KEG 2
adequadamente, onde esse transponder fica protegido contra danificacbes
durante o manuseio do KEG2, por exemplo abaixo de um anel protetor 2.1
superior que circunda a armagao do KEG ou abaixo de um anel de fundo 2.2
Para a leitura dos dados, é prevista no depodsito 3 uma unidade leitora 14, que
é parte integrante de uma unidade de controle 3, que controla a unidade de
estrangulamento 8, a unidade de controle e de alimentagdo 10 em fungao dos
respectivos parametros especificos & bebida ou ao produto, assim como,
através do refrigerador 12, também controla a temperatura do depdsito 3, e
consequentemente, a temperatura de produto dentro do KEG 2.

Os dados lidos a partir do transponder 13 sao armazenados por exemplo em
uma memodria de dados 16 do dispositivo de controle 15, e com esses dados €
feito entdo, por exemplo, um ajuste da unidadede de estrangulamento 18
diretamente apos a conexdo de um KEG 2 a instalagdo de dispensagao 1,
assim como o controle do trocador de calor 9 através da unidade de controle e
de alimentagdo 10, durante a operagdo de dispensagao em curso, sempre
considerando a temperatura de produto medida pelo sensor de temperatura 11.
A figura 2 mostra uma instalagéo de dispensagao 1 a, que apresenta varios
dispositivos de dispensagao para a dispensagao de diferentes produtos, que
correspondem respectivamente ao dispositivo de dispensacgao 5 da instalagao
de dispensacao 1. A cada dispositivo de dispensagéo 5 é conectado um KEG 2

para o produto em questdo, através de um conduto de produto 4. Atraves de
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um dispositivo de controle conjunto 15 a, os dispositivos de dispensacgao 5 séo
individualmente controlados, de acordo com os parametros especificos ao
produto ou a bebida, na verdade, por sua vez, por exemplo pelo ajuste
especifico ao produto da unidade de estrangulamento 8 e/ou através de um
ajuste especifico ao produto da temperatura de produto pelo trocador de calor 9
e a respectiva unidade de controle e de alimentacao 10. Neste caso a unidade
de controle 15 a & conectada a varias unidades leitoras 14, que interagem
respectivamente com um transponder 13 no KEG 2 em questao.

Também no caso dessa forma de concretizagdo, por exemplo, os parametros
especificos ao produto lidos pelos dispositivos leitores 14, sdo armazenados
para cada grupo separadamente na memoria de dados 16 do dispositivo de
controle 15 a. Com base nesses dados é feito entdao um ajuste da unidade de
estrangulamento 8 por exemplo apés a conexao de um KEG 2 ao respectivo
dispositivo de comutagéo 5. Além disso, durante a operagéo de dispensacao &
feito um controle do trocador de calor 9 através da unidade de controle e de
alimentacao 10, com os dados armazenados na meméria 16, levando-se em
consideracao a temperatura de produto detectada pelo sensor 11.

A invencao foi descrita anteriormente com base em exemplos de
concretizacdo. Naturalmente que s&@o possiveis inumeras alteragoes assim
como modificacdes, sem que com isso seja abandonada a idéia inventiva que
serve de base a invengao.

Assim, partiu-se, por exemplo, do fato de a unidade de estrangulamento 8 do
respectivo dispositivo de dispensagao 5 ser ajustada no inicio do processo de
distribuicdo ou de dispensagao de acordo com os parametros especificos ao
produto. A principio, também existe a possibilidade de uma regulagem posterior
manual do ajuste de estrangulamento e/ou de um ajuste de estrangulamento
dinamico auténomo, por exemplo, levando-se em consideragdo uma linha
caracteristica tipica para o respectivo produto, que reproduz a pressao dentro
de um KEG 2 em funcdo do nivel de preenchimento do KEG. Essa linha
caracteristica é entao por exemplo armazenada como parametro especifico do
produto no transponder 13 do KEG 2 correspondente. Para considerar o
esvaziamento do respectivo KEG 2 durante o processo de dispensagao, cada
dispositivo dispensador 5 apresenta tambem um fluxémetro sugerido na figura

1 pelo numero 17, que fornece um sinal de medicdo correspondente ao
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dispositivo de controle 15, na verdade, juntamente com a guantidade tedrica ou
inicial de envase.

Além disso partiu-se anteriormente do fato de os proprios parametros
especificos ao produto serem armazenados no respectivo transponder 13. Para
reduzir a capacidade de armazenamento de dados ali necessaria assim como
para aumentar a quantidade dos parametros especificos ao produto,
considerados no processo de distribuicdo ou de dispensagao e/ou de
armazenagem, no caso de redugédo simultanea do volume de dados, também é
possivel armazenar esses parametros na memoria 16 do respectivo dispositivo
de controle 15 ou 15 a, por exemplo em combinagdes tipicas para os produtos,
sendo que no respectivo transponder 13 € armazenada respectivamente
apenas uma identificagao especifica a bebida ou ao produto, através da qual
sdo chamados ou ativados os parametros especificos ao produto ou a bebida,
armazenados na memoria 16 do dispositivo de controle 15 ou 15 a, ou
programas armazenados na memoria 16, especificos ao produto, para o
controle do processo de distribuicao ou de dispensagéao e/ou do processo de
armazenagem.

A invengdo foi anteriormente descrita com base em um exemplo de
concretizacdo. Naturalmente, que sdo possiveis inumeras alteragcoes e
modificacdes sem que seja abandonada a idéia que serve de base a invencgao.

No ambito da presente invengéo, entende-se pelos conceitos barris e KEG's
todos os tipos de recipientes para o alojamento de liquidos que podem ser
conectados a um dispositivo de dispensagao por meio de uma uniao
preferivelmente removivel. Correspondentemente, estao incluidas também
aplicagdes com containeres grandes conhecidos de bebidas para o uso em
eventos de grande porte, por exemplo com um volume de 3m>, ou também

recipientes semelhantes a garrafas feitos de material plastico com um volume

de 5 litros.

LISTA DE SINAIS DE REFERENCIA
1,1a Instalagdo de dispensagao
2 KEG

3 Deposito

4 Conduto de produto
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5 Dispositivo de dispensagao

6 Torneira de dispensagao

7 Recipiente de bebida

8 Unidade de estrangulamento ajustavel

9 Trocador de calor

10 Unidade de controle e de alimentagao para o trocador de calor
11 Sensor de temperatura

12 Unidade de refrigeracao

13 RFID-TAG

14 Unidade leitora ou cabecote leitor

15,15 a Unidade de controle

16 Memoéria da unidade de controle 15 ou 15 a

17 Fluxémetro
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REIVINDICACOES
1. "METODO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR PRODUTOS,
ESPECIALMENTE BEBIDAS” para dispensagao de produtos preparados e
envasados em barris (2), por exemplo KEG's, especialmente bebidas, sob
utilizacao de pelo menos um dispositivo de dispensagao (5) com pelo menos
um ponto de dispensagao (6) e em funcao de parametros especificos ao
produto, CARACTERIZADO pelo fato de a dispensagao ou O processo de
distribuicao ou de dispensacgéo ser feito de modo controlado ou sob intervencao
por dados, que sao armazenados em pelo menos um transponder (13) de
modo especifico ao produto, sendo que pelo menos um transponder (13) &
previsto no barril (2) que deixa pronto o produto a ser dispensado.
2. "METODO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com a reivindicagao 1,
CARACTERIZADO pelo fato de o processo de armazenagem do barril (2) que
deixa pronto o produto a ser dispensado ser feito em funcdo dos dados, que
sdo armazenados em pelo menos um transponder (13) previsto no barril (2).
3. "METODO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS” para armazenar produtos a serem
envasados em barris, especialmente em KEG's, principalmente bebidas, em
fuhgéo de parametros especificos a bebida ou ao produto, CARACTERIZADO
pelo fato de a armazenagem ou 0 processo de armazenagem ser feito de modo
controlado ou sob intervencgédo de dados, que sdo armazenados em pelo menos
um transponder (13) de modo especifico ao produto, que € previsto
(transponder) no barril (2) que contém o produto.
4. "METODO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de o respectivo
transponder (13) ser um RFID-TAG.
5. "METODO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de os dados
armazenados no respectivo transponder (13) serem os parametros especificos

a bebida ou ao produto.
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6. "METODO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicagcbes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de os dados
armazenados no respectivo transponder (13) serem pelo menos uma
identificacao especifica a bebida, através da qual sao ativados e/ou carregados
os parametros especificos a bebida ou ao produto armazenados em uma
unidade de controle (15, 15 é), e/ou um programa especifico a bebida ou ao
produto para o controle ou influenciagdo do processo de distribuicdo ou de
dispensagao e/ou do processo de armazenagem.

7. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS” para dispensagao de produtos
envasados em barris (2), por exemplo em KEG's, especialmente bebidas, em
funcao de parametros especificos a bebida ou ao produto, com pelo menos um
dispositivo de dispensagao (5) com pelo menos um ponto de dispensacao (6),
CARACTERIZADO pelo fato de ele apresentar pelo menos um dispositivo de
controle (15, 15 a), que é projetado para o controle da dispensag¢ao ou do
processo de distribuicdo ou de dispensacao, levando-se em consideracgéo
dados que sdo armazenados em pelo menos urh transponder (13) previsto no
respectivo barril (2).

8. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com a reivindicagao 7,
CARACTERIZADO pelo fato de o dispositivo de controle (15, 15 a) ser
projetado para o controle do processo de armazenagem do respectivo produto,
por exemplo para a refrigeragao do produto, em fungao dos dados, que sao
armazenados em pelo menos um transponder (13) previsto no respectivo barril
(2).

9. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS” para armazenar produtos
envasados em barris (2), por exemplo em KEG's, especialmente bebidas, em
funcdo de parametros especificos a bebida ou ao produto, CARACTERIZADO
pelo fato de ele apresentar um dispositivo de controle (15, 15 a), que e
projetado para o controle do processo de armazenagem levando-se em
consideracao dados que sao armazenados em pelo menos um transponder

(13) previsto no respectivo barril (2).
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10. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicagdes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de ele apresentar um
compartimento de refrigeragdo ou de armazenagem (3) para pelo menos um
barril (2) com uma refrigeragao (12) controlada através da unidade de controle
(15, 15 a).

11. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de o respectivo
transponder (13) ser um RFID-TAG.

12. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicacbes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de os dados
armazenados no respectivo transponder (13) serem os parametros especificos

a bebida ou ao produto.
13. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR

PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualguer uma das
reivindicacdes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de os dados
armazenados no respectivo transponder (13) serem pelo menos uma
identificacao especifica a bebida, através da qual sdo ativados e/ou chamados
os parametros especificos a bebida ou ao produto, armazenados na unidade
de controle (15, 15 a)e/ou um programa especifico a bebida ou ao produto para
o controle do processo de distribuigcdo ou de dispensacao e/ou do processo de
armazenagem.

14. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de ele apresentar pelo
menos uma unidade de estrangulamento (8) prevista em pelo menos um
dispositivo de dispensacgao (5), e pelo qual circula o produto, que € controlada
através da unidade de controle (15, 15 a), em fungcéo dos parametros
especificos ao produto, para a redugado da pressao no barril (2) para uma

pressao de dispensacao.
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15. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicacées anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de em pelo menos um
dispositivo de dispensagdo (5) na via de circulacdo do produto através da
unidade de controle (15, 15 a) em fungado de parametros especificos ao
produto, estarem previstos meios controlados (9,10) para a regulagdo ou
controle da temperatura de produto no ponto de dispensagao (6).

16. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de ele apresentar
respectivamente dispositivos de dispensagao (5) eu formam um ponto de
dispensagao (6) que séo controlados através de uma unidade de controle (15,
15 a) em fungdo dos parametros especificos ao produto atribuidos ao
respectivo produto.

17. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicacées anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de ele ser projetado
como instalagao de dispensacao fixa (1, 1 a).

18. "DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU ARMAZENAR
PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”, de acordo com qualquer uma das
reivindicacdes anteriores, CARACTERIZADO pelo fato de ele ser projetado

como instalacdo de dispensag¢ao movel.
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RESUMO

“METODO ASSIM COMO DISPOSITIVO PARA DISPENSAR E/OU
ARMAZENAR PRODUTOS, ESPECIALMENTE BEBIDAS”

No caso de um método para a dispensagao de uma bebida preparada em um
recipientes, por exemplo KEG, sob utilizagao de pelo menos um dispositivo de
dispensagéo em fungéo de parametros especificos a bebida, & feito o processo
de distribuicao ou de dispensagao levando-se em consideracao dados que sao
armazenados em pelo menos um RFID-TAG previsto no respectivo recipiente,

de modo especifico a bebida.
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