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Wiadomo, ze ziemniaki, pieczone na
polu w ogniu lub popiele, sa smaczniejsze,
niz ugotowane lub odparowane w naczyniu,
Zauwazono roéwniez, ze trzoda chlewna
spozywa niechgtnie ziemniaki odparowane
i odwodnione niezupetnie, przy tym pa-
sza, przyrzadzona z gotowanych wzgled-
nie odparowanych ziemniakéw, kwasnie-
je. Wszystkie te czynniki oddziatywaja u-
jemnie na wrazliwe powonienie zwierzecia
ina jego apetyt, a w nastepstwie na wzrost,
poziadany zwlaszcza przy tuczeniu $win.

Aby te niedogodnosci usunaé, wyna-
lazek ma na celu podaé sposéb masowego
pieczenia ziemniakéw na pasze tak, aby
ziemniakom mozna bylo nadawaé¢ smak, o-
trzymywany przy pieczeniu ich w ogniu, tj.

przeprowadzi¢ ugotowanie ziemniaka na
sucho wraz z upieczeniem tupiny. W tym
celu ziemniaki piecze si¢ w komorze, o-
grzanej do 100°, przy czym ziemniaki roz-
klada sie na rzeszotach w komorze, umie-
szczonej nad paleniskiem i ofoczonej ze
wszystkich stron gazami spalinowymi.
Przypieczona na brunatno lupina staje sie
strawna wraz z tluszczami, wydzielanymi
dotad w ekskrementach, jak réwniez pobu-
dza apetyt i przyczynia si¢ do przyspie-
szenia wzrostu trzody.

Na rysunku uwidoczniono urzadzenie
do pieczenia ziemniakéw wedlug wyna-
lazku. "Fig. 1 przedstawia urzadzenie w
przekroju pionowym, fig. 2 — w dolnej
czesci przekroj wzdluz linii A — B na fig.
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|, w gornej zas czeseci przekrsj wzdtuz i-
nij, @ — D, fig. 3 — po lewej stronie wi-

s dok 2 przod¥, a po prawej stronie prze-

kréj wzdtuz linii E —.F na fig. 1, fig. 4 —
rzeszoto, a fig. 4a — jego przekréj.

W blaszanej komorze a rozmieszczone
sa w kilku rzedach sita b (fig. 3). W ko-
morze tej powietrze ogrzewa si¢ za pomo-
ca gazéw spalinowych, oplywajacych jej
$cianki wielokrotnie na zewnetrznej stro-
nie przed wlotem do komina. W tym celu
gazy spalinowe z paleniska ¢ za pomoca
pionowej przegrodki d rozdziela si¢ w ka-
nale za tym paleniskiem na dwa odrgbne
prady, ktére réwnoleglymi kanalami e, e,
e, rozmieszczonymi po jednej i drugiej
stronie komérki a, kraza wezowato miedzy
poziomymi przegrodami f, , i w koricu ko-
minem g wylatuja na zewnatrz. Gazy spa-
linowe stykaja si¢ bezposrednio z boczny-
mi $ciankami i ze sklepieniem komory a,
ktorej spod, zwrocony ku palenisku, jest
podmurowany osobna warstwa h, co ma na
celu uniknigcie bezposredniego ogrzewa-
nia goracymi gazami blachy a wigc zbyt
silnego rozgrzania jej oraz mozliwego
przepalenia. Komora a jest zamknieta od
przodu drzwiczkami i, ztozonymi z dwéch
blach, przylegajacych do wkladki z azbe-
stu. Do czyszczenia kanaléw e przewidzia-
ne sa po kazdej stronie drzwiczki i, j.
Drzwiczki k stuza do zamykania paleniska
ponad popielnikiem /. Termometr m stuzy
do wskazywania temperatury w komorze
a, rura za§ n odprowadza parg. Skrapla-
jaca si¢ woda odplywa rurka o, wyprowa-
dzong ze spodu komory na zewnatrz.

Rzeszoto b po jednej stronie i od ty-
tu komory posiada $cicte bizegi, a poza
tym u podluinych bokéw — obrzeza p,
ulatwiajace zsypywanie ziemniakéw po u-
chwyceniu rzeszota od dolu za pomoca
hakéw,

Komora urzadzenia rozgrzewa sig szyb-
ko, a po upieczeniu ziemniakéw moze byé
wyzyskana do suszenia owocéw, po silniej-

szym za$ rozgrzaniu nadaje sie réwniez
do pieczenia chleba, Urzadzenie mozna w
catosci wykonaé z blachy, wylepionej gli-
na szamotowa, co ulatwi jego przenosze-
nie.

Pewna oszczednosé na opale osigga sie
przez unikanie czestego podpalania w pa-
lenisku, ~piekac od razu wieksza ilos¢
ziemniakéw na zapas, poniewaZz ziemnia-
ki, pieczone sposobem wedlug wynalazky,
nie psujg si¢ i nie kwasnieja. Polepszenie
smaku i strawnoéci ziemniakéw sprawia
w kazdym razie ulatwienie przy odzywia-
niu i tuczeniu zwlaszcza trzody chlewnej.

Po zupelpym wysuszeniu ziemniakéw
przez ich wstrzasanie na rzeszotach pia-
sek opada, wskutek czego staje sie zby-
teczne plukanie ziemniakéw przed rozpo-
czeciem pieczenia. .

Przy pieczeniu na sucho ziemniakéw nie
nastepuje rowniez rdzewienie cze$ci meta-
lowych.

Zastrzezenia patentowe,

1. Urzadzenie do pieczenia ziemnia-
kow, znamienne tym, ze sklada si¢ z bla-
szanej komory (a), w ktorej mieszcza sie
rzeszota (b), oraz z obmurowania, zaopa-
trzonego w réwnolegle kanaly (e, e,, e,),
ktérymi gazy spalinowe przeplywaja kil-
kakrotnie na zewnatrz $cianek tej komory.

2. Urzadzenie wedlug zastrz. 1, zna-
mienne tym, Ze rzeszota (b) s ulozone
wysuwnie na szynach (r), przymocowa-
nych do bokéw komory, przy czym na tyl-
nej stronie rzeszota maja rogi sciete uko-
$nie;, a podluine i przylegajgce ukosne
Scianki sg zaopatrzone w obrzeza (p).

3. Urzadzenie wedlug zastrz. 2, zna-
mienne tym, Ze w kanale za paleniskiem
wbudowana jest pionowa scianka (d), stu-
zgca do rozdzielania gazéw spalinowych
na dwa prady, przeplywajace oddzielnie
po kazdej stronie komory ku kominowi (g).

4, Urzadzenie wedlug zastrz. 2; 3,



2namienne tym, Ze przestrzenie, pozosta-
wione w obmurowaniu po obu stronach ko-
mory (a) i sluzace do przeplywu gazéw
spalinowych, sa przedzielone za pomoca
poziomych $cianek (f, f,) w ten sposéb, a-
by utworzone réwnolegle kanaly (e, e,

e,), nadawaly gazom przebieg wedlug li-
nii wezowatej.

Antoni Wojciechowski.
Zastepca: Inz. S. Glowacki,

rzecznik patentowy.
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