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(57) Формула изобретения
Способ приготовления бисквита, характеризующийся тем, что включает сбивание

сахара песка с меланжем, постепенное введение к сбитой массе какао порошка и
крахмала, замес теста с пшеничноймукой высшего сорта в смеси с порошкомламинарии
и одновременно являющимся обогащающей биологически активными веществами
добавкой формование, выпечку, охлаждение и выстойку при следующем соотношении
рецептурных компонентов, г из расчета на 10 шт. по 300 г:

848,0Мука пшеничная высшего сорта
1103,50Сахар-песок
183,70Какао-порошок
73,50Крахмал
1837,0Меланж
48,20Порошок ламинарии
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