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REBAUDIOSIT D TATLANDIRICILARI VE REBAUDIOSIT D iLE TATLANDIRILAN
KARBONATLI, KOLALI iCECEK

Icecek Uriinleri, érnedin icime hazElkolalCcecek veya kolalCicecek konsantresi veya surubu
saglanmakta olup, su veya karbonatlCdsu, en az bir asit iceren asitlik dlizenleyici, bir
tatlandina miktarbda mevcut olan bir rebaudiosit D ve kola aromaslCiceren bir aroma
icermektedir. Rebaudiosit D tek tatlandrlcl dlabilmektedir veya alternatif olarak, igecek Griina
ayrlch, bir veya daha fazla ilave tatlandIcl]6rnedin rebaudiosit A vefveya diger yiiksek
yogunluklu tatlandrIclidr CJicerebilmektedir. Rebaudiosit D, tercihe badlOolarak, belirli
yapl@ndlrinalara gdre icecek UrlGndnin toplam tatlandiimasihinl en az %10unu
saglamaktad(t] Ayrlch, bir dodal, karbonatl[dkolalCigecek Griind ve bir icecek Griniinin her
biri sadglanmakta olup, rebaudiosit D'nin bir tatlandina miktar@Oicermektedir. Burada
acKlanan icecek drlinlerinin meydana getirilmesine yonelik belirli ydntemlerde kullanl@n
rebaudiosit D icerik maddesi, yani rebaudiosit D konsantrasyonu, tercihe bagdlColarak, adldlkl
cinsinden %93 veya daha fazla, érnedin %95 veya daha fazla olan bir safli§a sahiptir.
Rebaudiosit D, tercihe baglColarak, rebaudiosit D'nin asflddoymus bir ¢bzeltisi veya

rebaudiosit D'nin termal olarak stabil olan bir anhidréz formu tarafiokdan saglanmaktad(tl
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ISTEMLER

1. Bir karbonatl[kolalOkecek rind olup, asagdbkileri icermektedir:

karbonatl[3u;

en az bir asit iceren asitlik diizenleyici;

200 ppm ve 700 ppm aras(debaudiosit D;

bir tatlandlrina miktarnda mevcut olan rebaudiosit A; ve

kola aromasligeren aroma.

. Rebaudiosit D'nin, icecek Urdniinin toplam tatlandnashinl en az %20'sini saglad@l]

istem 1'e gdre karbonatl[JkolalOkecek Grind.

. Icecek uriiniindeki her tatlandfiElicerik maddesinin, yiiksek yodunluklu bir tatlandfEl]

oldugu, istem 2'ye gére karbonatl[JkolalOkecek Griind.

. Icecek Uriiniindeki her tatlandEXicerik maddesinin, dogal, yiksek yodunluklu bir

tatlandricCaldudu, istem 3'e gore karbonatl[JkolalCkecek Grind.

. Rebaudiosit D'nin, icerecedinin toplam tatlandfinaslil en az %10unu sadlad@lJistem

1'e gore karbonatl[ KkolalOkecek (irdind.

. Rebaudiosit D'nin, igecek Uriiniiniin tatlandEEDicerik maddelerinin toplam agGnlnl

ag[lk cinsinden en az ylzde 10'u oldugu, istem 1’e gore karbonatl[Jkolal Okecek {irlinii.

. Igecek iirliniindeki her tatlandfKIJcerik maddesinin, yilksek yogunluklu bir tatlandFE]

oldugu ve rebaudiosit D'nin, igecek Griiniindeki tatlandlcldcerik maddelerinin toplam
agigninl agdKl cinsinden en az yilizde 10'u oldugu, istem 1'e gbre karbonatl[Jkolal(]

icecek Uriind.

. En az bir asitin, fosforik asit, sitrik asit, malik asit, tartarik asit, formik asit, glukonik asit,

laktik asit, fumarik asit, adipik asit, siksinik asit, maleik asit, sinnamik asit, glutarik asit ve
bunlardan herhangi birinin karSImlarbdan olusan gruptan secildigi, istem 1'e gore

karbonatl[ kolalCkecek urdind.

45



9, Asitlik dizenleyicinin, esasen laktik asit, tartarik asit ve sitrik asitten olustugu, istem 1'e

gdre karbonat|[JkolalCkecek Grind.

10.Asitlik diizenleyicinin, laktik asit, ve tartarik ve sitrik asitten en az birini igerdigi, istem 1'e

5 gdre karbonatl[JkolalCbecek Griind.

11.Rebaudiosit D'nin, rebaudiosit D'nin agHgkcinsinden %95 veya daha fazla olan bir

safli@d sahip oldugu, istem 1‘e gore karbonatlJkolalCkecek Griind.
10  12.Rebaudiosit D'nin, rebaudiosit D'nin aglfT Hoymus bir ¢ozeltisi veya rebaudiosit D'nin (ST
olarak stabil, anhidréz bir formu tarafindan sagland@ldistem 1'e gore karbonatl[dkolal(]

icecek Urind.

13.Icecek iriiniiniin, bir diyet, karbonatl[J kolalJalkolsiiz icki oldugu, istem 1'e gore

15 karbonatll,kolallkgecek driind.
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TARIFNAME

REBAUDIOSIT D TATLANDIRICILARI VE REBAUDIOSIT D iLE TATLANDIRILAN
KARBONATLI, KOLALI iCECEK

TEKNIK ALAN

Bu bulus, rebaudiosit D ve rebaudiosit A ile tatlandFl@n icecek driinleri, ¢rnedin bir
tatlandlina miktarida rebaudiosit D ve rebaudiosit A iceren dodal icecekler veya diger dodal
icecek Urunleri de dahil olmak Gzere, glda Grinleri ile ilgilidir. Ozellikle, bu bulus, rebaudiosit
D ve rebaudiosit A tatlandfklar[Jve 6rmedin karbonatlCkolalCicecek Griinleri gibi, alternatif
besinsel dzellikler ve aroma profilleri bakmbdan piyasadaki ihtiyacl karsl@nmasCicin uygun
olan, rebaudiosit D ve rebaudiosit A tatlandtIcIs e tatlandctldn glda Griinleri ile ilgilidir.

ONCEKI TEKNIK

Besinsel &zellikler, aroma, raf dmri ve/veya diger amaclar dahil olmak Uzere, bir amacQeya
bir amaclar kombinasyonu yeterli sekilde karsIdyabilen yeni icecek formilasyonlarih yonelik
bir ihtivag mevcuttur. Dedisen piyasa taleplerinin karslBnmasOicin iceceklere ve diger
gdhlara yonelik yeni ve gelistiriimis olan formiilasyonlar arzu edilmektedir. Ozellikle, 6rnedin
digik kalorili icerikler de dahil olmak lzere alternatif besinsel dzelliklere sahip igeceklere ve
diger gldalara yonelik piyasa talebi mevcuttur. Ayrlch, 6rnegin iyi tat, tatlllkl ve benzeri de
dahil olmak Uzere alternatif glda profillerine sahip igeceklere yonelik bir piyasa talebi de fark
edilmistir. Ilaveten, formiilasyonlarCbrganik ve/veya tamamen dodal olan veya dogal igerik
maddelerinin, drnegin hasat edilmis bitkilerden ve dogal olarak meydana gelen kaynaklardan
elde edilen veya damltlidn, Ozltlenen, konsantre edilen, tipik olarak daha fazla islemden
gecmeyen veya shidsaylde islemden gegen igerik maddelerinin  kullanId@ icecek
konsantreleri gibi igecekler ve dider icecek Griinleri de dahil olmak Uzere, bu tir gldalara

yonelik bir tiiketici ilgisi mevcuttur.

Yeni glda ve icecek formiilasyonlariin, 6rnedin alternatif tatlandElcldr(nl, aroma vericilerin,
aroma gelistirme ajanlardd ve benzerinin  kullanIdi@ yeni icecek formilasyonlarninl
gelistirilmesi, bununla iliskili acllfinl ve/veya diger istenmeyen tatlar@ ele allimasO
bakimntan zorluk teskil etmektedir. Bu tiir zorluklar, 6rnegin, alternatif besinsel profillerine

veya tat profillerine sahip yeni icecek formiilasyonlarChelistirilirken ortaya ¢Khbilmektedir.
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Dolaylslyla, yeni, daha disik kalorili icecek formilasyonlari gelistiriimesinde engellerle
kars@shStE Ornedin, 4,956,191 numaral.S. Patent Dokiiman[Jaspartam ile stevia &ziiti
veya sakarin karglmlarCiceren karbonatlCiceceklerin, seker icerenlere klyhsla duyusal olarak
daha az tatmin sagladidone sirmektedir. Ornegin, tatlfh ilaveten, belirli steviol
glikozitlerinin ve diger stevia ©ziiti bilesenlerinin, acllkl veya istenmeyen baska tatlar

sergiledidi ortaya koyulmustur.

Steviol glikozitleri, stevia bitkisinden (Stevia rebaudiana Bertoni) dogal bir tatlandricl dlarak
Ozltlenebilen potent, besleyici olmayan tatlandclclidr[dtatliChilesikleri kapsamaktadlc]l Tipik
olarak, bu bilesiklerin, steviosit (kuru agilkl bakmbdan %4 ila 13 miktarloda), steviolbiosit
(iz miktarlarda), birincil olarak rebaudiosit A (Reb A) ile birlikte rebaudiosit B (Reb B),
rebaudiosit C (Reb C), rebaudiosit D (Reb D), rebaudiosit E {(Reb E) dahil clmak Uzere
rebaudiositler, ve dulkosit A (kuru addK bakmhbdan %90.4 ila 0.7 miktarinda) ve dulkosit B
dahil olmak lizere dulkositleri kapsad@bulunmustur. Reb A'nll stevia bitliklerinde %?2 ila 4
(yapraklaril kuru agdgbakmbdan) oranida mevcut oldugu literatiirde aglklanmaktadrlve
Reb A tatlandE&rChiyasada sat@haktadE]l 1z miktarlarda rebaudiosit B, %1 ila 2 (kuru
agk) rebaudiosit C, iz miktarlarda rebaudiosit D ve iz miktarlarda rebaudiosit E dahil olmak
lzere, diger rebaudiositlerin, stevia bitkilerinde diisiik miktarlarda mevcut oldudu literatiirde
acklanmaktadlr) Bu diigiik miktarlar, genel olarak, tatlandlrlcidaki Reb A'ninl nispi miktarnlnl
artlrmas( lamaclyla gerceklestirilen saflastlrina ile daha da dasirilmektedir.  Steviol
glikozitleri, hidrojen, glikoz, ramnoz ve ksilozun cesitli kombinasyonlarCle R! ve R¥de ikame

edilen bir diterpen ¢ekirdegi (formiil I) icermektedir.

0—R?

Formul I

Ornedin R! hidrojen, 1-4D-glukopiranozil, veya 2-(1-8-D-glukopiranozil}-1-5-D-glukopiranozil
olabilmektedir ve R> hidrojen, 1-AD-glukopiranozil, 2-(1--D-glukopiranozil)-1-3-D-
glukopiranozil, 2,3-bis(1-5D-glukopiranozil)-1-#D-glukopiranozil, 2-(1-o-L-ramnopiranozil}-
1-/D-glukopiranozil, 2-(1-a-L-ramnopiranozil)-3-(1-5D-glukopiranozil)-)-1-5-D-
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glukopiranozil, veya 2-(1-5D-ksilopiranozil)-3-(1-5D-glukopiranozil)-1-#D-glukopiranozil
olabilmektedir. Rebaudiosit A'da, Rt kEm[J1-4D-glukopiranozil'dir ve R? kBmi ise 2,3-bis(1-
SD-glukopiranozil)-1-3-D-glukopiranozil)'dir.

Stevia yapraklar[Xipik olarak agHlkl cinsinden yaklaskl ylizde 1.4 rebaudiosit A igerirken,
tatland Eicierisindeki rebaudiosit A miktarminl ag ikl cinsinden en az yaklagklylizde 85 Reb
A'ya veya hatta ag[lK cinsinden %95 veya adHKl cinsinden %98 veya daha fazla Reb A'ya
artflihasCIcin genel olarak saflastlfina teknikleri kullanthakta olup, denge, birincil olarak,
diger steviol glikozitleri ve benzerinin kallnkChiktarlar(dic] Reb A tatlandcS[dyani, stevia
yapraklarindan, veya Reb A'nl nispi miktarblnl articIhasClicin proses edilen bir stevia
dzutlinden saflastilan Reb A, glda endistrisinde yayghl sekilde ticarilestirilmistir. Glda ve
icecek endistrisinde yayg sekilde kullanl3n bir onay mekanizmas[blan GRAS statlisini
{yani “Glivenli Oldugu Genel Olarak Kabul Goren”) aldGlndan beri, Reb A tatlandkIsI1g(da
ve iceceklerde, popliler, dodal olarak meydana gelen, potent bir tatlandlricThaline gelmistir.
Reb A, sukrozdan yaklagkl olarak 200 kat daha tatlldt] Ne yazkl ki, Reb A tatlandricldr nlnl
tatilfink, birgok icecek formilasyonunda, ©zellikle ©rnedin karbonatlid kola aromall
iceceklerde, 6rnegin tatllfinl yavas baslamas[JagzHa kalan acllk] meyan koki tade/veya
agztla kalan kallcI}at gibi istenmeyen tatlara yonelik problemler eglik etmektedir. Ozellikle,
istenmeyen aclltatlarin, Reb A tatlandirkisllile tatlandlrlldn igeceklerin, ornegin diyet
karbonatl Clkolsiiz ickilerin ticarilestiriimesini azaltt@Cdiisiiniilmektedir. Ornedin, istenmeyen
bu tatlar, dider icecek formilasyonlaribh, 6rnegin koladan farkl[blarak tatlandfldn diyet
karbonatlCalkolstz icki formulasyonlarinb kiyhsla, diyet karbonatikolalCalkolsuz iceceklerinde
daha fazla alg@nabilmektedir.

US 2011/0091635 Al numaralpatent dokiimanldrebaudiosit A ile birlikte Stevia rebaudiana
Bertoni bitki 6zltiinden rebaudiosit D'nin saflastdlthashh yonelik bir ydntemi agklamaktad(]
ve saflagticltnis] rebaudiosit D igeren, disglk kalorili karbonatiCbir icki ve saflagtElms]
rebaudiosit D igeren dlstik kalorili karbonatlCkkinin meydana getirilmesine yonelik bir proses

saglamaktadlr]

WO 2011/028671 Al numarallpatent dokiiman[d sukroz ve fruktoz gibi karbonhidrat
tatlandfIc@rmnl tatl G0N artfIhasigin, bir veya daha fazla diterpen glikoziti ile
kombinasyon halinde rebaudiosit A veya rebaudiosit D'den en az birinin ve o&zellikle

rebaudiosit C vefveya dulkosit A ile kombinasyon halinde rebaudiosit A'ninl ve bunlarinl
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sterecizomerlerinin  kullan@DO acklamaktadldd Ayrich, karbonhidrat tatlandtcl3rniny
tatllfnn artfIthasOicin, rebaudiosit C ve/veya dulkosit A ile kombinasyon halinde

rebaudiosit D'nin ve bunlarnl stereoizomerlerinin kullanm C3gKlanmaktad [

Dolayslyla, istenen tada ve besinsel dzelliklere sahip yeni tatlandElcldr [l saglanmasineveut
bulusun bir amacldltl Gda driinlerinin, drnedin igecek Uriinlerinin sadlanmasta bir baska
amactF] Istenen tat ozelliklerine ve daha disiik kalori iceri§ine sahip kola iceceklerinin ve
diger icecek Uriinlerinin saglanmasl]bulusun en azldan belirli yapl@ndlrinalarmnl {yani,
bulusun tim yap@ndirnalariil dedil) bir amacldir]l Organik ve/veya tamamen dodal
iceceklerin ve dider icecek Uriinlerinin saglanmas[Jbulusun en azidan belirli (tamamCdedil)
yaplandalarin bir amacldltl Bulusun ve bulusun belirli yapl@ndinalarfil bu ve diger
amaclarld ozellikleri ve avantajlarld asagldeki tarifname ile ve Ornek vyaplandnalarl

agKlamas[le teknikte uzman kisiler tarafiddan anlas[3cakt(c]
KISA ACIKLAMA

Mevcut bulus, 200 ppm ve 700 ppm aras[tebaudiosit D {Reb D) ve rebaudiosit A'n[ (Reb A)
bir tatlandlrina miktarmlCceren, asadldha tarif edilen ve acKlanan yeni tatlandfElldr ile ve
gldb ve icecek Urinleri ile ilgilidir. Mevcut bulusun diger yonleri, 6rnegin, icecekler {&rnegin
karbonatlCkolalClalkolsiiz igkileri, organik ve/veya dogal icecekler ve diger dogal icecek
driinleri (yani esasen yalnlzta organik veya yalnzta dodal icerik maddelerinden meydana
getirilen igecek Griinleri} de dahil olmak iizere, Reb D ve Reb A ile tatlandtlidn igecek lriinleri
ile ilgilidir. Reb D, Reb A'va benzer bir tatlllkl yogunluguna sahiptir, ancak Reb A'ya ve
ornegin kolalClkecek drinlerindeki diger steviol glikozitlerinin goguna kiyhsla daha fazla arzu

edilen bir tat profiline sahip oldugu bulunmustur.

Bir birinci yéne gére, bir karbonatlkolalClcecek Griinli saglanmakta olup, bu, karbonatlGu,
en az bir asit iceren asitlik dizenleyici, 200 ppm ve 700 ppm arasCkebaudiosit D, bir
tatlandtina miktarinkda mevcut olan rebaudiosit A ve kola aroma vericisi iceren aroma verici
icermektedir. Belirli yapl@ndltinalarda, karbonatld kolald igecek Grliinli  ayrich, diger
rebaudiositler, sukroz, monatin, taumatin, monellin, brazzein, L-alanin, glisin, Lo Han Guo,
hernandulsin, fillodulsin, trilobatin ve bunlardan herhangi birinin kombinasyonlarindan olugan
gruptan secilen en az bir tatlandFicIgibi bir ilave tatlandFicCicermektedir. Tercihe bagdld
olarak, icecek iiriinlindeki her tatlandFiclicerik maddesi, yiksek yodunluklu bir tatland[FEL]
ornegin dodal bir ylksek yodunluklu tatlandElcIdIE] Tercihe baglCblarak, potent olmayan bir
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veya daha fazla tatlandfELdburada acglklanan icecek Urlnlerinden herhangi birinde, 6rnegdin

sukroz, ylksek fruktozlu miSId surubu, eritritol, D-tagato ve/veya diderlerinde

bulundurulmaktad[r] Belirli yaplandlrinalara gore, rebaudiosit D, karbonatlCkolalClgeceginin

toplam tat|/IIGIniol en az %10'unu veya toplam tatlGlnl en az %20'sini veya toplam tat![IGInlnl

en az %30'unu veya toplam tatllIginil en az %40'0Veya toplam tatl[nlnl en az yarShi]
veya toplam tatlIfinlnl en az %60'Mlveya toplam tatlGInlnl en az %70'ini veya toplam

tat/BInln] en az %80ini veya toplam tatllfnlnl en az %90'nlsaglamaktadl] Belirli

yaplandlnalara gére, rebaudiosit D, kolalligecek driiniindeki potent tatland klcl&r (ol toplam

agGnnl ag [kl bakmhdan en az yiizde (bu kimi zaman burada “ag[lkl cinsinden %" veya

“ad ikl cinsinden yiizde”, vb. olarak kshltIhaktadlr) 10’udur. Belirli dider yaplandlrinalara

gbre, rebaudiosit D, kolalCicecek Grlintindeki tim potent tatlandEclEr il agldlkl cinsinden en

az %20'si veya agMIK cinsinden en az %30’ eya agdk cinsinden en az %40'yeya potent

tatland EICIArnl toplam adEGINM en azlndan yarkLJag k] cinsinden an az %60’ eya ag Ikl

cinsinden en az %70 veya aglK cinsinden en az %801 veya adldK cinsinden en az

%90°[dr] Belirli dier yapl@ndlrinalara godre, rebaudiosit D, kolalOigecek uriinindeki

tatlandficdcerik maddelerinin agdk cinsinden en az %10'u veya agd[lkl cinsinden en az

%20'si veya aglKl cinsinden en az %30u veya adldkl cinsinden en az %40'[lveya

tatlandfIcIarA toplam agd@ninl en azindan yarEllveya agldkl cinsinden en az %60 eya

ag[rlkl cinsinden en az %70'i veya agllkl cinsinden en az %80’i veya agldlkl cinsinden en az

%90'dlr] Tercihe baglCblarak, bu yapIanditnalarinl herhangi birindeki her tatlandicdgerik

maddesi, ylksek yogunluklu bir tatlandkI]yani bir potent tatlandEIdir] Tercihe bagld
olarak, bu yapl@ndimalarinl herhangi birindeki her tatlandlticlicerik maddesi bir organik

tatland ElcdIr] Tercihe baglCblarak, bu yapl@ndlcinalarid herhangi birindeki her tatlandcl]
icerik maddesi dodal bir tatlandEcIdic] Tercihe baglCblarak, bu yaplanditnalar@ herhangi

birindeki her tatlandiElcdicerik maddesi bir rebaudiosittir. Tercihe baglO olarak, bu

yaplandnalaril herhangi birindeki her tatlandFicTigerik maddesi bir steviol glikozittir.

Bulusun érnek yapl@ndirnalarbh gore, karbonatlkolalCigecek Griiniinin en az bir asiti,
fosforik asit, sitrik asit, malik asit, tartarik asit, formik asit, glukonik asit, laktik asit, fumarik
asit, adipik asit, stksinik ait, maleik asit, sinnamik asit, glutarik asit ve bunlardan herhangi
birinin kar§lmlariobdan segilmektedir veya asitlik diizenleyici, laktik asit, tartarik asit ve sitrik
asit icermektedir veya esasen bunlardan olusmaktadirlveya asitlik dizenleyici, laktik asit, ve
tartarik asit ve sitrik asitlerden en az birini icermektedir veya esasen bunlardan olugsmaktadlr]

Icecek Grind bir icecek konsantresi icerebilmektedir veya bir diyet karbonatiCkolalCalkolsiiz
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ickisi icerebilmektedir. Belirli yapl@ndlinalara gére, rebaudiosit D tatlandclS1en az %95
safll sahiptir, yani rebaudiosit D'nin adHidCcinsinden en az %95 saflda sahiptir.
Rebaudiosit D, tercihe baglColarak, rebaudiosit D'nin asklddoymus bir ¢ozeltisi veya
rebaudiosit D’'nin termal olarak stabil olan bir anhidréz formu tarafiidan saglanmaktad(cl
Tercihe badl[blarak, bu tiir asifldoymus rebaudiosit D ¢Ozeltileri veya rebaudiosit D'nin
termal olarak stabil anhidréz formlar[Jtam dayanl{yani tek dayanim veya icime hazl)
icecedin Uretimi veya siselenmesi {veya baska bir sekilde paketlenmesi) slcds[nda, bir icecek

konsantresine, yani bir suruba ilave edilmektedir.

Mevcut bulusa gére, bir karbonatlCkolalGigecek Uriind sadglanmakta olup, bu, karbonatlGu,
en az bir asit iceren asitlik dizenleyici, 200 ppm ve 700 ppm arasUrebaudiosit D, bir
tatlandcina miktarlMda mevcut olan rebaudiosit A; ve kola aromasUliceren aroma verici

icermektedir.

Reb D tatlandEKl@r[d glda urinleri, drnedin burada aglklanan igecekler ve dider igecek
drtinlerinin belirli ornek yapl@andiiinalarflfnl asadidbki acklamasCive asagldbki tarifname
sayesinde, bulusun en azdan belirli yaplandrinalarinl istenen tat profillerinin, besinsel
Ozelliklerin ve benzeri elde edilmesi igin uygun olan, gelistirilmis veya alternatif
formiilasyonlara sahip oldugu teknikte uzman kKisiler taraflodan anlaslacaktlt] Bulusun veya
buluga ait belirli yaplandlinalarldl bu ve diger yonleri, dzellikleri ve avantajlar(] teknikte
uzman kisiler taraflodan, ©rnek yaplandmmalarinl asadldeki acklamasldan daha iyi
anlasldcaktlrl]

SEKILLERIN KISA ACIKLAMASI

Mevcut bulusun yukarldaki ve diger ¢zellikleri ve avantajlarfJekli sekillerle birlikte ornekleyici
yaplandlnalarnl asagldeki ayrnt[Tagklamasdan daha biitlinliikl(i sekilde anlaglacak olup,

burada:

Sekil 1, sudaki tatlandrkllarinl gesitli niteliklerine yonelik baslangictaki tatlTkl Hzelliklerini

gostermektedir: sukroz, aspartam, sukraloz, rebaudiosit A ve rebaudiosit D.

Sekil 2, rebaudiosit A'ya yonelik tatllkl alg sInLgostermektedir.
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Sekil 3, rebaudiosit A'ya ydnelik acllkl algSInlCgdstermektedir.

Sekil 4, rebaudiosit D ve rebaudiosit A'ya yonelik tatlllkl algSIhlLg&stermektedir.

Sekil 5, rebaudiosit D ve rebaudiosit A'ya yonelik acllkl algsInlCgdstermektedir.

Sekil 6, sudaki tatlandclldrl gesitli niteliklerine yonelik baslang(ctaki tatlld Hzelliklerini
gostermektedir: 8.5 briks sukroz, 606 ppm rebaudiosit A ve 606 ppm rebaudiosit D.

Sekil 7, sudaki tatlandlcllarl gesitli niteliklerine yonelik baslanglctaki tatl Kl dzelliklerini
gostermektedir: 5.4 briks sukroz, 360 ppm rebaudiosit A ve 360 ppm rebaudiosit D.

Sekil 8, farklClkonsantrasyonlarda sudaki tatlandkcldrinl, sukroz, rebaudiosit A ve
rebaudiosit D'nin  ¢esitli  niteliklerine  yonelik baslanglctaki  tatllkl &zelliklerini

gdstermektedir,

Sekil 9, sudaki tatlandtlcIdrml goreli tatllkl 6zelliklerini géstermektedir: 13.3 briks sukroz
¢ozeltisi, 1200 ppm rebaudiosit A ve 1200 ppm rebaudiosit D.

Sekil 10, sudaki tatland Elclidr [l goreli tatl[Kl6zelliklerini gdstermektedir: 8.5 briks sukroz
cozeltisi, 606 ppm rebaudiosit A ve 606 ppm rebaudiosit D.

Sekil 11, sudaki tatland FICTdr (A gdreli tatl Kl 6zelliklerini gostermektedir: 5.4 briks sukroz
cozeltisi, 360 ppm rebaudiosit A ve 360 ppm rebaudiosit D.

Sekil 12, farklCkonsantrasyonlarda sudaki tatlandicl@rin, sukroz, rebaudiosit A ve

rebaudiosit D'nin goreli tatl Ikl 6zelliklerini gdstermektedir.

Sekil 13, karbonatllolmayan igecek bazinlnl ve karbonatiUicecek bazln] sudaki
rebaudiosit D'nin 606 ppm’inin ¢esitli niteliklerine yonelik baglanglctaki tatllkl dzelliklerini

gdstermektedir.

Sekil 14, karbonatlOolmayan icecek bazinlnl ve karbonatiUicecek bazinlnl sudaki
rebaudiosit A'nldl 606 ppm’inin ¢esitli niteliklerine yénelik baslang(ctaki tatllkl Szelliklerini

7



gdstermektedir.

Sekil 15, karbonatlCdlmayan icecek bazllnl ve karbonatlOcecek bazln, sudaki 8.5 briks

sukrozun gesitli niteliklerine yonelik baglanglctaki tatllkl ézelliklerini géstermektedir.

Sekil 16, karbonatlCdolmayan igecek bazinlnl ve karbonatlCdicecek bazllnl sudaki
rebaudiosit D'nin 360 ppm’inin gesitli niteliklerine yonelik baslanglctaki tatllkl dzelliklerini

gdstermektedir.

Sekil 17, karbonatllUolmayan igecek bazhlnl ve karbonatillicecek bazlnln, sudaki
rebaudiosit A'nlnl 360 ppm‘inin cesitli niteliklerine yonelik baglanglctaki tatllIkl 6zelliklerini

gdstermektedir.

Sekil 18, karbonatlLalmayan icecek bazlnlnl ve karbonatlLicecek bazlnlnl, sudaki 5.4 briks

sukrozun gesitli niteliklerine ydnelik baslanglctaki tatllk] 6zelliklerini géstermektedir.

Sekil 19, karbonatlCkolalOgecek baznda, rebaudiosit A ve rebaudiosit D ve bu ikisinin
karsInhlarnlnl 400 ppm'ine yonelik tatllKl algSIn[gostermektedir.

Sekil 20, karbonatlCkolalCicecek bazila, rebaudiosit A ve rebaudiosit D ve bu ikisinin
karsImlarnlnl 400 ppm‘ine yoénelik acllkl algnl goéstermektedir.

Sekil 21, karbonatlCkolalCigecek bazibda, rebaudiosit A ve rebaudiosit D ve bu ikisinin
karlsimlarinl 400 ppm‘ine ydnelik adlzfla kalan anason/meyan koku alglsind

gdstermektedir.

BELIRLI ORNEK YAPILANDIRMALARIN AYRINTILI ACIKLAMASI

Burada acklanan ilgili konunun gesitli érnekleri ve yaplandlmnalarCOmamkindir ve bu
tarifname sayesinde teknikte orta derecede uzman kisi taraflbdan anlasl3caktlt] Bu
tarifnamede kullanld@ldizere “belirli yaplandlrinalar”, “belirli 6rnek yaplandmalar”, “érnek
yap@ndidnalar” ifadeleri ve benzer ifadeler, bu yaplandlrialarlnl ilgili konunun yalnlzta
shlfaycJolmayan ornekleri oldugu ve alternatif veya farklCyapl@ndiinalaril kapsaml
disinda blraklImhad@inl anlambl gelmektedir. Aksi belirtiimedigi sirece veya aksi, agklanan
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badlamdan anlaslhaddsiirece, asadldbki yaplandnalar ve érneklerdeki ve yukarldbki Kish
Acklama'daki alternatif elemanlar veya &zellikler hirbirinin yerine kullanI@bilmektedir. Yani,
bir ornekte aglklanan bir eleman, bir bagska &rnekte aclklanan bir veya daha fazla ilgili
eleman(d yerine kullanl@bilmektedir veya bununla ikame edilebilmektedir. Benzer sekilde,
belirli bir érnek veya yaplandina ile baglantllkekilde agKlanan tercihe badlCblan veya
zorunlu olmayan &zelliklerin, agklanan konunun herhangi bir baska yapland(rinasioda
kullanma yonelik olarak agkland@llgdz oOniinde bulundurulmaldlrl] Daha genel sekilde,
orneklerdeki elemanlarm, genel olarak, burada agKlanan cihazlar ve yéntemlerin diger yonleri
ile birlikte kullanma ydénelik olarak agKlandidlCgéz oniinde bulundurulmalldir] Faal olan, yani
bir veya daha fazla islevi, gbrevi ve/veya islemi veya benzerini gerceklestirebilen bir bilesene
veya icerik maddesine yapldn referans; en azlmdan belirli yaplandlcinalarda, bunun,
acklanan islevleri, gorevleri ve/veya islemleri gerceklestirebildidi ve ayrlch bir veya daha fazla
islevi, gbrevi ve/veya islemi gergeklestirmek bakmnOdan faal olabildigi anlambl gelmektedir.
Bu tarifname, halihazlftla tercih edilen modlar veya yapladndlfinalar da dahil olmak Uzere
spesifik drnekleri icerse de, teknikte uzman Kkisiler, ekli istemlerde one siirlildiigu lizere
bulusun ruhu ve kapsam[dahilinde bircok varyasyonun ve modifikasyonun mevcut oldugunu
takdir edecektir. Istemlerde kullan@@n her kelime ve ifade, bu tarifnamedeki kullanmOle
ve/veya ilgili herhangi bir teknoloji alanlidaki teknik ve endiistriyel kullanmlile uyusan tim
sozlik anlamlarblkapsamaktad[cl “Bir” gibi belgisiz sfatlar veya “bu” gibi belgili sfatlar ve
buna benzer dijer kelimeler ve ifadeler, istemlerde, patentlerde oldugu gibi genel ve
geleneksel sekilde, “en az bir" veya “bir veya daha fazla” anlambk gelecek sekilde
kullanThaktadE] “icermek” kelimesi, istemlerde kendi geleneksel, ucu acKl anlambh sahip
olacak sekilde kullanlhaktadl) yani istem taraflddan tanlollanan Uriinlin veya prosesin,
tercihe baglColarak ayrich acklananlaril otesinde ilave ozelliklere, elemanlara ve benzerine

sahip olabildidi anlamfa gelecek sekilde kullanlfaktad[]

Mevcut bulusun belirli yénleri, sulu bir ¢bzelti icerisindeki, drnedin karbonatl[(Weya karbonats[zl
kola aromalUiceceklerin (diger aromalarla birlikte veya bunlarslz} icerisindeki rebaudiosit
D’nin, bu tdr bilesimler igerisindeki rebaudiosit A'n aynCkonsantrasyonuna (veya aynO
tatlandtina seviyesine) kiyhsla organoleptik olarak daha tatmin edici olduduna ydnelik
sasitlcl kesfe dayanmaktadir] Burada kullanl@n “rebaudiosit D” teriminin, asadlda da daha
ayrinkMTkekilde tartildcaglizere, steviol slikozit rebaudiosit D, drnedin rebaudiosit D'nin
nispi miktar@nl (konsantrasyon) artifIhasCicin saflasticlan bir stevia ozltl anlambia geldidi
g6z onlinde bulundurulmalldir] Yukarlda not edildidi lizere, bir tatlandticIdlarak rebaudiosit A
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kullanmbdaki bir sorun, bunun istenmeyen tatlar sadlamas(d drnedin, tipik olarak, bir

tatland EEITin arzu edilmeyen bir organoleptik dzellik olan aclKl sadlamas[dIt]

Asagldbki sekillerde gosterildigi lizere, Reb D'nin kimyasal yapEL1Reb A'nkine oldukca

henzerdir.

R WM

Reb A Reb D

Bilesikler arasbdaki fark, C-19 ester klEmbda bulunmaktadkl Reb A esteri bir glikoz
icerirken, Reb D, glukozil-glikoz icermektedir (yukaridbki yapda bulunan daire icine almmEl
alana baknlz).

A. Douglas Kinghorn'un (2002) editérligiuni yapt@lT'Stevia, The genus Stevia” baslklO
kitapta, steviol glikozitleri arasindaki yap(sal farkl[Klar, tatllkl yogunlugu ve tat kalitesi sayfa
138'de aktarlIthaktadlr] Stevioside klyhsla (steviosit 0 olarak shlflandlh(stlk), rebaudiosit
D’nin nispi tat kalitesi, (+2) olarak sOflandrImE olan rebaudiosit A'dan (+3) daha yiiksek
sekilde shlflendltImistc] Ancak, tat kalitesine katk[kaglayan belirli tat nitelikleri, ayrChyr(d
shiflandrihamstc]l Rebaudiosit A'nlnl tatilifininl 242 dederinde oldugu aktarlltken,
rebaudiosit D'nin tatll@ininl 221 dederinde oldugu aktarlhEtlr]l Bu badlamda, rebaudiosit
D'nin, rebaudiosit A'nlnl tatl[findan yaklaskl olarak %10 daha az tatllK sergiledigi Kinghorn
tarafinidan aktarImistic]

Bir sulu cdzelti, bir asidik sulu c¢dzelti ve bir asidik sulu karbonatlUlcdzelti icerisindeki
rebaudiosit D'nin, diger sekilde 6zdes olan formilasyonlardaki rebaudiosit A'nld esit
miktardaki konsantrasyonuna kibsla ciddi oranda daha az acllklsadladdl Jsas(cticIbir sekilde

kesfedilmistir. Ayrica, bir sulu ¢ozelti, bir asidik sulu ¢dzelti ve bir asidik sulu karbonatl[gozelti
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icerisindeki rebaudiosit D'nin, dider sekilde 6zdes olan formliilasyonlardaki rebaudiosit A'nl
esit miktardaki konsantrasyonuna klybsla ciddi oranda daha fazla tatlIK sadlad Gl dsas R I bir
sekilde kesfedilmistir. Kinghorn‘un odretileri bakmndan, rebaudiosit D'nin rebaudiosit A'ya
klvhsla daha disik tatllk saglamas3as tcIdir]

Yukarlda not edildigi lizere, diyet karbonatlCkolalChlkols(iz igkilerde, yani karbonatlTkolalO
alkolsliz ickilerin tatlandflhasCigin rebaudiosit A'nlAl bir tatlandlfina miktarida kullanTmasC]
durumunda, rebaudiosit A'nlnl istenmeyen tatlarnln], dider icecek formiilasyonlarlnh, drnegin
kola aromalCblmayan diyet karbonatlCalkolsiz icki formiilasyonlarink (6rnedin meyve suyu-
veya turunggil-aremalld icecek Urlinleri) kiybsla daha problemlidir ve daha fazla
alg@nabilmektedir. Icecek driinlerinin, drnedin rebaudiosit D ile tatlandf@n diyet karbonatlO
kolalCElkolslz icecek GrUnlerinin, rebaudiosit A ile tatlanddl3nlara klybsla daha iyi bir tat
profili sergiledigi, sasticT3ekilde kesfedilmistir. Bu tir belirli yapI3ndtinalarda, rebaudiosit D
ile tatlandlrldn kolalCicecek, rebaudiosit A ile tatland[rllan icecek irinlerden ziyade sukroz
taraflddan saglanana daha benzer olan bir tatllifa sahiptir. Bulusun baz[yonlerine gore, bir
icecek Uriinl saglanmakta olup, bu, karbonatl[3u, en az bir asit iceren bir asitlik dlizenleyici,
200 ppm ve 700 ppm aras[IReb D tatlandfEIslve bir tatlandifina miktarda bulunan
rebaudiosit A icermektedir. Igecek Grind, kola aromasCiceren bir diyet, karbonati[dkolall]

alkolsiiz igkidir.

Burada acklanan kolal(igecedi Urlinleri, tercihe baglColarak, rebaudiosit D'nin, igecek
Urininin toplam tatdI§ninl en az yizde 10°'unu sagladi@Clbir miktarda rebaudiosit D
icermektedir. Burada kullan[d@izere, “igecek Grinlnin toplam tatll™terimi, bir duyusal
test paneli ile belirlenen sekilde, tim tatlandiclicerik maddeleri veya bunlardan herhangi
biri taraflddan sadlanan, icecek {rininin tatlIfinJicermektedir. Burada terim olarak
kullanld g izere bir “tatlandEcllicerik maddesi” kendisi tatiColan, ve duyusal panel
taraffidan algl@nan igcecek Urlninun tatilifing katkida bulunan bir maddedir. Burada
kullanld§iizere, “bir tatlandirina miktarinda mevcut olan rebaudiosit A” terimi, duyusal
panel taraflidan algl@nan icecek Uriinliniin tatllifing katk[kaglamaya yeterli bir miktarda

bulunan rebaudiosit A'ya isaret etmektedir.

KolalGlkolsiiz igeceklerde tipik olarak bulundurulan, dogal olmayan asitlik diizenleyici fosforik
asitin kullanlthaslnb alternatif olarak, en az bir asit bunun yerine tercihe baglCblarak, sitrik

asit, malik asit, tartarik asit, formik asit, glukonik asit, laktik asit, fiimatik asit, adipik asit,
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silksinik asit, maleik asit, glutarik asit ve bunlardan herhangi birinin karsInlarindan olusan
gruptan secilen bir veya daha fazla asit icerebilmektedir. Ornedin, belirli yap@EndEmalarda
asitlik dlzenleyici fosforik asit icermemektedir ve laktik asit, tartarik asit ve sitrik asit
icermektedir veya esasen bunlardan olusmaktadirl ve belirli yapldndltinalarda ise asitlik
dizenleyici laktik asit ile tartarik ve sitrik asitlerden en az birini igermektedir veya esasen

bunlardan olusmaktad[tl

Piyasada mevcut olan Reb D'nin suda ¢ozinirligi disiktir ve dolayBlyla, bulusun belirli
yaplandirinalaribh gore, burada acKklanan igecek urinlerinde rebaudiosit D'nin asltLdoymus
¢Gzeltisi olarak rebaudiosit D saglanmaktadt] Burada kullanlddldizere, “doymus” terimi, bir
maddenin bir ¢ézeltisinin (6rnedin bir rebaudiosit D ¢bzeltisinin), bu maddeyi daha fazla

¢bzinduremedigi bir maksimum konsantrasyon noktashb isaret etmektedir. Bir maddenin

doyma noktas[Omaddenin ¢éziindirilecek oldu§u sininl sicaklGnnl yan[$, sl ve dahil
edilen maddenin kimyasal dodalarb da bagldrl(6rnedin su ve/veya rebaudiosit D). Burada
kullanld §hizere, “askldoymus” terimi, doymus bir ¢ozeltiye kiyhsla, ¢dziindirilen maddenin
daha fazlas{&rnedin rebaudiosit D) igeren bir gozeltiye isaret etmektedir. AsklHoymus
gozeltiler, tipik olarak, 6rnegin sichklk] hacim (6rnegin buharlastfina yoluyla), basht ve
benzeri gibi, doymus bir gozeltinin bir veya daha fazla kosulu degistirildijinde elde

edilmektedir.

Hem burada hem de ekli istemlerde agltLdoymus olarak adlandltdan ¢dzeltiler, rebaudiosit D
konsantrasyonunun, Eliina olmadan co6ziindirilebilenden daha fazla oldugu cozeltilerdir.
Rebaudiosit D'nin doymus ve aslkLdloymus cbzeltileri, “Method to Increase Solubility Limit of
Rebaudioside D in an Agueous Solution”baslkl[[ 4 Subat 2010 tarihinde dosyalanan, bagvuru
sahibi ortak olan 12/700,223 numarall).5. Yardmc[Patent Basvurusunda ayrhtIIblarak
a¢Kklanmaktadtl

Bulusun belirli yaplandlrinalaribb gore, rebaudiosit D tatlandrkIls1burada acklanan kolalC]
icecegi Urlinlerinde rebaudiosit D'nin termal olarak stabil anhidréz bir formu olarak
saglanmaktadll Rebaudiosit D’'nin formlarinh referansla kullanldidliizere, “anhidroz” terimi,
bliylik oranda anhidréz ve daha spesifik olarak ise, rebaudiosit D ile iliskilendirilen hidratlarnl
olmad@Ceya azaltlth(E bir miktarda oldudu, bdylelikle 500 ppm’den daha fazla ila yaklagkl
3000 ppm veya daha fazla olan stabil bir sulu ¢dzeltinin ina ile olusturulmashb yonelik

nitelige ve &zellige sahip oldugu anlaming gelmektedir.
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Higroskopik aktivite, ornedin cevresel atmosferde zamanla su buhara maruziyet de dahil
olmak Uzere neme maruziyet Uzerine suyun, bir miktar anhidrdz rebaudiosit D igerisine
absorbe edilmesine sebep olabilmektedir. Anhidréz rebaudiosit D'nin bir elementsel
analizinde, bu sebeple, su gorllebilmektedir. Higroskopik aktiviteden otiru su absorbe eden
rebaudiosit D; SEna ile stabil bir sulu gézelti olusturmaya yonelik nitelije veya 6zellige sahip
olmasUlicin hidrata sahip olmamasClveya bunun azaltlthls] bir miktarlbb sahip olmasO
durumunda, terimin burada kullanldi@ anlambda anhidrozdir. Burada acklanan
tatlandtlcdrin] gozeltilerin, bilesenlerin, Griinlerin, bilegimlerin ve yontemlerin en azlndan
belirli 6rnek yaplAndimalarida kullanioh icin uygun olan anhidrdz bilesigin su formili temsil
ettigi anlaghaktad(ri

0—R?

burada R!, 2-(1-4D-glukopiranozil)-1-4D-glukopiranozildir ve R? ise 2,3-bis(1-8-D-

glukopiranozil)-1-#D-glukopirazonildir. Bu formdile sahip bilesik burada ve ekli istemlerde

ayrlch anhidréz Reb D veya termal olarak stabil anhidr6z rebaudicsit D olarak

adlandr3bilmektedir. Rebaudiosit D'nin termal olarak stabil anhidrbz formlar[1*Method to

Improve Water Solubility of Rebaudioside D” baslkl[14 Kash 2009 tarihinde dosyalanan,

12/612,374 seri numaralldbasvuru sahibinin ortak oldugu U.S. Yardmhc[Basvuruda ayrnk[D
olarak ac¢Kklanmaktadlt]

Belirli 6rnek yaplandltalara gbre, Reb D tatlandtElsIdrebaudiosit D'nin astlHoymus bir
cozeltisi olarak saglanmaktadtl Rebaudiosit D, agiklcinsinden en az %10.0 rebaudiosit D'ye
sahip, saflastlcliths] bir 6z(t olarak veya bundan saglanmaktadt] Reb D tatland Elcldrninl
belirli drnek yapl@ndEmalarldorijinal dziitte veya orijinal dziitlin saflastitlthas[vasEasyla
daha yliksek rebaudiosit D seviyeleri, érnedin agllkl cinsinden en az %15 rebaudiosit D,
agIrkl cinsinden en az %20, agKlcinsinden en az %30, agK cinsinden en az %40, aglrlkl
cinsinden en az %50, agllkl cinsinden en az %60, agllkl cinsinden en az %70, agllkl
cinsinden en az %80, agllk cinsinden en az %85, aglkl cinsinden en az %90, agldlkl
cinsinden en az %93, aglldk cinsinden en az %95, aglkl cinsinden en az %97, agldkl

cinsinden en az %98, addk cinsinden en az %99 rebaudiosit D icermektedir.

13



10

15

20

25

30

Diger steviol glikozitleri, ¢rnegin dider rebaudiositler, steviositler ve ilgili bilesikler, stevia
bitkisinden ozlitleme veya benzeri vasfdsila elde edilebilmektedir. Stevia (6rnedin Stevia
rebaudiana Bertoni) tatl[bir bitkidir. Yapraklar, dogal tatl Cdiiterpen glikozitlerinin kompleks bir
karsImMCigermektedir. Steviol glikozitleri ve rebaudiositler, tatlllGd katklda bulunan Stevia
bilesenlerdir. Yukarlda tartGIdQXizere, tipik olarak, bu bilesiklerin steviosit (kuru agIlk]
cinsinden %4 ila 13), steviolbiyosit (im miktarda), rebaudiosit A (%2 ila 4), rebaudiosit B (iz
miktar), rebaudiosit C (%1 ila 2), rebaudiosit D (iz miktar) ve rebaudiosit E (iz miktar) da
dahil olmak (izere rebaudiositler ve dulkosit A (%0.4 ila 0.7) igerdigi bulunmustur. Yandaki
tatiColmayan bilesenler, ayrlch stevia bitkilerinin yapraklarlbbda da belirlenmistir: labdan,
diterpen, triterpenler, sterol, flavanoidler, ucucu yag bilesenleri, pigmentler, saklzar ve
inorganik maddeler. Genel olarak, burada acklanan kolalClicecedi uriinleri tercihe baglC]
olarak, rebaudiosit D ve rebaudiosit A ile birlikte en az bir dider steviol glikoziti icermektedir,
yan, rebaudiosit D igeren bir icecek urln(, aynClzamanda, rebaudiosit B, rebaudiosit C,
rebaudiosit E, steviosit, steviolbiyosit, dulkosit A, bir Stevia rebaudiana &ziitl veya bunlardan
herhangi birinin karlglmlar Bl kerebilmektedir.

Stevia yapraklarlnl dzitleri, stevia 6ziitinin secilmis bir bileseninin konsantre edilmesi icin
saflastltldbilmektedir. Bu tarifnamenin faydas[ g6z oniinde bulundurularak, teknikte uzman
bir kisi, belirli bir steviyol glikozitinin segici sekilde izole edilmesi icin bir Stevia rebaudiana
dzitiini saflastFabilecektir, Ornedin, dider steviol glikozitlerinden rebaudiosit D’nin izole
edilmesi i¢gin sdtun kromatografisi kullanlabilmektedir. Kromategrafik aylrinay[ltakiben,
rebaudiosit D'nin istenen bir safllkl seviyesine sahip bir stevia dzitlndn elde edilmesi icin,
rebaudiosit D, tercihe bagl[dlarak, en az bir kez veya en az iki kez veya en az (i¢ kez yeniden
kristallestiriimektedir. Bulusun belirli yapEndimnalarinka, burada ac¢klanan bir kola veya bir
baska icecekte Reb D tatlandcIs[olarak kullan@dn bir stevia 6zitll, rebaudiosit D’'nin aglig—
cinsinden %93 veya daha fazla veya %94 veya daha fazla veya %95 veya daha fazla veya
%96 veya daha fazla veya %97 veya daha fazla veya %98 veya daha fazla veya %99 veya
daha fazla safllda sahip rebaudiosit D icermektedir. Belirli drnek yapl@ndirinalarda, kullanldn
“rebaudiosit D” veya "Reb D" tatland[rkIsJag K cinsinden %93 veya daha fazla safligha veya

Reb D konsantrasyonuna sahip bir stevia 6zutuduir.

Rebaudiosit A ve rebaudiosit Dye ilaveten, tercihe bagl[blarak, burada aglklanan kolal™d
icecedi Urlinlerinde bir veya daha fazla ilave tatlandkCbulundurulabilmektedir. Bu tir

opsiyonel ilave tatlandklldr, dogal ve yapay veya sentetik tatlandcldrOicermektedir.
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Uygun tatlandiEldr ve bu tir tatlandficldrin kombinasyonlar(distenen besleyici tzellikler,
icecede yonelik tat profili, adEtaki his ve dider organoleptik faktérlere yonelik olarak
secilmektedir. Burada aclklanan kolalCigecek urintnin belirli 6rnek yapl@ndlrinalarinh gore,
tatland ficCdgerik maddelerinin toplam adMiglJaddK cinsinden en az %10.0 rebaudiosit D
icermektedir. Burada acklanan kolalCdicecek dranliniin belirli ornek yap@@ndlrinalar(]
tatlandlcldgerik maddelerinin toplam ad @Al ag Ik cinsinden en az %20’si miktarda
rebaudiosit D icermektedir. Burada agklanan kolallligecek Grinidnin belirli drnek
yaplandlmnalar(J tatlandtkclligerik maddelerinin toplam agH@nin agdkl cinsinden en az
%25'i miktarinda rebaudiosit D igermektedir. Burada agklanan kolalCgecek Urtnindn belirli
ornek yapl@ndirinalarJtatland Ficdcerik maddelerinin toplam adrligininl agilkl cinsinden en
az %30'u miktarlmda rebaudiosit D icermektedir. Burada ac¢klanan kolalCcecek Griininiin
belirli ornek vyapl@ndialarld tatlandEdicerik maddelerinin toplam addgin ad ikl
cinsinden en az %40'Ciniktariida rebaudiosit D icermektedir. Burada a¢Klanan kolalClgecek
drliniiniin belirli érnek yapl@ndEinalard tatlandFicClicerik maddelerinin toplam  ag EIGIAIN
ag[HlK cinsinden en az %50’si miktaridda rebaudiosit D icermektedir. Burada agKklanan kolalCd
icecek Uranindn belirli 6rnek yapl@ndinalarld] tatlandficl]icerik maddelerinin  toplam
aglgnhn agllk cinsinden en az %60'Cmiktariida rebaudiosit D icermektedir. Burada
acgklanan kolalUkecek Griinlnin belirli rnek yaplandnalarJtatlandricl icerik maddelerinin
toplam ag@ninl ag Ikl cinsinden en az %70'i miktaribba rebaudiosit D icermektedir. Burada
agklanan kolalCigecek Griinindn belirli érnek yapIandrinalar[Jtatlandciclicerik maddelerinin
toplam agH@nInl agrlK cinsinden en az %75’i miktarinda rebaudiosit D icermektedir. Burada
agklanan kolalCkgecek Grininan belirli érnek yaplandrinalar(Jtatlandticlicerik maddelerinin
toplam ag@ininl ag Ik cinsinden en az %80’i miktaribda rebaudiosit D icermektedir. Burada
acklanan kolalCkecek Griintinin belirli 6rnek yapIandenalar(JtatlandElclIcerik maddelerinin
toplam agHGMn ad ik cinsinden en az %90'Ciniktarida rebaudiosit D icermektedir.

Burada agklanan kolalClcecedi Griinlerinin belirli yapl@andirinalaribb gore,riinler, rebaudiosit
D'nin igecek Urliniinin toplam tatlandfclsininl en az yizde 10°unu sagladIglbir miktarda
rebaudiosit D igermektedir. Burada agKlanan kolalOigecedi Urinlerinin belirli &rnek
yap@ndltnalar(d icecek Uriininiin toplam tatlandECISINIA en az %Z20%sini sadlayan bir
miktarda rebaudiosit D icermektedir. Burada agklanan kolallgecedi irlinlerinin belirli drnek
yaplandlrnalar[Jigecek Griinliniin toplam tatlandIricisininl en az %25'ini sadlayan bir miktarda
rebaudiosit D icermektedir. Burada acklanan kolal(dicecedi drinlerinin belirli &rnek

yap@ndlonalar[d igecek Griininin toplam tatlandfclSINinl en az %30°unu sadlayan bir
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miktarda rebaudiosit D icermektedir. Burada a¢klanan kolalCigecedi Urlinlerinin belirli drnek
yaplandalardicecek Urinlniin toplam tatland FcIsIninl en az %40’0i$adlayan bir miktarda
rebaudiosit D icermektedir. Burada agklanan kolalOigecegi Urinlerinin belirli 6rnek
yaplandirinalarld icecek Urinlnin toplam tatlandfkIsiniol en az %b50'sini sadlayan bir
miktarda rebaudiosit D icermektedir. Burada agklanan kolalCicecedi Urlinlerinin belirli rnek
yaplandlnalar(Jigecek irlinliniin toplam tatlandficIsInlnl en az %60’ $adlayan bir miktarda
rebaudiosit D icermektedir. Burada agklanan kolalOicecedi Urinlerinin belirli &rnek
yaplandlmnalar[Jigecek Griiniiniin toplam tatlandriclslnlnl en az %70'ini sadlayan bir miktarda
rebaudiosit D icermektedir. Burada acKklanan kolaldicecegi Urinlerinin belirli &rnek
yaplandlrnalar[Jicecek riniiniin toplam tatland[ricisIninl en az %75'ini saglayan bir miktarda
rebaudiosit D icermektedir. Burada aclklanan kolalldicecedi Urtnlerinin belirli 6rnek
yaplandnalardicecek Uriinliniin toplam tatland EIcISIninl en az %80'ini sadlayan bir miktarda
rebaudiosit D igermektedir. Burada aglklanan kolalOigecedi Urlinlerinin belirli 6rnek
yapl@ndfinalarlJigecek trininiin toplam tatland FCISIAIA en az %900 3adlayan bir miktarda

rebaudiosit D igermektedir.

Rebaudiosit D taraflddan veya baska bir tatlandElctarafidan saglanan tatlllfh veya
tatlandlonaya yonelik bu tarifnamede yaplan referansin, ilgili icecek Griini {yani bir kolal(d
icecek Urlinii) badlaminda saglanan tatlandlrma anlamink geldidi anlaslhalldir] Dolaylslyla,
ornegin, belirli bir icecek formilasyonunun rebaudiosit D icerigi tarafinidan saglanan tatllIk]
veya tatlandltina, icecedin diger icerik maddeleri taraflidan sadlanan herhangi bir tatllkl
artiflcletki de dahil olmak (izere rebaudiosit D tarafiodan saglanan tatllKl veya tatlandina
anlamnh gelmektedir. Benzer sekilde, séz konusu icecek formilasyonunda bulunan bir baska
tatland tkDJtarafdan sadlanan tatlandkina, icecedin dider icerik maddeleri tarafdan
saglanan herhangi bir tatllkl artfina etkisi de dahil olmak (izere s6z konusu tatlandc]

taraflbidan sadlanan tatlandltina anlambb gelmektedir.

Bulusun belirli yapland(rinalariha gdre, rebaudiosit D ve rebaudiosit A iceren bir kolalCigecek
iriinii, bir veya daha fazla diger uygun icerik maddelerini, ¢rnegin bunlarla shlFlCbimamak
uzere, koruyucular, tat modifiye ediciler veya maskeleyiciler, aroma ajanlardrebaudiosit D ile
Ozutlenen diger bilesenler veya bunlardan herhangi birinin bir kombinasyonu ve/veya tiketim
icin uygun olan diger igerik maddelerinden birini veya daha fazlasibUicermektedir. Bu
tarifnrameye gbre Reb D ve Reb A iceren bir icecek (riiniinde tercihe badlOolarak

bulundurulan diger tatlandikl@r, érnegin dodal veya sentetik tatlandllcl@rdan herhangi
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birini veya daha fazlasmOicermektedir. Bulundurulan bu tir diger tatlandkl&r, potent
tatland CIEIEr {yani sukrozun en az iki kat[(Badar tatlCdlan) veya potent olmayan tatland CEI3r
olabilmektedir. Ornegin, bu tiir diger tatlandEEl3r, tipik olarak, rebaudiosit D ile &ziitlenen
bir veya daha fazla diger steviol glikozitleri, sukroz, taumatin, monatin, monellin, brazzein, L-
alanin glisin, Lo Han Guo, hernandulsin, fillodulsin ve trilobatin gibi bir veya daha fazla

tatland cicl¥eya bunlardan herhangi birinin bir kombinasyonu olabilmektedir.

Belirli 6rnek yapl@dndiiialarda, icime hazlflkolalCigecedi triinleri sadlanmakta olup, bunlar,
burada agKland@llizere su ve Reb D igermektedir, burada icecek igerisindeki 200 ppm ila
700 ppm arasClebaudiosit D miktarinkla (yani konsantrasyonunda) rebaudiosit D, igecek
icerisinde bulunmaktadl] Tercihe badllolarak, icecek Urlini ayrlch, asitlik dizenleyiciler,
meyve sular¥e/veya sebze sular(dposa vb., aromalar, renk, koruyucu, vitaminler, mineraller,
elektrolitler, eritritol, tagatoz, gliserin ve karbon dioksitten olusan gruptan secilen bir veya
daha fazla icerik maddesi icermektedir. Bu icerik maddeleri, asadlds daha fazla

agklanmaktadltl

Bulusun yap@@ndlinalariia gore, bir kolalTgecek Uriini sadlanmakta olup, su, en az bir asit
iceren asitlik diizenleyici ve burada acKland@lizere Reb D icermektedir. Bu tir igecek
trlinlerinin belirli érnek yaplandirinalarinida, Reb D esasen, stevia ozitiinden, drnegin stevia
bitkisi yapraklarlodan bir dogal oziitten, tercihe badl(blarak kuru yaprak agll@l baznda
ag[rKl cinsinden en az %3.0 rebaudiosit D’lik bir rebaudiosit D konsantrasyonuna sahip stevia
yapraklariodan dogal bir 6zltten olusabilmektedir. Belirli 6rnek yapl@ndlrinalarda, bu tir
dogal bir 6zit, a§k cinsinden en az %90, agK cinsinden en az %93, addkl cinsinden en
az %95, agK cinsinden en az %97, aj[dklcinsinden en az %98 veya agdklcinsinden en az
%99 rebaudiosit D'lik bir saflda sahip olmasO icin saflastih(stlc]l Belirli  6rnek
yaplandlinalarda, icecek uriinl, agHIkl cinsinden en az %93 rebaudiosit D veya hatta ag Ikl
cinsinden en az %95 rebaudiosit D, agikl cinsinden en az %97 rebaudiosit D veya agIdkl
cinsinden en az %99 rebaudiosit D’lik bir saflkl icermektedir. Tercihe badlCblarak, Reb D,
icecek icerisinde 200 ppm ve 700 ppm arasCbir konsantrasyona sahip rebaudiosit D’nin

saglanmasliin yeterli bir miktarda kolal(Ogecek igerisinde bulunmaktadt]

KolalCkecek riiniiniin belirli drnek yaplandtmalarGayrica, asaglda ilaveten agKlanddizere,
bir veya daha fazla diger uygun igecek icerik maddeleri, érnedin meyve sular[Ye/veya sebze

sular(] posa vb., aromalar, renk, koruyucu, vitaminler, mineraller, elektrolitler, eritritol,
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tagatoz, gliserin ve karbon dioksit icermektedir.

Bulusun yaplandlanalarinl gore, bir dodal kolalCcecek Griini saglanmakta olup, bu, su, en
az bir asit iceren asitlik diizenleyici ve aglllkl cinsinden en az %40 rebaudiosit D, 6rnegin
ag K cinsinden en az %50, agklcinsinden en az %60, agdkl cinsinden en az %70, agik
cinsinden en az %80, adMlK cinsinden en az %90 veya agllK cinsinden en az %95
rebaudiosit Dlik bir saflida sahip olan bir stevia 6ziitli (baslangictaki 6ziitlenmis halde veya
ardiidan saflastilihisl halde) icermektedir. Belirli 6rnek yapl@ndirinalara gére, bu tiir dodal
icecek Uriinleri ayrich, asaglda ilaveten agKland@llizere bir veya daha fazla dider icecek

icerik maddelerini icermektedir.

Bu tarifnamenin belirli yonleri, belirli bir ¢dziici veya c¢bzelti miktarlicerisindeki ¢dzgen
miktarCanlambb gelen bir ¢bzelti “konsantrasyonu” ile ilgilidir. Konsantrasyonun ifade
edilmesine yénelik bircok yol mevcuttur. Ornedin, konsantrasyon; birim hacim bas@a disen
kiitle birimi (drnedin mg/mL, mg/cm?® ve benzeri), kiitle cinsinden yiizde (bu basit¢e %100 ile
garplan ¢ozeltinin toplam kitlesine boliinen ¢6zgenin kitlesidir (6rnegin aglrKl yiizdesi,
ag[fi cinsinden ylizde, adr. ylizdesi, agr. %, w/w ve benzeri)), hacim cinsinden yizde (bu,
basitce %100 ile carpI@n dider bilesenlerin hacimlerinin toplambl boliinen ¢dzgenin hacmidir
{6rnegin hacim ylzdesi, hacim cinsinden yiizde, v/v ve benzeri)), molarite (bu, bir litre ¢dzelti
ierisinde ¢ozlndirllen gézgenin mol say(sldir), molalite {(bu bir kilogram ¢dzlicii igerisinde
cbziindiiriilen ¢bzgenin mol saySHIF) ve milyonda bir (bu, 10° ile carp@@n ¢dzeltinin toplam
kiitlesine béliinen cozeltideki bilesenin kiitlesi olarak tanmlanmaktadr]l(6rnedin ppm)) olarak

tanblanabilmektedir.

“Yaklaskl’ teriminin, bu tarifnamede ve ekli istemlerde, ornedin olgimde, testte ve
benzerinde, Urln UGretiminde ve benzerinde slcddan hatalarGre dediskenlidi kars@@mak icin
kulland §&nlas Ithaldir]

Bu tarifnameye gore silarln] iceceklerin ve dider igecek Uriinlerinin, birgok farklChpesifik
formiilasyonlara veya olusumlara sahip olabildigi anlaslialldir)] Bu tarifnameye gore bir
icecek Uriiniinin formalasyonu, Urdnin amaglanan market segmenti, istenen besinsel
ozellikleri, tat profili ve benzeri gibi faktorlere badlCsekilde belirli bir dereceye kadar
degiskenlik gdsterebilmektedir. Ornedin, asadda acKanan icecek formiilasyonlarmd

herhangi biri de dahil olmak lizere, belirli bir icecek yaplandlmnaslnl formiilasyona ilave
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icerik maddelerinin eklenmesi genel olarak bir secenek olacaktEl Ilave (yani daha fazla
ve/veya dider) tatlandI8r eklenebilmektedir, aromalar, elektrolitler, vitaminler, meyve
sularClveya diger meyve Grunleri, tat uyarlclldr, maskeleme ajanlarClve benzeri, aroma
artfklldr ve/veya karbonasyon, tipik olarak, tadn agztaki hissin, besinsel ¢zelliklerin ve
benzerinin gesitlendirilmesi icin bu tir formilasyonlardan herhangi birine eklenebilmektedir.
Genel olarak, bu tarifnameye gore bir kolalCkecek (riin(, tipik olarak, en azlodan karbonat!J
su, rebaudiosit D, rebaudiosit A, asitlik diizenleyici ve aroma icermektedir. Bu tarifnameye
gore en azlnban belirli formilasyonlar igin uygun olabilen 6rnek aromalar, kola aromas[]
turuncgil aromaslIbaharat aromalar¥e digerlerini kapsamaktadlr] Karbon dioksit formundaki
karbonasyon, kopiirme icin eklenmektedir. Dider icerik maddelerine, Uretim teknigine, arzu
edilen raf 6mriine ve benzerine baglllarak arzu edilmesi halinde koruyucular eklenmektedir.
Tercihe badlblarak kafein ilave edilebilmektedir. Burada agklanan icecekler, kola aromalO
karbonatlCigecekler olup, karakteristik olarak karbonatlChku, tatlandclJkola cevizi 9z(itl
ve/veya diger aromalar, karamel rengi, en az bir asit ve tercihe baglCblarak diger icerik
maddelerini icermektedir. Ilave veya alternatif, uygun icerik maddeleri, bu tarifname

sayesinde teknikte uzman kisiler taraflodan anlagldcakt(cl

Burada aclklanan igecek uriinleri, igecek driinlerini, yani icime hazltlsiI formiilasyonlarCie
benzerini kapsamaktadlr] Burada kullanldigl]{izere, “igime hazlrT terimi, oldugu gibi
sindirilebilen bir icecege isaret etmektedir. Yani, igime hazlrligecek, bir tiiketici tarafindan

sindirilmeden dnce seyreltim veya katk[dr gerektirmemektedir.

Burada aclklanan igime hazlliceceklerin belirli 6rnek yaplandlrinalarinda, kolallkecek Grini,
en az 200 ppm, yaklaslkl 300 ppm, yaklaslkl 400 ppm, yaklaslkl 500 ppm, yaklaskl 600 ppm
veya yaklagkl 700 ppm rebaudiosit D icermektedir. Burada aclklanan icime hazltliceceklerin
belirli 6rnek yaplandtinalarida, kolalCcecek Urlind 200 ppm ve 700 ppm aras[Jyaklaskl 300
ppm ve yaklagkl 700 ppm aras[dyaklagkl 350 ppm ve yaklagkl 650 ppm aras[dyaklaskl 400
ppm ve vaklaskl600 ppm aras[¥eya yaklaskl450 ppm ve yaklaskl 550 ppm aras[febaudiosit

D icermektedir.

Burada agKlanan icecek Urinlerinin dodal yaplandimalar[Jgldada olmasCbeklenen yapay
veya sentetik (kaynag[Fark etmeksizin herhangi bir renklendirici katkCimaddesi de dahil
olmak lzere) higbir sey icermemesi bakimhidan dodaldtl Dolaylslyla, burada kullanIdGl]

lizere “dogal” bir icecek bilesimi, su kurallara uygun sekilde tanimlanmaktadld Dogal bir
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icerik maddesine yonelik ham maddeler, dodada mevcuttur veya kaynagOdogadltl
Fermantasyon ve enzimler de dahil olmak Uzere biyolojik sentez kullanl@dbilmektedir, ancak
kimyasal tepkenler ile sentezden faydalanlhamaktadlk]l Yapay renkler, koruyucular ve
aromalar, dogal icerik maddeleri olarak dederlendirilmemektedir. Icerik maddeleri en azhdan
yandakiler dahil olmak (zere belirli teknikler vasfasiyla islenebilmektedir veya
saflastcldbilmektedir: fiziksel prosesler, fermantasyon ve enzimoliz. Uygun prosesler ve
saflasticna teknikleri en azidan sunlarl] kapsamaktadlrd absorbsiyon, adsorbsiyon,
agglomerasyon, santrifiijleme, dograma, pisirme (ffihda pisirme, kEZartma, kaynatma,
kavurma), sogutma, kesme, kromatografi, kaplama, kristalizasyon, sindirme, kurutma
{puskirtiim, dondurarak kurutma, vakum), buharlastlrina, damfiia, fermantasyon, 6gdiitme,
inflizyon, maserasyon, mikrobiyolojik {peynir mayas[Jenzimler), kartlcina, soyma, stizme,
sogutma/dondurma, skistina, Blatma, ykbma, [Elina, karktlbna, iyon dedisimi,
liyofilizasyon, ozmoz, ¢dkeltme, tuzla ¢oktiirme, stiblimasyon, ultrasonik islem, konsantre
etme, topaklastifina, homojenizasyon, yeniden olusturma, enzimoliz (dodada bulunan
enzimler kullan@@rak). Proses yardihcldrd(halihazfda, arffina maddeleri, katalizdrler,
topaklastcIcliar, filtre yardmcl@rChve kristalizasyon inhibitorleri ve benzeri de dahil olmak
tizere, bir glda bileseninin albenisinin veya faydaslnl artitlthasCligin Uretim yardmcldr(]
olarak kullan@dn maddeler olarak tanmlanmaktadlr] Baknlzl 21 CFR § 170.3(0)(24)) ikinci
derece katk[maddeleri olarak distnllmektedir ve uygun sekilde ¢karldbilmesi durumunda
kullanIdbilmektedir.

Burada ac¢lklanan igecek Urilinlerinin blyik oranda a¢klolan yapldandirmalar[ligeceklerin ciddi

oranda bulank Ja sahip olmamas¥e ciddi oranda renge sahip olmamas[bakmhndan ackk(r)

Su, burada ac¢lklanan urlnlerde, yani kolalClcecedi (riinlerinde temel bir icerik maddesi olup,
tipik olarak Reb D'nin sadland@vehikil veya birincil sk Kl ve icecek irinlerindeki
geriye kalan icerik maddeleri ise ¢dziindlri{ilmekte, emdiilsiyonlagtiithakta, askidh tutulmakta
veya dadflrmaktadlr] SaflagtfImis] su, burada aglklanan igecek Griinlerinin  belirli
yaplandnalarflal dretiminde kullanl@bilmektedir ve standart bir igecek kalitesindeki su ise,
icecek tadiln] kokusunun veya gorindminin negatif sekilde etkilenmemesi igin
kullanabilmektedir. Su tipik olarak temiz, renksiz, sakibcalCOminerallerden, tatlardan ve
kokulardan yoksun, organik maddeden yoksun, alkalinitesi dlisiik ve icecegin (retimi
slcdsda uygulanabilir olan endistriyel ve devlet standartlaribh bagl[3ekilde kabul edilebilir
bir mikrobiyolojik kaliteye sahip olacaktlt Icecek Griinlerinin belirli tipik yapIAndEnalarbta,
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su, icecegin agmgltinsinden yaklaskkl %80 ila vaklaskl %99.9 seviyesinde mevcuttur. En
azdan belirli drnek yapldndltalarda, burada a¢Klanan iceceklerde ve konsantrelerinde
kullandn su “iglenmis su” olup, bu, 7,052,725 numarall.S. Patent Dokiimaninda agklandg]
tzere ornedin kalsiyum ile tercihe bagdlCtakviyeden 6nce sudaki ¢ozinmis toplam katl3rinl
azalt[hasCicin islenmis su anlam@a gelmektedir. Islenmis su iiretimine yonelik yéntemler,
teknikte uzman kisiler taraflidan bilinmektedir ve digerlerinin yanOsltad, iyon giderme,
damffina, filtrasyon ve ters ozmozu (“r-0”) kapsamaktad [l “islenmis su”, “saflasticlti(s] su”,
“minerali giderilmis su”, “"damflh(slsu” ve “r-o suyu” terimlerinin bu tarifnamede genellikle
es anlamlCbldudu anlasakta olup, neredeyse tim mineral igeriginin giderildigi, tipik olarak
yaklaslkl 500 ppm’den fazla olmayacak sekilde toplam c¢6ziinmis kat[]ornedin 250 ppm

toplam ¢éziinmis katOkteren su anlamh gelmektedir.

Burada kullanIdgdizere, “tat”, tatllKkl algSLtatlIK algEID gegici etkileri, yani baslangkl ve
sureg, istenmeyen tatlar, ornegdin acllkl ve metalik tat, kallmtChlgsI{agzta kalan tat) ve
dokunma algEL16rnedin viicut ve yogunlugun bir kombinasyonuna isaret etmektedir. Burada
kullanId@izere, bir “tam kalorili” icecek formiilasyonu, besleyici bir tatlandflcde tamamen
tatland@n bir formilasyondur. “Besleyici tatlandflT™ terimi, genel olarak, tipik kullanim
miktarlarbbda anlamlCkalorik igerik, drnegin icecedin 8 oz'luk porsiyonu bash en fazla
yaklaslkl 5 kalori sadlayan tatlandlriclidra isaret etmektedir. Burada kullanlIdiglKizere, bir
“potent tatlandlrkl”) sekerden en az iki kat tatlCblan bir tatlandlricl,Jyan, aglrlk] bazinda, es
dederde bir tatlIfnl elde edilmesi icin seker adrldininl en fazla yarBICIgerektiren bir
tatland EELhnlambh gelmektedir. Ornedin, bir potent tatlandEELseker ile 10 derece Briks
seviyesine gelene kadar tatlandflan bir icecekte es degerde bir tatlnl elde edilmesi igin
sekerin agddnn yariSindan daha azbOgerektirebilmektedir. Potent tatlandkI@r, hem
besleyici (6rnegin Lo Han Guo meyve suyu konsantresi) ve hem de besleyici olmayan
tatland EEIBr(6rnedin tipik olarak Lo Han Guo tozu) kapsamaktadl Ilaveten, potent
tatland ticlIdr, hem dogal potent tatland IcIar [{6rnedin steviol glikozitleri, Lo Han Guo, vb.)
ve hem de yapay potent tatlandficlidarC{érnedin neotam vb.) kapsamaktadlel Ancak, burada
acklanan dogal icecek lrinleri icin yalnlzta dodal potent tatlandficlidr kullanIthaktad[] Belirli
potent tatlandEI@r icin yaygl@ olarak kabul edilen potansi figurleri, ornedin sunlarC
kapsamaktadlr)

Siklamat sekerden 30 kat daha tatld
Steviosit sekerden 100 ila 250 kat daha
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Mogrosit V sekerden 100 ila 300 kat daha

Rebaudiosit A sekerden 150 ila 200 kat daha
Rebaudiosit D sekerden 150 ila 300 kat daha
Ases(ilfam-K sekerden 200 kat daha tatiCdl
Aspertam sekerden 200 kat daha tatid
sakarin sekerden 300 kat daha tatiC]
Neohesperidin dihidrokalkon sekerden 300 kat daha tatiC]
Sukraloz sekerden 600 kat daba tatiOd
Neotam sekerden 8,000 kat daha tatiCd

Burada a¢Klanan kolalOicecedi Urinlerinin en azldan belirli érmek yapl3ndirinalarika
rebaudiosit D ve rebaudiosit A ile komcinasyon icin uygun tatlandkclldr, 6rnegin sorbitol,
mannitol, ksilitol, laktitol, izomalt ve malitol gibi seker alkollerini kapsamaktadldl Dider
tatlandtcI3r Ornegin D-tagatoz ve tagatoz ile seker alkoll eritritoliin kombinasyonlarild

kapsamaktad(c]

Asagldh ilaveten aclkland@lTizere, burada agklanan kolalCigecedi (riinlerinin bazl@rCreya
tamamCikin uygun olan ornek dogal besleyici tatland[ficidr, kristalin veya skl $ukroz, fruktoz,
glikoz, dekstroz, maltoz, trehaloz, frukto-oligosakkaritler, elma, hindiba, bal ve benzeri gibi
dogal kaynaklardan glikoz-fruktoz surubu, 6érnedin yiiksek fruktozlu mEsurubu, invert seker
ve benzeri ve bunlardan herhangi birinin karlslmlarlkapsamaktadlt} burada agklanan
iceceklerin baz[Weya tiim yaplandalarlikin uygun olan érnek yapay tatlandcldr, sakarin,
siklamat, aspartam, diger dipeptitler, asesiilfam potasyum ve b tir diger potent tatland Elcllar
ve bunlardan herhangi birinin karlsimlarnlkapsamaktadlrj ve burada aglklanan Reb D ve Reb
A dahil olmak lzere, igeceklerin baz[Yeya tiim yaplandrinalarlicin uygun olan érnek dogal,
besleyici olmayan potent tatlandcldr, steviol glikozitleri (6rnedin steviosit, steviolbiosit,
dulkosit A, rebaudiosit B, rebaudiosit C, rebaudiosit E ve bunlardan herhangi birinin
karEmlar[dve benzeri) ve Lo Han Guo ve ilgili bilesikleri ve bunlardan herhangi birinin
karsImlarnCkapsamaktad ) Lo Han Guo, dogal bir besleyici veya dodal, besleyici olmayan bir
tatlandEcblarak saglanabilen bir potent tatlandEEIE] Ornegin, Lo Han Guo meyve suyu
konsantresi besleyici bir tatlandElcblabilmektedir ve Lo Han Guo touz ise besleyici olmayan
bir tatlandElcJolabilmektedir. Ayrica, burada agKlanan icecek dirlnlerinin {6rnegin kolal(]
icecedi Urlnlerinin} en azbdan belirli 6rnek yapl@ndlinalarbda, bir veya daha fazla dogal,
besleyici tatlandllcInn] bir veya daha fazla yapay tatlandlrlcnlnl ve/veya bir veya daha fazla
dogal, besleyici olmayan potent tatlandiclnldl kombinasyonlar(d tatiinl ve istenen tat
profiline dair diger yonlerin ve besleyici 6zelliklerin saglanmasOligin kullanI3bilmektedir.

Ayrich, 6rnegin ilgili icecekte kendinin (veya kendilerinin} tatllkl alglS seviyesinin altindaki
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miktarlarda kullanldinoda, burada agKlanan iceceklerin gesitli yapIandinalarida, bu tir
belirli tatlandfkl3rn, kendi islevlerine ilaveten veya bunlar@l yerine, tat uyarEldr(]
maskeleme ajanlarClveya benzeri olarak islev gorecedi goz oOntinde bulundurulmalldir]
Ornegdin, eritritol, bulusun yapIEndnalara gdre bir acllkl maskeleme ajanCblarak islev

gormektedir.

Burada acglklanan kolalClcecedi Uriinlerinin formilasyonlariida bulundurulan tatlandFicEr,
tilketim icin ve iceceklerde kullanlh icin uygun olan, yenebilir tiiketim maddeleridir. “Yenebilir
tilketim maddeleri”, insan veya hayvan tiiketimine yonelik bir igecedin bir icerik maddesi veya
bir icecek anlamdadi] Burada ve istemlerde kullanldn tatlandfEl veya tatlandrkElhjan,
icecede tatllkl saglayan, yani tat duyusu tarafididan tatiCblarak alg@@nan, besleyici veya
besleyici clmayan, dogal veya sentetik icecek icerik maddesi veya katkCmaddesi (veya
bunlarl karmlar(D olabilmektedir. Tat ajanlarl ve aroma ajanlar algl@3nmas(d bir
noktaya kadar, elementlerin birbiriyle karsMKICliskisine baglCblabilmektedir. Tat ve tatllk]
ayrlch ayr(3ekilde de algldnabilmektedir, yani aroma ve tatllkl alglsInlnl her ikisi de birbirine
baglOveya birbirinden bagmsE olabilmektedir. Ornegdin, bilyik miktarda aroma ajanO
kulland @hida, az miktardaki tatland ElcCajan kolayca algl@nabilmektedir veya bunun tersi de
olabilmektedir. Dolaylsiyla, bir aroma ajan¥e bir tatland kL ajan arasindaki oral ve kokusal

etkilesim, elementlerin birbiriyle olan iletisimini kapsayabilmektedir.

Burada agklanan kolalOigecegi Grinlerinin en azlbdan baz[dornek yaplandimnalarida,
tatland [ficThileseni tercihe bagl[hir ilave tatlandkIc dlarak, besleyici, dogal kristalin veya sl
tatlandclc@r, ornedin sukroz, skl lsukroz, fruktoz, sl fruktoz, glikoz, skIglikoz, elma,
hindibai ban ve benzeri gibi dogal kaynaklardan glikoz-fruktoz surubu, drnedin yiiksek
fruktozlu mSIE surubu, invert seker, akcaadaz surubu, akcaadac sekeri, bal, esmer seker
melas[Jornedin seker kamELinelas[Jérnedin birinci melas, ikinci melas, seker kamEL$urubu
ve seker pancarCkoki melaslJsorgum surubu ve/veya diderlerini kapsayabilmektedir. Bu tir
tatlandficldr, en azlhdan belirli 6rnek yaplandmalarda, icecek UrlinUndn istenen tat|IK
seviyesine badl[blarak, icecedin adidltinsinden yaklaskl %0.1 ila yaklaskl %20, 6rnedin
agK cinsinden yaklasKl %6 ila yaklaskKl %16 miktarda bulunmaktadE Istenen
blitlinligiin, dokunun ve tadlil elde edilmesi icin, burada acklanan dodal icecek (rlnlerinin
belirli érnek yapl@ndloinalarinda, glda endiistrisinde yayglnl sekilde kullanldn standardize si]
sekerler kullanl@bilmektedir. Tipik olarak, bu tiir standardize tatlandltkclar, igecek Griindniin

aromashlIrengini veya kivhmlIGInlChegatif sekilde etkileyebilen, seker olmayan katlarml iz

23



10

15

20

25

30

miktarlariidan yoksundur.

“Besleyici tatlandEIc1terimi, genel olarak, tipik kullanih miktarlaribida anlamlCkalorik icerik,
ornegin icecedin 8 oz'luk porsiyonu basha en fazla yaklaskl 5 kalori saglayan tatlandrcllara
isaret etmektedir. Burada kullanld@liizere, bir “tam kalorili” igecek formiilasyonu, besleyici
bir tatlandfkDile tamamen tatlandiElan bir formiilasyondur. Burada kullanId@lzere,
“besleyici olmayan tatland[FIcT”) tipik kullanimh miktarlariida anlamliCkalorik icerik saglamayan,
yani sekerin 10 Briks'lik tatllkl es degerliginin elde edilmesi icin icecedin 8 oz.luk porsiyonu
bagbb en fazla 5 kalori veren bir tatlandfIcIdir] Burada kullanId@lizere, “kalorisi azaltlrh s
icecek”, tipik olarak dnceden satlsa sunulan tam kalorili versiyonu olan, tam kalorili versiyona
kiybsla, icecedin 8 oz./luk porsiyonu basb kalorisi en az %25 azaltlth sl bir icecek anlamDh
gelmektedir. En azindan belirli yapI@ndltinalarda, kalorisi azaltIsl bir icecedin, tam kalorili
versiyona klyhsla 8 oz.luk porsiyonu basll kalorisi yaklask %50 azaltlthstlkl Burada
kullanId §Tizere, “disiik kalorili icecek”, icecedin 8 oz.luk porsiyonu basihk 40 kaloriden
daha azlnh sahiptir. Burada kullanld@lTLizere “sfkl kalorili” veya “diyet”, porsiyon bashna,

ornegin icecekler icin 8 oz. baslnh 5 kaloriden daha azlna sahip anlam(nk gelmektedir.

Yapay ve dodal besleyici olmayan potent tatlandlcldr, burada agklanan kolalCligecedi
drlnlerinin en azldan belirli 6rnek yaplandlonalarbbda takviye tatlandlticllolarak dahil
edilmesi igin uygundur. Bu tiir yapay potent tatlandticlar, 6rnegin, peptit bazllatlandlclar,
ornedin aspartam, neotam ve alitam, ve peptit bazlColmayan tatlandtclldr, 6rnegin sodyum
sakarin, kalsiyum sakarin, aseslilfam potasyum, sodyum siklamat, kalsiyum siklamat,
neohesperidin dihidrokalkon ve sukralozu kapsamaktaditl Belirli 6rnek yaplandinalarda, Reb
D ve Reb A iceren bir icecek Urlind ayrlch, tek basibh veya dider bir veya daha fazla takviye
tatlandtlicdle birlikte bir takviye tatlandllcld6rnedin aspartam icermektedir. Belirli diger
ornek yapl@ndEnalarda, takviye tatlandEElJaspartam ve asesllfam potasyum icermektedir
veya esasen bunlardan olusmaktad] Rebaudiosit D ve rebaudiosit A igin bir takviye
tatlandricl Jolarak en azlndan belirli yaplldandinalarda kullanih igin uygun olan dodal,
besleyici olmayan potent tatlandFiclidr, drnedin diger steviol glikozitlerini (drnedin steviosit,
steviolbiyosit, dulkosit A, rebaudiosit B, rebaudiosit C, rebaudiosit E, bunlardan herhangi
birinin karEImlar[dvb.), Lo Han Guo ve asagldhb ilaveten acKland[@ izere ilgili bilesikleri
kapsamaktad(tl Besleyici olmayan, yiiksek potansiye sahip tatlandIclidr, tipik olarak, burada
acklanan iceceklerde, ornegin kolalOl iceceklerde, tatlandlcina glclerine, igecegdin

pazarlanacagiilkede uygulanan dizenleyici hikiimlere, igecede dair arzu edilen tatllkl
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seviyesine gore, icecedin aklkan onsu basha miligram seviyesinde kullanlthaktad Bu
tarifnamenin faydas[hdz dninde bulundurularak, teknikte uzman kisiler, burada a¢Kklanan
icecek urlnlerinin cesitli yaplandbalarida Reb D ve Reb A ile birlikte kullanima yonelik
uygun ilave veya alternatif tatlandrIclldr CSecebilmektedir.

FarklCyaz[D§lve okunus sekillerine sahip olan Lo Han Guo tatlandFICIsT, Reb D ve Reb A igeren
en azlhidan belirli kolalCigecedi lriinlerinde takviye tatlandficI dlarak kullanI@bilmektedir. Lo
Han Guo, Cucurbitaceae bitki ailesi, Jollifieae sl IThladianthinae alt sl ISiraitia cinsine ait
meyveden elde edilebilmektedir. Lo Han Guo, S. grosvenorii, S. siamensis, S. silomaradjae,
S. sikkimensis, S. africana, S. borneensis, ve S. taiwaniana cinslerinden/tirlerinden elde
eidlimektedir. Uygun meyve, genellikle Luc Han meyvesi olarak adlandkldan S. grosvenorii
cinslerini/tlirlerini kapsamaktadlcl Lo Han Guo, triterpen glikozitleri veya mogrositlerini
kapsamakta olup, bu bilesenler, Lo Han Guo tatlandticlldr Colarak kullanI3bilmektedir. Lo Han
Guo, meyve suyu veya meyve suyu konsantrast[1tozu ve benzeri olarak kullanlabilmektedir.
LHG meyve suyu konsantresi, mogrosit V, mogrosit IV (11-okso-mogrosit V), siamenosit ve
bunlarl karGImlarChibi, agrK cinsinden yaklaskl %3 ila agiK cinsinden yaklas® %12,
ornedin agdk cinsinden yaklaskl %6 mogrosit icerebilmektedir. Lo Han Guo, &érnegin,
5,411,755 numarall).S. patent dokiimanbba agKand@lkekilde (retilebilmektedir. Diger
meyveler, sebzeler veya bitkilerden elde edilen tatlandllclldr, burada agklanan igecek
triinlerinin en azlndan belirli 6rnek yaplandirinalarinlda dodal veya islenmis tatlandricliar
veya tatllkl artricldr olarak kullanlabilmektedir.

Burada agklanan kolalOigecedi driinlerinin en azlodan belirli érnek yapl@ndmalarinda
takviye tatlandtlcIJolarak kullanlbha yonelik diger tatlandkcli@r, glisirhizin, nechesperidin
dihidrokalkon, laktoz, ksiloz, arabinoz ve riboz, ve taumatin, monatin, monellin, brazzein, L-
alanin, glisin, Lo Han Guo, hernandulsin, fillodulsin ve trilobatin gibi tatlandEcIdr]

kapsamaktadlt]

Mevcut bulusun belirli yonleri, burada aclklanan silar] iceceklerin, igecek drlinlerinin ve
cesitli dider bilesenlerin karstIthas(ile ilgilidir. Burada kullanId@liizere “karlstimna” terimi,
bunlarla shld]olmamak lzere, dévme, harmanlama, karlstlrina, yiksek pargalamall]
karGtlrna, disuk pargalamalCkarEtkina, ¢bpma, kilfina, sconikasyon, eleme, plreleme ve

benzerini kapsamaktadlrl
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pH, bir ¢ozeltisinin asitlidinin veya bazl@nnl bir l¢litlidir, Burada kullan@@dizere, “disik
pH” terimi, 6rnedin, yaklaskl 1 ila yaklasKl6 arall{nda pH 6'n[l altdaki bir asidik pHa isaret
etmektedir. Burada acklanan iceceklerin (6rnedin kolalOicecegi (Grinleri) belirli 6rnek
yaplandirinalar(J yaklaskl 2.0 ila 5.0 aralinda veya yaklaskl 2.5 ila 4.0 arallinda veya
yaklaslkl 2.8 ila 3.3 arali@inda veya yaklaskl 3.0 ila 3.2 aralidnda bir pH'a sahiptir. Burada
kullanId@Mizere, “yiksek pH” terimi, yaklagkl8 ila yaklaskl 14 aral@lnda bir bazik pH'a isaret
etmektedir. Burada kullanId[glizere, “notr pH” terimi, yaklaskl 7 dederinde bir pH’a (6rnegin
yaklaskl 6.0 ila 8.0 veya yaklaskl 6.5 ila yaklaslkl 7.5 aral@lnda) isaret etmektedir. Burada
acKlanan iceceklerin belirli drnek yaplandirinalar[Jyiksek bir pH’a, drnedin yaklasklpH 8 ila
14 aralldinda bir pH’a sahiptir. Burada aclklanan iceceklerin belirli 6rnek yapl@ndirinalar[In&tr
bir pH'a, 6rnegin yaklasklpH 6 ila pH 8 aral@lndaki, veya yaklaslklpH 6.5 ila 7.5 arallGindaki
bir pH'a sahiptir.

Ornegin kolalCicecekler de dahil olmak (izere burada agKlanan icecek {riinlerinin belirli
yapl@ndlonalarbda kullanlan en az bir yenebilir asit igeren bir asitlik diizenleyici, drnedin
icecedin tadinh mayhosluk vermek, lezzetliligi artltinak, susuzlugu giderme etkisini artifinak,
tatl G diizenlemek ve hafif bir koruyucu olarak islev gdérmek de dahil olmak lizere bir veya
daha fazla islevden herhangi birini gergeklestirebilmektedir. Uygun asitler bilinmektedir ve bu
tarifname sayesinde teknikte uzman Kkisiler taraflnidan anlaglldcaktlr]l Burada agklanan igecek
drtnlerinin baz[eya tim yaplandinmalarihda kullanim icin uygun olan érnek asitler, fosforik
asit, sitrik asit, malik asit, tartarik asit, laktik asit, fumarik asit, askorbik asit, glukonik asit,
suksinik asit, maleik asit, adipik asit, sinnamik asit, glutarik asit ve bunlardan herhangi birinin
karGImlarbiCkapsamaktad(cl Tipik olarak, asit fosforik asit, sitrik asit, malik asit veya
bunlardan herhangi birinin kombinasyonlar[dérnedin fosforik asit ve sitrik asittir. Dogal icecek
Urtnlerini (6rnedin dodal kolalCigecek Griinleri) iceren yapl@ndlthnalarda, asit, sitrik asit,
malik asit, tartarik asit, formik asit, glukonik asit, laktik asit, fumarik asit, adipik asit, stiksinik
asit, maleik asit, sinnamik asit, glutarik asit ve bunlardan herhangi birinin karglmlarodan
olusan gruptan secilmektedir. Ornegin, belirli yaplandEinalarda asit, laktik asit, tartarik asit
ve sitrik asit icermektedir veya esasen bunlardan olusmaktad(tlve belirli yapl@ndlialarda ise
asi laktik asit ile tartarik ve sitrik asitlerden en az birini icermektedir veya esasen bunlardan

olugsmaktad|(t]

Titrasyon asitligi, bir igecek driininiin toplam asitliginin bir gostergesidir. Titrasyon asitligi,

belirli bir icecek hacminin asidinin nortlestiriimesi icin gerekli alkali miktarmBlgmektedir.
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Titrasyon asitligi, 100 ml icecegin, bir potansiyometre ile bir pH 8.75 bhitim noktasha
titrasyonu icin gerekli .1 N NaOH mililitresidir. Burada a¢klanan icecek Urlinlerinin (6rnedin
kolalCicecek Uriinleri) belirli yaplandirinalariinl ve en az bir asitin titrasyon asitligi, tipik
olarak, yaklaslkl 8.75 ila yaklaglkl 10.5, veya yaklaskl 9 ila yaklagkl 10 arall@indad] Uygun
titrasyon asitlikleri, drnedin yaklaskl9, 9.25, 9.5, 9.75, 10, veya 10.25'i icermektedir.

Asit érnedin ¢ozelti formunda ve igecedin istenen pH'AINA sadlanmasCiin yeterli bir miktarda
kullanM@bilmektedir. Secilen belirli asit veya asitler ve kullanlan miktarCklsimen, diger igerik
maddeleri, igecek tUrliniiniin istenen raf émrinlin yan3& icecek pH'Tttitrasyon asitlidi ve tat
tzerinde etkilere bagdlCblacakti Tipik olarak, érnegdin, asitlik diizenleyicilerin bir veya daha
fazla asiti, kullan@@n asitlik diizenleyiciye, istenen pH’a, kullanl@n dider icerik maddelerine ve
benzerine baglTolarak, icecek UGrlininin (6rnedin kolalOlicecek UGrtnd) agHGcinsinden
yaklasKkl %0.01 ila yaklask %1.0, icecek Grininin add@kinsinden yaklaskl %0.01 ila
yaklaskl %0.5, agIdKl cinsinden yaklaslkl %0.05 ila yaklaskl %0.5, ag[dKl cinsinden yaklaglkl
%0.05 ila yaklaskl %0.25, agk cinsinden yaklaskl %0.1 ila yaklaskl %0.25 miktarinda
kullanhaktadlr]l Burada agklanan igeceklerin en azlndan belirli 6rnek yap(landlrinalarnlnl
pH'[dyaklagkl 2.0 ila 5.0, yaklagkl 2.5 ila 4.0, yaklaskl 2.8 ila 3.3 veya yaklask 3.0 ila 3.2
aralldinda bir deder, 6rnegin 3.1 olabilmektedir. Belirli 6rnek yaplandialardaki asit, icecek
aromashlJartrinaktadlc]l Geredinden fazla asit, icecek aromaslnllbozabilmekteyken ve
mavyhosluk veya istenmeyen diger tatlar ile sonuglanabilmekteyken, geredinden az asit,
icecek tadnlCdonuklastirdbilmektedir.

Bu tarifname sayesinde, teknikte uzman kisiler, peptit-bazllyapay tatlandlcldr gibi,
aspartam gibi, Reb D ve Reb A'ya ilaveten tatlandikclldr iceren kolalUicecek Grianleri
hazltlanlkken, yapay tatlandiklnln tatlandltina etkisinin korunmaslicin elde edilen icecek
bilesiminin belirli bir pH'R altda tutulmasCgerektigini anlayacaklardlcl Kalsiyum-takviyeli
iceceklerin  meydana getirilmesinde, kalsiyum tuzlarlldl mevcudiyeti, hem tuzun
gozindurmesine yardm edilmesi hem de yapay tatlandFKInnl stabilitesi icin istenen pH'A
korunmasCamaclyla ilave asitler gerektirebilmektedir. Bilesimin titrasyon asitligini artlcan,
icecek bilesimindeki ilave asidin mevcudiyeti, elde edilen bilesigin tad daha keskin ve eski
olmas(l ile sonuglanacaktltl Bu tarifnamenin faydas[Cgoz onlnde bulundurularak, teknikte
uzman Kisiler, burada acklanan igecek Urlinlerinin herhangi bir belirli yapIand[tinasolnl asitlik
dizenleyici bileseni icin uygun bir asiti veya asitlerin kombinasyonunu ve bu tir asitlerin

miktarlarl3egebilecektir.
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Burada acklanan kolalOicecek drtinlerinin belirli érnek yapl@ndlinalar[d ayrlch, pH'D

ayarlanmaseya dider amaglar icin kiiclik miktarlarda alkalin ajanlarCikerebilmektedir. Bu tir

ajanlar ornegin potasyum sitratCive sodyum sitratCkapsamaktadE] Ornegin, alkalin ajanC
potasyon hidroksit, (icecegin agdg tinsinden) adlkl cinsinden yaklagkl %0.005 ila yaklaslkl

%0.02 miktaribda kullanI3bilmekteyken, yaklaskl %0.01'lik bir miktar, belirli igecekler igin

tipiktir. Miktar, elbette ki, alkalin ajanlarildl tiiriine ve pH’l0 ayarlanmasCgereken dereceye

bagl[dlacaktlcl

Burada aglklanan igecek uriinleri, tercihe baglCdlarak, bir aroma bilesimi, érnegin dogal veya
sentetik meyve aromalar(] botanik aromalar, dider aromalar ve bunlarl karSImlarn]
icermektedir. Burada kullanld@Tizere, “meyve aromasterimi, genel olarak, bir tohumlu
bitkinin, yenilebilir, Uretken ksmdan elde edilen aromalara isaret etmektedir. Hem 6rnedin
muz, domates, yabanmersini ve benzeri gibi tatlgbosanl bir tohum ile iliskilendirildigi ve hem
de Kiiclk, etli bir tanesi olanlar buraya dahil dilmektedir. Tane terimi ayrich, agrega
meyvelerini, yani “gercek” taneler olmayan, ancak yayg@ olarak bu sekilde kabul edilen
meyveleri kapsayacak sekilde kullanIthaktadlt] “Meyve aromalar® terimi ayrlch, dogal
kaynaklardan elde edilen meyve aromalartaklit etmek (zere sentetik olarak hazlanan
aromalarCdda kapsamaktadlrl Uygun meyve ve klrnzLlorman meyvesi tanesi kaynaklar(]
krmEzLorman meyvelerinin tamamhl¥eya bunun kismlaril kiemEZLdrman meyvesi suyunu,
klrinlzl_brman meyvesi suyu konsantrelerini, kirinzI brman meyvesi pirelerini ve bunlarinl
harmanlarnl kurutulmus kirmzCbrman meyvesi tozlarbll Jkurutulmus kirnzEdrman meyvesi

suyu tozlar¥e benzerini kapsamaktadlrl

Ornek meyve aromalar(] turuncgil aromalar@l] érnedin portakal, limoni misket limonu,
greyfurt, mandalina, mandarin portakallJtangelo ve pomelo ve elma, (iziim, visne ve ananas
aromalarClve benzeri gibi aromalar ve bunlard karSmlarblkapsamaktadltl Belirli érnek
yaplandimnalarda, icecek konsantrastlar¥e diger igecek driinleri, bir meyve aromashileseni,
ornedin bir meyve suyu konsantresi veya meyve suyu icermektedir. Burada kullanld§lizere,
“botanik aroma” terimi, meyve olmayan bir bitkinin kSmlarhtan elde edilen aromalara isaret
etmektedir. Bu sekilde, botanik aromalar, esansiyel yaglardan ve yemislerin, kabuklarol,
koklerin ve yapraklard ozitlerinden elde edilen aromalarCkapsamaktad(rl “Botanik aroma”
terimi ayrlch, dogal kaynaklardan elde edilen botanik aromalar(aklit edecek sekilde sentetik
olarak hazldanan aromalarCdla icermektedir. Bu tir aromalardl 6rnekleri kola aromalarllcay

aromalarye benzeri ve bunlarnl karlsImlarnl kapsamaktad(r]l Aroma bilegeni ayrlch, yukar(da
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bahsi gecen aromalardan birkagEER bir harmanDdterebilmektedir. Icecek konsantrelerinin ve
iceceklerin belirli érnek yapl@ndltinalarida, bir kola aromasChileseni veya bir ¢ay aromas
bileseni kullanlthaktad[t] Mevcut bulusun icecek Urunlerine aroma ozelliklerinin kazandtlithas
iin kullanldn aroma bileseninin belirli miktar[Jsecilen aromalara, istenen aroma izlenimine ve
aroma bileseninin formuna badlCblacakt] Bu tarifname sayesinde, teknikte uzman kisiler,
istenen aroma izleniminin elde edilmesi igin kullandan belirli herhangi bir aroma bilegeninin

miktarl kolaylkla belirleyebilecektir.

Burada agklanan kolalCicecek Urunlerinin en azlodan belirli yapIand(tinalarinda kullanlm igin
uygun meyve sularlJérnedin meyve sebze ve kimzLbrman meyvesi sularbl kapsamaktad(rl
Mevcut bulusta meyve sular(dbir konsantre, plre, tek dayanmlCineyve suyu formunda veya
uygun olan diger formlarda kullanl@bilmektedir. Burada kullanldidClizere “meyve suyu”
terimi, tek dayanmlCmeyve, klhEZ[Jorman meyvesi veya sebze sularbn yanJslta
konsantreleri, plreleri, siitleri ve diger formlarCda kapsamaktadlIr] Bircok farklCineyve, sebze
ve/veya orman meyvesi sular(Jistenen aromaya sahip bir igecedin meydana getirilmesi igin
tercihe bagl[blarak diger aromalar ile birlikte kombine edilebilmektedir. Uygun meyve suyu
kaynaklarmld drnekleri, erik, kuru erik, hurma, kus 0ziimd, incir, Gzim, kuru Gzim, kZIdK]
ananas, seftali, muz, elma, armut, guava, kayl[1Saskatoon meyvesi, yaban mersini, plains
meyvesi, klflmeyvesi, dut, miirver agaclineyvesi, Barbados meyvesi (barbaroz kiraz[}) yabani
acllkiraz, hurma, hindistan cevizi, zeytin, ahududu, cilek, Amerikan yaban mersini,
loganberry, frenk Uzimi, bodglrtlen, boysenberry, kivi, visne, bégirtlen, yaban ayvasl]
akdiken, carkfélek meyvesi, cakal erigi, Gvez, bektasi Uzimd, kaju fLEL]nar, trabzon
hurmas(d mango, van muzu, papaya, ¢in adacCmeyvesi, limon, portakal, misket limon,
mandalina, mandarin ve greyfurt ve benzerini kapsamaktadl En azldan belirli ¢rnek
yaplandlmnalarda kullanm icin uygun bircok ilave ve alternatif meyve suyu, bu tarifname
sayesinde teknikte uzman kisiler tarafiidan anlasldcaktlr] Meyve suyunun kullanId@Cmevcut
bulusun iceceklerinde, meyve suyu, 6rnedin, icecedin aglidtinsinden en az yaklaskl %0.2
seviyesinde kullanI@bilmektedir. Belirli ornek yaplandinalarda, meyve suyu, icecegin aglig]
cinsinden vyaklaslkl %0.2 ila yaklaskl %40 seviyesinde kullanItaktad[] Tipik olarak, mevcut
olmasCHurumunda meyve suyu, agllKl cinsinden yaklaskl %1 ila yaklask %20 miktarida
kullanl@bilmektedir.

Renk bakmhbdan daha ac¢lkl olan belirli meyve sularldaromanl ayarlanmase/veya igecek

rengi koyulastitIhakszInl icecegin meyve suyu igeriginin artitithasOicin  belirli  6rnek
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yaplandlmnalard formilasyonuna dahil edilebilmektedir. Bu tir meyve sulari &rnekleri,
elma, armut, ananas, geftali, limon, misket limonu, portakal, kayEl1izim, mandalina, van
muzu, kus UzimU, ayva, carkfglek meyvesi, papaya, mango, guava, ¢in agacCineyvesi, kivi,
mandarin, hindistan cevizi ve muzu kapsamaktad(]l Aromas[Qiderilmis ve rengi giderilmis

olan meyve sularlJarzu edilmesi halinde kullanIdbilmektedir.

Burada a¢klanan icecek Uriinlerinin en azbdan belirli érnek yaplandinalarfda kullan[m igin
uygun olan dider aromalar, 6rnedin sinameki, karanfil, tarcnl, biber, zencefil, vanilya tozu
aromalarJkakule, kisnis, kék biras[sassafras, ginseng ve digerleri gibi baharat aromalarl]
kapsamaktadir] En azindan belirli 6rnek yap@ndrinalarda kullanim icin uygun birgok ilave ve
alternatif aroma, bu tarifname sayesinde teknikte uzman kisiler taraflddan anlasl3cakt(r]
Aromalar, bir 6ziit, oleoresin, meyve suyu konsantresi, siseleyici baz(ormunda veya teknikte
bilinen diger formlarda olabilmektedir. En azdan belirli 6érnek yaplEndinalarda, bu tir
baharat aromalarCve dider aromalar, bir meyve suyu veya meyve suyu kombinasyonunu

tamamlamaktadItl

Bir veya daha fazla aroma, bir emilsiyon formunda kullan@@bilmektedir. Bir aroma

emdlsiyonu, tercihe bagl[dlarak icecedin diger icerik maddeleri ve bir emiilsiyonlastifina ajan
ile birlikte, igeceklerin baz[dveya tim maddelerinin birbirine Kkarlstititas(]vasitaslyla

hazllanabilmektedir. Emdilsiyonlagtitina ajan(dbirbirine karlstltldn aromalar ile birlikte veya

bunlardan sonra ilave edilebilmektedir. Belirli 6érnek yaplandlrnalarda, emiilsiyonlastioia

ajanlkuda ¢bzunebilmektedir. Uygun olan &rnek emdlsiyonlagtiima ajanlar[Jakasya zamk[J
modifiye nisasta, karboksimetilselilloz, kitre agacCkamk[Ighatti zamkre uygun olan diger

zamklar(] kapsamaktadlcl Uygun olan ilave emiilsiyonlasticina ajanlar[d bu tarifname

sayesinde, icecek formiilasyonlarCtekniginde uzman kisiler tarafidan anlas@caktE Ornek

yap@ndinalardaki emilgatdr, aromalar ve emiilgatdr karSImblnl yaklaskl %3‘linden daha

fazlashlcermektedir. Belirli érnek yapldndimalarda, emiilgatdr, karGIminl yaklaskl %5 ila

yaklaskl %30u arashiad[r]

Karbon dioksit, burada aclklanan kolalCigeceklere kopiirme saglamak icin kullanfaktad(t]
iceceklerin karbonatlanmasCicin teknikte bilinen tekniklerin ve karbonatlama ekipmanmifl
herhangi biri kullan@@bilmektedir. Karbon dioksit, igcecek tad@ ve gorinimunii
iyilestirebilmektedir ve saklnkalChakterileri inhibe ederek ve yok ederek igecek safl(glninl
korunmaslna yardmcClolabilmektedir. Belirli yaplandirialarda, 6érnegin, icecek, en fazla
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yaklaslkl 4.0 hacim karbon dicksite kadar olan bir CO, seviyesine sahiptir. Tipik
yaplandnalar, 6rnedin vaklaskl 0.5 ila 5.0 karbon dioksit hacmine sahip olabilmektedir.
Burada ve bagmsZlistemlerde kullanldgiiizere, bir karbon dioksit hacmi, herhangi bir siI]
ornedin suyun belirli bir miktarCxaraflodan, 60° F'de (16° C) ve bir atmosferik baslnkta
absorbe edilen karbon dioksit miktar(d olarak tanlmlanmaktadltl Bir gaz hacmi,
cozindlrildigl s kadar alan isgal etmektedir. Karbon dioksit igeridi, istenen kopiirme
seviyesine ve igecegin tad(ve agzdaki hissi lizerindeki karbon dioksit etkisine bagl[$ekilde,
teknikte uzman kisiler taraflddan segilebilmektedir. Karbonasyon, dogal veya sentetik

olabilmektedir.

Tercihe badl[blarak, kafein, omedin kolalTicecek Urlinleri de dahil olmak Uzere, burada
acklanan icecek Urlnlerinin cesitli yaplandmalaribb eklenebilmektedir. Eklenen kafein
miktar[d istenen icecek &zellikleri, icecedin pazarlanacagUilkede uygulanan herhangi bir
diizenleyici hikiim ve benzeri taraflodan belirlenebilmektedir. Belirli 6rnek yaplandialarda,
kafein, icecegin agdiglkinsinden ylizde 0.02 seviyesinde bulundurulabilmektedir. Kafein,
gldalarda ve igeceklerde kullanlm igin uygun saflkta olmalldlr] Kafeinin kaynag[CHodal veya

sentetik olabilmektedir.

Burada acklanan kolalCcecek Urilnleri, genellikle, yenilebilir formiilasyonlarda tipik olarak
bulunanlar da dahil olmak Gzere, Reb D ile uyumlu ilave igerik maddeleri icerebilmektedir. Bu
ilave icerik maddeleri, o6rnegin, tipik olarak stabilize edilmis bir icecek konsantresine
eklenebilmektedir. Bu tir ilave icerik maddelerinin drnekleri, bunlarla shlrllblmamak lzere,
kafein, karamer ve diger renklendirici ajanlar veya boyalar[Janti-kdpiik ajanlarinlJzamklar(]
emulgatdrleri, cay katlarmnl Ibulutlanma bilesenlerini ve mineral ve mineral olmayan besleyici
takviyeleri kapsamaktadll Mineral olmayan besleyici takviye icerik maddelerinin &rnekleri
teknikte uzman kisiler taraflodan bilinmektedir ve érnegin Vitaminler A, D, E (tokoferol), C
{askorbik asit), B (tiamin), B, (riboflavin), Be, By2, ve K, niasin, folik asit, biyotin ve bunlardan
herhangi birinin  kombinasyonlarCJda dahil olmak (izere vitaminleri ve antioksidanlar]
kapsamaktadlr]l Tercihe baglCmineral olmayan besleyici takviyeler, tipik olarak, iyi lretim
pratikleri altlida genellikle kabul edilen miktarlarda mevcuttur. Ornek miktarlar, yaklask %1
ila yaklagskl %100 RDV arasilr) burada bu tir RDVler belirlenmistir. Belirli 6rnek
yaplandlmnalarda, mineral olmayan, besleyici takviye icerik maddeleri, belirlenmis oldugunda
yaklaskl %5 ila yaklagkl %20 RDV miktarbla mevcuttur,

31



10

15

20

25

30

Koruyucular, érnegin kolalOcecek trinleri de dahil olmak Uzere burada acklanan igecek
drtinlerinin en azlodan belirli yaplandlialarida kullanl@bilmektedir. Yani, en azbdan belirli
ornek yapl@ndfnalar, tercihe baglbir koruyucu sistemi icermektedir. Ornedin, 4’tin altmdaki
ve Ozellikler 3’Un altibdaki bir pH'a sahip c¢ozeltiler “mikrostabil”dir, yani bunlar
mikroorganizmalaril gelisimine direnmektedir ve dolaylsivla, ilave koruyuculara gerek
duyulmakszInl tiiketimden &nce daha uzun sireli depolama igin uygundur. Ancak, ilave
koruyucu sistem, arzu edilmesi halinde kullanOdbilmektedir. Bir koruyucu sistemin
kullanhas[CHurumunda, Gretim sldsibda uygun olan herhangi bir zamanda, 6rnegin baz[]
durumlarda Reb D’nin ilave edilmesinden &nce icecede ilave edilebilmektedir. Burada
kullanId G Gzere, “koruma sistemi”, veya “koruyucular” terimleri, glda ve icecek
bilesimlerinde kullanm icin onaylanmls] tim uygun koruyucularCkapsamakta olup, bunlarla
shltdColmamak (zere, benzoatlar, 6rnedin sodyum, kalsiyum ve potasyum benzoatlar,
sorbatlar, érnedin dosyum, kalsiyum ve potasyum sorbat, sitratlar, érnedin sodyum sitrat ve
potasyum sitrat, polifosfatlar, 6rnedin sodyum hekzametafosfat (SHMP) ve bunlarlnl
karlsimlarClgibi bilinen kimyasal koruyucularCive askorbik asit, EDTA, BHA, BHT, TBHQ,
dehidroasetik asit, dimetildikarbonat, etoksikuin, heptilparaben ve bunlardan herhangi birinin
kombinasyocnlarClgibi antioksidanlarCkapsamaktadltl Koruyucular, uygulanan kanunlar ve
reglilasyonlar(nl himayesindeki maksimum seviyeleri asmayan miktarlarda
kullan@@bilmektedir. Kullanl@n koruyucu seviyesi tipik olarak, planlanan nihai Ortin pH’Dol
yanUsld, belirli icecek formilasycnunun mikrobiyolojik olarak bozulma potansiyelinin
dederlendirilmesine gdre de ayarlanmaktadll Kullan@@n maksimum seviyesi tipik olarak
icecedin ag@l tinsinden yaklaskl %0.05ir. Bu tarifname sayesinde teknikte uzman Kkisiler,
bu tarifnameye gore icecekler icin uygun bir koruyucuyu veya koruyucu kombinasyonunu

secebilecektir.

Burada aclKlanan icecek Urlnlerinin (6rnedin kolalCigecek Uriinleri) en azlndan belirli 6rnek
yaplandimnalarCigin uygun olan didger glda veya icecek koruma yontemleri, drnedin aseptik
paketleme ve/veya [Ellislem veya [Sl0proses admlar(dérnedin sicak doldurma ve tiinel
pastorizasyonunu kapsamaktad(r] Bu adlmlar, icecek Urinlerindeki maya, kif ve mikrobiyal
gelisiminin azaltlhasOicin kullan@bilmektedir. Ornedin, 4,830,862 numaral(U.S. Patent
Dokiiman(nia Braun ve meslektaslar[dmeyve suyu igeceklerinin tiretiminde pastorizasyonun
kullanimnlnl yanUlslrd, karbonatilliceceklerdeki uygun koruyucularClda a¢klamaktadir)
4,925,686 numaral[l).S. Patent Dokimanlnda Kastin, sodyum benzoat ve potasyum sobat

iceren, [lyla pastorize edilmis, dondurulabilen bir meyve suyu bilesimini ag¢klamaktadirl
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Genelde, EDislem, tipik olarak kish bir siire icin yiksek skchkiKlar, 6rnedin 10 saniye icin
yaklaslkl 190° F kullanan slcbk doldurma yéntemlerini, tipik olarak daha uzun bir sire icin
daha disiik skhklKlar, ornegin 10 ila 15 dakika igin yaklaskl 160° kullanan tinel
pastorizasyon yontemlerini ve tipik olarak ylksek baslnkta, yani 1 atmosferin Uzerindeki
basintta, 3 ila 5 dakika boyunca vyaklaskl 250° F kullanan damffina y&ntemlerini
kapsamaktadI(cl

Asadldaki 6rnekler, mevcut bulusun spesifik yaplIandlrinalar(dir) ancak bunlarC3nlrland FinasC

amaclanmamaktadir]

Referans Ornedi 1

FarklD konsantrasyonlardaki farkld tatlandlclarinl  duyusal degerlendirmeleri
gergeklestirilmistir, boylelikle diger tatlandlrlcidra karsCrebaudiosit D'nin sulu gozeltilerinin
organoleptik Ozelliklerinin karsldstirnalCanalizi saglanmlstir] Rebaudiosit D, rebaudiosit D'nin
{Reb D} agdKl cinsinden en az %93 saflda sahip olan bir stevia dzitliydi. Su icerisinde bu
tdr Reb D'nin ¢ konsantrasyonunun baslanglctaki tatllIkl 6zellikleri, on iki test elemanndan
olusan bir duyusal panel ile belirlenmigtir. Duyusal paneller teknikte bilinmektedir ve glda
maddelerinin  organoleptik niteliklerinin  dederlendirmesi icin editilen test elemanlar™
icermektedir. Tipik olarak, duyusal panelistler, test duyarllIkKlar(bakbmhbdan taranm(slardtlve
cok cesitli {irtinlerin g&rinimdni, aromashlJtadnlJagztaki hissini ve agzHa kalan tadnld
acklamak icin standartlastrIihSlkelime dagarc@ninl yan[$ra niteliklerin nicelidini belirlemek
icin olgeklendirme tekniklerini kullanmak bakmhhdan yogun sekilde egitilmislerdir. Duyusal
panel test elemanlarifdan meydana getirilen say[sal veriler, istatistik anlaml|[klar(bak [m nldan

analiz edilmistir.

Ornek 1'in testlerinde kullan@@n su, yukarlda agKland@izere saflastfIhSlolan ve 7.0 pH'a
sahip olan su igermigtir. Suda milyonda (ppm) 1200 &lgek Reb D'nin baslanglctaki tatl [kl
Ozellikleri, 1200 ppm rebaudiosit A (Reb A), sukroz, aspartam ve sukralozun her birinin sulu
gozeltilerinin baslanglctaki tatlllkl 6zellikleri ile kargldstllm(sti] Rebaudiosit A, rebaudiosit
A'nlnl (PureCircle ABD Inc., Oak Brook, IL) agldkl cinsinden %95 saflidh sahip olan bir stevia
Ozltlydi. Duyusal panel tarafiidan test edilen belirli nitelikler, tatlldyodunludu, sertlidi,
acfll] hissizlestirmeyi, serinletmeyi ve meyan kokind igermistir. Baslanglctaki tat!IGInl
belirlenmesine yoénelik sonuglar Sekil 1'de gésterilmektedir ve suda 1200 ppm Reb D

konsantrasyonunun, suda Reb A'nl aynCkonsantrasyonuna khbsla, ciddi oranda daha az
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sertlik, acllklve hissizlestirme sergiledigini gtstermektedir.

Suda Rebaudiosit A D'nin diger konsantrasyonlarlnl baslangictaki tatllkl 6zellikleri de test
edilmistir ve suda rebaudiosit A'nlAl aynkonsantrasyonlarCe kars@stIthEtE Ozellikle, suda
rebaudiosit D'nin 360 ppm’si ve 600 ppm’sinin her birinin baslangctaki tat!ilKl ozellikleri,
rebaudiosit A'nl@l 360 ppm'si ve 600 ppm’'sinin her birinin basglangCtaki tatilKl ézellikleri ile
karslastlrimhstr] Sekiller 2 ila 5, Reb D ve Reb A arasinda tatllKlve acllK niteliklerine yonelik
Ozelliklerdeki farklIKlar[godstermektedir.

Sekil 2'ye referansla, Reb A'nlnl tatillnin algl@anmas(Jsuda Reb A konsantrasyonunun bir
islevi olarak cizilmistir ve Reb A’nil tatilifininl baslanglctaki algl@anmasln, 360 ppm Reb
A'nld bir konsantrasyonunda vaklaskl 60 dederinden, yalnizta, 1200 ppm Reb A'nidl bir
konsantrasyonunda yaklaskl 68 degerine artti@inl_gostermektedir. Sekil 3’e referansla, Reb
A'nD acllfn alg@nmaslIsuda Reb A konsantrasyonunun bir islevi olarak cizilmistir. Sekil 3,
Reb A'n[l aclifinlnl baglang(Gtaki algl@nmashin, 360 ppm Reb A'n[Ml bir konsantrasyonunda
yaklaslkl 38 dederinden, yalnzéa, 1200 ppm Reb A'nlal bir konsantrasyonunda yaklaskl 85
dederine artt@InlCgdstermektedir.

SasltticT gekilde, suda Reb A'n[l baslang[ctaki tatllkl alg@masilnl aksine, suda Reb D'nin Reb
D konsantrasyonunda bir artlgl ile birlikte tatlllkl algl@nmaslda ciddi bir artls] sergiledigi
belirlenmistir; ancak, Reb D konsantrasyonundaki bir artlsl ile birlikte Reb D'nin aclflninl
alglldnmasindaki artls] Reb A'da gdzlemlenenden blylik oranda daha distktir.

Sekil 4'e referansla, Reb D'nin tatlIfIN algl@nmasidsuda Reb D konsantrasyonunun bir
islevi olarak cizilmistir ve Reb D'nin tatlIGninl baslangictaki algl@anmasilnl 360 ppm Reb
D'nin bir konsantrasycnunda yaklaglkl 62 degerinden, yalnzta, 1200 ppm Reb D'nin bir
konsantrasyonunda yaklaskl 108 dederine artt@Inl gostermektedir. Sekil 2'de gésterilen Reb
A'va yonelik tatllIkl algl@ma sonuglar[IReb A ve Reb D arasioda dogrudan bir karslastieman(ol
saglanmasliin ayrich Sekil 4te kesikli gizgi olarak gdsterilmektedir.

Sekil 5'e referansla, Reb D'nin acllfininl algldnmasJsuda Reb D konsantrasyonunun bir iglevi
olarak cizilmistir. Sekil 5, Reb D’nin baglanglctaki acllkl algldmashln, 360 ppm Reb D
konsantrasyonunda yaklaskl 8 dederinden, 1200 ppm Reb D konsantrasyonunda yaklas(kl 18
degerine artt@InCgostermektedir. Benzer sekilde, Sekil 3'te goésterilen Reb A'va yonelik aclkl
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algl@ma sonuclar[dReb A ve Reb D arasiida dogrudan bir karsl@stiman@ saglanmasOgin
ayrlch Sekil 5%te kesikli c¢izgi olarak gosteriimektedir. Suda Reb DYye ydnelik aclkl
algldmasindaki artsin istatistik olarak anlamlOoldugu gozlemlense de, aclifinl genel
dederinin, Reb A'n@ ayn[konsantrasyonundan daha diisiik oldugu belirlenmistir. Ozellikle,
suda 360 ppm Reb D konsantrasyonu, suda 360 ppm Reb A konsantrasyonundan yaklaskl 30
degerinde daha az olan bir degere sahip bir acllkl alglamas[3ergilemistir. Suda 600 ppm Reb
D konsantrasyonu, suda 600 ppm Reb A konsantrasyonundan yaklaskl47 dederinde daha az
olan bir degere sahip bir acllkl alglamas[ergilemistir. Son olarak, suda 1200 ppm Reb D
konsantrasyonu, suda 1200 ppm Reb A konsantrasyonundan yaklaskl 67 degerinde daha az

olan bir dedere sahip bir aclklalglamas[3ergilemistir.

Bunun sonucunda, artan Reb A konsantrasyonu ile birlikte Reb A'nldl aclkl algl@masndaki
artlsh klyhsla, Reb D'nin acllkl algldmasin, artan Reb D konsantrasyonu ile birlikte ciddi
oranda daha az artt@Lgosterilmistir. Dahas[JReb D'nin acllklalgldmasnlnl saysal dederi, Reb
A'nl0 aclK algldmashinl sayShl dederinden, tiim konsantrasyonlarda ciddi oranda daha

diisiiktil.

Sekil 6'va referansla, suda 606 ppm Reb D'nin baslangctaki tatllKl niteliklerinin yanCkid,
karsldstlrina icin, suda 606 ppm Reb A'nlnl ve suda 8.5 briks sukroz cozeltisinin baslanglctaki
tatilKl nitelikleri gdsterilmektedir. Duyusal panel taraflddan test edilen belirli nitelikler,
tatilf] yodunlugu, sertligi, acl@l] hissizlestirmeyi, ferahlatmay[d meyan kokiini, agl
kaplamay[ve metaligi icermistir. Sonuclar, suda 606 ppm Reb D konsantrasyonunun, suda
Reb A'nlnl ayn[konsantrasyonuna kbyhsla, ciddi oranda daha az sertlik, acllkl ve hissizlestirme
sergiledigini gostermektedir. Dahas[1suda 606 ppm Reb D konsantrasyonu; 1200 ppm Reb
D'ye klybsla 606 ppm Reb D icin daha diisiik bir deder sergileyen meyan koki niteligi disinda,

suda 1200 ppm Reb D konsantrasyonu ile benzer bir trend sergilemistir.

Sekil 7'ye referansla, suda 360 ppm Reb D'nin baslanglctaki tatllkl niteliklerinin yanCsira,
karsl3@stlrina icin, suda 360 ppm Reb A'nlal ve suda 5.4 briks sukroz cozeltisinin baglanglctaki
tatllKl nitelikleri gosterilmektedir. Duyusal panel tarafidan test edilen belirli nitelikler,
tatlG] yogunlugu, sertligi, aclfl] hissizlestirmeyi, ferahlatmay[] meyan kokiini, agz
kaplamay[ve metaligi icermistir. Reb D ve Reb A'n[d 606 ppm konsantrasyonlara yonelik
sonuglara benzer sekilde, sonuglar, suda 360 ppm Reb D konsantrasyonunun, suda Reb A'nlnl

aynllkonsantrasyonuna Kklyhsla, ciddi oranda daha az sertlik, acllkl ve hissizlestirme
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sergiledigini gostermektedir.

Sekil 8’e referansla, suda Reb D'nin 360 ppm, 606 ppm ve 1200 ppm konsantrasyonlariodan
her biri, suda Reb A'nldl 360 ppm, 606 ppm ve 1200 ppm konsantrasyonlaridan her biri ve
suda sukrozun 8.5 briks ve 5.4 briks ¢dzeltilerinden her biri igin duyusal panel ile belirlenen
baglang(Ctaki tatllkl alglsCnitelikleri, iki boyutlu bir c¢izenek olarak gizilmistir. Cizenek,
genelde, Reb A'ya klyhsla Reb D'nin daha az aclK ve sertlik sergiledidi, ancak ayn(2amanda
serinletme nitelikleri de sergiledidini gdstermektedir. Reb D'nin (yani 360 ppm ve 606 ppm)
daha duguk seviyeleri, Reb A'nlo aynL$eviyelerine kiybsla daha az acldsert, hissizlestirici ve
meyan kokll olmasOle karakterize edilmistir. Kishcas[1Sekil 8'deki cizenek, rebaudiosit D'nin,
rebaudiosit A'ya klybsla, sukrozun tatllKl algSCnitelikleri ile daha fazla iliskili oldudunu

gdstermektedir.

Sekil 9a referansla, skaddan tatlllk ozellikleri ve yapay tatlEbenzeri 6zellikler arashda
dedisen, tatllkl 6zelliklerinin bir surekliligi, rebaudiosit D, rebaudiosit A ve sukroz igin
betimlenmistir. Streklilik, suda 1200 ppm Reb D konsantrasyonunun, suda 1200 ppm Reb A
konsantrasyonuna klybsla sukroza daha benzer davranBlsergiledigini géstermektedir. Benzer
sekilde, Sekiller 10 ve 11’e referansla, sureklilik, suda 606 ppm Reb D konsantrasyonunun,
suda 606 ppm Reb A konsantrasyonuna klybsla sukroza daha benzer davranlslsergiledigini ve
suda 360 ppm Reb D konsantrasyonunun, suda 360 ppm Reb A konsantrasyonuna klyhsla

sukroza daha benzer davranislsergiledidini gostermektedir.

Sekil 12'ye referansla, Reb D ve Reb A'dan her birine ait G¢ konsantrasyonun tamamilJ
sukroza klyhsla tatlandflcl konsantrasyonunun davran[l Gzerindeki etkisinin gosterilmesi icin
cizilmistir. Ozellikle, suda 360 ppm ve 606 ppm Reb D konsantrasyonlarlJ Reb A'n@
konsantrasyonlaridan herhangi birine kiyhsla sukroza daha benzer davranlsl sergilemistir.
Suda 1200 ppm Reb D konsantrasyonu, suda 606 ppm Reb A veya 1200 ppm Reb A

konsantrasyonuna klyhsla sukroza daha benzer davranglsergilemistir.

Referans Ornedi 2

Rebaudiosit D'nin baslanglctaki tatllkl algs[iizerindeki potansiyel icecek baz[&tkileri, on iki
test eleman(odan olugan bir duyusal panel ile, suda, karbonatl[dImayan bir icecek bazloda ve

karbonatlCbir igecek bazlnda, rebaudiosit D’'nin (Reb D) ig¢ konsantrasyonuna yonelik
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testlerin gerceklestiriimesiyle arastIm(stc] Duyusal panel test elemanlaridan meydana

getirilen say(shl veriler, istatistik anlam|Klarakmbdan analiz edilmistir.

Bu Ornegin testleri icin kullanl@n su, Ornek 1'de ac¢lKlanan dzellikleri icermistir. Karbonat!(l
olmayan igecek baz[karbonatszlicecek bazhlnl pH' 0N 3.1% distirilmesi igin yeterli miktarda

sitrik asit ve saflastltlim(s) su igermistir. Karbonat icecek baz[dkarbonatlTolmayan igecek

baz[lnl pH'[AIA yaklask 3.1'e disirilmesi icin yeterli miktarda sitrik asit, karbon dioksit ve

saflastcIth(s! su icermistir. Suda milyonda 606 dlgek (ppm) Reb D'nin baslang(ctaki tatl Ik

ozellikleri, karbonatlLélmayan icecek bazlnkaki 606 ppm Reb D ve karbonatllkecek bazndaki

606 ppm Reb D'nin baslanglctaki tatl [kl 6zellikleriyle karsldst It stir]

Duyusal panel tarafiodan test edilen belirli nitelikler, tatllIGl]yodunlugu, sertlidi, aclIgl]
hissizlestirmeyi, serinletmeyi, meyan kokiind, yakma/sElatmaye adz[kaplamaylicermistir.
U¢ baz icerisindeki 606 ppm Reb D konsantrasyonu icin baslangEtaki tatlKl belirleme
sonuclarCHekil 13'te gdsteriimektedir ve nitelik gizenekleri arasindaki benzerlikler, Reb D ve
lic icecek bazinban herhangi biri arasiitda ciddi bir etkilesimin olmaddink isaret etmektedir.
KarbonatlClicecek bazln, dider bazlara klyhsla daha yilksek sertlik, yakma/sZlatma ve

hissizlestirme nitelikleri sergiledidi gdzlemlenmistir.

Sekil 14’e referansla, su, karbonatlUolmayan baz ve karbonatilbazdan olusan ii¢ baz
icerisinde, 606 ppm Reb A konsantrasyonuna yonelik baslangictaki tatilkl alglsT]
gosterilmektedir. Sekil 14teki nitelik gizenekleri arasihdaki benzerlikler, Reb A ve Ug icecek
bazibdan herhangi biri arasida ciddi bir etkilesimin olmad@inClgdstermektedir. Benzer
sekilde, Sekil 15%e referansla, su, karbonatiCdlmayan baz ve karbonatl[bazdan olusan G¢ baz
icerisinde, 8.5 briks sukroz konsantrasyonuna vyoénelik baslanglctaki tatllkl algsl]
gdsterilmektedir. Sekil 15'teki nitelik cizenekleri arasiidaki benzerlikler, sukroz ve ¢ i¢ecek
bazodan herhangi biri arasiida ciddi bir etkilesimin olmad Gngostermektedir.

Sekil 16'va referansla, (¢ baz igerisinde, 360 ppm Reb D konsantrasyonuna ydnelik
baslanglctaki tatllKl algsTIbelirlemesinin  sonuglarClgdsteriimektedir. Sekil 16°daki nitelik
gizenekleri araslbaki benzerlikler, Reb D ve ¢ icecek bazladan herhangi biri arasiiida ciddi
bir etkilesimin olmad@nlgostermektedir. Sekil 17’ye referansla, su, karbonatlCbimayan baz
ve karbonatlCbazdan olusan U¢ baz igerisinde, 360 ppm Reb A konsantrasyonuna yonelik
baslanglctaki tatllk] alglsl1gdsteriimektedir. Sekil 17°deki nitelik gizenekleri araslodaki
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benzerlikler, Reb A ve (¢ icecek bazlman herhangi biri araslidda ciddi bir etkilesimin
olmad §nCg6stermektedir. Benzer sekilde, Sekil 18°e referansla, su, karbonatlCblmayan baz
ve karbonatlCbazdan olusan (¢ baz igerisinde, 5.4 briks sukroz konsantrasyonuna yonelik
baslanglctaki tatllKl alglsI]gosteriimektedir. Sekil 18%teki nitelik cizenekleri arasdaki
benzerlikler, sukroz ve (¢ icecek bazlhdan herhangi biri arasida ciddi bir etkilesimin
olmad @nCgostermektedir.

Suyun icecek bazlar[karbonatlCdlmayan icecek baz[Ve karbonatiCcecek bazlnldan her birine
yonelik bir duyusal panel ile gergeklestirilen tatllkl algInlnl dogrudan kars@@stirinas(]
asagdaki Table 1'de sunulmaktadltl Sudaki 360 ppm tatland FIEl konsantrasyonu icin, Reb D,
Reb A tarafdan sadlanandan %15 daha fazla olan bir tatlK algEC$ergilemistir ve Reb D,
Reb A taraflddan saglanandan %63 daha az olan bir acllkl algSLsergilemistir. Karbonatl™
icecek bazldaki 360 ppm tatlandfElJkonsantrasyonu igin, Reb D, Reb A tarafibdan
saglanandan %25 daha fazla olan bir tatllkl algE$ergilemistir ve Reb D, Reb A tarafindan
saglanandan %12 daha az olan bir acllkl algSsergilemistir. KarbonatlColmayan igecek
bazindaki 360 ppm tatlandElc konsantrasyonu igin, Reb D, Reb A tarafldan saglanandan
%13 daha fazla olan bir tatllKl algsT$ergilemistir ve Reb D, Reb A tarafloidan sadlanandan
%56 daha az olan bir aclklalglsIergilemistir.

Sudaki 606 ppm tatlandElcl konsantrasyonu igin, Reb D, Reb A taraflildan saglanandan %17

daha fazla olan bir tatllK alg(s$ergilemistir ve Reb D, Reb A taraflidan saglanandan %70

daha az olan bir acllkl algsL sergilemistir. KarbenatlUicecek bazlndaki 606 ppm tatland k]
konsantrasyonu igin, Reb D, Reb A taraflodan sadlanandan %12 daha fazla olan bir tatllkl

alglsl3ergilemistir ve Reb D, Reb A taraflndan saglanandan %50 daha az olan bir aclklalg(sI]
sergilemistir. KarbonatlLblmayan icecek bazlodaki 606 ppm tatlandltlcl konsantrasyonu icin,

Reb D, Reb A tarafldan sadlanandan %24 daha fazla olan bir tatllIkl alglSL$ergilemistir ve

Reb D, Reb A taraflndan sadlanandan %75 daha az olan bir acllklalgET3ergilemistir.

Bu baglamda, Uc icecek bazlmdan herhangi birinde 606 ppm Reb A'ya kiyhsla, lig igecek
bazobdan her birinde 606 ppm Reb D, daha biyiik bir ortalama tatllkl saglamstlt] (g igecek
bazlokdan herhangi birinde 360 ppm Reb A'va klyhsla, (g icecek bazlmdan her birinde 360
ppm Reb D de daha biiylik bir ortalama tatlllkl saglam&tl Dahas[dii¢ icecek bazlndan
herhangi birinde 606 ppm Reb A'ya klyhsla, (¢ icecek bazlndan her birinde 606 ppm Reb D,
daha disik bir ortalama acllkl saglamistirl Benzer sekilde, li¢ icecek bazlndan herhangi
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birinde 360 ppm Reb A'yva klyhsla, (¢ icecek bazbdan her birinde 360 ppm Reb D, daha
disUk bir ortalama acllklsadlam St

Tablo 1. Reb D ve Reb A'nlnl tat! [IfIninl ve aclfIninl kars[Esttlhas ]

Nitelikler | Reb A 360 |Reb D 360 Reb A % Rab A 606 |Reb D 606 Reb A %
Oranhb Kihsla Oranlnh Kiyhsla
Reb D Reb D
Tatllk! 52.6 60.6 %15 Artmsl 63.5 74.3 %17 Artmsl
Acllkl 21.0 7.7 %63 Azalmig 334 9.8 %70 Azalmlg]
Tatl [k 50.7 63.4 %25 Artm] 66.0 73.9 %12 ArtmBl
AcllK 20.5 18.1 %12 Azalm(gl 28.2 14.1 %50 AzalmIg]
Tatl [k 52.3 58.9 %13 ArtmBl 68.5 85.1 %24 ArtmB]
Acllkl 24.4 10.7 %56 Azalm(sl 20.8 7.4 %75 Azalm[g]

Dahas[Jig icecek bazlnlnl her birinde ortalamaslalinbn, bir duyusal panel ile gergeklestirilen
tatlKl alglSininl dogrudan karsldstlomas(]asagldbki Tablo 2'de sunulmaktadl 1200 ppm
tatland ElcTkonsantrasyonu icin, Reb D ila Reb A tarafindan sadlanan tatllkloran[36150 idi ve
Reb D ila Reb A tarafiidan saglanan acllkl oranOlise %40 idi. 606 ppm tatlandEkc]
konsantrasyonu igin, Reb D ila Reb A taraflidan saglanan tatlllkloran[®6117 idi ve Reb D ila
Reb A tarafiidan sadlanan acllkl oranCJise %30 idi. Son olarak, 360 ppm tatlandricI]
konsantrasyonu igin, Reb D ila Reb A tarafltdan saglanan tatilKloran[¥6115 idi ve Reb D ila
Reb A taraflidan saglanan aclKloran[ke %37 idi.

Tablo 2. Reb D ile Reb A'n[[l tat! G ve acT§nA orand

Yiksek Seviye Orta Seviye Diiglik/Orta Seviye
Reb D'nin Reb D'nin Reb D'nin
Reb A'ya Reb A'ya Reb A'ya
Reb A | RebD |Kars@@stlcin| Reb A Reb D Karslastil | Reb A | Reb D | Karsl3stltna
1200 1200 a OranO 606 606 ma Oran| 360 360 Oran
Tatllk) 70.6 105 5 %150 63.5 74.3 %117 52.6 60.6 %115
AclKl 451 17.4 %40 33.4 9.8 %30 21.10 7.7 %37

Rebaudiosit A'nlnl uygun bir tatlandFlcbldudgu ve su, karbonatlClcecek baz[ve karbonatlC
olmayan icecek baz[gibi icecek bazlarda rebaudiosit A'ya klyhsla daha ylksek bir tatllkl ve
daha disik bir acllkl sergiledigine dair bulgu, bircok avantaj saglamaktad(tl Bu avantajlardan
biri, burada acKklanan icecek Griinlerinin bazlsloda veya tamamibka, bir Reb A tatland[rIcIsT]
kullan@fken acChiteliklerin veya diger istenmeyen tatlari maskelenmesi igin oldukca az

miktarda maskeleme ajanClgerekmesi veya hig gerekmemesidir. Bir diger avantaj, glda
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Urintine daha az acllkl saglanmasCle birlikte, ayniat! IK alg SN0l saglanmasCikin rebaudiosit
A'ya klybsla daha dlslk bir rebaudiosit D konsantrasyonunun gerekmesidir. Dider avantajlar,

bu tarifname sayesinde teknikte uzman Kisiler tarafioidan kolaylkla anlasldcakt(c]
Ornek 3

Karbonatl[dkolalClgeceklerde, tatlllk] acllkl ve anason/meyan kokli aromashlnl algldanmas]
uUzerindeki potansiyel tatlandifcl&tkileri, egditilen on iki test elemannidan olusan bir duyusal
panel vaslaslyla, bir karbonatl[kolalCigecek bazligerisinde, Reb D, Reb A ve Reb D ve Reb
A'nlbl harmanlarioln bes tatlandirkcllvaryasyonuna yoénelik testlerin gerceklestiriimesiyle
arastIhstlr]l Duyusal panel test elemanlarlodan meydana getirilen say[sal veriler, istatistik

anlamlklar[bak[m bdan analiz edilmistir.

Bu Ornegin testleri icin kullanl@n su, Ornek 1'de acKlanan &zellikleri icermistir. Karbonatl[J
kolalCkecek bilesimleri, ilk olarak, 2.04 gram (g) sodyum benzoat, 4.41 g fosforik asit, 1.27 g
kafein, 1.63 g sitrik asit, 38.63 g kola ve tatlandtkl blarak yandakilerden birini iceren 2
litrelik bir surubun meydana getirilmesiyle hazanmBEtE a) 4.8 g Reb A; b) 3.6 g Reb A +
1.2gRebD;c)24gReb A+ 249gRebD;d)1.2gReb A+ 3.6 gRebD; vee)4.8gReb
D. Saflastlimm(s] su, surup hacim bakmhndan 2 litre olana kadar ilave edilmistir. Ardintan,
surubun 50 mL1ik bélimleri, nihai kolalCigkilerin elde edilmesi igin sltdsida karbonatlT3uyun
250 mLlik bélimlerine, yani beg-artEbir “atlsl’ seklinde ilave edilmistir. 10 onsluk (yani 295.7
mL) cam siseler icerisinde ickilerin skzillrinazl@lkaglanmistitl ve bir hafta boyunca yetmis
derece Fahrenheitta saklanmlstle]l Nihai kolalQlicecekleri, Reb D ve Reb A'nlnl yandaki
konsantrasyonlarinlCiermistir: a) 400 ppm Reb A; b) 300 ppm Reb A + 100 ppm Reb D; ¢}
200 ppm Reb A + 200 ppm Reb D; d) 100 ppm Reb A + 300 ppm Reb D; ve e) 400 ppm Reb
D.

Yukarida belirlenen tatlandrEldrCceren karbonatiCkolalCiceceklerin organoleptik dzeliklerine
dair kars[3stltialCbir analizin saglanmasOcin duyusal dederlendirmeler gerceklestirilmistir.
Rebaudiosit D, rebaudiosit D'nin (Reb D) agH@ltinsinden en az %93 safllda sahip clan bir
stevia ozitlydi. Rebaudiosit A, rebaudiosit A'nlnl {(PureCircle ABD Inc., Oak Brook, IL) agIfdkl

cinsinden %95 safllgb sahip olan bir stevia oz{itliydd.

Duyusal panel taraflidan test edilen belirli nitelikler, tatllfJaclfl Ve amason/meyan koki

aromashlCicermigtir. Duyusal panelistlere, rastlantlsal ¢ rakamIC3ay[dr ile kodlanan plastik
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kaplar icerisinde Uriinin yaklaskl olarak (¢ aklskan onsu verilmistir. Cevresel filtreli su ve
tuzlu krakerler, numuneler arasidaki damak tadlnl temizlenmesi icin panelistlere verilmistir.
Her panelistten iki dederlendirme (yani biri replika) elde edilmistir ve panelistlere, 0
{yogunluk yok) ve 15 (maksimum yodunluk) arasiidaki bir degeri secerek her bir duyusal
ozelligin yogunlugunu belirtmeleri direktifi verilmistir. Her bir nitelik icin ve agztla kalan tada
yonelik her bir zaman noktasCligin ortalama dederler hesaplanmistltl Mevcut olmasO
durumunda, niteliklerden hangisinin istatistik olarak anlamlColdudunun belirlenmesi igin
Varyans analizi kullanhG(E] istatistik olarak anlamlChitelikler icin, belirli bir nitelige yénelik
olarak hangi numunenin istatistiksel olarak anlamlCekilde farklColdugunun belirlenmesi igin
Tukey'in HSD testi kullan(h(st(r]

Baslanglctaki tatllIKl belirlemesi, 30 saniyedeki tatllfnl agzda kalan tadCve 60 saniyedeki
tatl[IGIn adzHa kalan tadil karsl3stitta sonuclar[dSekil 19°'da gosterilmektedir. Sonuglar,
karbonatlCkola bazlnda numuneler a) ila e)’den herhangi birine yonelik tatllifin, baslanglcl]
30 saniyede adlztla kalan tadreya 60 saniyede adztla kalan tadCarasiba istatistik olarak

anlamldarkl[klar gdstermemektedir.

Baslangctaki acllKl belirlemesinin, 30 saniye sonraki acllfinl ve 60 saniyedeki aclfinl agzta
kalan tadolnl karsldstlrina sonuclar1Sekil 20'de gdésterilmektedir. Sonuclar, karbonatl[dkolal ]
baz igerisinde, numune ¢€) (yani 400 ppm Reb D tatlandfcls}taraflnidan sergilenene klyhsla,
numune a) (yani 400 ppm Reb A tatlandclsl{ taraflndan sergilenen, 60 saniyedeki aclglnl
agztla kalan tadnlnl istatistiksel olarak daha anlamlCbldugunu géstermektedir. Bu sonuglar
Sekil 20°de daire icine allnmisticl Ayrich Sekil 20've referansla, karbonatilkola baznda
numuneler b) ila d) (yani Reb A ve Reb D harmanlarlhdan herhangi birine yonelik aclinl,
baslanglcl 130 saniyede adlza kalan tadlveya 60 saniyede adlzda kalan tadJarasloda
istatistik olarak anlamlC¥arkllKlar mevcut dedildi. Ancak, verilerin tipik deneysel hatalarC]
icerdigi ve bireysel ug dederlere veya potansiyel olarak sapkl olan veri noktalarib ragmen,
genel bir trendin Sekil 20°de goriilebildigi géz 6éniinde bulundurulmal@IF] Ozellikle, Sekil 20,
basglangctaki acllKl belirlemesi, 30 saniye sonra aclifinl agZHa blraktGtat ve 60 saniyede
aclinl agzda blcakt@tattan her biri icin, Reb A konsantrasyonu azaldkta ve Reb D

konsantrasyonu arttkta, azalan acllKlalglsink yonelik bir trendi gostermektedir.

Baglanglctaki anason/meyan kékl aromaslbelirlemesinin, 30 saniye sonraki anason/meyan

kokiiniin aglztla kalan tadlnlnl ve 60 saniyedeki anason/meyan kokiiniin agzda kalan tadninl
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karsldstlcna scnuclar(d Sekil 21°de gdsterilmektedir. Sonuglar, karbonatlJ kolal( baz
icerisinde, numune e) (yani 400 ppm Reb D tatland[EIS[] tarafldidan sergilenene klyhsla,
numune a) (vani 400 ppm Reb A tatlandicIsI] taraflodan sergilenen, 60 saniyedeki
anason/meyan kokinin agzda kalan tadiinl istatistiksel olarak daha anlamiColdugunu
gostermektedir. Bu sonuglar Sekil 21'de daire igine allnm(stic] Ayrich Sekil 21’e referansla,
karbonatl[kola bazida numuneler b) ila d)’den {yani Reb A ve Reb D harmanlarllherhangi
birine yonelik anason/meyan kokinin baslanglc[130 saniyede aglztla kalan tadCleya 60
saniyede aglzila kalan tad[dras[Ha istatistik olarak anlamlarkl[klar mevcut degildi. Ancak,
acllkl algl@dma sonuglarlnbh benzer sekilde, genel bir trend de Sekil 21’de gdrilebilmektedir.
Ozellikle, Sekil 21, baslanglctaki anason/meyan kékii aromasCbelirlemesi, 30 saniye sonra
anason/meyan kokiiniin adzila kalan tadOve 60 saniyede anason/meyan kokiinin aglzta
kalan tadlDb yonelik olarak, Reb A konsantrasyonu azaldkka ve Reb D konsantrasyonu

arttlkta, azalan bir anason/meyan koki aromasalgldmasrendini gdstermektedir.
Ornek 4

AzaltImhislkalorili, karbonatl[Jkolal[bir icecek hazltlanmakta olup, tatlandlciclicerik maddeleri
olarak sukroz, Reb D ve Reb A icermektedir. Bu Ornedin icecedi icin kullan@n su, Ornek 1'de
acklanan 6zellikleri icermistir. Karbonatl[JkolalOkecek, tam kalorili versiyonuna kiasla kalori
bakmhidan yaklaskl olarak %50 azalma, yani tam kalorili kolalCigecedin sekiz onsu baslhia
yaklaslkl olarak 100 kaloriye kiyhsla azaltlml(s] kalorili, kolalCligecedin sekiz onsu basna
yaklasKlclarak 50 kalori saglamaktad(r]

AzaltImislkalorili, karbonati[JkolalCkecek bilesimi, ilk olarak, 2.04 gram (g) sodyum benzoat,
4.41 g fosforik asit, 1.27 g kafein, 1.63 g sitrik asit, 38.63 g kola aromalar(J1.8 g Reb D, 1.8
g Reb A, ve %55 fruktoz iceren 720 g yiksek fruktozlu mislrlsurubu iceren, 2 litrelik bir
surubun meydana getiriimesiyle hazlrlanmaktadlr] SaflastlrImis] su, surup hacim bakinnkdan
2 litre olana kadar ilave edilmistir. Ardindan, 150 ppm Reb D ve 150 ppm Reb A iceren nihai
kolalCigkilerin elde edilmesi i¢in surubun 50 mLlik bélimileri, sdslyla karbonatlCsuyun 250
mLlik bélimlerine, yani bes-artkbir “atlsl’ seklinde ilave edilmistir. 10 onsluk (yani 295.7 mL)
cam siseler icerisinde ickilerin sztllinazl @ $adlanmBticlve bir hafta boyunca yetmis derece
Fahrenheit'ta saklanm(stlc]l Nihai, azaltIt(slkalorili, kolalCckiler, 300 ppm Reb A ve slEIReb
D iceren nihai, azaltlohl kalorili, kolalCikkilere kiybsla daha az acllklsergilemistir.

Ornek 5
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AzaltImhglkalorili, karbonatl[Jkolal(hir icecek hazianmakta olup, tatlandticlicerik maddeleri
olarak sukroz, Reb D ve Reb A icermektedir. Bu Ornedin icecedi icin kullan@3n su, Ornek 1'de
acklanan Ozellikleri igermistir. Karbonatl[JkolalClgecek, tam kalorili versiyonuna klyhsla kalori
bakmhndan yaklaslkl olarak %25 azalma, yani tam kalorili kolalClgecegin sekiz onsu baslnh
yaklaslkl olarak 100 kaloriye kiybsla azaltlth(s] kalorili, kolalClicecedin sekiz onsu baslob
yaklasKl olarak 75 kalori saglamaktad (]

AzaltIrmlslkalorili, karbonatl[JkolalCkecek bilesimi, ilk olarak, 2.04 gram (g) sodyum benzoat,
4.41 g fosforik asit, 1.27 g kafein, 1.63 g sitrik asit, 38.63 g kola aromalar(J0.9 g Reb D, 0.9
g Reb A, ve %55 fruktoz iceren 1,080 g yuksek fruktozlu mEIIsurubu igeren, 2 litrelik bir
surubun meydana getiriimesiyle hazldanmaktadt) Saflastimis] su, surup hacim bakbhbdan
2 litre olana kadar ilave edilmistir. Ardlodan, 75 ppm Reb D ve 75 ppm Reb A iceren nihai
kolalCdckilerin elde edilmesi igin surubun 50 mL'ik bélimleri, sithsida karbonatlCsuyun 250
mL'lik bélimlerine, yani bes-artEbir “atls’ seklinde ilave edilmistir. 10 onsluk (yani 295.7 mL)
cam siseler icerisinde ickilerin szillrinazl @ sadlanmticlve bir hafta boyunca yetmis derece
Fahrenheit'ta saklanm(stlcl Nihai, azaltIthis]kalorili, kolalCigkiler, 150 ppm Reb A ve sfFIReb
D igeren nihai, azaltIth&lkalorili, kolalCitkilere kihsla daha az aclk sergilemistir.

Uygunluk icin, bazlikeriklerin, belirli durumlarda icerik maddesinin, icecek Grinindn formile
edilmesi veya Uretilmesi igin kullanId@brijinal formuna referansla agkland @l lteknikte orta
derecede uzman Kkisiler taraflidan anlasBcaktld icerik maddesinin bu orijinal formu, icerik
maddesinin nihai icecek Griiniinde bulundugu formdan farklClolabilmektedir. DolayEla,
drnegin, bu tarifnameye gore icecek driinlerinin belirli drnek yaplandirinalarinda, yenilebilir
drtinlerde sukroz ve sl $ukroz tipik olarak neredeyse homojen sekilde ¢dzindiriilmekte ve
dagilihaktadltl Benzer sekilde, bir kat[Jkonsantre (6rnedin meyve suyu konsantresi) ve
benzeri olarak tanmlanan diger icerik maddeleri, orijinal formlarinda bleakItalarbidan ziyade
icecek icerisinde ve igecek konsantresi igerisinde tipik olarak homojen sekilde
dadElabilmektedir. Bir baska ornek olarak, bir tuz olarak aglklanan bir icerik maddesi, bir
icecek icerisinde daglis formda mevcut olabilmektedir. DolayBila, bir igecek {rdni
formiilasyonunun bir icerik maddesi formuna yapldn referans, icecek Urlndnin igerik
maddesine ait form bakmndan bir shidandina olarak anlaslhamalldlr] daha ziyade, icecek
formilasyonunun izole bir bileseni olarak icerik maddesinin a¢klanmasob yodnelik uygun bir
yol olarak anlaghal [dIrl
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Bu tarifnamede ve asadldbki istemlerde, tekil belgisiz veya belgili bir st kullanml
terimin belirli bir durumda spesifik olarak bir veya yalnzta bir olarak kullanldgObir
badlamdan anlasl@bilecek belirli bir durum disinlda, patentlerde “en az bir” anlamnba geldigi
geleneksel yaklasm[Xakip ettigi goz Oniinde bulundurulmaldir] Benzer sekilde, “igermek”
terimi ack uclu olup, ilave d&geleri, Ozellikleri, bilesenleri ve benzerini dlsarlda

bhkmamaktad(tl
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