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装置

(57)摘要

一种现制面条餐饮设备中面条的定量供给

装置及方法，涉及面条餐饮设备，支撑架的上部

设有面皮架，面皮架后侧的支撑架上设有面皮传

送带，面皮传送带后侧的支撑架上设有装载机械

手，装载机械手的执行端上设有与托面槽口相配

合的托面杆；传送带的下方均布有压陷辊，传送

带设有涨紧装置；本发明具有可以自动完成面条

的成型、煮制、调味等工序，自动化程度高，制成

的面条口感佳，性能优越等优点。
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1.一种现制面条餐饮设备中面条的定量供给装置，设有支撑架，其特征在于支撑架上

设有面皮架，面皮架包括左支板和右支板，左支板和右支板间设有至少两个相互平行的面

皮板，面皮板上设有后侧贯通的托面槽口；面皮架后侧的支撑架上设有面皮传送带，面皮传

送带后侧的支撑架上设有装载机械手，装载机械手的执行端上设有与托面槽口相配合的托

面杆；所述面皮传送带是在安装支撑架上设有传送带，传送带的上下两侧传送皮带之间的

上侧传送皮带下方均布有与托面杆相配合的压陷辊，传送带设有涨紧装置；托面杆托住面

皮后向下运动至传送带的上侧传送皮带上方时，托面杆与压陷辊交替排列，托面杆继续下

行，压动传送皮带带动涨紧装置运动、托面杆在压陷辊之间下陷，当面皮被压陷辊上方向上

凸起的传送皮带托起时，装载机械手向后运动、将托面杆抽出，传送皮带在涨紧装置的作用

下涨紧，面皮平稳的放置在了传送皮带上；所述涨紧装置是在传送带的上下两侧传送皮带

之间铰接有连杆，连杆上设有压在下侧传送皮带上的涨紧配重；面皮装载输送机构的面皮

传送带的端部设有导面辊，切面装置设在导面辊上方，切面装置上设有缺面检测传感器，导

面辊一侧与切面装置的切面刀相对处设有切面砧板，面皮传送带的端部的上方设有引导支

架，引导支架上与传送带的传送皮带的两侧相对处分别设有引导挡片。
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一种现制面条餐饮设备中面条的定量供给装置

技术领域

[0001] 本发明涉及面条餐饮设备，详细讲是一种结构简单，可定量压制面条，体积小、便

于推广应用现制面条餐饮设备中面条的定量供给装置。

背景技术

[0002] 我们知道，面条起源于中国，已有四千多年的制作食用历史。面条是一种制作简

单，食用方便，营养丰富，即可主食又可快餐的健康保健食品，早已为世界人民所接受与喜

爱。

[0003] 为了便于推广应用和节约服务成本，自动售货机已经问世多年。由于生活节奏不

断加快，快餐已经越来越受上班族的欢迎。在需求的驱动下，自动加工售卖面条的餐饮设备

也随之问世。现有的面条自动加工售卖的餐饮设备均是将已经压制成型的面条或即食干面

进行煮制，压制成型的面条分散放置、占地空间大，如果堆积存放则时间受限，不易根据消

费者所需的面量来制成不同分量的面条，且压制成型的面条放置时间过长（两小时以上）口

感会大幅度下滑，而即食干面犹如方便面般、其口感极差、无法与压制成型的面条相比，自

动加工售卖的餐饮设备不能制备现压制的面条，其主要技术原因是不能定量的现压，或者

设备体积过于庞大，不适合推广应用。

发明内容

[0004] 本发明的目的是解决上述现有技术的不足，提供一种结构简单，可定量压制面条，

体积小、便于推广应用的现制面条餐饮设备中面条的定量供给装置。

[0005] 本发明解决上述现有技术的不足所采用的技术方案是：

[0006] 一种现制面条餐饮设备中面条的定量供给装置，设有支撑架，其特征在于支撑架

上设有面皮架，面皮架包括左支板和右支板，左支板和右支板间设有至少两个相互平行的

面皮板，面皮板上设有后侧贯通的托面槽口；面皮架后侧的支撑架上设有面皮传送带，面皮

传送带后侧的支撑架上设有装载机械手，装载机械手的执行端上设有与托面槽口相配合的

托面杆；所述面皮传送带是在安装支撑架上设有传送带，传送带的上下两侧传送皮带之间

的上侧传送皮带下方均布有与托面杆相配合的压陷辊，传送带设有涨紧装置；面皮装载输

送机构的面皮传送带的端部设有导面辊，切面装置设在导面辊上方，切面装置上设有缺面

检测传感器，导面辊一侧与切面装置的切面刀相对处设有切面砧板，面皮传送带的端部的

上方设有引导支架，引导支架上与传送带的传送皮带的两侧相对处分别设有引导挡片。

[0007] 使用上述装置实现现制面条餐饮设备中面条的定量供给的方法，其特征在于，将

预制的面皮放于面皮板上，需要压制面条时，装载机械手运动，带动托面杆由一个面皮板的

下侧穿过托面槽口将面皮托起，将面皮平稳的放置在传送皮带上；传送皮带将面皮向前传

输，当缺面检测传感器检测到面皮时开始计传送带的传送距离，面皮定量到位后，切面刀伸

出将面皮分割。分割的面皮进入后续的压面机压制面条。

[0008] 本发明可以实现面条的自动定量供给，具有结构简单，可定量压制面条，体积小、
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便于推广应用等优点。

附图说明

[0009] 图1是本发明的结构示意图。

[0010] 图2是本发明中面皮传送带的结构示意图。

[0011] 图3是本发明中面皮传送带中压陷辊和涨紧装置处的结构示意图。

具体实施方式

[0012] 如图1‑3所示的现制面条餐饮设备中面条的定量供给装置，设有支撑架，支撑架上

设有面皮架，面皮架包括左支板和右支板，左支板和右支板间（水平）设有至少两个相互平

行的面皮板4，面皮板4上均布设有上下贯通后侧贯通的托面槽口；面皮架后侧的支撑架上

设有（与其平行的）面皮传送带，面皮传送带后侧的支撑架上设有（三维）装载机械手2，装载

机械手2的执行端上设有与托面槽口相配合的（可由下侧穿过托面槽口将面皮托起的）托面

杆3；所述面皮传送带是在安装支撑架上设有传送带，传送带的上下两侧传送皮带之间的上

侧传送皮带13下方均布有与托面杆3相配合的压陷辊12，传送带设有涨紧装置14；  托面杆3

托住面皮后向下运动至传送带的上侧传送皮带上方时，托面杆与压陷辊12交替排列，托面

杆继续下行，压动传送皮带带动涨紧装置14运动、托面杆3在压陷辊12之间下陷，当面皮被

压陷辊上方向上凸起的传送皮带托起时，装载机械手向后运动、将托面杆抽出，传送皮带在

涨紧装置14的作用下涨紧，面皮平稳的放置在了动传送皮带上。所述涨紧装置是在传送带

的上下两侧传送皮带之间铰接有连杆，连杆上设有压在下侧传送皮带上的涨紧配重；所述

的定量切割装置包括切面装置17、引导支架、导面辊、缺面检测传感器16、计数检测传感器，

在面皮装载输送机构的面皮传送带的（传送前端）端部的安装支撑架上设有（至少两根相互

平行的）导面辊，切面装置17上方设有与面皮传送带相对的缺面检测传感器16，导面辊下

方、压面机18上方设有计数检测传感器，切面装置由汽缸和切面刀组成，面皮定量到位后，

切面刀伸出将面皮分割。汽缸上带有传感器，可用于检测刀具位置，用于诊断机构是否正常

工作，导面辊一侧（导面辊前侧或后侧或两根导面辊之间）与切面装置的切面刀相对处设有

切面砧板，缺面检测传感器为色标传感器，通过感知检测区域的颜色变化来判断传送带上

是否缺料，从而拉动原料装载机构加载面皮；计数检测传感器为光电传感器，检测是否有面

块滑入压面机，用于计数及判断面块是否被正常分割；面皮传送带的（传送前端）端部的上

方设有引导支架，引导支架上与传送带的传送皮带的两侧相对处分别设有引导挡片15；引

导挡片15与传送带的传送皮带传送前端的弧形相配将面皮引导至导面辊上继续前行、顺利

进入压面机，避免由于面皮硬度不同而位置偏移、保证正常工作。

[0013] 使用上述装置实现现制面条餐饮设备中面条的定量供给的方法，其特征在于，将

预制的面皮放于面皮板上，需要压制面条时，装载机械手运动，带动托面杆由一个面皮板的

下侧穿过托面槽口将面皮托起，将面皮平稳的放置在传送皮带上；传送皮带将面皮向前传

输，当缺面检测传感器检测到面皮时开始计传送带的传送距离，面皮定量到位后，切面刀伸

出将面皮分割。分割的面皮进入后续的压面机压制面条。

[0014] 本发明可以实现面条的自动定量供给，具有结构简单，可定量压制面条，体积小、

便于推广应用等优点。
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图1
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图2

图3
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