
(19) 대한민국특허청(KR)
(12) 공개특허공보(A)

(51) Int. Cl.
4

A23P 1/00

(11) 공개번호   특1985-0007201

(43) 공개일자   1985년12월02일

(21) 출원번호 특1985-0002846

(22) 출원일자 1985년04월26일

(30) 우선권주장 84069  1984년04월27일  일본(JP)  

(71) 출원인 사또 쇼꾸힝 고오교 가부시기 가이샤    지니찌 사또

일본국 아이찌껭 고마끼시 호리노우찌 4쬬메 154반찌

(72) 발명자 지니찌 사또

일본국 아이찌껭 이와꾸라시 신야나기쪼 2쬬메 42반찌

(74) 대리인 이준구, 백락신

심사청구 : 없음

(54) 추출물의 건조 과립화 방법

요약

내용 없음

명세서

[발명의 명칭]

추출물의 건조 과립화 방법

본 건은 요부공개 건이므로 전문 내용을 수록하지 않았음 

(57) 청구의 범위

청구항 1 

추출물 및 전분 가수분해물(들)을 함유하는 수용액을 20~55중량%의 고체함유량으로 조절하고, 상기 수용
액에 함유된 수분을 기준으로 0.2~2.4중량%의 이산화탄소 기체를 용해시키며, 수득된 용액을 압력노즐이 
설치된 분무기를 사용하여 분무건조시켜 우수한 풍미, 용해도, 분산성 및 점결억제성을 갖는 건조제품을 
수득하는 것을 특징으로 하는 추출물의 건조과립화 방법.

청구항 2 

제1항에 있어서, 추출물을 함유한 상기 수용액이 차잎, 볶은콩, 볶은곡류, 과일, 야채 또는 벌꿀 쥬스의 
추출물 수용액인 방법.

청구항 3 

제1 또는 2항에 있어서, 상기 전분 가수분해물(들)이 평균 중합도 4~20인 아이클릭 덱스트린 또는 평균 
중합도4~20인 아시클릭 덱스트린 및 시클릭 덱스트린인 방법.

청구항 4 

제1,2또는 3항에 있어서 추출물 및 전분 가수분해물(들)의 상기 수용액이 전체 고체 함유량을 기준으로 
20~70중량%의 전분 가수분해물(들)을 함유하는 방법.

청구항 5 

제1 또는 2항에 있어서, 상기 수용액이 밀랍전분을 가수분해시킴으로서 제조된 20~60의 평균중합도를 갖
는 전분 가수분해물(들)을 전체 고체함유량을 기준으로 10~50중량%의 양으로 함유하는 방법.

※ 참고사항 : 최초출원 내용에 의하여 공개하는 것임.
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