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Sposob wytwarzania emulsyjnych preparatow kosmetyczﬁych,
biologicznie czynnych
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Przedmiotem -wynalazku jest sposéb wytwarza-
nia emulsyjnych. preparatéw kosmetycznych biolo-
gicznie czynnych.

Znane i szeroko stosowane na $wiecie sg rozne
preparaty kosmetyczne, jak kremy, mileczka, za-
wierajace substancje biologicznie aktywmne, pocho-
dzace z tkanek roS$linnych i organow zwierzecych.
Preparaty te, chociaz stanowig dobrag odzywke dla
komoérek naskérka, majg te wade, ze przewaznie
zawieraja pojedyncze ciala ozynne, wyizolowane
z produktow méﬂdnnych lub zwierzecych.

W, ostatnich latach coraz szersze jest stosowa-
nie w kosmetyce kompletu substancji aktywnych
pochodzenia ro$linnego i zwierzecego.

Stwierdzono, ze preparaty kosmetyczne, takie
jak kremy i mleczka, zawierajace w swym skfa-
dzie wyzsze kwasy i alkohole tluszczowe oraz na-
turalne emulgatory, wykazuja znacznie korzyst-
niejsze whasciwosci dla skéry po wprowadzeniu
do nich catego kompletu substancji aktywnych.

Szczegblnie bogatym zrédlem substancji aktyw-
nych biologicznie sg wszystkie preparaty embrio-
nalne, a wiec jajka drobiu,. a szczegélnie jajko
przepiércze, ktore dzieki temu, ze- stanowi natu-
ralng mieszanine substancji aktywnych wykazuje
wybitne wlasciwosci odzywicze, bedace sumg dzia-
lah poszczegolnych skladnikéw jajka.

Znane jest i szeroko rozpowszechnione — szcze-

" golnie w Zwiazku Radzieckim — dzialanie jajek
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przepibérezych jako $rodka ogélnie wzmacniajgcego
w terapiach dzieci i ozdrowiencow.

W ocenie Instytutu Zywno$ci i Zywienia jajko
przepiorcze jest duzo bogatsze, niz jajko kurze,
w skladmiki biologicznie czynne takie, jak bialko,
lecytyna, tluszcze, sole mineralne i witaminy.

Obecnos$¢ tych skladnikéw w preparatach ko-
smetycznych warunkuje wysokie wlasciwosci uzyt-
kowe. Zawarte w jajku biatko z jednej strony
stanowi material do budowy tkanek, z. drugiej
strony tworzy powloke, chronigcg skoére przed
czynnikami mechanicznymi i chemicznymi oraz za-
pobiegajaca przenikaniu drobnoustrojéow. '

Lecytyna jest substancja aktywujacg i przetlu-
szczajacg skore, co zawdzchza jednoczesnemu wy-
stgpowaniu w czasteczce kombinacji grup lipo- i
hydrofilowych, zasadowych i kwasnych.

Thuszcze, szczegdlnie w obecnosci substancji, da-
jacej roztwory koloidalne (bialko), dajg sie rozbi-
jaé na mikroskopowe czasteczki, przez co znacz-
nie wazrasta penetracja ich do komoérek naskorka,
a tym samym warasta zdolno$§é chronienia skory
od wysychania, co w konsekwencji nadaje skoérze
miekko$é, elastyczno$é, efekt wygladzania zmar-
szezek. ‘ o

Sktadniki mineralne spelniaja w metabolizmie
skory rézne zadania: utrzymuja wlasciwe cidnie-
nie osmotyczne, regulujg odpowiednie stezenie jo-
néw wodorowych, warunkujg wlasciwy stopien
specznienia koloidéw, regulujg wielkos¢ tadunku
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na blonach komérkowych, sg inicjatorami enzyma-
~tycznej przemiany materii.:

Jednakze zakonserwowanie jaj drobiu, wprowa-
dzanych w calto$ci do preparatéw kosmetycznych,
mnapotyka na duze trudnosci i dlatego sposoby sta-
bilizacji nie zostaly opublikowane do chwili obec-
nej, jak rowniez literatura nie podaje przykladow
ma preparaty kosmetyczne z obecnos$cig jajka prze-
pibérezego.

Spos6ébh wytwarzania emulsyjnych preparatéw
kosmetycznych biologicznie czynnych wedlug wy-
nalazku pozwala na wprowadzenie do prepara-
tow kosmetycznych calych jajek przepiorczych i
rozwigzuje zagadnienie wlasciwej ich konserwacii.

Sposob wedlug wynalazku polega na tym, ze do
fazy wodnej preparatéw dodaje sie propandiol —
1,2 w iloéci, zapewniajacej -dzialanie bakteriosta-
" tyczne, a nie powodujacej denaturacji biatka, naj-
korzystniej 2—6% wagowych, a do fazy olejowej
ester metylowy, etylowy lub propylowy kwasu
4-hydroksybenzoesowego, albo ich mieszanine w
ilosci najkorzystniej 0,25—0,30% wagowych. Tak
zakonserwowane fazy emulguje sig, a nastgpnie
do gotowego ukladu emulsyjnego wprowadza sie
Swieze jajko przepiodrcze.

Proby stosowania szeregu innych konserwantéow
nie dawaly dobrych rezultatéw. Robiono réwniez
proby stabilizowania samego jajka ukladem -kon-
serwantéw stosowanych wedlug wynalazku (pro-
pandiol 1,2 i estry kwasu 4-hydroksybenzoesowe-
go), jednakze bezposrednie konserwowanie mialo
te wade, ze powodowalo denaturacje biall;a.

Propandiol-1,2 znalazl ostatnio szerokie zastoso-
wanie, jako czynnik konserwujacy w przemysle
spozywczym i kosmetycznym, a uklad konserwan-
tow wymieniony w sposobie wedlug wynalazku
(propandiol-1,2 i estry kwasu 4-hydroksybenzoeso-
wego) stanowi skuteczny. Srodek zabezpieczajacy
przed dzialaniem drobnoustrojow. .

Prepanaty kosmetyczne z jajkiem przepiérczym,
wytwarzane sposobem wedlug wynalazku, po roku
sezonowania sa c¢zyste mikrobiologicznie. .

Sposdb stabilizacji i wprowadzenia jajka prze-
pidnczego do emulsyjnych preparatow kosmetycz-
nych wedlug wynalazku zostal blizej opisany w
nastepujacych przykladach:

Przyktlad I. Preparat kosmetyczny w. po-
staci kremu. i

Mieszanine olejowg, zlozong z 35,0 wagowych
wazocelanu, 3,4% wagowych lanoliny, 3,0% wago-
wych stearyny, 4,0°% monostearynianu gliceryny,
4,000 wagowych alkoholu cetylowego, 1,0% wago-
wych mirystynianu izopropylu, 0,3% wagowych
estru etylowego kwasu 4-hydroksybenzoesowego
(nipagina A), stapia si¢ w temperaturze 75°C, a
nastepnie filtruje. Do jednorodnego stopu, utrzy-
mujgc temperature 75°C, wprowadza sie¢ — przy
mieszaniu — faze wodng, podgrzang do tempera-
tury 75°C, zawierajaca wode destylowana w ilosci
38% wagowych i 4,0% wagowych propandiolu-1,2.
Nastepnie prowadzi sie proces emulgowania, jed-
nocze$nie schladzajac do temperatury 35°C. Po
osiggnieciu tej temperatury do ukladu wprowadza
sie 7,000 wagowych $wiezego jajka przepiérezego,
0,3% wagowych olejku zapachowego, i przy ciag-
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lym mieszaniu calo$¢ schiadza sie do temperatury
pokojowej. )

Przyktad II. Preparat kosmetyczny w po-
staci kremu. ' :

Mieszaning olejowa, zlozong z 23,0% wagowych
wazocelanu, 4,0% wagowych lanoliny, 3,20/ wago-
wych stearyny, 5,0% wagowych monostearynianu
gliceryny, 4,0% wagowych alkoholu cetylowego,
1,00 wagowy mirystynianu izopropylu, 0,3% wa-
gowych estru etylowego kwasu 4-hydroksybenzo-
esowego (nipagina- A), stapia sie w temperaturze
75°C, a nastepnie filtruje. Do jednorodnego stopu,
utrzymujac temperature 75°C, wprowadza sie faze
wodng, podgrzang do temperatury 75°C, zawiera-
jaca 42,09% wagowych wody destylowanej i 6,0%
wagowych propandiolu-1,2. Nastepnie prowadzi sie
proces emulgowania, schladzajagc jednocze$nie do
temperatury 35°C. Po osiagnieciu tej temperatury
wprowadza sie 11,00 wagowych $wiezego jajka
przepiorczego i 0,5% wagowych olejku zapacho-
‘wego i przy ciagglym mieszaniu calos$é¢ schladza sie
do temperatury pokojowej.

Przyktad III. Preparat kosmetyczny w po-
staci mieczka.

Mieszaning olejowa, ztozona z 1,3% wagowych
stearyny, 1,29 wagowych alkoholu cetylowego,
2,0% lanoliny, 2,0% mirystynianu izopropylu, 0,8%6
wagowych monostearynianu gliceryny, 1,25% wa-
gowych wazocelanu, 0,2% wagowych estru metylo-
wego kwasu 4-hydroksybenzoesowego, 0,05% wa-
gowych estru propylowego kwasu 4-hydroksyben-
zoesowego, stapia sie w temperaturze 80°C, filtru-
je i wprowadza — przy energicznym mieszaniu —
do fazy wodnej, podgrzanej do tempenatury 80°C,

. zawierajacej wode destylowang w ilo$ci 76,9% wa-

gowych, 0,5% wagowych trojetanoloaminy, 3,5%
wagowych propandiolu-1,2. Nastepnie prowadzi sie
proces emulgowania, schiadzajac jednocze$nie do
temperatury 35°C, po osiggnieciu tej temperatury
wprowadza sie $wieze jajko przepiorcze w ilosci
10,0% wagowych i 0,3% wagowych olejku zapa-
chowego, ciggle mieszajgc i schladzajgc do tem-
peratury pokojowej. .

Przyklad IV. Preparat kosmetyczny w po-
staci mleczka.

Mieszanine olejowa, zlozong z 2,1% wagowych
stearyny, 1,2% wagowych lanoliny, - 0,8% wago-
wych alkoholu cetylowego, 3,09 wagowych miry-

stynianu izopropylu, 0,6% monostearynianu glice-

ryny, 1,15%. wagowych wazocelanu, 0,2%% wago-
wego estru metylowego kwasu 4-hydroksybenzoe-
sowego, 0,05% wagowych estru propylowego kwa-
su 4-hydroksybenzoesowego stapia sie w tempera-
turze 80°C, filtruje i wprowadza Dprzy energicz-
nym mieszaniu do fazy wodnej, podgrzanej do
temperatury 80°C, zawierajacej 79,6% wody de-
stylowanej, 0,8% wagowych tréjetanoloaminy,
2,0% wagowych propandiolu-1,2. Nastepnie prowa-
dzi sie proces emulgowania, schiadzajac jednocze-
$nie do temperatury 35°C. Po osiggnieciu tej tem-
peratury, wprowadza sie $wieze jajko przepidrcze
w iloéci 8,0°%% wagowych i 0,5% wagowych olejku
zapachowego, ciagle mieszajac i schladzajgc do
temperatury pokojowej.
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Zastrzezenie patentowe

Sposéb  wytwarzania emulsyjnych preparatow
kosmetycznych, biologicznie czynnych, opartych na
wyzszych kwasach i alkoholach tluszczowych oraz
ich estrach, znamienny tym, ze do fazy wodnej
preparatow dodaje sie propandiol-1,2 w ilosci za-
pewniajgcej dzialanie bakteriostatyczne, a nie po-

6

wodujgcej denaturacji  biatka, najkorzystniej
2—6% wagowych, a do fazy olejowej ester mety-
lowy, etylowy lub propylowy kwasu 4-hydroksy-
benzoesowego, albo ich mieszanine w ilosci najko-
rzystniej 0,25—0,30% wagowych, po czym w ten
sposob zakonserwowane fazy emulguje sie, a na-
stepnie do gotowego ukladu emulsyjnego wprowa-
dza sie Swieze jajko przepidreze.
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