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Sposéb prowcdzenic dyfuzji bex wéd odplywowych
pray otrzymywaniv cukru z burakéw
Udzielono patentu z mocg od dnia 7 lipca 1952 r.

Wody odplywowe z dyfuzji tak zwane dyfu-
zyjne i z pras wystodkowych jak wiadomo naleza
w cukrownictwie ‘do wéd odplywowych majbar-
dziej ucigzliwych i trudnych do oczySzcz,ania. Po-
nadto wody te zawieraja okolo 0,2%, cukru ma
wage burakoéw, ktory zestaje stracony. Wynala-
zek ma na celu unikniecie tych strat cukru za-
wartego w wodach odplywowych przez prowa-
dzenie dyfuzji bez wéd cdplywowych.

Sposdb prowadzenia dyfuzji bez wod odply-
wowych, stanowigcy przedmiot wynalazku pole-
ga na tym, Ze po mapelnieniu $wiezg krajanka
pierwszego dyfuzora baterii dyfuzyjnej wtlacza
si¢ ma ostatni dyfuzor zawierajgcy wyslodzong
krajanke (wyslodki) wode czysta, dopéty, az
pierwszy $§wiezo naladowany dyfuzor nie zostanie
napetniony (podebrany) sokiem, po czym przery-
wa si¢ doplyw czystej wody do ostatniego dyfu-
zora i po wylaczeniu go z dyfuzji zawarto$é te-

goz spuszcza, oddziela wystodki od wody dyfu- .

*) Wtasciciel patentu os$wiadczyl,
wynalazku jest inz. Roman Szarejko.

ze twoérca

zyjnej, ktérg po ogrzaniu czeSciowo zawraca sig
do przeplukania dyfuzora a reszt¢ doprowadza
do dyfuzora przedostatniego w ilodci- odpowiada-,
jacej ilosci soku odciaggamego to jest iloéci soku.
przesylanego na mierniki.

Sposéb prowadzenia dyfuzji wedbug wynalaz-
ku wykazuje zalety znanego sposobu prowadze-
nia dyfuzji za pomoca stalego doprowadzania
wody czystej do dyfuzji. Ponadto sposéb wedilug
wynalazku nie posiada wad zwigzanych z zawra-
caniem wéd dyfuzyjnych do obiegu, stosowanym
w cukrowniach nierozporzadzajacych dostatecz-
ng ilodcig wody czystej. Zawracanie do obiegu
wéd dyfuzyjnych prowadzi bowiem do groma-
dzenia si¢ w mnich réznych niepozadanych sklad-
nikéw rozpuszczalnych w wodgzie, obnizajgcych
zdolno§é dyfundowania cukru.

Spos6b prowadzenia dyfuzji wedlug wynalaz-
ku umozliwia znaczne zaoszczedzenie czystej wo-
dy i obnizenie strat cukru zawartego w wodach
dyfuzyjnych w przyblizeniu o 309,.

Dalszym przedmiotem. wynalazku jest stoso-
wanie wspomnianych wéd z pras wyslodkowych



~ do- wysladzaniasblotniarek i plukania dyfuzoréw,
- dzieki czemu zaotzczedza sie dodatkowe znaczne
ilosci wed¥y czystej.

Na zalgczonym rysunku przedstawiono bilans
wodny przy dyfuzji bez wéd odplywowych, przy
czym podane procenty wody sg obliczone w sto-
sunku do wagi burakéw. Zaklada sig, ze dyfu-
zor ostatni zawiera okolo 100, wody i 100%
wyslodkéw (krajanki wyslodzomej) to jest, ze
zawarto$é jego wymosi -200%,. Ze schematu wy-
nika, ze do wyshodzonego dyfuzora ostatniego do-
prowadza si¢ 100%, wody czystej, ktora stuzy
tylko do podebramia sokiern dyfuzora zatadowa-
nego Swiezy krajanka. Z chwily gdy to mastapi
ostatni dyfuzor wylacza sie i spuszcza jego za-
warto§¢ w postaci wody i wystodkéw i przeplu-
kuje 20%, wody z ogrzewacza.. Zawarto§é dyfu-
zora ostatniego kieruje sie do wodoq_ddzielacza
po dodaniu do niej 20% wody pochodzacej z pras
wyslodkowych czyli zawarto$§é dyfuzora wymnosi
240%,. Po oddzieleniu wystodkéw stanowiacych
90% zawartosci dyfuzora ostatniego i skierowa-
niu ich do pras wystodkowych pozostate 150 9/,
zawartosci dyfuzora ostatniego w postaci wody
dyfuzyjnej kieruje sie do ogrzewacza, z ktorego
20% wody goracej shuzy do przeptukania dyfu-
zora ostatniego, pozostale za$ 1309, wody dopro-
wadza sie stopniowo do dyfuzora przedostatnie-
go, wskutek czego sok z dyfuzora zaladowanego
$wieza krajanka i dopelnionego sokiem jest od-
sybany na mierniki w ilo$ci 130%.

Wyslodki stanowiace 80%, zawartosei dyfuzora
sq prasowane w prasle wyslodkowej, skad otrzy-
muje sie 80% wody i 409, wyslddkéw prasowa-
nych. o zawartosci 87,89, wody i 125% suchej

substancji. Wode z prasy w ilosci 20% Kkieruje
sig do wody dyfuzyjnej, za$ pozostale 30%, wody
po ogrzaniu kieruje sie do blotniarek sokowych.
Z blotniarek sokowych 20% kieruje sie do soku,
109, zas do wapna i klarownic. Woda dyfuzyjna

- wiec w ilodci 150% jest kierowana do dyfuzji

skad po cdparowaniu soku i skropleniu wraca
do obiegu rozpoczynajagc nowy cykl pracy. Bi-
lans wodny jest przeprowadzony w przyblizeniu
i stuzy jedynie do wyjasnienia przedmiotu wy-
nalazku.

Zastrzezenia patentowe

1. Sposdob prowadzemia dyfuzji bez wdéd odply-
wowych przy otrzymywaniu cukru z bura-
kéw, znamienny tym, Ze po napelnieniu $wie-
zg krajanka pierwszego dyfuzora baterii wtla-
cza si¢ ma ostatni zawierajgcy wysltodki dyfu-.
zcr 'wode czysta dopdty, az pierwszy, $wiezo
zaladowany dyfuzor mie zostanie podebrany
sokiem, po czym doplyw czystej wody do
ostatniego dyfuzora przerywa si¢ i po wylg-
czeniu go z dyfuzji zawarto§é jego spuszcza,
oddziela wyslodki od wody dyfuzyjnej, ktéra,
po ogrzanmiu czesciowo zawraca sie do prze-
plukania dyfuzora a reszte doprowadza do
dyfuzora przedostatniego w ilo$ci otpowia-
dajacej iloSci soku przesylanego na mierniki.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny tym, ze

zamijast wody czystej do wysladzania blotnia-
rek sokowych i plukania dyfuzoréw uzywa
sie¢ wode z pras wyslodkowych.

: Cukrownia Brze$é Kujawski
Zastepea: Kolegium Rzecznikéw Patentowych



Do opisu patentowego nr 38452

Wodacrysta 2imaa.
olo plutania 20% | Woda caysta poraca } 0%

OYfuror ostatni |(00% dbopedebrania
LZCfooI:’ 200% ¢ —

220 %'
20%
Vz 40 %
Wodsoadrielacz I ? 20%
150 Y
[0 lskniccz | lprasy wysloaticone |
im % e, Vozllf: gzofy%o‘r
Logrizemwacyz | R AP AR
20% |75°% | 30%
I Y
130% | Leorienvande ]
|
‘IPy[uz or preedoslats | I 0%
' \
I [Bsﬂuarla So('oa
: gmd.,r Im?’i aB uagnac
lg_d- mar ¢ 3
130X oo vcleslonca Soku. 20% oo soku

»irasas Stalinogréd, 3011 — 17.7.54 — R_5-14483 — Bi bezdrz. 100 g — 150



	PL36452B1
	BIBLIOGRAPHY
	CLAIMS
	DRAWINGS
	DESCRIPTION


