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(54) - Zpusob stimulace mlékatskjch
: mikrobidlnich kultur

: Stimulétorem rozvoje mlékadskjch
mikrobialnick kultur jsou upravené vyli-
gované 3%Avy z vojtédky nebo rozpustné
komponenty suSeného bilkovinného koncen-
tratu, vyrobéného z tého¥ rostlinného
materidlu. Udinmou sloZkou Jsou rozpust-
né bilkoviny a jejich Zt¥pné produkty,
vitaminy, stopové prvky a glyceridy,
véetn& jejich metabolickych zplodim.
piidavkem stimulédtoru v mnozstvi 0,05.
a%Z 0,5 % hmot. k mikrobialnim miéka¥skym
kulturém se dosahuje dvoj- a% trojnésob-
ného zvySeni podtu mikrobidlnich jedin-
¢l v prvaich fdzich rdstu mikrobidlni
populace. Tim dochézi k celkovému zkré-
‘ceni doby ristu mikrobidlni kultury,
tgdg i zkréceni doby fermentace a? o
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Vynélez se tyké zplsobu stlmulace rozvo je mlékaﬂskych
mikrobidlnich kultur.

‘Dosud se pouZivéd k zlepSeni ristu a rozvoje mlékafskjch
mikrobidlnfch kultur rdznych vice ¥i mén¥ specifickych
14tek: jednotlivych vitaming &i jejich sm¥si,jednotlivych
aminokyselin nebo jejich smé&si,minerédlnich p¥isad a
kombinace jmenovanych skupin chemikdlif.N&kdy se pouZivé
k zlepdeni nutri¥nich hodnot mlé&nych médif pridavkd ve
form¥ extraktd z komplexnich pFirodnich materidld  ze sledu,
*corn—steepu,21voc1énjch tkéni a orgéni ap.

Nevyhodou viech dosavadnich zplsobl stimulace rozvoje
mléka®gkych mikrobidlnich kultur je jejich pom2rné& vysoka
cena,pracnost p¥i p¥ipravd a u mnohych i omezend dostupnost.
Navie jde ve v3t3in3 pripadt o vice &i mén3d specifieky
Wdinny efekt pro jednotlivé typy mlkroorganlsmu.

Uvedené nevyhody byly odstraniny postupem podle vynalezu,
jeho? podstata spo®ivd v tom,Ze se do propaga¥niho média
p¥idavé v mno¥stvi 0,05 a¥ 0,5% hmotnostnich vylisovand a
prefiltrovand 3fdva z vojtiiky,zahustind na troj az &tyr-
ndsobny obsah sudiny a jejiZ pH bylo upraveno na 5,8 aZ 6,5.
K tdmuZ ufelu se mBZe pouXit té% vyluh ze sulené %févy z voj-
133ky,pripraveny extrakei trojnisobnym mnoZstvim vody.

Zptsobem podle vyndlezu se dosahuje stimuladniho efektu
'na rozvoj vdech typd udlechtilych mlékatskych mikrobiélnich
kultur nespecificky, zlepSenim nutriZnich hodnot kuitivaéniho :
m3dia o rozpustné bilkoviny a jejich $tépy,vietné amino-
kyselin,vitaminy,stopové prvky a glycidy spolu s jejich
metabolickymi zplodinami.Jde pfitom o ddinné 1l4tky z levného
‘a andno.dostupného rostlinného materidlu.

Zptsobem podle vyndlezu se dosahuje v mléénych propa-‘
gaénich msédifch predev3im v prvnich fézich fermentace dvoj
- a% trojndsobného zvySeni podtu mikrobidlnich jedineld proti
médiim bez stimulaénd dfinnych ldtek.Tim dochdzi k celkovému
zkraceni doby rustu mikrobidlni kultury  tedy i ke zkrdceni
doby fermentace aZ o 30%. " o

Eostup pPri pripravé stimuladniho preparatu podle vynélezu:
a)vylisovand a pPefiltrovand $féva z vojtisky se vakuov3

zahusti na troj aZ ty¥ndsobny obsah suliny,upravi se pH
na hodnoty 5,84 6,5 a vysterilizuje .Takto pPipraveny
stimulaini prepardt lze uchovdvat ve sterilnich nédobédch
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b)primyslovd vyrdbZny suSeny bilkovinny koncentrdt z
vojt3sky se rozetfe v trect misce,pfglije trojndsobnym
objemem vody a nechd 10 minut vylouZit.Po prefiltrovéni
je stimuladn? prepar4t pripraven k pouzitf.
U%iti prepardtd,pfipravenych Jjednim &i druhym zpdsobem
Je shodné:do mlélnych propagadnich médii{ se aplikuji v mnoZ-
stvi 0,05 aZ 0,15 %, ve zvlad3tnich pripadech pouZitdi
mlé¢nych zékysd naph. pti sild¥ovdni se pouZivd mnoZstvi
0,1 a% 0,5%. ‘ '
PouZzivéni zpdsobu stimulace podle vynédlezu je vhodné
plredev3im pri pripravi matecnych zékysl,-ke zkriceni doby
" prokyséni.Ze stéjnych divodd je vhodné jeho pouZivéni pti
v3éch laboratornich testacich mléka¥skych kultur.
Velmi se osv¥d¥ilo aplikovat stimulétor do syrovétkovych
zakysQ,pouzivanych p¥i eildZovédni rostlinnych materidld,
a to proto,Ze p¥isludnd uSlechtild mlékareskd kultura se
v sildznim materidlu snadn3ji adaptuje na rostlinné zdroje
energie,Tim Jjednak silédZni proces probihd Jjednoznadnd v Z4a-
daném smiru mlé&ného kyséni, jednak dochdzi kX jeho vyrazndimu
zkrdceni, a to a¥ o dva tydny. '
UZit{1 zpdsobu stimulace podle vyndlezu Jje ddle ozPe jme=-
no naésledujicimi priklady:
Priklad 1
ildéko  urdend k phigravi mateZnédho smetanového mléké-
renského zdky-u se pPed sterilizaci obohati 0,05% objemem
stimulaéngho prepardtu.Po zaofkovdni se mléko nechd zkysnout
podle biZného technologického postupu.Doba prokyssdni mated-
ného zékysu se tak zkrdti z 18 na 12 hodin.
Priklad 2
Kultury pro vjyrobu jogurtu se obohati 0,1% stimuladntfho
prepardtu.Doba zréni jogurtd v expediinich obalech ve zra-
cich sk*inich se tak zkrdti ze 3,5 na 2,5 h.
Pr{klad 3 '
Syrovitkové zdkysy,piipravend podle obvyklych bostup&
a urfené k sildZovani se obohati 0,1 a%? C,5. objemu sti-
mulaénim prepardtem a toZ4%3 hodiny p¥ed aplikaci syrovatio-
vého zdkysu do silé¥ovandho rostlinnsho materidlu.Silssndt
proces se tak zKpdti ze 6 na 4 tydny dfky intenzivnimu na-
mnozeni p¥islu3né mikrobidlni kultury a rychle jdfmu bez-
konkureninimu prib&hu sild¥ni fermentace.
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Vyhodou zpusobu stimulace podle vynslezu je snadnd do -
stupnost a zpracovatelnost vychoziho surovinového materidlu
é vysokd uZinnost,Prednosti je i td,ée umo#fiuje p¥isludnou
mléka¥skou kulturou.zpracovat i mléka,které z rfznych dd-
vodid,napt. pfitomnost{i inhibitord obtiZnd. prokysivaji.

PREDMET VYNLALEZU

ZpUsob stimulace rozvoje mlékarskych mikrObiélnich
kultur,vyznaleny tim,Z%e se do propagadniho média priddvi
v mno¥stvi 0,05 a% 0,5 % hmotnostnich vylisevand a pe-
filtrovanég $fdva z vojt§§ky,zahuéténé na troj a% dtyp-
nésobny obsah quéiny,jejié pPH bylo upraveno na 5,8 az 6,5
nebo vyluh ze su3end $fdvy z Vogteqky,prlpraveny extraked
trojnésobnym mno%stvim vody.
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