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Konservierungsmittel

Die Anmeldung betrifft eine Kombination Dimethyldicarbonat/K aliumsorbat/As-
corbinsdure zur Entkeimung von nichtcarbonisierten und carbonisierten Getrinken.

Erfrischungsgetrinke auf Fruchtsaftbasis, Fertigtee-Getrianke, viele andere Er-
frischungsgetrinke eigener Art, Weincooler, aber auch entalkoholisierte Weine und
sonstige Weine miussen in der Regel vor Befall/Verderb durch Schimmel, Hefen
und Bakterien geschiitzt werden. Es sind viele Methoden bekannt, wie z.B.
aseptische Fillung, Heiflabfiillung, Tunnelpasteurisierung, Anwendung persistenter
Konservierungsmittel. Auch die als Kaltentkeimung bekannte Anwendung von
Dimethyldicarbonat (zB. Velcorin®) hat fir viele schwierig zu konservierende
Produkte eine immer groBere Bedeutung gewonnen. Allerdings wird der Fachmann
auch heute mit besonders schwierigen Problemfillem konfrontiert. Insbesondere
bei den nicht-carbonisierten, stillen Erfrischungsgetrinken, Getranken auf
Fruchtsaft- und/oder Tee-Basis konnen auch bei Verwendung von bekannten
Konservierungsmethoden Probleme auftreten, wie Resistenzerscheinungen beim
Einsatz von Salzen der Sorbin- und Benzoesiure, Fehigeschmack bei Uber-
dosierung durch nationale Gesetzgebung eingeschrankte Verwendung, wobei dabei
die max. zugelassene Dosierung nicht immer ausreichend ist.

Auch hat die vermehrte Verwendung von Mehrweggebinden aus Kunststoff, insbe-
sondere die PET-Flasche, die ja bekannterweise fir die Konservierung mittels
Pasteurisierung in der Regel nicht verwendet werden kann, den Bedarf an effi-
zienten Konservierungsmethoden ohne Hitzebehandlung drastisch erhoht. Auch ist
bekannt, daB durch die Verwendung mancher Siistoffkombination aus Ge-
schmacks- und Stabilititsgriinden der pH-Wert der Erfrischungsgetrinke deutlich
auf ca. 4 erhoht wurde. Bei diesem relativ hohen pH-Wert muf3 die Konzentration
der organischen Séuren, die als Konservierungsmittel in Form der Salze Verwen-

dung finden - Sorbinsiaure, Benzoesiure bzw. Kalium- oder Natriumsorbat und
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Natriumbenzoat - ebenfalls erhéht werden, da die antimikrobielle Wirkung dieser
Sauren stark pH-abhéngig ist und nur die undissozierte Form wirksam ist.

Bekannt 1st ferner, daB die Wasserhirte, die antimikrobielle Wirksamkeit z.B. von
Kaliumsorbat erheblich beeinfluft. Hierbei kommt es aufgrund des erhohten
CaCO,/MgCO;-Gehaltes zur Bildung von z.B. Calciumsorbat, was leicht ausflockt
und dann nicht mehr zur Konservierung des Getrinkes beitragt. Um diesen Effekt
zu kompensieren, missen in der Regel deutlich hohere Kaliumsorbat-Konzen-
trationen zur Konservierung der Getrinke eingesetzt werden, was zu einer
Verschlechterung des Getrinkegeschmackes fithrt bzw. entsprechend der
jeweiligen nationalen Gesetzgebung unter Umstinden nicht in diesen Konzen-
trationen gestattet ist. Fur diese Fille miissen in der Praxis hohe Investitionen zur
Verminderung der Carbonathirte getitigt werden.

Es wurde nun uberraschenderweise gefunden, daB durch eine kombinierte
Anwendung von Ascorbinsiure, K-Sorbat und/oder Na-Benzoat, und
Dimethyldicarbonat (DMDC) auch bei hoher Wasserhirte (ausgedriickt als CaCO;-
Gehalt) eine hervorragende Konservierung von Getrinken erzielt wird.

So sind z.B. 175 bzw. 230 ppm DMDC in Kombination mit 300 ppm K-Sorbat
und 240 ppm Ascorbinsaure in der Lage, Getranke bei hoher Wasserhirte (entspr.
300 ppm CaCO;) wirkungsvoll zu konservieren.

Unter Getrinken werden dabei vorzugsweise Erfrischungsgetranke wie nicht-
alkoholisierte, aromatisierte Erfrischungsgetrinke verstanden wie Limonaden,
fruchtsafthaltige Erfrischungsgetranke, Tee (sogenannte ready-to-drink Teege-
trainke) Mischgetranke eines Tee/fruchtsafthaltigen Erfrischungsgetrinkes, aber
auch entsprechende Konzentrate sowie Weincooler und entalkoholisierte Weine.

Auch Weine im Sinne diverser nationaler Gesetzgebungen konnen, soweit die
Gesetzgebung das erlaubt, mit der erfindungsgemiflem Kombination bei stark
reduziertem SO,-Gehalt zuverldssig konserviert werden. Vorrangig wird die
erfndungsgemifBe Kombination in stillen Getranken der oben genannten Auflistung
Verwendung finden, aber auch leicht-carbonisierte Getrinke sowie auch
carbonisierte Getranke konnen vorteilhaft mit dieser erfindungsgemifBen

Kombination entkeimt werden. Bevorzugt wird die erfindungsgemife Kombination
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in sogenannten stillen, d.h. nichtcarbonisierten Tee- und Tee/Mischgetrinken
verwendet.

Bevorzugt im Sinne der Erfindung ist die gemeinsame Verwendung von 50 bis
250 ppm Dimethyldicarbonat, insgesamt 200 bis 500 ppm K-Sorbat und/oder Na-
Benzoat und 100 bis 500 ppm Ascorbinsiure fiir die Konservierung von oben
genannten Getrinken, wobei der Hirtegrad des verwendeten Wassers die
Konservierungsgiite nicht beeintrichtigt.

Besonders bevorzugt im Sinne dieser Erfindung wird der Einsatz von 150 bis
250 ppm Dimethyldicarbonat, 250 bis 350 ppm K-Sorbat und 150 bis 400 ppm

Ascorbinséure, insbesondere firr die Konservierung von Getrinken mit besonders
hoher Wasserhiirte.

Die Herstellung der Getrinke erfolgt nach iiblichen Verfahren, wobei
vorzugsweise die einzelnen Getrinke-Bestandteile mit K-Sorbat und/oder Na-
Benzoat und Ascorbinsiaure vermischt werden und anschlieBend mittels einer
geeigneten Dosiervorrichtung, insbesondere Dosieranlagen wie LEWA DA9 oder
entsprechender Burdomat-Typen, mit Dimethyldicarbonat versetzt werden.
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Beispiel
1. Eine nicht-carbonisiertes Tee-Wasser-Mischung (Tee-Getriank) mit einer

Wasserhirte von 300 ppm CaCO;-Gehalt wird mit 175 ppm Velcorin®, 300
ppm K-Sorbat und 240 ppm Ascorbinsiure versetzt. Das erhaltene Getrink
ist ausreichend und dauerhaft konserviert.

2. Entsprechend Beispiel 1 wird 230 ppm Velcorin® zugegeben. Auch hierbei
erhilt man ein ausreichend und dauerhaft konserviertes Tee-Getrink.
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Patentanspruch

Verfahren zur Entkeimung und Konservierung von Getrinken, dadurch
gekennzeichnet, daB K-Sorbat und/oder Na-Benzoat und Ascorbinsidure und

Dimethyldicarbonat in die zu konservierenden Getrianke eingearbeitet
werden.

Verfahren gemiB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 50 bis
250 ppm Dimethyldicarbonat, insgesamt 200 bis 500 ppm K-Sorbat

und/oder Na-Benzoat und 100 bis 500 ppm Ascorbinsdure eingearbeitet
werden.

Verfahren gemiB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 150 bis
250 ppm Dimethyldicarbonat, 250 bis 350 ppm K-Sorbat und 150 bis
400 ppm Ascorbinsdure eingearbeitet werden.

Verfahren gemiB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB Getrinke mit
hoher Wasserhirte entkeimt und konserviert werden.

Verfahren gemiB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB als Getrinke

stille, nicht-carbonisierte Erfrischungsgetrinke entkeimt und konserviert
werden.

Verfahren gemil Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daBl als Getrinke
Tee und Tee/Fruchtsaft-Mischungen entkeimt und konserviert werden.

Die nach dem Verfahren nach Anspruch 1 hergestellten Getrinke.

Verwendung von Kalium-Sorbat und/oder Na-Benzoat und Dimethyldi-

carbonat und Ascorbinsiure zur Entkeimung und Konservierung von
Getranken.

Konservierungsmittel zum Entkeimen von Getrianken, enthaltend Kalium-
Sorbat und/oder Na-Benzoat und Ascorbinsiure und Dimethyldicarbonat.
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