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(54)实用新型名称

一种菜用大豆实用保鲜袋

(57)摘要

本实用新型公开了一种菜用大豆实用保鲜

袋，包括主袋体，所述主袋体的上端为开口结构，

所述主袋体的内部均匀间隔的设置有多个分隔

条，多个所述分隔条将所述主袋体均匀分隔成多

个分袋体，各分袋体的上部分别设置有封口条；

所述主袋体的下部设置有副袋体，所述副袋体内

插装设置有一根进气管，所述进气管的一端设置

至所述副袋体的外部并且端部可拆装的设置有

一个管口盖，所述进气管位于所述副袋体内部的

部位均匀设置有多个分别延伸至各所述分袋体

内部的进气口。本实用新型的各个分袋体通过单

独的封口条进行密封设置，一次开封不会造成其

它分袋体的保鲜气体泄漏，保证剩余分袋体的保

鲜功能的基础上，满足用户对菜用大豆的分批次

食用需求。
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1.一种菜用大豆实用保鲜袋，其特征在于：包括主袋体，所述主袋体的上端为开口结

构，所述主袋体的内部均匀间隔的设置有多个分隔条，多个所述分隔条将所述主袋体均匀

分隔成多个分袋体，各所述分袋体的上部分别设置有封口条；所述主袋体的下部设置有副

袋体，所述副袋体内插装设置有一根进气管，所述进气管的一端设置至所述副袋体的外部

并且端部可拆装的设置有一个管口盖，所述进气管位于所述副袋体内部的部位均匀设置有

多个分别延伸至各所述分袋体内部的进气口。

2.根据权利要求1所述的菜用大豆实用保鲜袋，其特征在于：所述副袋体的内部均匀间

隔的设置有多个固定套设于所述进气管外周的密封环，各所述密封环分别正对于各所述分

隔条的下方。

3.根据权利要求1所述的菜用大豆实用保鲜袋，其特征在于：各所述分袋体的底部分别

开设有至少一个透水孔。

4.根据权利要求1所述的菜用大豆实用保鲜袋，其特征在于：所述进气管与所述副袋体

的接触部位的两侧分别固定套设有一个限位环。

5.根据权利要求1所述的菜用大豆实用保鲜袋，其特征在于：所述进气管位于所述副袋

体外部的一端的外周壁上开设有外螺纹，所述管口盖的内周壁上开设有内螺纹并与所述进

气管螺纹连接。
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一种菜用大豆实用保鲜袋

技术领域

[0001] 本实用新型涉及采用大豆保鲜储藏技术领域，尤其涉及一种菜用大豆实用保鲜

袋。

背景技术

[0002] 菜用大豆俗称毛豆，在我国具有悠久的种植历史。菜用大豆的最佳收获期很短，仅

为一周左右，采摘后的采用大豆，正值夏末秋初时节，保鲜存储十分不便，容易后熟老化，失

去原有的色泽和风味。现阶段毛用大豆主要通过保鲜袋来保藏，通过将菜用大豆装入保鲜

袋内，通过保鲜袋上的封口条对菜用大豆进行密封，而且为了提高保藏时间，还会向保鲜袋

内充入用于保鲜的气体(例如氮气)。但是在实际应用时，受到家庭人口的限制，许多用户无

法将保鲜袋内部的大豆全部消耗掉，或者用户有分批次食用菜用大豆的合理诉求，但是保

鲜袋开封后对菜用大豆进行取用，会造成保鲜袋内的保鲜气体泄漏并进去空气，保鲜袋对

剩余在袋内部的菜用大豆的保鲜性能会出现明显下降，不利于剩余菜用大豆的保鲜储藏。

实用新型内容

[0003] 本实用新型的目的是提供一种菜用大豆实用保鲜袋，解决上述背景技术提到的技

术问题。

[0004] 为解决上述技术问题，本实用新型采用如下技术方案：

[0005] 本实用新型一种菜用大豆实用保鲜袋，包括主袋体，所述主袋体的上端为开口结

构，所述主袋体的内部均匀间隔的设置有多个分隔条，多个所述分隔条将所述主袋体均匀

分隔成多个分袋体，各所述分袋体的上部分别设置有封口条；所述主袋体的下部设置有副

袋体，所述副袋体内插装设置有一根进气管，所述进气管的一端设置至所述副袋体的外部

并且端部可拆装的设置有一个管口盖，所述进气管位于所述副袋体内部的部位均匀设置有

多个分别延伸至各所述分袋体内部的进气口。

[0006] 进一步的，所述副袋体的内部均匀间隔的设置有多个固定套设于所述进气管外周

的密封环，各所述密封环分别正对于各所述分隔条的下方。

[0007] 进一步的，各所述分袋体的底部分别开设有至少一个透水孔。

[0008] 进一步的，所述进气管与所述副袋体的接触部位的两侧分别固定套设有一个限位

环。

[0009] 进一步的，所述进气管位于所述副袋体外部的一端的外周壁上开设有外螺纹，所

述管口盖的内周壁上开设有内螺纹并与所述进气管螺纹连接。

[0010] 与现有技术相比，本实用新型的有益技术效果：

[0011] 采用本实用新型对菜用大豆进行保鲜包装，用户使用时单独的从各个分袋体内取

用菜用大豆，各个分袋体通过单独的封口条进行密封设置，一次开封不会造成其它分袋体

的保鲜气体泄漏，保证剩余分袋体的保鲜功能的基础上，满足用户对菜用大豆的分批次食

用需求。
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附图说明

[0012] 下面结合附图说明对本实用新型作进一步说明。

[0013] 图1为本实用新型剖视结构示意图；

[0014] 附图标记说明：1、主袋体；2、分隔条；3、分袋体；4、封口条；5、副袋体；6、进气管；7、

管口盖；8、进气口；9、密封环；10、透水孔；11、限位环。

具体实施方式

[0015] 如图1所示，一种菜用大豆实用保鲜袋，包括主袋体1，所述主袋体1的上端为开口

结构，所述主袋体1的内部均匀间隔的设置有多个分隔条2。多个所述分隔条2将所述主袋体

1均匀的分隔成多个分袋体3，各所述分袋体3的上部分别单独设置有封口条4。

[0016] 所述主袋体1的下部设置有副袋体5，所述副袋体5内插装设置有一根进气管6。所

述进气管6的一端设置至所述副袋体5的外部并且端部可拆装的安装有一个管口盖7，所述

进气管6与所述副袋体5的接触部位的两侧分别固定套设有一个限位环11。在本实施例中，

所述进气管6位于所述副袋体5外部的一端的外周壁上开设有外螺纹，所述管口盖7的内周

壁上开设有内螺纹并与所述进气管6螺纹连接。

[0017] 所述进气管6位于所述副袋体5内部的部位均匀设置有多个分别延伸至各所述分

袋体3内部的进气口8。

[0018] 所述副袋体5的内部均匀间隔的设置有多个固定套设于所述进气管6外周的密封

环9，各所述密封环9分别正对于各所述分隔条2的下方。

[0019] 各所述分袋体3的底部分别开设有至少一个透水孔10，分袋体内部的水分可从透

水孔进入到副袋体中，避免分袋体内部水分增多对菜用大豆造成影响。

[0020] 本实用新型在使用时，将菜用大豆装填至各个分袋体内部，然后压紧各个分袋体

上部的封口条，之后通过将连通由氮气源的气泵与进气管相连通，通过进气管上的各个进

气口将氮气导入到各分袋体中，最后将管口盖安装在进气管的外端，完成对菜用大豆的保

鲜密封包装。用户食用时可单独的从各个分袋体内取用菜用大豆，各个分袋体通过单独的

封口条进行密封设置，一次开封不会造成其它分袋体的保鲜气体泄漏，保证剩余分袋体的

保鲜功能的基础上，满足用户对菜用大豆的分批次食用需求。

[0021] 以上所述的实施例仅是对本实用新型的优选方式进行描述，并非对本实用新型的

范围进行限定，在不脱离本实用新型设计精神的前提下，本领域普通技术人员对本实用新

型的技术方案做出的各种变形和改进，均应落入本实用新型权利要求书确定的保护范围

内。
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图1
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