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69 Mit Wasserdampf betriebener Sterilisierapparat.

@ Die Sterilisierkammer (1) befindet sich innerhalb ei- X %
nes mit einem fliissigen, seinen Aggregatzustand bei [Q ‘;—of}'?}“- L
der Erwirmung beibehaltenden Wirmetriger (4) gefiill- T —o=""7

ten, wirmeisolierten Behilters (2). Dieser ist mit einer — -
Heizeinrichtung (5) versehen, die fiir eme Temperatur # 1 ; ] } 2
des Wirmetrigers (4) von mehr als 100°C ausgelegt ist. ¥ I ¥
Im Innenraum des Behilters (2) ist ferner ein an eine Tk sl
Speisewasserquelle (10) anschliessbares Leitungssystem i
(14, 18) angeordnet, das einen Wasserverdampfungsab-
schnitt (14) und einen anschliessenden Dampfiiberhit-
zungsabschnitt (18) aufweist und in die Sterilisierkam-
mer (1) miindet. Diese weist unten eine Kondensatablei-
tung (25) auf. Sie enthilt ferner Kiihler (30), die von ei-
nem Steuergerit (50), das auf die Temperatur in der Kon-
densatableitung (25) anspricht, gesteuert werden.

Der Sterilisierapparat ermdoglicht das Sterilisieren von
Wische, Verbandstoffen und Instrumenten mit Satt-
dampf von iiber 100°C und erfordert keinen bisher iibli-
chen Dampfkessel als Dampferzeuger.
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PATENTANSPRUCHE

1. Mit Wasserdampf betriebener Sterilisierapparat fiir
Wiische, Verbandstoffe oder Instrumente, dessen Sterilisier-
kammer im Inneren eines wirmeisolierten Behilters ange-
ordnet und mit einer am Boden der Kammer vorgesehenen
Kondensatableitung ausgestattet ist, dadurch gekennzeich-
net, dass der Behélter (2) mit einem die Sterilisierkammer (1)
umspiilenden, fliissigen und seinen Aggregatzustand bei der
Erwirmung beibehaltenden Warmetriger (4) gefiillt ist und
dass eine Heizeinrichtung (5) vorgesehen ist, um den War-
metréger auf eine mehr als 100 °C betragende Temperatur zu
erwirmen, dass ferner ein im Wéarmetréiger angeordnetes, in
einen Wasserverdampfungsabschnitt (14) und einen an-
schliessenden Dampfiiberhitzungsabschnitt (18) gegliedertes
und an eine Speisewasserquelle (10) anschliessbares Lei-
tungssystem als Verdampfer zur Versorgung der Sterilisier-
kammer (1) mit iiberhitztem Dampf vorgesehen ist und oben
in die Sterilisierkammer einmiindet, sowie ein ausserhalb des
Behilters (2) angeordnetes, mit dem Wirmetriger (4) in
kommunizierender Verbindung stehendes Dehnungsaus-
gleichsgefiss (8).

2. Sterilisierapparat nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Heizeinrichtung (5) fiir eine Warmetriger-
temperatur im Bereich von 132-140°C ausgelegt ist.

3. Sterilisierapparat nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dass in der Sterilisierkammer (1) oder ausserhalb
derselben, jedoch in Verbindung mit dieser, ein mit einem
Kiihlmittel beaufschlagbarer Kiihler (30) vorgesehen ist, der
bei Auftreten einer vorbestimmten Temperatur in der Kon-
densatableitung (25) durch ein programmiertes Steuergert
(50) unter gleichzeitiger Abschaltung der Speisewasserzufuhr
automatisch einschaltbar ist, dass sich ferner in der Konden-
satableitung ein bei Unterdruck in der Sterilisierkammer (1)
betdtigtes Schliessorgan (28), z. B. eine Riickschlagklappe,
befindet und dass durch das Steuergerit nach Ablauf einer
vorgegebenen, vorzugsweise einstellbaren Zeit automatisch
die Kithmittelzufuhr wieder abschaltbar und die Speisewas-
serzufuhr wieder einschaltbar ist.

4. Sterilisierapparat nach Anspruch 2, dadurch gekenn-
zeichnet, dass das Stevergerét (50) auf mehrmaliges Wieder-
holen des Kiihlzyklus programmiert ist.

5. Sterilisierapparat nach Anspruch 2 oder 3, dadurch ge-
kennzeichnet, dass an die Sterilisierkammer (1) eine vom
Steuergerit (50) nach Ablauf der Sterilisierzeit zu 6ffnende
Zuleitung (34, 35) fiir keimfiltrierte Luft angeschlossen ist.

6. Sterilisierapparat nach einem der Anspriiche 1 bis 4
fiir Betrieb mit Sattdampf, dadurch gekennzeichnet, dass in
der Kondensatableitung (25) ein feinregulierbares Drossel-
ventil (27) angeordnet ist.

7. Sterilisierapparat nach einem der vorhergehenden An-
spriiche, dadurch gekennzeichnet, dass zwei alternativ an-
treibbare Speisewasserpumpen (10, 10a) mit unterschiedli-
cher Forderleistung oder in den beiden Zweigen einer ver-
zweigten Druckleitung (11c) einer einzigen Speisewasser-
pumpe (10c) zwei alternativ zu 6ffnende Schaltventile (41,
41a) und verschiedene voreingestellte Einstellventile (12,
12a) und in der Druckleitung (11c) ein gemeinsames Riick-
schlagventil (13c) vorgesehen sind. .

8. Sterilisierapparat nach einem der vorhergehenden An-
spriiche, dadurch gekennzeichnet, dass der Wasserverdamp-
fungsabschnitt (14) im wesentlichen horizontal unterhalb der
Sterilisierkammer (1) und der Dampfiiberhitzungsabschnitt
(18) im wesentlichen vertikal seitlich der Sterilisierkammer
(1) und gegebenenfalls oberhalb derselben angeordnet ist.
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Die Erfindung betrifft einen mit Wasserdampf betriebe-
nen Sterilisierapparat fiir Wische, Verbandstoffe, In-
strumente, dessen Sterilisierkammer im Inneren eines war-
meisolierten Behélters angeordnet und mit einer am Boden
der Kammer vorgesehenen Kondensatableitung ausgestattet
ist.

Bis etwa zum Jahre 1930 wurden Wische, Verbandstoffe
und Instrumente ausschliesslich bei einer Temperatur von
100 °C sterilisiert. Insbesondere erfolgte die Sterilisation von
Wiische und Verbandstoffen in strdmendem Dampf von
100 °C und die Instrumentensterilisation in kochendem Was-
ser. Instrumentenkocher waren sogar noch bis etwa 1960 in
Verwendung.

Zur Verbesserung der Keimt6tung und Verkiirzung der
Sterilisierzeit wurde nach 1930 zunehmend mit ruhendem
oder stromendem Sattdampf von etwa 120 °C und seit etwa
1961 mit Sattdampf von 134 bis 140 °C sterilisiert. Mit der
Erhohung der Sterilisiertemperatur musste zwangsliufig
auch der Dampfdruck erh6ht werden. Der heute weltweit
am meisten angewendeten Sterilisiertemperatur von 134 °C

Die bisher iiblichen, mit Sattdampf von iiber 100 °C be-
triebenen Sterilisierapparate sind demgeméss mit einem
Dampfkessel als Dampferzeuger und einem als Sterilisier-
kammer dienenden Dampfgefiss ausgestattet, wobei insbe-
sondere der Dampfkessel strengen gesetzlichen Vorschriften
entsprechen muss und sowohl der Dampfkessel als auch das
Dampfgeféss der amtlichen Uberwachungspflicht unter-
liegen; sie bilden in Operationssilen dennoch eine Gefahren-
quelle, und in der Praxis sind durch Explosionen schon er-
hebliche Personen- und Sachschiiden entstanden.

Die Erfindung befasst sich deshalb mit der Aufgabe, Ste-
rilisierapparate so auszubilden, dass sie mit Eigendampf und
einer Temperatur von iiber 100 °C betrieben werden kénnen,
ohne dass sie die Verwendung eines Dampfkessels und die
platzraubende und kostspielige Ausriistung solcher Kessel
erfordern. Durch eine weitere Ausgestaltung der Erfindung
soll gegebenenfalls die Ausbildung der Sterilisierkammer als
iberwachungspflichtiges Druckgefdss vermieden und bei der
Wasche-Sterilisation die Ausstattung mit Vakuum-Pumpen
eliminiert werden.

Die geschilderte Aufgabe wird erfindungsgemss da-
durch gelost, dass der Behilter mit einem die Sterilisierkam-
mer umspiilenden, fliissigen und seinen Aggregatzustand bei
der Erwédrmung beibehaltenden Wirmetriger gefiillt ist und
dass eine Heizeinrichtung vorgesehen ist, um den Wirme-
trager auf eine mehr als 100 °C betragende Temperatur zu
erwidrmen, dass ferner ein im Wérmetréiger angeordnetes, in
einen Wasserverdampfungsabschnitt und einen anschliessen-
den Dampfiiberhitzungsabschnitt gegliedertes und an eine
Speisewasserquelle anschliessbares Leitungssystem als Ver-
dampfer zur Versorgung der Sterilisierkammer mit iiberhitz-
tem Dampf vorgesehen ist und oben in die Sterilisierkammer
einmiindet, sowie ein ausserhalb des Behilters angeordnetes,
mit dem Wérmetriger in kommunizierender Verbindung ste-
hendes Dehnungsausgleichsgefiss.

Es wird dabei bevorzugt, dass die Heizeinrichtung fiir
eine Wérmetridgertemperatur im Bereich von 132-140°C
ausgelegt ist.

Bei einem derartigen kessellosen Sterilisierapparat erfolgt
die Dampferzeugung durch Warmeiibertragung vom aufge-
heizten Wirmetrager auf das Wasser in dem vom Wirme-
trdger umgebenen Leitungssystem, wobei das Wasser im er-
sten Abschnitt dieses Leitungssystems bis zum Kochen er-
hitzt und verdampft wird und anschliessend der Dampfim
zweiten Abschnitt des Leitungssystems weiter erhitzt, d.h.
iiberhitzt wird, bevor er in die Sterilisierkammer eintritt. Je
nachdem, ob in der Kondensatableitung eine Drosselung des



Dampfes erfolgt oder der Dampf mit dem Kondensat frei
abziehen kann, ergibt sich ein Uberdruckbetrieb mit Sat-
dampf bei einer Temperatur von iiber 100 °C, bei dem also
die Ausbildung der Sterilisierkammer als Druckgefiss erfor-
derlich ist, oder ein druckloser Betrieb.mit {iberhitztem, un-
gesittigtem Dampf, bei dem sich die Ausbildung der Sterili-
sierkammer als Druckgeféss eriibrigt, sofern auf die andere
Alternative verzichtet wird.

Da die Keimtotungskraft des ungesittigten bzw. iiber-
hitzten Dampfes kleiner als die des gesittigten Dampfes ist,
verléngert sich bei der Betriebsweise mit strdmendem, iiber-
hitztem, ungeséttigtem Dampf zwangsliufig die insgesamt
erforderliche Sterilisierzeit. Der Vorteil des vollkommen
drucklosen Betriebes ist daher gegeniiber dem Erfordernis
einer Verldngerung der Sterilisierzeit abzuwigen. Wenn die
Abkiirzung der Sterilisierzeit von iiberwiegendem Interesse
ist, empfiehlt sich somit ein Betrieb mit Sattdampf, im ge-
genteiligen Fall ein Betrieb mit ungesittigtem Dampf.

Bei Sterilisierapparaten fiir Wische, Verbandstoffe
od.dgl. muss durch Evakuierung der Sterilisierkammer die
in den Poren des Sterilisiergutes enthaltene Luft abgesaugt
werden, um ein Eindringen des Dampfes zu erméglichen.
Anderseits muss nach der Sterilisation eine Trocknung des
Sterilisiergutes wieder durch Evakuierung bewirkt werden
und ein Druckausgleich in der Sterilisierkammer mit einge-
saugter keimfreier Luft hergestellt werden. Zu diesem Zweck
ist es fiblich, mit Hilfe einer geeigneten Vakuum-Pumpe in
der Sterilisierkammer ein Vorvakuum zu erzeugen bzw. eine
Vakuumtrocknung zu bewirken. Im Rahmen der Erfindung
kénnen derartige Pumpen, die platzraubend sind und einen
in Operationssélen storenden hohen Gerduschpegel verursa-
chen, dadurch vermieden werden, dass in der Sterilisierkam-
mer oder in Verbindung mit dieser ein mit einem Kiihlmittel
beaufschlagbarer Kiihler vorgesehen ist, der bei Auftreten
einer vorbestimmten Temperatur in der Kondensatableitung
durch ein programmiertes Steuergerit unter gleichzeitiger
Abschaltung der Speisewasserzufuhr automatisch einschalt-
bar ist, dass sich ferner in der Kondensatableitung ein bei
Unterdruck in der Sterilisierkammer betitigtes Schliessor-
gan, z.B. eine Riickschlagklappe, befindet und dass durch
das Steuergerét nach Ablauf einer vorgegebenen, vorzugs-
weise einstellbaren Zeit automatisch die Kiihimittelzufuhr
wieder abschaltbar und die Speisewasserzufuhr wieder ein-
schaltbar ist.

Wie spiter noch genauer erldutert wird, Iisst sich bei ei-
nem solchen Sterilisierapparat, wenn erforderlich, vor Be-
ginn der Sterilisation durch das programmierte Steuergerit
ein mehrmals wiederholter Kiihlzyklus auslsen, durch den
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nem fliissigen, seinen Aggregatzustand bei der Erwdrmung
beibehaltenden Wirmetréger 4, vorzugsweise einem soge-.
nannten Wirmetrager6l, gefiillt ist. Im unteren Teil des Be-
hélters 2 ist ein vom Wiarmetriger 4 umgebener elektrischer
s Heizkorper 5 angeordnet, dessen nicht dargestelite Heiz-
leitungen iiber einen elektrisch steuerbaren Schalter 6 ver-
laufen. Die Heizung wird mit Hilfe eines Thermostats 7 im
Sinne einer Konstanthaltung der gewiinschten Warme-
tragertemperatur im Behélter 2 gesteuert. In seinem Oberteil
10 ist der Behélter 2 mit einem Ausdehnungsgefiss 8 fiir den
fliissigen Warmetréger 4 verbunden.

In Fig. 1 ist ferner eine elektromotorisch antreibbare
Speisewasserpumpe 10 erkennbar, in deren Druckleitung 11
ein Einstellventil 12 und eine Riickschlagklappe 13 vorge-
sehen sind. Mit dem Ventil 12 kann, wie spéter noch er-
l&utert wird, die Forderleistung der Pumpe 10 entsprechend
den gewiinschten Sterilisierbedingungen eingestellt werden.
Die Druckleitung 11 fithrt zu einem im Inneren des Wirme-
triagerbehilters 2 angeordneten Leitungssystem, und zwar
miindet sie in einen Verdampfungsabschnitt 14, der in Fig. 3
in grosserem Massstab schematisch im Lingsschnitt darge-
stellt ist und aus einem inneren Spriihrohr 15 und einem mit
Rippen 17 versehenen koaxialen Aussenrohr 16 besteht. An
dieses Aussenrohr 16 sind, wie am besten aus Fig. 2 ersicht-
lich ist, mehrere parallel zueinander verlaufende Leitungsab-
schnitte 18 angeschlossen, die von dem unter der Sterilisier-
kammer 1 angeordneten Verdampfungsabschnitt 14 an ge-
geniiberliegenden Seiten der Sterilisierkammer 1 vorbei zu
einer Sammelleitung 19 verlaufen, welche oberhalb der Steri-
lisierkammer 1 angeordnet ist. Von der Sammelleitung 19
gehen mehrere Dampfauslésse 20 ab, welche in die Sterili-
sierkammer 1 einmiinden. In den Leitungsabschnitten 18 er-
folgt eine weitere Erhitzung des Dampfes, wobei der Druck
und die Temperatur des Dampfes, wie noch erldutert wird,
von vorgegebenen Betriebsbedingungen abhéingen. Beacht-
lich ist, dass der mit Wasser gefiillte Teil des Leitungssystems
14, 18 ein so kleines Innenvolumen hat, dass dieses System
nicht dem Dampfkesselgesetz unterliegt. Die jeweils erfor-
derliche Dampfmenge wird unter stetiger Speisewasser-

40 zufuhr im Durchlaufverfahren, dhnlich einem Schnelldampf-
erzeuger, erzeugt und nicht einem speichernden Kessel ent-
nommen.
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Von der Mitte des Bodens der Sterilisierkammer 1 geht
eine Kondensatableitung 25 ab, an die ein Kontaktther-
45 mometer 26 angeschlossen ist und in der sich beim darge-
stellten Ausfithrungsbeispiel sowohl ein fein regelbares
Drosselventil 27 als auch eine Riickschlagklappe 28 befin-

den. Das Kontaktthermometer 26 ist mit dem Eingang eines
programmierbaren elektrischen Steuergerites 50 verbunden.

%0 Tn ihrem Oberteil steht die Sterilisierkammer 1 mit einem Si-
cherheitsventil 29 in Verbindung.

eine fraktionierte Evakuierung der Sterilisierkammer und
damit eine Luftabsaugung aus dem pordsen Sterilisiergut be-
wirkt werden kann. Am Ende der Sterilisierzeit kann ander-
seits die Zuleitung von keimfreier Luft zum Druckausgleich
_und zur Trocknung des Sterilisiergutes bewirkt werden.

Der erfindungsgemésse Sterilisierapparat wird im folgen-
den an Hand der ein Ausfithrungsbeispiel darstellenden
Zeichnungen néher beschrieben. Es zeigen:

- Fig. 1 einen Vertikalschnitt durch einen erfindungsge-
mdssen Sterilisierapparat;

Fig. 2 in axonometrischer und mehrfach geschnittener
Teilansicht die Hauptbestandteile des Apparates nach Fig. 1;

Fig. 3 einen schematischen Langsschnitt durch den Ver-

Im Inneren der Sterilisierkammer 1 sind an gegeniiber-

liegenden Seitenwinden derselben Kiihlregister 30 angeord-
ss net, die parallel an Kiihlwasserzu- und -ableitungen 31 bzw.

32 angeschlossen sind. In der Kiihlwasserzuleitung 31 ist ein

elektrisch gesteuertes Ein- und Ausschaliventil 33 vorge-

sehen. Die Kiihlregister 30 konnen auch ausserhalb der Ste-

rilisierkammer, jedoch in Verbindung mit derselben, in ei-
60 nem geeigneten Behélter untergebracht werden.

Der Oberteil der Sterilisierkammer 1 kann mittels eines

dampfungsabschnitt des gleichen Apparates und

Fig. 4 eine Variante fiir die in Fig. 1 gezeigte Speisewas-
serversorgung.

Gemdss den Fig. 1 bis 3 ist die Sterilisierkammer 1, die in
tiblicher Weise durch eine nicht dargestellte Tiir zuginglich
ist, im Inneren eines metallischen Behélters 2 angeordnet,
der mit einer Wirmeisolierschicht 3 umkieidet und mit ei-

elektrisch steuerbaren Ventils 34 mit einem Luftfilter 35 in
Verbindung gesetzt werden, um das Einstrémen keimfreier

Luft in die Sterilisierkammer zu erméglichen.
65

Der Antriebsmotor der Speisepumpe 10, das Kiihlwas-
ser-Steuerventil 33 und das Steuerventil 34 fiir den Einlass
keimfreier Luft werden von dem bereits erwéhnten elektri-
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schen Steuergerit 50, an dessen Eingang der Schaltkreis des
Kontaktthermometers 26 angeschlossen ist, iiber Steuer-
leitungen 51, 52 bzw. 53 gesteuert.

Der wérmeisolierte Behélter 2 ruht mit nicht dargestell-
ten Stiitzen am Boden einer Auffangwanne 36, die im Falle
eines Leckes im Behélter den austretenden fliissigen Wirme-
trager aufnimmt. Die Wanne 36 ist mittels eines Sockels 37
am Fussboden 38 abgestiitzt und der gesamte Sterilisierap-
parat ist mit einer Blechverkleidung 39 versehen, an welcher
die nur schematisch angedeuteten iiblichen Uberwachungs-
instrumente 40 angeordnet sind.

Damit der Sterilisierapparat stindig betriebsbereit ist,
kann der fliissige Warmetréger 4 mittels des thermostatisch
gesteuerten HeizkOrpers 5 dauernd aufgeheizt gehalten wer-
den. Bei Sterilisationsbetrieb mit Sattdampf werden die je
Zeiteinheit zugefiihrte Speisewassermenge mittels des Ein-
stellventils 12 und die Wérmetrigertemperatur mittels des
Thermostats 7 so voreingestellt, dass in der Sterilisierkam-
mer 1 Sattdampf mit z. B. 134 °C erhalten wird. Diese Ein-
stellungen bleiben sodann betriebsméssig unverindert.

Nach Einbringen des Sterilisiergutes wird die Sterilisier-
kammer 1 dicht verschlossen. Durch Erwdrmung der einge-
schlossenen Luft wird eine grosse Teilmenge davon iiber das
Ventil 27 und die offene Riickschlagklappe 28 ausgetrieben.
Sodann wird vom programmierten Steuergerit 50 iiber die
Steuerleitung 51 die Speisewasserpumpe 10 eingeschaltet,
wodurch eine dosierte Speisewasserzufuhr zu den Verdamp-
fungs- und Uberhltzungsabschmtten 14 und 18 erfolgt.

Bei der Sterilisierung von Instrumenten und anderen
nicht porosen festen Gegenstinden braucht nach Erreichen
der Sterilisiertemperatur nur noch die Sterilisierzeit abge-
wartet zu werden.

Nach Ablauf der Sterilisierzeit wird vom Steuergerét 50
iiber die Steuetleitung 51 die Pumpe 10 fiir die Speisewasser-
zufuhr abgeschaltet und das Ventil 33 fiir die Kiihlwasser-
zufuhr gedffnet. Unter der Wirkung der Kiihlregister 30
kondensiert der Dampf in der Sterilisierkammer 1 und es
entsteht in dieser ein Unterdruck, so dass die Riickschlag-
klappe 28 in der Kondensatableitung 25 schliesst. Hierauf
wird vom Steuergerit 50 iiber die Steuerleitung 53 das Luft-
einlass-Ventil 34 getffnet, iiber das in die Sterilisierkammer
1 bis zum Druckausgleich keimfreie Luft iiber Sterilfilter 35
eingesaugt wird, so dass dann die Sterilisierkammer gedffnet
und das Sterilisiergut entnommen werden kann.

Bei der Sterilisierung von Wiésche, Verbandstoffen
od.dgl. pordsem Material muss zuerst das Eindringen von
Dampf in die Poren durch vorhergehendes Austreiben der
Luft aus diesen ermoglicht werden. Das erfolgt beim darge-
stellten Ausfithrungsbeispiel der Erfindung in besonders vor-
teilhafter Weise durch mehrmaliges Einleiten und Konden-
sieren von Dampf in der Sterilisierkammer vor dem eigentli-
chen Sterilisiervorgang. Zu diesem Zweck gibt das Kontakt-
thermometer 26, das an die Kondensatableitung 25 ange-
schlossen ist, bei Erreichen einer vorgegebenen Temperatur
von z.B. 100 °C im Dampf-K ondensatgemisch einen Steuer-
impuls an das programmierte Steuergerit 50 ab, das sodann
iber die Steuerleitung 51 die Speisepumpe 10 abschaltet und
iiber die Steuerleitung 52 das Kiihlwasser-Steuerventil 33
offnet. Infolge der Einschaltung der Kiihlregister 30
kondensiert der Dampf in der Sterilisierkammer 1 und es
entsteht in dieser, da die Riickschlagklappe 28 in der Kon-
densatableitung schliesst, ein Unterdruck, durch welchen

Luft aus den Poren des Sterilisiergutes in die Umgebung des-
selben gesaugt wird. Vom Steuergerit 50 wird sodann die
Speisewasserzufuhr wieder ein- und die Kiihlwasserzufuhr
wieder ausgeschaltet, wodurch wieder Dampf durch die Ste-

s rilisierkammer 1 stromt und die aus den Poren des Sterili-

siergutes abgesaugte Luft beim Abstrdmen mitnimmt.
Durch mehrmaliges Wiederholen dieses Vorganges wird der
gleiche Effekt wie beim bekannten fraktionierten Vakuum-
pumpenbetrieb erzielt.

10 Hiernach wird durch das Steuergerit 50 die Speisewas-
serpumpe 10 fiir die Dauer des eigentlichen Sterilisiervor-
ganges eingeschaltet und das Kiihlwasser-Steuerventil 33 fiir
die gleiche Dauer geschlossen. Nach Ablauf der Sterilisier-
zeit, wihrend der z. B. mit Sattdampf von 134 °C unter

15 2,2 bar Druck sterilisiert wird, bewirkt das Steuergeriit 50
wieder eine Abschaltung der Speisewasserpumpe, eine Ein-
schaltung der Kiihlwasserzufubr und iiber die Steuerleitung
53 auch eine Einschaltung des Luftventils 34, so dass durch
den infolge Kondensation des Dampfes in der Sterilisier-

20 kammer entstehenden Unterdruck keimfreie Luft bis zum
Druckausgleich in die Sterilisierkammer eingesaugt wird, so
dass sie leicht ge6ffnet werden kann.

Falls drucklos mit iiberhitztem Dampf gearbeitet wird,
entféllt das Drosselventil 27 in der Kondensatableitung 25,

25 so dass der Druck in der Sterilisierkammer 1 dem normalen
Luftdruck entspricht. Durch entsprechende Vordosierung
der zufliessenden Speisewassermenge und der Temperatur
des Warmetrégers kann eine gewiinschte Temperatur des
iiberhitzten Dampfes an den Dampfauslissen 20 erzielt wer-

30 den.

Die iibrige Arbeitsweise des Apparates bleibt im wesent-
lichen unverdndert. Der Vorteil dieser Ausfiihrungsform
liegt darin, dass nicht nur ein Dampfkessel vermieden wird,
sondern auch die Ausbildung der Sterilisierkammer als
Druckgeféss nicht mehr erforderlich ist.

Beim Sterilisierbetrieb in Spitilern ist es erwiinscht,
Gummihandschuhe und andere Teile aus Gummi oder ei-
nem dhnlichen temperaturempfindlichen Material mit nied-
rigerer Temperatur, etwa bei 120 °C, zu sterilisieren. Zu die-
40 sem Zweck braucht nur die in der Zeiteinheit zugefiihrte
Speisewassermenge erhSht zu werden. Um ohne Anderung
der Pumpeneinstellung einen Ubergang auf Sterilisation mit
niedriger Temperatur zu ermdglichen, ist beim dargestellten
Ausfiihrungsbeispiel eine alternativ anstelle der Pumpe 10
einschaltbare zweite Speisewasserpumpe 10a vorgesehen, de-
ren Einstellventil 12a auf die stirkere Speisewasserzufuhr
voreingestellt ist. Diese Pumpe steht iiber ein Riickschlag-
ventil 13a und eine Druckleitung 11a in analoger Weise mit
dem Verdampfungsabschnitt 14 in Verbindung wie die Pum-
so pe 10, und sie ist wie diese iiber eine Steverleitung 51a vom
Steuergerit 50 aus ein- und ausschaltbar. Eine andere Aus-
filhrungsmoglichkeit zeigt die Fig. 4; bei dieser ist nur eine
Speisewasserpumpe 10c vorgesehen, die iiber zwei parallele
Zweige an die Druckleitung 11c angeschlossen ist, wobei in
den beiden parallelen Zweigen wahlweise betéitigbare Schalt-
ventile 41 und 41a sowie verschiedene voreingestellte Ein-
stellventile 12 und 12a und in der Druckleitung 11c ein ge-
meinsames Riickschlagventil 13c liegen.

Die Erfindung ldsst natiirlich noch verschiedene Abin-
60 derungen des dargestellten Ausfithrungsbeispieles zu. So

kann beispielsweise der Wirmetréiger auch mit Fremddampf
beheizt werden.
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