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Fremgangsmaéde til foremballering af frisk ked

SAMMENDRAG 1054-86

Ved en fremgangsmdde til foremballering af frisk ked,
isar emballering af frisk svinekg¢d, forbedrer man kvalite-
ten pd detailsalgspunktet og forgger kgdets holdbarhed, idet
man behandler k¢det med en vandig oplgsning indeholdende
tre aktive bestanddele, hvorpd k¢det pakkes i en kontrolle-
ret gasatmosfare med fra ca. 20 til ca. 80% COZ' fra ca. 2
til ca. 30% 02 og resten NZ' Oplgsningen af aktive bestand-
dele indeholder visse phosphatforbindelser og et reduktions-
middel valgt blandt ascorbinsyre, isoascorbinsyre eller
kalium- eller natriumsaltene deraf samt reduktinsyre, og
den tredie bestanddel, der virker som et sekvestreringsmid-
del, er citronsyre eller vinsyre eller ethylendiamintetra-
eddikesyre eller et alkalimetalsalt deraf.
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