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Podtug dotad stosowanych metod wy-
robu galalitu $wiezy twardég mleczny su-
szono i mielono. Otrzymany w ten sposéb
proszek kazeinowy traktowanc w obecnc-
$ci wody réznemi chemikaljami i przera-
biano go w znacznie ogrzewanych maszy-
nach pod bardzo wysokiem cinieniem na
mase plastyczna, ktéra nastepnie bywala
ugniatana i sttaczana,

Metoda dotad powszechnie stosowana
ma te wade, ze wymaga wprost olbrzymich
maszyn, silnego ogrzewania i stosunkowo
wielkiego zuzycia energji. Istnieje wpraw-
dzie jeszcze metoda wytwarzania przed-
mictéw galalitowych ze swiezego twarogu.
Atoli przedmioty wytwarzane ta metoda

i zawierajace znaczne ilosci wody, bardzo
tatwo kurcza sie podczas wysychania
i wskutek tego tatwo pekaja.

Podlug sposobu niniejszego wytwarza-
nia galalitu §wiezy, wilgotny twarég mlecz-
ny lub tez inne ciata bialkowe miesza sig
z odpowiednia iloscia boraksu, potasu zra-
cego, amonjaku lub innych alkaljéw, na-
stepnie mieszanine te¢ poddaje sie kolejno
ugniataniu, rozcieraniu i wrészcie suszeniu.
Z masy tak osiggnietej wyrabia sie przed-
micty galalitowe,

Wilgotny twardog da si¢ bez pomocy
wielkich urzadzefi maszynowych i przy sto-
sunkowo malem zuzyciu energji z latwo-
$cia miesza¢ i ugniata¢, a po wyschnigciu



zatrzymuje swoja plastycznosé, dzieki cze-
mu mozna przerobiona mase w obecnoéci
10°/, wody z latwoscia nakladaé do form
i stlaczaé¢ w prasie,

Przyklad. Swiezy i wilgotny twarog
mleczny wpierw przeplokuje si¢ woda,
ktora si¢ nastepnie wyciska, w celu uwol-
nienia twarogu od serwatki i cukru mlecz-
nego. Nastepnie dodaje si¢ do twarogu
mniej wigcej 1°, tugu zracego. Mieszanine
przy temperaturze 60—80° C ugniata si¢, a
nastepnie poddaje si¢ masg otrzymang roz-
cieraniu, W ten sposéb otrzymana mase
suszy si¢ do 10°/, zawartosci wilgoci lub
tez, gdy wilgo¢ zostala zupelnie usunieta,
dodaje si¢ do sproszkowanej masy 10%,
wody. Masa ta bez dalszego przerabiania

nadaje sie do nakladania do form i sttacza-
nia w ogrzewanej prasie.

Zastrzezenie patentowe.

Spos6b  wyrobu galalitu z twarogu
mlecznego, znamienny tem, ze §wiezy twa-
rég mleczny z dodatkiem alkaljéw wpierw
wymywa, ugniata i poddaje sie rozciera-
niu, a nastgpnie tak otrzymana mase suszy
si¢ do zawartosci wilgoci okoto 10°/,, po-
czem wyrabia si¢ z niej pozadane przed-
mioty.
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