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(54) EINSATZ FUR EIN KOCHGESCHIRR

(57) Die Erfindung betrifft einen Einsatz (2) fir
ein Kochgeschirr (1) mit durch Wande (8)
voneinander getrennten Kochraumen (9),
der wenigstens eine, einem der durch be-
nachbarte Wande (8) seitlich begrenzten
Kochrdume (9) zugeordnete und diesen
Kochraum (9) kennzeichnende Markierung
(19) aufweist. Der Einsatz (2) kann zuséatz-
lich wenigstens eine dem Kochraum (9)
zugeordnete Garzeitanzeige (24) aufwei-
sen.
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Zusammenfassung

Die Erfindung betrifft einen Einsatz (2) fiir ein Kochgeschirr (1) mit durch Winde (8) von-
einander getrennten Kochrdumen (9), der wenigstens eine, einem der durch benachbarte
Wiinde (8) seitlich begrenzten Kochridume (9) zugeordnete und diesen Kochraum (9) kenn-
zeichnende Markierung (19) aufweist. Der Einsatz (2) kann zusétzlich wenigstens eine

dem Kochraum (9) zugeordnete Garzeitanzeige (24) aufweisen.

(Fig. 2)
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Die Erfindung betrifft einen Einsatz zum Aufteilen des Aufnahmevolumens in einem
Kochgeschirr in mehrere raumlich voneinander getrennte Kochrdume sowie ein Kochge-

schirr, wie in den Oberbegriffen der Anspriiche 1, 18 und 20 beschrieben.

Aus der DE 299 09 173 U1, DE 299 09 174 U1, DE 81 01 826 U1 und DE 33 14 460 Al
sind Kocht6pfe und Bratpfannen fiir GroBkiichen bekannt, bei denen durch Einsitze deren
Aufnahmevolumen in mehrere Kochriume aufgeteilt ist. Durch die Segmentierung eines
Kochtopfes oder einer Bratpfanne kénnen in Abhéngigkeit der Anzahl der Segmente meh-
rere Gerichte, beispielsweise Nudeln, Gemiise, Knddeln etc., mit nur einem Kochtopf oder
einer Bratpfanne gleichzeitig zubereitet werden. Die Einsétze weisen Winde auf, die ent-
weder fest mit der Topfwand und dem Topfboden oder der Pfannenwand und dem Pfan-
nenboden verbunden sind, oder gemiB der DE 33 14 460 Al je nach gewiinschter Anzahl
von Segmenten eine nach der anderen um eine Vertikalachse relativ zur Pfannenwand ver-
stellt und tiber eine Schraubenmuffe festgelegt werden kénnen, um so die Pfanne in mehre-
re Kochriume zu unterteilen. Dariiber hinaus kann auch die Breite der Wénde variiert wer-
den, wodurch die bekannten Einsitze bei verschieden grofen Kochtopfen und Bratpfannen

verwendet werden kénnen.

Nach der DE 198 20 126 Al wird ein Einsatz in den Kochtopf 16sbar eingesetzt, der Wén-

de aufweist, um so den Kochtopf in mehrere Kochrdume zu unterteilen.

Mit den aus dem Stand der Technik bekannten Einséitzen wird zwar in vorteilhafter Weise
die Aufteilung des Aufnahmevolumens in Kochtépfen und Bratpfannen erreicht, stellt sich
jedoch das Problem, das durch das lose Einbringen eines Einsatzes in den Kochtopf oder
die Bratpfanne selbst bei geringsten Relativbewegungen des Einsatzes gegentiber dem

Kochtopf oder die Bratpfanne eine Zuordnung zwischen Kochrdume und in diesen einge-
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legten Gerichten unmdglich macht. Solche Relativbewegungen treten jedoch zwangsweise
auf, da wihrend der Zubereitung von Gerichten notwendigerweise durch gezielte Bewe-
gungen des Kochtopfes bzw. der Bratpfanne oder des Einsatzes eine Auflockerung der in
den Kochrdumen verteilten Gerichte erforderlich ist. Es liegt nun am Kénnen des Kochs
den Uberblick zu bewahren und festzustellen, wann ein Gericht in welchen der Kochridume
eingelegt wurde. Dies stellt sich oft als massives Problem im téglichen Betrieb in Grofkii-
chen dar. Dariiber hinaus werden allzu oft die Gerichte tiber deren nétige Garzeit hinaus

gegart, da es dem Benutzer an einer Uberwachung der Garzeit fehlt.

Der vorliegenden Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, einen Einsatz fiir ein Kochge-
schirr zu schaffen, bei dem eine eindeutige Zuordnung zwischen Kochrdumen und in die-
sen zu garenden Gerichten méglich ist bzw. soll das Garen unter kontrollierten Rahmenbe-

dingungen erfolgen.

Die Aufgabe der Erfindung wird durch die in den Anspriichen 1 und 20 angegebenen
Merkmale gelost. Dabei ist von Vorteil, dass am Einsatz eine Markierung vorgesehen ist,
die einen der Kochriume kennzeichnet und dem Benutzer eine Hilfestellung bietet, wo-
nach selbst nach Relativbewegungen des Einsatzes gegeniiber dem Kochgeschirr, bei-
spielsweise Kochtopf oder Bratpfanne, der Benutzer jederzeit feststellen kann, in welchem
der Kochriume das erste Gericht eingelegt wurde. Selbst wenn durch das Aufriitteln der
Gerichte eine Relativbewegung zwischen Einsatz und Kochgeschirr eintritt, ist eine ein-
deutige Zuordnung zwischen dem am friihesten eingelegten Gericht und einem Kochraum
gewihrt, sodass eine unnotige Garzeit dieses Gerichtes vermieden wird. Dadurch wird
zum einen eine hohe Qualitiit des Gerichtes, beispielsweise nur geringster Vitaminverlust,
sichergestellt und zum anderen nur soviel Energie eingesetzt, wie zum Garen des Gerichtes
erforderlich. Mit anderen Worten wird ein zusétzlicher Energieverbrauch durch unnétige
Garzeit vermieden, wenn das Gericht bereits fertig wiére, aber durch den Benutzer nicht
mehr festgestellt werden kann, in welchem der Kochrdume sich das am friithesten eingeleg-
te Gericht von mehreren gleichartigen Gerichten befindet. Dariiber hinaus kann das Aufriit-
teln auch durch den Einsatz selbst erfolgen, indem man diesen relativ zum Kochgeschirr,
beispielsweise in Drehung versetzt. Damit kann nun die Riittelbewegung iiber das Kochge-

schirr selbst vermieden werden, was zumeist ohnehin nicht ohne Uberschwappen von
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Wasser oder Ol/Fett auf die Herdplatte geschieht und dadurch sich der Reinigungsaufwand
erheblich reduziert.

Vorteilhafte Weiterbildungen der Erfindung sind in den Anspriichen 2 bis 7 beschrieben.
Die Markierungen sind einerseits derart an der Wand oder Oberkante angebracht, dass die-
se oberhalb eines maximalen Wasser- oder Olspiegels liegen und vom Benutzer gut ein-
sehbar sind oder andererseits iiber die gesamte Oberfliche der Wénde angeordnet, wodurch
mit Wahl eines geeigneten Werkstoffes, beispielsweise Polytetrafluorethylen (PTFE), fiir
die Markierungen eine verbesserte Reinigung des Einsatzes moglich ist. So kann die Mar-
kierung auch auf unterschiedliche Kochbedingungen optimiert werden. Beispielsweise
konnen sich bei der Verwendung von Ol/Fett anstatt Wasser andere Materialeigenschaften
als giinstiger erweisen, sodass eine uneingeschrinkte Gestaltungsméglichkeit des Einsatzes

moglich ist.

Von Vorteil ist auch die Weiterbildung nach Anspruch 8, da durch den Hohlzylinder Abla-
gerungen von Kochriickstdnden an den Kanten zwischen Hohlzylinder und Winden weit-

gehend vermieden werden.

Mit der Ausfiihrung nach Anspruch 9 ist die Markierung durch die Wénde vor Beschédi-
gungen bestens geschiitzt, womit der Einsatz iiber die gesamte Verwendungsdauer seine
Funktionalitét erfiillt.

GemiB Anspruch 10 kann die Markierung auch aus der Entfernung besonders gut wahrge-

nommen werden.

Durch die Ausgestaltung nach Anspruch 11 ist eine eindeutige Unterscheidung zwischen
dem ersten Kochraum und den anderen Kochrdumen sichergestellt, was eine besonders -

einfache Handhabung des Einsatzes erlaubt.

Vorteilhaft ist auch die Weiterbildung nach den Anspriichen 12 und 13, da nun wahlweise
das Aufnahmevolumen im Kochgeschirr in einfacher oder doppelter Anzahl von Koch-
rdumen segmentiert werden kann. Dadurch kann in nur einem Kochgeschirr eine noch hé-
here Anzahl von Gerichten gleichzeitig oder aufeinander folgend zubereitet werden. Ist

von einem Gericht insbesondere eine grofle Zubereitungsmenge gewiinscht, wird die ring-
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formige Wand vom Einsatz entfernt und das Aufnahmevolumen nur durch die radialen

Wiénde geteilt.

Nach einer Weiterbildung der Erfindung, gemaf3 Anspruch 14, ist jedem der Kochrdume
eine Markierung zugeordnet, womit eine eindeutige Reihenfolge bzw. Abfolge zum Einle-
gen auch einer Vielzahl von Gerichten in die Kochrdume festgelegt wird und Verwechs-

lungen in der Zuordnung zwischen Gerichten und Kochrdumen vermieden werden.

Gemif Anspruch 15 wird das Handhaben, insbesondere das Einlegen und Herausheben

des Einsatzes in das und aus dem Kochgeschirr vereinfacht.

Eine kostengiinstige Herstellung des Einsatzes wird mit der Ausgestaltung nach Anspruch

16 erreicht.
Eine giinstige Aufteilung der Kochrdume ist im Anspruch 17 beschrieben.

Die Aufgabe der Erfindung wird aber auch durch die Merkmale des Anspruches 18 gel6st.
Der Vorteil liegt darin, dass mit Hilfe der Garzeitanzeige die Garzeit wenigstens eines Ge-
richtes iiberwacht werden kann, womit beste Kochergebnisse erzielt werden und die Ener-
gie fiir die Zubereitung eines Gerichtes optimal bzw. gezielt eingesetzt wird. Durch die
zeitkontrollierte Zubereitung eines oder gleichzeitig mehrerer Gerichte kann auch die Aus-
lastung des Kochgeschirres im Laufenden Betrieb beriicksichtigt werden und wird ein wei-
ters Kochgeschirr am Herd erst aufgesetzt, wenn das andere Kochgeschirr lédngere Zeit

blockiert ist.

SchlieBlich ist auch die Weiterbildung nach Anspruch 19 von Vorteil, da die Garzeitanzei-

ge einfach bedient und kostengiinstig hergestellt werden kann.

Die Erfindung wird im nachfolgenden anhand der in den Zeichnungen dargestellten Aus-
filhrungsbeispiele ndher erldutert.

Es zeigen:

Fig. 1 ein Kochgeschirr mit einem darin befindlichen Einsatz zum Aufteilen des Auf-

nahmevolumens im Kochgeschirr in mehrere voneinander getrennte Kochréu-




Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5

Fig. 6

Fig. 7

Fig. 8

Fig. 9

Fig. 10
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me in einer ersten Ausfiihrungsform, in Ansicht geschnitten geméif den Linien

I-Iin Fig. 2 und stark vereinfachter Darstellung;
das Kochgeschirr und den Einsatz nach Fig. 1, in Draufsicht;

eine erste Ausfilhrungsform des Einsatzes mit an ihm angeordneten Markie-

rungen nach Fig. 1, in perspektivischer Ansicht;

eine zweite Ausfiilhrungsform des Einsatzes zum Aufteilen des Aufnahmevo-
lumens im Kochgeschirr in mehrere voneinander getrennte Kochréume, in per-

spektivischer Ansicht und vereinfachter Darstellung;

eine Garzeitanzeige und einen Wandabschnitt des Einsatzes, in Ansicht ge-
schnitten geméB den Linien V-V in Fig. 4;

eine dritte Ausfithrungsform des Einsatzes, geschnitten entlang einer Schnittli-
nie durch die gegeniiber liegenden Winde des Einsatzes, in vereinfachter Dar-

stellung;

eine Draufsicht auf den Einsatz in einer vierten Ausfithrungsform, in verein-

fachter Darstellung;

einen Teilabschnitt des Einsatzes, in Ansicht geschnitten gemif den Linien
VIII-VIII in Fig. 7; '

eine Draufsicht auf ein Kochgeschirr mit einem darin befindlichen Einsatz zum
Aufteilen des Aufnahmevolumens im Kochgeschirr in mehrere voneinander
getrennte Kochrdume in einer fiinften Ausfiihrungsform, in stark vereinfachter

Darstellung;

das Kochgeschirr und der Einsatz nach Fig. 9, in Ansicht geschnitten gemaB
den Linien X-X in Fig. 9.

Einfiihrend sei festgehalten, dass in den unterschiedlich beschriebenen Ausfithrungsformen

gleiche Teile mit gleichen Bezugszeichen bzw. gleichen Bauteilbezeichnungen versehen

werden, wobei die in der gesamten Beschreibung enthaltenen Offenbarungen sinngemaf
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auf gleiche Teile mit gleichen Bezugszeichen bzw. gleichen Bauteilbezeichnungen iiber-
tragen werden konnen. Auch sind die in der Beschreibung gewéhlten Lageangaben, wie
z.B. oben, unten, seitlich usw. auf die unmittelbar beschriebene sowie dargestellte Figur

bezogen und sind bei einer Lageénderung sinngemil auf die neue Lage zu {ibertragen.

Fig. 1 und 2 zeigen ein Kochgeschirr 1 und einen in dieses lose eingesetzten, erfindungs-
gemifen Einsatz 2 in unterschiedlichen Ansichten. Das Kochgeschirr 1 ist nach diesem
Ausfithrungsbeispiel durch einen Kochtopf gebildet und weist einen auf die nicht darge-
stellte Herdplatte aufsetzbaren Boden 3 und eine an diesem aufragende, weitgehend zylind-
rische Wandung 4 sowie an dieser seitlich angeordnete Griffe 5 auf. Das Kochgeschirr 1
kann auch durch eine Bratpfanne und dgl. gebildet sein. Zum gleichzeitigen Zubereiten
von mehreren Gerichten 6, beispielsweise Knddeln, Kartoffeln oder Gemiise und dgl., in
einem Kochtopf, wird in das Wasserbad 7 der Einsatz 2 eingetaucht, sodass jenes durch
Boden 3 und Wandung 4 begrenztes Aufnahmevolumen iiber sternformig angeordnete
Winde 8 in mehrere voneinander getrennte Kochraume 8 aufgeteilt wird. In diese Koch-
rdume 9 kdnnen unterschiedliche Gerichte 6 oder gleiche Gerichte 6 zu unterschiedlichen
Zeitpunkten eingelegt werden. Letzteres tritt in GroBkiichen hiufig auf, da Bestellungen
zumeist zu unterschiedlichen Zeitpunkten eingehen und beispielsweise mit Eingang einer
ersten Bestellung Knodel in den ersten Kochraum 9 und mit Eingang jeder nachfolgenden

Bestellung die Knddel in den zweiten, dritten usw. Kochraum 9 eingelegt werden.

Wie in Fig. 1 ersichtlich, stiitzt sich der Einsatz 2 mit seinen Winden 8 bzw. ihren Unter-
kanten am Boden 3 ab und wird zwischen der Wandung 4 und dem AuBlendurchmesser des
Einsatzes 2 ein Ringspalt freigehalten, der so dimensioniert ist, dass der Einsatz 2 gegen-
tiber dem Kochtopf frei drehen kann, wenn der Einsatz 2 in Drehung versetzt wird. Der
Wasserspiegel 10 liegt soweit unterhalb von Oberkanten 11 der Winde 8, dass ein Benut-
zer den Einsatz 2 noch an den Wénden 8 ergreifen kann. Um Verbrennungsgefahren zu
verhindern, kénnen an den Wénden 8 die Oberkanten 11 iiberragende und aus dem Was-
serbad 7 heraus stehende Grifflaschen 12 angeordnet werden, wie in Fig. 1 in strichlierte
Linien eingetragen. Dadurch kann der Einsatz 2 iiber die Grifflaschen 12 aus dem Wasser-
bad 7 herausgehoben oder durch, auf eine der Wande 8 senkrechte Krafteinwirkung — ge-

maf Pfeil 13 — um eine zum Boden 3 senkrecht ausgerichtete Achse 14 in Drehung ver-
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setzt werden, wie dies vorgenommen wird, um die in den Kochridumen 9 eingelegten Ge-
richte 6 aufzulockern und ein Anhaften der Gerichte 6 am Boden 3 zu verhindern. Die O-
berkanten 11 der Winde 8 liegen in einer auf die Achse 14 senkrecht ausgerichteten Ebe-

ne.

In der Fig. 3 ist eine erste Ausfiihrung des Einsatzes 2 in perspektivischer Ansicht gezeigt,
der sternformig ausgebildet ist. Dieser umfasst, um die Achse 14 diametral gegeniiberlie-
gende Winde 8, welche nach dieser Ausfiihrung durch Stanzen und Umformen hergestellte
Blechteile aus rost- und sdurebestindigem Stahl (NIRO) sind. Die Blechteile werden so
umgeformt, dass sie einen aus der Wandebene herausragenden Befestigungsabschnitt 15
ausbilden. Die Winde 8 sind iiber Verbindungselemente 16 derart miteinander verbunden,
beispielsweise geschweiBt, vernietet oder verschraubt, dass sie Kreissektoren begrenzen
und in Umfangsrichtung des Einsatzes 2 mit festem Teilungsabstand angeordnet sind so-
wie einen Offnungswinkel o zwischen 30° und 90°, beispielsweise 45° und 60° einschlie-
Ben. Die Winde 8 sind allesamt mit gleicher Hohe 17 ausgebildet, die bevorzugt grﬁBer ist
als der maximale Wasserspiegel 10, wodurch gegebenenfalls beim Kochen entstehende

Ablagerungen innerhalb des jeweiligen Kochraumes 9 verbleiben.

ErfindungsgemalB sind zumindest die aufeinander zugewandten Innenseiten benachbarter
Wiinde 8 mit einer Markierung 19 versehen, die nach dieser Ausfithrung durch je eine an
den Innenseiten iiber die Hohe 17 und Léange 18 vollfldchig aufgetragene Farbschicht oder
angebrachte farbige Kunststoffbeschichtung gebildet sind. Anderenfalls kénnen die Mar-
kierungen 19 auch durch Beplankungen aus eingeférbten Kunststoff gebildet werden, die
iiber Verbindungsmittel an den Innenseiten der Wanden 8 befestigt, beispielsweise aufge-
klebt, aufgesteckt werden. In einer anderen Ausfiihrung (nicht dargestellt) sind die Ober-
kanten 11 von zwei benachbarten Wénden 8 mit Markierungen 19 versehen, die nach einer
der beschriebenen Varianten ausgebildet sein kann. Durch die Markierungen 19 ist es dem
Benutzer moglich, stets zu erkennen, in welchem der Kochridume 9 als erstes ein Gericht 6
eingelegt werden soll bzw. ist dem Benutzer selbst nach dem Auflockern des Gerichtes 6,
beispielsweise Knddel, durch Drehen des Einsatzes 2 bekannt, in welchem der Kochriume

9 sich das Gericht 6 befindet, welches als erstes eingelegt wurde.




oo 28 o009 63 Sees v
o .
- (XX} L X 2]
Y ]

sese
[ XXX
L XXX}
[ XXX ]
[ X X Y J
seee

.
. o » -
oo .o . oo eve oe

-8-

In den gemeinsam beschriebenen Fig. 4 und 5 ist eine zweite Ausfithrung des Einsatzes 20
in unterschiedliche Ansichten gezeigt. Dieser ist einstiickig aus Kunststoff beispielsweise
im SpritzgieB- oder Extrusionsverfahren hergestellt und weist einen hohlzylindrischen
Schaftkdrper 21 und die symmetrisch am Umfang radial vorspringenden Winden 8 auf, die
am Schaftkérper 21 diametral gegeniiberliegend angeordnet und parallel zur Achse 14
(nicht eingetragen) ausgerichtet sind. Der hohlzylindrische Schaftkérper 21 ist am oberen
Ende mit einer Befestigungsvorrichtung 22, insbesondere einer Gewindebohrung versehen,
iber welche ein Biigelgriff, wie er in Fig. 8 dargestellt ist, I6sbar mit dem Einsatz 20 ver-
bunden werden kann. Das untere Ende des Schaftkorpers 21 ist mit einer zylindrischen

Offnung versehen, die sich bis zum oberen Ende erstreckt.

GemaiB diesem Ausfithrungsbeispiel ist jede Wand 8 an der Oberkante 11 mit einer Mar-
kierung 23 versehen, die jeweils eine optische Kochraumanzeige, insbesondere Schriftzei-
chen mit entsprechend der Anzahl der Kochrdume 9 aufsteigenden alphanumerischen Zei-
chen, daher Zahlen und/oder Buchstaben aufweisen. Wie schematisch angedeutet, kann
auch zwischen benachbarten Wianden 8 am Schaftkérper 21 zumindest dem ersten Koch-
raum 9 oder jedem Kochraum 9 zugeordnet, eine Markierung 23 vorgesehen werden, die
durch die Kochraumanzeige, beispielsweise Nummerierung, gebildet ist. Die Markierun-
gen 23 sind an den Oberkanten 11 erhaben ausgebildet und einstiickig an den Winden 8
angeformt und kénnen gegebenenfalls gegeniiber den Winden 8 ein anderes Farbpigment

aufweisen, sodass ein Kontrast zwischen Wénde 8 und Markierung(en) 23 ersichtlich ist.

Der Einsatz 20, dh. die Winde 8, der Schaftkorper 21, die Markierungen 23 und noch ni-
her zu beschreibende Garzeitanzeigen und Anschlagelemente sind bevorzugt aus einem
hitzebestindigen, thermoplastischen Kunststoff, wie ABS (Acrylnitril-Butadien-Styrol),
POM (Polyoxymethylen), PA (Polyamid) mit sehr geringer Wasseraufnahme, PC (Poly-
carbonat) bzw. PC/ABS, PES (Polyethersulfon), PE (Polyethylen), PP (Polypropylen), PS
(Polystyrol), PVC (Polyvinylchlorid), TPE (Thermoplastische Elastomere) oder TPU
(Thermoplastische Polyurethane) und dgl. hergestellt. Diese Kunststoffe eignen sich be-
sonders gut flir eine Nachbearbeitung. So kénnen zumindest die den ersten Kochraum 9
begrenzenden Winde 8 an ihren einander zugewandten Innenseiten oder an den Oberkan-

ten 11 durch Bedrucken, beispielsweise im Offset- oder Siebdruckverfahren, oder Lackie-
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ren bzw. Anfirben nach dem Thermofixierverfahren mit den Markierungen 23 versehen
werden. Diese Kunststoffe weisen Eigenschaften auf, die sicherstellen, dass der Einsatz 20
trotz der Auftriebskraft vom Wasserbad 7 am Boden 3 aufliegt und der thermischen Belas-
tung durch das siedende Wasser oder heiBe Ol/Fett Stand hilt. Die Eigenschaften der
Kunststoffe konnen durch den Zusatz von Additiven verindert werden. So konnen die me-
chanischen Eigenschaften, wie die Dichte, Biegefestigkeit und dgl., thermischen Eigen-
schaften, elektrischen Eigenschaften, und die Verarbeitungseigenschaften verbessert wer-

den. Ebenso wird in vorteilhafter Weise ein antielektrostatischer Kunststoff eingesetzt.

Auch kénnen die Markierungen 19; 23 durch Prigefolien gebildet werden, die im Heipri-
geverfahren an den Wénden 8 oder Oberkanten 11 unlésbar und ohne zusitzliches Verbin-
dungsmittel befestigt werden. Dariiber hinaus kénnen die Markierungen 19; 23 auch durch
Beplankungen in Form von Folien oder Schildern mit Schriftzeichen gebildet sein, die tiber
eine kraft-, form- oder stoffschliissige Verbindungsarten, beispielsweise Schraub-, Niet-,
Lo6t- oder Schweifiverbindung an den Oberflachen der Winde 8 oder am Schaftkérper 21
befestigt sind.

Wie aus dieser Fig. weiters ersichtlich, kann der Einsatz 20 zusétzlich mit jeweils an den
Winden 8 angeordneten und bevorzugt einem jeden Kochraum 9 zugeordneten Garzeitan-
zeigen 24 ausgestattet werden. Diese weisen jeweils eine an der Oberkante 11 der Winde 8
angeordnete Zeitskala 25 und einen Zeitschieber 26 auf. Letzterer ist an der Oberkante 11
der Winde 8 iiber eine schematisch angedeutete Fithrungsanordnung verschiebbar gelagert
und mit einem Sichtfenster 27 versehen. Die Fiihrungsanordnung ist durch am Zeitschieber
26 und an der jeweiligen Wand 8 angeordnete Fiihrungselemente 28, 29 gebildet. Das Fiih-
rungselement 29 am Zeitschieber 26 ist beispielsweise durch eine hinterschnittene Fiih-
rungsnut und das Fiihrungselement 28 der Wand 8 durch zu dessen beiden Seiten vorra-
gende Fiithrungsprofile 30a, 30b gebildet, derart, dass die Fiihrungsprofile 30a, 30b die
Fiihrungsnut hintergreifen und der Schieber 26 in Richtung der Achse 14 (Fig. 1) und seit-
lich gefiihrt ist. Die Fithrungsnut ist durch eine parallel zur Oberkante 11 verlaufende Basis
31 und an dieser nach unten vorragenden, im Querschnitt etwa L-formigen Armen 32a,
32b begrenzt. An der Basis 31 ist das Sichtfenster 27 angeordnet, iiber das ein Zeitwert der
Zeitskala 25 ablesbar ist. Die Basis 31, Arme 32a, 32b und das Sichtfenster 27 bilden den
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Zeitschieber 26. Zusitzlich sind die Wande 8 mit an ihren Oberkanten 11 vorragenden An-
schlagelementen 36 versehen, tiber welche der Verschiebeweg der Zeitschieber 26 be-
grenzt wird. Diese bilden eine Verliersicherung fiir die Zeitschieber 26 aus und sind
einstiickig mit den Wianden 8 aus Kunststoff beispielsweise im SpritzgieB- oder Extrusi-
onsverfahren hergestellt. Genauso gut kénnen die Anschlagelemente 36 auch an den zuge-

wandten Innenseiten der Winde 8 angeordnet werden.

Wird ein Gericht 6 in den durch die Kochraumanzeige gekennzeichneten, ersten Kochraum
9 eingelegt, kann der Benutzer nach Ablesen der Uhrzeit die Garzeit einstellen. Legt der
Benutzer das Gericht 6 mit 15 Minuten Garzeit, beispielsweise um 13.10 Uhr in den ersten
Kochraum 9 ein, kann er durch Zustellung des Zeitschiebers 26 auf den Zeitwert 25 das
Ende der Garzeit festhalten.

In der Fig. 6 ist eine dritte Ausfiihrungsvariante des Einsatzes 33 gezeigt, wobei eine
Schnittlinie durch die gegentiber liegenden Winde 8 verlduft. Dieser ist einstiickig aus
Kunststoff beispielsweise durch Mehrfarben-SpritzgieSen oder Mehrkomponenten-
SpritzgieBen hergestellt und weist Markierungen 34, einen zylindrischen Schaftkorper 21
und die symmetrisch am Umfang radial vorspringenden Winden 8 auf, die am Schaftkér-
per 21 diametral gegeniiberliegend angeordnet und parallel zur Achse 14 ausgerichtet sind.
Die Markierungen 34 sind an den einen Kochraum 9 (Fig. 2) seitlich begrenzenden Wiin-
den 8 angeordnet und durch an diesen einstiickig angeformte Materialstege 35 gebildet, die
gegeniiber dem Material der Winde 8 eine andere Materialeinfiirbung aufweisen. Jeder
Materialsteg 35 erstreckt sich vorzugsweise durchgehend entlang der Oberkante 11 zwi-
schen dem freien Stirnende der Wand 8 und dem Schaftkorper 21 und ist zweckmiBig mit
zu den Winden 8 anderen Farbpigmenten versehen, beispielsweise sind die Winde 8 weiB,

wihrend der Materialsteg 35 rotlich ist.

Die Fig. 7 und 8 zeigen eine vierte Ausfiihrungsvariante des Einsatzes 38. Dieser weist
einen zylindrischen Schaftkérper 21, eine dessen oberes offenes Ende verschlieBende Kap-
pe 39 und die symmetrisch am Umfang angeordneten Winden 8 auf, die am Schaftkorper
21 diametral gegeniiberliegend angeordnet und parallel zur Achse 14 ausgerichtet sind. Die
aus Kunststoff vorzugsweise im Spritzgussverfahren hergestellte Kappe 39 triigt an ihrer
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dem Schaftkorper 21 abgewandten Oberseite zumindest eine Markierung 40, die dem ers-
ten Kochraum 9 zugeordnet ist. Die Kappe 39 weist einen flanschartigen Kopfteil 41 und
einen an diesem an der Unterseite in Richtung der Winde 8 vorragenden Schaftteil 42 so-
wie die Befestigungsvorrichtung 22 fiir den schematisch dargestellten Biigelgriff 43 auf.
Nach gezeigter Ausfiihrung sind an der von den Winden 8 abgewandten Oberseite, die
einem jeden Kochraum 9 zugeordneten Markierungen 40 angeordnet, insbesondere einstii-
ckig an dieser angeformt. Diese sind durch die oben beschriebene Kochraumanzeige, ins-
besondere Nummern gebildet. Die Kappe 39 ist am Einsatz 38 iiber eine Befestigungsvor-
richtung 44 angebracht, die durch eine Schraub-, Reibschluss-, Haft- oder Rast- bzw.
Schnappverbindung gebildet ist. Nach letzterer Ausfiihrung sind am Schaftteil 42 und
Schaftkdrper 21 komplementér ineinander greifende und elastisch verformbare Rast- bzw.

Schnappelemente ausgebildet.

Wie bereits oben beschrieben kann der in Fig. 8 dargestellte Biigelgriff 43 iiber die Befes-
tigungsvorrichtung 22, insbesondere eine Gewindebohrung 16sbar mit dem Einsatz 38 ver-
bunden werden, wobei die Befestigungsvorrichtung 22 an der Kappe 39 vorgesehen ist.
Der Biigelgriff 43 umfasst einen Anschlagflansch 45 und einen zylindrischen Schrauben-

schaft 46 mit einem Gewinde.

Genauso gut kénnen die Kappe 39 und Markierungen 40 einstiickig mit dem Schaftkdrper
21 und den Winden 8 im SpritzguBverfahren hergestellt werden, wonach der Schaftkérper
21 am oberen Ende mit dem Kopfteil 41 verschlossen ist und an seinem unteren Ende eine
sich bis zum Kopfteil 41 erstreckende Offnung aufweist. Der Kopfteil 41 ist mit der Ge-
windebohrung versehen.

In den gemeinsam beschriebenen Fig. 9 und 10 ist eine weitere Ausfiihrung des Einsatzes
47 gezeigt, der am hohlzylindrischen Schaftkdrper 21 die diametral gegeniiberliegenden
Winden 8 und zwischen diesen zumindest dem ersten Kochraum 9, 9° oder jedem der
Kochridume 9, 9’ zugeordnete Markierungen 23 aufweist, die nach einer der vorhergehen-
den Varianten, beispielsweise durch die Nummerierung gebildet sind. Wie in den Fig. ge-
zeigt, weist der Einsatz 47 eine mit diesem iiber eine Kupplungsvorrichtung 16sbar verbun-

dene und zum Schaftkorper 21 bzw. zur Achse 14 konzentrisch angeordnete, ringformige
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Wand 48 auf. Die Kupplungsvorrichtung ist nach dieser Ausfithrung durch eine Steckver-
bindung gebildet und weisen sowohl die radialen Winden 8 jeweils eine sich von der Un-
terkante 49 in Richtung der Oberkante 11 oder von der Oberkante 11 in Richtung Unter-
kante 49 als auch die ringférmige Wand 48 von der Unterkante 49 in Richtung der Ober-
kante 11 oder von der Oberkante 11 in Richtung Unterkante 49 jeweils etwa iiber die Half-
te der Hohe 17 und sich in Richtung der Achse 14 erstreckende, ineinander einsteckbare
Aufnahmeschlitze 50, 51 auf, sodass die Ober- und Unterkanten 11, 49 der Winde 8, 48
biindig verlaufen. Auf diese Weise kann das Aufnahmevolumen im Kochgeschirr 1 in eine
noch héhere Anzahl von voneinander getrennten Kochrdumen 9, 9° unterteilt werden. Dies
ist vor allem dann von Vorteil, wenn ein Kochgeschirr 1 mit besonders groBer Abmessung
verwendet wird. Werden grovolumige Kochriume 9 bendtigt, wird die ringformige Wand

48 vom Einsatz 47 entfernt.

Ist die ringf6rmige Wand 48 am Einsatz 47 angeordnet, sind die Markierungen 23 jeweils
den Kochrédumen 9° zugeordnet, die durch den Schaftkérper 21, die benachbarten Winde 8
und den sich zwischen diesen erstreckenden Kreisbogen der Wand 48 begrenzt sind. Um
auch bei einer solch hohen Anzahl von Kochriumen 9, 9 eine eindeutige Zuordnung zwi-
schen diesen und den Gerichten 6 (nicht eingetragen) zu erreichen, ist auch die ringformige
Wand 48 an ihrer dem Schaftkérper 21 abgewandten AuBenseite mit dem ersten Kochraum
9 oder jedem der Kochrdume 9 zugeordneten Markierungen 52 versehen, die beispielswei-
se durch die Nummerierungen gebildet sind. Die Kochriume 9 sind jeweils durch die
Winde 8 und den sich zwischen diesen erstreckenden Kreisbogen der Wand 48 sowie der
Wandung 4 begrenzt. Die Markierungen 52 sind an der Wand 48 angeformt. Ebenso kén-
nen die Markierungen 52 an den Oberkanten 11 angeordnet, insbesondere angeformt wer-

den.

Genauso gut kann die ringformige Wand 48 auch mit dem Einsatz 47 einteilig, beispiels-

weise im Spritzguss hergestellt werden.

Abschlielend sei noch darauf hingewiesen, dass die Verwendung des Einsatzes 2; 20; 33
und 38 im Wasserbad 7 nicht als einschriinkend zu verstehen ist, sondern ist auch eine

Verwendung im Speisedlbad méglich. Der Begriff Garen bezieht sich sowohl auf feuchte
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Gartechniken (Kochen, Sieden, Démpfen, Diinsten, Garziehen, Druckgaren) als auch tro-

ckene Gartechniken (Braten in der Pfanne, Sautieren, Frittieren).

Weiters ist es auch moglich, dass an Oberkanten 11 benachbarter Winde 8, die einen ers-
ten Kochraum 9 begrenzen, jeweils eine Befestigungsvorrichtung, insbesondere eine Nut
vertieft eingelassen ist, in welcher ein Materialsteg gehalten ist. Dieser kann mit den Ober-

kanten 11 biindig abschlieBen oder die Oberkanten 11 iiberragen.

Der Ordnung halber sei abschlieBend darauf hingewiesen, dass zum besseren Verstindnis
des Aufbaus des Einsatzes 2; 20; 33; 38 und 47 dieser bzw. dessen Bestandteile teilweise

unmaBstéblich und/oder vergroBert und/oder verkleinert dargestellt wurden.

Vor allem kénnen die einzelnen in den Fig. 1, 2, 3; 4, 5; 6; 7, 8; 9, 10 gezeigten Ausfiih-
rungen den Gegenstand von eigenstéindigen, erfindungsgem#Ben Lésungen bilden und be-

liebig miteinander kombiniert werden.
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Patentanspriiche

1. Einsatz (2; 20; 33; 38; 47) fiir ein Kochgeschirr (1) mit durch Winde (8) von-
einander getrennten Kochrdumen (9; 9°), dadurch gekennzeichnet, dass der Einsatz (2;
20; 33; 38; 47) zusitzlich wenigstens eine, einem der durch benachbarte Winde (8) seitlich
begrenzten Kochriume (9; 9°) zugeordnete und diesen Kochraum (9; 9°) kennzeichnende
Markierung (19; 23; 34; 40; 52) aufweist.

2. Einsatz nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass an den einander
zugewandten Innenseiten oder Oberkanten (11) benachbarter Winde (8) jeweils eine Mar-

kierung (19; 23) vorgesehen ist.

3. Einsatz nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, dass die Markierung
(19) durch eine an den Oberfléchen benachbarter Winde (8) oder Oberkanten (11) ange-

brachte Farbmarkierung gebildet ist.

4, Einsatz nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, dass die Markierung
(19) durch eine an den Oberfléchen benachbarter Winde (8) oder Oberkanten (11) ange-
brachte Beschichtung aus Kunststoff gebildet ist.

5. Einsatz nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, dass die Markierung
(19) durch eine an den Winden (8) oder Oberkanten (11) iiber ein Verbindungsmittel, ins-

besondere durch Kleben, Nieten, Schweilen oder Loten befestigte Beplankung gebildet ist.

6. Einsatz nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Markierung
(23) durch eine an den Oberkanten (11) benachbarter Winde (8) einstiickig angeformte
oder an diesen befestigte, Erhebung oder Vertiefung, insbesondere erhabene Schriftzeichen
gebildet ist.
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7. Einsatz nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Markierung
(34) durch einen an benachbarten Wénden (8) einstiickig angeformten oder an diesen be-
festigten und zu den Winden (8) mit anderen Farbpigmenten versehenen Materialsteg (35)

gebildet ist.

8. Einsatz nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass der Einsatz (20,
33; 38; 47) einen hohlzylindrischen Schaftkdrper (21) aufweist und die Winde (8) an die-
sem radial vorspringen sowie in zu dessen Liangsachse (14) paralleler Richtung ausgerich-

tet sind.

9. Einsatz nach Anspruch 8, dadurch gekennzeichnet, dass zwischen den, ei-
nen Kochraum (9; 9°) seitlich begrenzenden Winden (8) am Schaftkorper (21) wenigstens
eine Markierung (19; 23; 34; 40) vorgesehen ist. '

10. Einsatz nach Anspruch 8, dadurch gekennzeichnet, dass der Schaftkorper
(21) oder eine an diesem befestigte Kappe (39) einen Kopfteil (41) aufweist, der an seiner
dem Schaftkorper (21) abgewandten Oberseite wenigstens eine Markierung (40) aufweist.

11. Einsatz nach Anspruch 9 oder 10, dadurch gekennzeichnet, dass die Mar-
kierung (19; 23; 34; 40; 47) durch eine zum Schaftkdrper (21) mit anderen Farbpigmenten
versehene Farbmarkierung oder Beschichtung aus Kunststoff, oder am Schaftkorper (21)
iiber ein Verbindungsmittel befestigte Beplankung, oder am Kopfteil (41) einstiickig ange-
formte oder an diesem befestigte, Erhebung oder Vertiefung, insbesondere erhabene
Schriftzeichen gebildet ist.

12. Einsatz nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass der Einsatz (47)
eine mittels einer Kupplungsvorrichtung mit den Winden (8) 16sbar verbundene ringfor-
mige Wand (48) aufweist.

13. Einsatz nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, dass die ringformige

Wand (48) wenigstens eine, einem der durch benachbarte Winde (8) seitlich begrenzten
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Kochraume (9) zugeordnete und diesen Kochraum (9) kennzeichnende Markierung (52)

aufweist.

14. Einsatz nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass jedem der Koch-
rdume (9; 9°) eine Markierung (19; 23; 34; 40; 52) zugeordnet ist, die nach einem der An-
spriiche 1 bis 13 ausgebildet ist.

15. Einsatz nach Anspruch 1 oder 10, dadurch gekennzeichnet, dass der
Schaftkdrper (21) oder Kopfteil (41) mit einer Befestigungsvorrichtung (22), insbesondere
mit einer Gewindebohrung versehen ist und ein Biigelgriff (43) tiber die Befestigungsvor-
richtung (22) 16sbar mit dem Einsatz (2; 20; 33; 38; 47) verbunden ist.

16. Einsatz nach Anspruch 2, 6, 7, 9, 11 oder 14, dadurch gekennzeichnet, dass
der Einsatz (2; 20; 33; 38; 47) mit dem Schaftkorper (21), den Winden (8) und der Markie-
rung (19; 23; 34; 40; 52) einteilig aus Kunststoff im Spritzguss- oder Extrusionsverfahren
hergestellt ist.

17. Einsatz nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Winde (8) in
einem festen Teilungsabstand angeordnet sind und einen Kreissektor begrenzen, wobei ein

Offnungswinkel (ct) zwischen 30° und 90° betriigt.

18. Einsatz (2; 20; 33; 38; 47) fir ein Kochgeschirr (1) mit durch Wande (8) von-
einander getrennten Kochridumen (9; 9°), dadurch gekennzeichnet, dass der Einsatz 2;
20; 33; 38; 47) zusitzlich wenigstens eine, einem der durch benachbarte Winde (8) seitlich
begrenzten Kochriume (9; 9°) zugeordnete Garzeitanzeige (24) aufweist.

19. Einsatz nach Anspruch 18, dadurch gekennzeichnet, dass die Garzeitanzei-
ge (24) eine Zeitskala (25) und einen zu dieser relativ verstellbaren Zeitschieber (26) auf-
weist, wobei die Zeitskala (25) und der Zeitschieber (26) an der Wand (8) angeordnet sind.
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20. Kochgeschirr (1) mit einem aus diesem entfernbaren Einsatz (2; 20; 33; 38;

47) zum gleichzeitigen Kochen oder Erwarmen von Gerichte (6), der durch Wande ®
voneinander getrennte Kochréiumen (9) ausbildet, dadurch gekennzeichnet, dass der Ein-

satz (2; 20; 33; 38; 47) nach einem der Anspriiche 1 bis 19 ausgebildet ist.

3™

(Rohregger Herbert)
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