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(57) Die Erfindung betrifft einen Getrirkebereiter,
insbesondere zur Herstellung von Kaffeegetranken. Die / /

Erfindung eignet sich vorzugsyraise zur Herstellung von ; FD
Getranken im Umfang von einer bis zu mehreren im
Privathaushait Giblichen Anzahl Tassen Kaffee. Sie ist aber
auch in gastronomischen und anderen Einrichtungen
einsetzbar. Der Getrankebereiter ist besonders
gekennzeichnet dadurch, daB er eine integrierte
Mahl-Briheinheit hat, die keine rdumliche und zeitliche
Trennung des Mahl-Brihprozesses zuliBt. Beim
ExtraktionsprozeR wird das Mahlwerk als Riihrwerk titig
und unterstiitzt so den ExtraktionsprozeB. Mit dem
Getrankebereiter konnen Kaffeegetrianke aus
Kaffeebohnen, gemahlenem Kaffee als auch aus
Kaffeepulver zubereitet vierden. Einem flexiblen Uberlauf,
der in einen VerschluBdeckel einer Mahl-Briheinheit ragt, ]
ist ein durch einen Aromadrehgriff verstellbare:. J
System-Glattwa'zer und ein Dauerfilter nachg sordnet,

wobei das System-Glattwalzen und der Dauerfilter in einer 0 'uz( - .\/ <«
waagerecht herausnehmbaren Patrone eingelagert «ind. Im
Gehause des Getrankebereiters ist ein
Tassenanzahlischalter und ein Betriebsschalter mit
automatischer Abschaltung eingebaut. Figur
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Patentanspriiche:

1. Getrénkebereiter, insbesondere zur Herstellung von Kaffeegetrianken mit einem Wasserbehilter
und abnehmbarem Warmbhaltekrug, gekennzeichnet dadurch, da einem flexiblen Uberlauf(2), der
in einen VerschluBdeckel (3) einer Mahl-Briiheinheit (4) ragt, ein durch einen Aromadrehgriff (11)
verstellbares System-Glattwalzen (5) und ein Dauerfilter (12) angzordnetist, die in einer waagerecht
herausnehmbaren Patrone (13) eingelagert sind.

2. Getrénkebereiter, insbesondere zur Herstellung von Kaffeegetranken mit einem Wasserbehilter
und abnehmbarem Warmbhaltekrug nach Anspruch 1, gekennzeichnet dadurch, daR im Gehéuse
des Getrénkebereiters ein Tassenanzahlschalter (10) zur Einstellung der Briihdauer und ein
Betriebsschalter (9) mit automatischer Abschaltung eingebaut sind.

Hierzu 1 Seite Zeichnung

Anwendungsgeblet der Erfindung

Die Erfindung ist zur Herstellung von Kaffeegetriinken im Umfang von einer bis 2u mehreren Tassen Kaffee in Privathaushalten
aber auch in gastronomischen und anderen Einrichtungen einsstzbar.

Charakteristik des bekannten Standes der Technik

In der Praxis sind vielfaltig gestaltete Kaffeemaschinen oder Getrinkebereiter bekannt. Die charakteristischen Merkmale einer
Kaffeemaschine sind u.a. in ,Meyers Neues Lexikon Bd.7, Lpz. 1973, S. 225" wie folgtbeschrieben: ,Eine Kaffeemaschine ist ein
elektrischer HeiBB- bzw. Kochendwasserbereiter, in dem ein Behilter fiir Kaffeepulver so angeordnet ist, daB trinkfertiger Kaffee
entnommen werden kann. Kaffeemaschinen bestehen aus Wasserbehiilter, Heizelement, Kaffeebehilter mit Sieb und Filter,
Uberlaufrohr und AusfluBoffnung mit oder ohne Hahn.“

Die Anordnung bzw. Zuordnung der Teile erfolgt in der Praxis in verschiedener Weise.

Soistz.B. in der Patentschrift DE 3615158 C 1 (Int. KI. A47 j 31/00) ein Verfahren zur Zubereitung einer Mehrzahl von
Kaffeeportionen offenbart, bei dem einer Kaffeemaschine durch Betitigen eines Mahlwerkes Kaffeepulver in eine Briihkammer
zugefihrt wird. Die Briihkammer wird durch einen verschiebbaren Kolben verschlessen, bis ein vorgegebener AnpreRdruck des
Kolbens auf den Kaffsepulverkuchen erreicht ist. Dann wird Briihwasser durchgeleitet. Falls nach wiederholten
Zubereitungszyklen festgestellt wird, daBl zuwenig cder zuviel Kaffeepulver in die Brihkammer eingefillt worden ist, wird die
Mahidauer tes Mahlwerkes unter Wirkung eines programmierbaren Steuergerétes selbsttitig verldngert oder verkiirat.
Gleichzei'ig oder zusétzlich dazu miBt ein Durchflu-MeRglied die Menge des zugefiihrten Brihwassers,

In der Patentschrift DE 3216159 A1 {Int. KI. A47 j 31/00) ist eine Kaffeemaschine mit einem Gehiuse derart beschrieben, daB sie
eina Zufuhreinrichtung fiir Kaffeemeht und Briihwasser, eine AbfluBsffnung fiir die Kaffeebriihe und eine Auswurféffnung fiir
ausgelaugtes Kaffeemehl aufweist, mit wenigstens einem an einer Aufnahmeseite offenen Brihzylinder, der im Gehéuse derart
um eine zu seiner Langsachse senkrechte Achse drehbar angeordnet ist, daR er nacheinander in eine
Kaffeemehlbeschickungsstellung, eine Briihstellung und eine Auswurfstellung fiir das ausgelaugte Kaffeemehl bewegbar ist,
und mit einem Briihzylinder abhiingig von dessen Stellung axial bewegbaren Kolben.

In der Offenlegungsschrift Nr. 2052475 (int. KI. A47 j 31/043} ist ein Verfahren und eine Einrichtung zur Erzeugung einer Kaffee-in-
Wasser-Losung wie folgt beschrieben: .Ein herkdmmliches, im Haushalt vorbereitetes Verfahren zur Herstellung von
trinkfertigem Bohnenkaffee besteht darin, da ein Filterpapier ausgelegt wird, auf das Filterpapier gemahlener Bohnenkaffee
gegeben wird und da8 durch den gamahlenen Bohnekaffee sodann HeiBwasser hindurchgeleitet wird, das die ldslichen Stoffe
aus dem gemahlenen Bohnenkaffee herausldst und einen Satz zuriicklaRt. Die dazugehdrige Einrichtung besteht aus einem
Behilter fiir die Kaffeebohnen, der iiber einem Mahlwerk angeordnet ist. Von dem Mahiwerk gelangt der gemahlene
Bohnenkaffee in einen Briihbehilter, in den von auBen HeiBwasser zugeleitet wird. Nach dem 8riihen wird der Trinkkaffee iber
einem am Briihbehilter befindlichen Hahn abgezapft. Der Kaffee durchliuft dabei einen Filter und 138t den Satz 2urlick, der
mittels eiver Absaugung aus dem Briihbehalter entfernt wird.

Die genannten Getrankebereiter bzw. Kaffeemaschinen hzben den Nachteil, daB einmal der Kaffee nicht unmittelbar am Briihort
gemahlen werden kann und damit Geschimackverluste auftreten und zum anderen wird bei den Kaffeemaschinen, in die ein
Mahiwerk integriert ist, und die nach dem Briihprinzip arbeiten durch das Briihen die Sensorik des Kaffeegetrankes in negativer
Richtung beeinflult. Kaffzetypische Aromastofe werden durch diese Verfahren nicht verstirkt freigesetzt. AuBerdem werden
zunehmend Bitterstoffe gebildet und extrahiert.

Ziel der Erfindung

Die Erfindung hat das Ziel, die bestehenden Mangel zu beseitigen und die Getrénkezubereitung, insbesondere die der
Kaffeegetrankezubereitung so zu verbessern, daf durch Nutzung aller Aromastoffe des Kaffees die Qualitit des Kaffeegetrankes
wesentlich verbessert wird.
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Darlegung des Wesens der Erfindung

Die in der Praxis bekannten Getrénkeberaiter bzw. Kaffeemaschinen haban den Nachteil, daB der Kaffee nicht unmittelbar am
Briihort gemahlen werdsn kann, Dadurch gehen wertvolle Aromastoffe, die den Geschmack des Getrénkes beeinflussen,
verloren, Andere Kaffeemaschinen, in die ein Mahlwerk intregriert ist, und die nach dem Briihprinzip arbeiten, verlieren durch
das Brdhen die Sensorik des Kaffeegetrankes. Es ist daher Aufgabe der Erfindung, unter Anwendung des Uberlaufprinzips, der
Verwendung von Wasserbehilter und abnehmbarem Warmbhaltekrug einen Getrénkereiter, insbesondere zur Herstellung von
Kaffeegetrinken zu entwickeln, der beim Mahl- und Briihvorgang keine raumliche und zeitliche Trennung aufweist und bei dem
der Geschmack des Kaffeegetrinkes durch den Nutzer des Getriinkebereiters selbsténdig wahlweise beeinfluBbar ist.

. ErfindungsgemaB wird dies dadurch erreicht, indem ein Getrénkebereiter, insbesondere zur Herstellung von Kaffeegetrinken
geschaffen wurde, der dadurch gekernzeichnet ist, daB einem flexiblen Uberlauf, der in einen VerschluBdecke! einer Mahi-
Briiheinheit ragt, ein durch einen Aromadrehgriff verstellbares System Glaitwalzen und ein Dauerfilter folgt, die in einer
herausnehmbaren Patrone eingelagert sind. Im Gehiuse des Getrénkebereiters ist ein Tassenanzahlschalter zur Einstellung der
Brithdauer und ein Betriebsschalter mit automatischer Abschaltung singebaut. Vor Beginn des Brithvorganges wird das Wasser
in denWasserbehilter gegsben. Diese Menge entspricht der gewiinschten Tassenanzahl. Gieichzeitig wird die dafiir notwendige
Menge Kaffeebohnen in die Mahlbriiheinheit gefiilit. Durch Drehen des Aromadrehgriffes nach rechts bzw. nach links wird der
Walzenabstand reguliert und damit noch vor Beginn des Briihvorganges die Geschmacksrichtung bastimmt. Im Anschlu daran
wird am Tassenanzahischalter dia Briihdauer eingestelit. Durch Einschalten des Betriebsschalters wird der Brithvorgang
eingeleitet. Durch dia Glattwalzen werden die Kaffeebohnen 2erkleinert, Nach einer genau definierten Zeit (die ersten Bohnen
wurden bereits zerkleinert), beginnt nun die Einleitung des Briihwassers. Durch die notwendige Extraktionszeit kommt es zum
Ansammeln von Briihwasser und gemahlenen Kaffeebohnen. In diesem Moment Gibernimmt das System-Glattwalzen
gleichzeitig die Funktion des Riihrens. Die Flissigkeit wird (iber einen Dauerfilter und einen Durchlauf in einen Warmhaltekrug
geleitet. Der Kaffeesatz, der auf dem Dauerfilter auriickgeblieben ist, wird entfernt, indem die Patrone, die den Filter und die
Glattwalzen sowie den Aromadrshgriff aufnimmt, komplett waagerecht herausgezogen und unter flieBendem Wasser abgespiilt
wird.

Ausfihrungsbeispiel

Die Erfindung soll nachfolgend an einem Ausfithrungsbeispiel erldutert werden. Die dazugehdrige Fi;jur zeigt die schematische
Darstellung des Getrinksbersiters, insbesondere zu Herstellung von Kaffeegetrinken. Der Getrankebereiter, insbesondere zur
Herstellung von Kaffeegetrinken besteht u. a. aus einem Wasserbehilter 1 und einem Warmhaltekrug 8. Ein flexibler Uberlauf 2
ragtin die Offnung des VerschluBdeckels 3 einer Mahl-Briiheinheit 4. Durch Drehen nach rechts oder links an dem Aromagriff 11
kénnen die Walzen des Systems-Glattwalzen & verstelit werden. Durch diese Verstellung des Walzenabstandes ist das
KorngréBen-Spektrum wihlbar. Beim Glattwalzen verandert sich das Aroma inzwei Richtungen vom Grundgeschmackin sauer
oderinbitter ‘efeiner das Kafteemehl, desto saurer, je grober das Kaffeemehl, desto bitterer wird das Kaffeegetrank. Durch die
variable Walzenspalteinstellung ist ein Geschmacksprofil von sehr fein - 0,15mm - sauer; mittel - 0,3mm - Grundgeschmack
und grob — 0,45 mm ~ bitter méglich. Zur Gewinnung aromatischer Kaffeegetriinke, bei denen die flichtigen Aromastoffe
weitgehend erhalten bleiben, soll die Wassertemperatur nicht iiber 85-95°C liegen. Vor Beginn des Brithvorganges wird das
Wasser in den Wasserbehilter 1 gegeben. Diese Menge entspricht der gewiinschten Tassenanzahl. Gleichzeitig wird die dafur
notwendige Menge Kaffeebohnen in die Mah!-Briheinheit 4 gefllt. Mit dem Aromadrehgriff 11 wird nun die gewiinschte
Walzenspaltbreite durch drehen nach rechts oder links eingestelit. Damit wird die Geschmacksrichtung bestimmt. Im AnschluB
daranwird am Tassenanzahlschalter 10 dis Briihdauer eingestelit. Nach AbschluB aller vorbereitenden MaBnahmen wird durch
Betétigen des Betriebsschalters 8 der Getriinkebereiter in Betrieb gesetzt. Nachdem die ersten Kaffeebohnen zerkleinert worden
sind, setzt nach einer genau definierten Zeit die Einleitung des brithgerechten Wassers ein.

Durch die notwendige Extraktionszeit kommt es zum Ansammein von Brithwasser und gemahlenem Kaffee. In diesem Moment
Ubernimmt das System-Glattwalzen 5 gleichzeitig die Funktion des Riihrens. Die Flissigkeit wird durch den Dauerfilter 12 vom
Filtrat getrennt und gelangt durch den Durchlauf 6 in den Warmhaltekrug 8. Nach Beendigung des Briihvorganges wird die
Wasserheizung abgeschaltet. Nun stehit das gebriihte Kaffeegetrank im Warmhaltekrug 8 zur Verfligung. Nach jedem
Brihvorgang is. es notwendig, den Kaffeesatz aus der Mahl-Briiheinheit 4 zu antfernen, Dazu wird enfach am Aromadrehgriff 11
die Patrone 13, die das System-Glattwalzen 5 und den Dauerfilter 12 aufnimmt, komplett waagerecht herausgezogen und unter
flieRendem Wesser abgewaschen. Mit dem Getriinkebere;ter kdnnen auch Kaffeegetranke aus bereits gemahlenem
Bohnenkaffee oder aus Kaffeepulver aufbereitet werden. Der Vorgang ist analog dem der mit Kaffeebohnen. Dabei kommt dem
System-Glattwalzen 5 dann nur die Funktion des Riihrens zu. Diese Funktion ist aber auch fiir Extraktionszeit und die Ausbeute
der Aromastoffe wichtig. Die Lésungsprozesse (Aroma — Geschmack) werden durch Bewegen des Filtrats beschleunigt.
Damitwird die Extraktionszeit herabgesetat, weil die Teilchen, die leichter als Wasser sind, im Brihwasser verwirheltwerden. Die
Kontrolleuchte 14 zeigt den Betrigbszustand des Getrinkebereiters an. Im eingeschalteten Betrigbszustand leuchtet sie auf. Das
System-Glattwalzen 5 wird Giber eine Steckkupplung 15, einem Getriebe 16 von einem Motor 7 angetrieben.
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