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Prébowano juz wzbogacaé naturalne
oleje z kielkéw pszennych w witamine E,
poddajac olej destylacji pod zmniejszonym
ci$nienjem, jednakze nie ma w ogéle da-
nych, czy i do jakiego stopnia osiaga sie
wedlug tego sposobu wzbogacenie w wita-
mine E.

Nie zadowalniajace wyniki tego sposo-
bu postepowania doprowadzily do dalszych
badaf, przy czym prébowano wazbogacaé
naturalne oleje z kielkéw pszennych w wi-
tamine E poddajac olej destylacji czastecz-
kowej, to znaczy destylacji krétkobieznej
w kiej prézni.

Te' sposoby destylacji wymagaja do
pracy przyrzadéw do destylacji czastko-
wej, ktore sa w swej budowie bardzo skom-

plikowane, a sposéb w wykonaniu na ska-
lg techniczna jest bardzo ucigzliwy i drogi.

Obecnie stwierdzono, ze z naturalnego
oleju z kietkéw pszennych, przez zwykla
destylacje w prézni, wydzieli¢ mozna
w wydajnosci prawie ilosciowej mieszani-
ne tocoferolu, z ktérej po odprowadzeniu
prawie wolnej od witamin frakcji poczat-
kowej pobiera si¢ waska frakcje, ktéra
wynosi najwyzej 5% zastosowanego natu-
ralnego oleju z kielkéw pszennych. Na tej
drodze mozna uzyskaé 70-cio krotne
i jeszcze wieksze wzbogacenie w skladnik
witaminy E. Destylacje . przeprowadza si¢
w tym celu pod ci$nieniem ponizej 1 mm
stupa rteci, gdyz wysoki stopieri wzboga-
cenia nie jest osiagalny w temperaturach

zbyt wysokich. Poza tym celowym jest

g

A6k 4510



przedestylowanie frakcji zawierajacej wi-
tamine w mozliwie krétkim czasie.

Nadspodziewany- byt fakt, iz zdolano
otrzymaé witaming E z naturalnego oleju
z kietkéw pszennych w tak wielkiej wy-
dajnosci w jednym jedynym przebiegu de-
stylacji bez skomplikowanej aparatury.

Sposéb niniejszy odréznia si¢ krarco-
wo od sposobu stosujacego destylacje
krétkobiesng tym, iz wedlug definicji
E. W. Fawcetta w jego pracy ,,Destylacja
czasteczkowa” Kolloidzeitschrift t. 86,
(L939) str. 43—51 stosuje sie destylacje
przez wyparowanie, to znaczy destylacje
bez stosowania wrzenia, a sposéb wedlug
wynalazku stosuje zwykly sposéb destyla-
cji przy okreslonym punkcie wrzenia. Sto-
sowane urzgdzenie do destylacji sklada
si¢ w tym celu z naczynia podobnego do
retorty, w ktérym $rednica czesci sklada-
jacej sie z rury miedzy zbiornikiem retorty
a rozszerzong szyjka rury o ksztalcie wor-
ka wynosi od 1% do V5 wielkosci srednicy
zbiornika. Ze znajdujacego si¢ w zbiorni-
ku materialu do destylowania oddestylo-
wuje sie odnosne frakcje do szyjki retor-
ty, przy czym jak to zwykle przy takich
urzadzeniach retort zachodzi, miedzy cze-
§cia ogrzewana a komora skraplajaca
istnieje znaczna réznica ci$niefi, w odréz-
nieniu od warunkéw ci$nienia przy desty-
lacji czasteczkowej,

Jest rzecza znana, Ze destylacja cza-
steczkowa jako gléwna wade ma to, iz po-
zwala na rozdzielanie zwlaszcza w jed-
nym przebiegu jedynie ograniczonej obje-
tosci surowca. W przeciwieristwie do te-
go sposéb zwyktlej destylacji z retorty po-
siada t¢ korzysé, ze pozwala na rozdzie-
lenie mieszaniny w wysokim stopniu,

Ze wzgledu na ta korzys$é udalo sie,
przy jednym postepowaniu uzyskaé do-
tychczas nie osiagniete duze wzbogacenie
w witamine E z naturalnego oleju z kietkéw
pszennych, przez wybranie waskiej frakciji.

Przyklad I, Jako naczynie do desty-

lacji stuzy zbiornik w ksztalcie retorty
o rozszerzonej podobnej do worka szyjce.
Retorta jest zaopatrzona w otwér szlifo-
wany w celu wprowadzenia termometru
ze szlifem, ktéry jest zanurzony w oleju
poddawanym destylacji. Ogrzewanie zbior-
nika odbywa si¢ na laZni, ktéra obejmuje
naczynie tak, ze krétka czesé szyjki re-
torty znajduje si¢ jeszcze w przestrzeni
ogrzewajacej.

15 g oleju z kielkéw pszennych o za-
wartosci 0,3% witaminy E po ustaniu pie-
nienia i zniknigciu piany poddaje si¢ de-
stylacji pod ci$nieniem 0,84 mm slupa rte-
ci w naczyniu destylacyjnym. W ciagu go-
dziny w temperaturze 180—200°C zbiera
si¢ oleisto krystaliczny przedgon i troche
z6ttego oleju o lacznej wadze 0,18 g i o za-
wartosci 1 mg witaminy E. Gléwna, frakcje
otrzymuje si¢ przez dalsze ogrzewanie ole-
ju z kietkéw pszennych do temperatury
245—250°C w ciagu trzech godzin. Cigzar
tej frakcji wynosi 0,569 ¢ (3,8% zastoso-
wanego materiatu), a jej zawartosé w wi-
tamine E wynosi 6%, co odpowiada wydai-
nosci 74,2% tej witaminy zawartej w ole-
ju wyjsciowym.

Przyklad II. 700 g naturalnego oleju
z kietkéw pszennych o zawartosci wita-
miny E wynoszacej 0,22%, ogrzewa si¢
w zbiorniku pod ci$nieniem 10 mm do tem-
peratury 80—90°C, az do zakoriczenia pie-
nienia, Z tego w prézni pod cisnieniem
10® mm slupa rteci, ogrzewajac stopnio-
wo do temperatury 130—150°C przedesty-
lowuje si¢ przedgon wynoszacy 14 g o za-
wartosci witaminy 0,6%. Zakoriczenie
przechodzenia przedgonu rozpoznaé moz-
na przez to, iz po przechodzacej z poczat-
ku czesci krystalicznej przechodzi mala
ilosé 26tto zabarwionego oleju, ktéra zbie-
ra sie albo razem z cze$cig krystaliczna
albo oddzielnie.

 Po oddzieleniu tego przedgonu z urza-
dzenia, otrzymuje si¢ frakcje gléwna
w temperaturze 170—180°C, jako substan-



cje¢ olejno krystaliczng w ilosci 8,4 g o za-
wartosci 14,0% witaminy E.

Frakcja zawiera w tym przypadku 77 %
witaminy zawartej w oleju wyjsciowym.

Zastrzezienie patentowe.

Sposéb otrzymywania preparatow za-
wierajacych witaming E przez destylacje
w prézni olejéw naturalnych z kietkow

pszennych, znamienny tym, ze oddestylo-
wuje si¢ prawie wolny od witaminy E
przedgon stosujac prézni¢ ponizej 1 mm,
a nastepnie zbiera si¢ frakcje tworzaca
najwyzej 5% materialu wyjsciowego.

Knoll A.-G.
Chemische Fabriken
Zastepca: inz, F. Winnicki
rzecznik patentowy

40248



	PL31064B1
	BIBLIOGRAPHY
	CLAIMS
	DESCRIPTION


