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智能餐具消毒柜及其工作方法

(57)摘要

本发明公开了一种智能餐具消毒柜及其工

作方法，包括柜体、自动消毒装置和电控箱，柜体

内设有砧板室、刀具室和擦布室，砧板室内设有

若干活动砧板架和砧板位置检测装置，柜体底部

设有若干配合活动砧板架的翻转驱动机构，刀具

室内设有刀具架和刀具位置检测装置，柜体的正

面设有刀具取放指示灯，刀具室和擦布室连通，

且擦布室和刀具室内设有第一热风干机，砧板室

内设有第二热风干机，柜体的正面还设有砧板取

放指示灯。本发明可对刀具、砧板和擦布等不同

餐具进行很好的分类管理，让使用者养成良好的

消毒和使用习惯，杜绝交叉感染，还能定时检查

餐具归位情况，异常要告警，有目的地提醒工作

人员，使得工作轻松没有压力，确保对餐具消毒

的管控科技严谨。
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1.一种智能餐具消毒柜，包括柜体、安装在柜体内的自动消毒装置和电控箱，其特征在

于：所述柜体内设有用于砧板消毒的砧板室、用于刀具消毒的刀具室和用于擦布消毒的擦

布室，所述砧板室内设有若干配合砧板的活动砧板架和砧板位置检测装置，所述柜体的底

部设有若干驱动活动砧板架翻转的翻转驱动机构，所述刀具室内设有配合刀具的刀具架和

刀具位置检测装置，所述柜体的正面设有配合刀具室的刀具取放指示灯，所述刀具室和擦

布室连通，且擦布室和刀具室内设有第一热风干机，所述砧板室内设有第二热风干机，所述

柜体的正面还设有配合砧板室的砧板取放指示灯，所述柜体的正面设有配合刀具室的刀具

门、配合擦布室的擦布门和配合砧板室的砧板门；所述翻转驱动机构包括脚踏板、用于将活

动砧板架顶起的导柱以及连接脚踏板和导柱的踏板连杆，所有活动砧板架均通过一砧板架

转轴连接，所有踏板连杆均通过一连杆转轴连接，所述柜体的底部设有配合连杆转轴的转

轴支架；所述活动砧板架包括支撑底杆、固定在支撑底杆后端的后档杆和固定在支撑底杆

前端的前挡杆，所述支撑底杆包括一体成型的水平段和倾斜段，所述后档杆垂直固定在水

平段的后端，所述前挡杆垂直固定在倾斜段的前端，所述前挡杆的高度低于后档杆的高度，

所述砧板架转轴连接在水平段上靠近倾斜段侧；所述刀具室和擦布室并排设置在柜体的上

侧，所述砧板室位于柜体的下侧，所述柜体的内部设有配合刀具室和擦布室的接水盘，所述

刀具室的宽度和擦布室的宽度相同，所述砧板室的高度大于刀具室和擦布室的高度。

2.根据权利要求1所述的一种智能餐具消毒柜，其特征在于：所述柜体的底部设有配合

导柱的导柱套，所述导柱套位于砧板架转轴的后侧，所述砧板室内还设有配合砧板的固定

砧板架。

3.根据权利要求1所述的一种智能餐具消毒柜，其特征在于：所述固定砧板架包括若干

侧挡杆，所述侧挡杆的高度低于砧板的高度，每两根相邻的侧挡杆之间设置一个活动砧板

架。

4.根据权利要求1所述的一种智能餐具消毒柜，其特征在于：所述砧板门的上端铰接在

砧板室上，砧板门的下端通过智能电子锁与砧板室连接，所述刀具门上也设有智能电子锁。

5.根据权利要求1所述的一种智能餐具消毒柜，其特征在于：所述擦布室的内部设有若

干排擦布挂杆，每两排相邻的擦布挂杆错开分布，所有擦布挂杆均通过一挂杆架固定在擦

布室内，所述挂杆架固定在擦布室的后侧上部。

6.根据权利要求1所述的一种智能餐具消毒柜，其特征在于：所述柜体包括正面板、背

板、侧板、顶板和底板，所述电控箱固定在背板上，所述第一热风干机和第二热风干机均安

装在侧板上，所述柜体的底部设有四个滚轮。

7.一种如权利要求6所述的智能餐具消毒柜的工作方法，其特征在于：其步骤如下：

1)刀具管理:打开刀具门，刀具取放指示灯亮灯，根据亮灯颜色取用对应刀具，刀具使

用完毕后归位，刀具取用错误或者刀具归位错误均会发出告警；

2)钻板管理：砧板取放指示灯亮灯，根据亮灯颜色脚踩相应的脚踏板，钻板滚出，取板

使用，砧板使用完毕后，脚踩脚踏板将砧板归位；

3)刀具位置检测装置定时检测刀具是否归位，砧板位置检测装置定时检测砧板是否归

位，刀具或者砧板未及时归位发出告警；

4)自动启动热风干机，进行风干；

5)自动消毒装置自动进行消毒、除味。
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智能餐具消毒柜及其工作方法

技术领域

[0001] 本发明涉及一种智慧餐饮工具管理设施，尤其涉及一种智能餐具消毒柜及其工作

方法。

背景技术

[0002] 目前，常规的餐饮工具消毒管理比较松散，往往都是靠厨房工作人员自觉操作，其

实很难监控到使用者是否真正按操作规范与标准进行了消毒工作；而且，传统的餐饮工具

消毒需要工作人员自行安排，各类餐具(尤其是刀具、砧板和擦布)的分类管理都比较困难，

为了确保万无一失，通常工作人员的工作氛围比较紧张，工作强度较高，还可能导致各类餐

具之间容易交叉污染。

发明内容

[0003] 本发明为了解决上述现有技术中存在的缺陷和不足，提供了一种可以对刀具、砧

板和擦布等不同餐具进行很好的分类管理，让使用者养成良好的消毒和使用习惯，杜绝交

叉感染，还能定时检查餐具归位情况，异常要告警，有目的地提醒工作人员，使得工作轻松

没有压力，确保对餐具消毒的管控科技严谨的智能餐具消毒柜及其工作方法。

[0004] 本发明的技术方案：一种智能餐具消毒柜，包括柜体、安装在柜体内的自动消毒装

置和电控箱，所述柜体内设有用于砧板消毒的砧板室、用于刀具消毒的刀具室和用于擦布

消毒的擦布室，所述砧板室内设有若干配合砧板的活动砧板架和砧板位置检测装置，所述

柜体的底部设有若干驱动活动砧板架翻转的翻转驱动机构，所述刀具室内设有配合刀具的

刀具架和刀具位置检测装置，所述柜体的正面设有配合刀具室的刀具取放指示灯，所述刀

具室和擦布室连通，且擦布室和刀具室内设有第一热风干机，所述砧板室内设有第二热风

干机，所述柜体的正面还设有配合砧板室的砧板取放指示灯，所述柜体的正面设有配合刀

具室的刀具门、配合擦布室的擦布门和配合砧板室的砧板门。

[0005] 本发明可以对刀具、砧板和擦布等不同餐具进行很好的分类管理，让使用者养成

良好的消毒和使用习惯，杜绝交叉感染，还能定时检查餐具归位情况，异常要告警，有目的

地提醒工作人员，使得工作轻松没有压力，确保对餐具消毒的管控科技严谨。

[0006] 优选地，所述刀具室和擦布室并排设置在柜体的上侧，所述砧板室位于柜体的下

侧，所述柜体的内部设有配合刀具室和擦布室的接水盘，所述刀具室的宽度和擦布室的宽

度相同，所述砧板室的高度大于刀具室和擦布室的高度。

[0007] 该种结构使得其布置合理，方便废水收集和清洁。

[0008] 优选地，所述翻转驱动机构包括脚踏板、用于将活动砧板架顶起的导柱以及连接

脚踏板和导柱的踏板连杆，所有活动砧板架均通过一砧板架转轴连接，所有踏板连杆均通

过一连杆转轴连接，所述柜体的底部设有配合连杆转轴的转轴支架。

[0009] 该种结构方便使用者对砧板的取用，防止使用者与其它餐具接触，杜绝交叉污染。

[0010] 优选地，所述柜体的底部设有配合导柱的导柱套，所述导柱套位于砧板架转轴的
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后侧，所述砧板室内还设有配合砧板的固定砧板架。

[0011] 该种结构确保导柱对活动砧板架的顶起更加平稳可靠，进一步确保砧板的取出稳

定可靠。

[0012] 优选地，所述活动砧板架包括支撑底杆、固定在支撑底杆后端的后档杆和固定在

支撑底杆前端的前挡杆，所述支撑底杆包括一体成型的水平段和倾斜段，所述后档杆垂直

固定在水平段的后端，所述前挡杆垂直固定在倾斜段的前端，所述前挡杆的高度低于后档

杆的高度，所述砧板架转轴连接在水平段上靠近倾斜段侧。

[0013] 该种结构确保砧板可以很好的放置在活动砧板架上，当活动砧板架被顶起时，又

可以很好的从前端滚出。

[0014] 优选地，所述固定砧板架包括若干侧挡杆，所述侧挡杆的高度低于砧板的高度，每

两根相邻的侧挡杆之间设置一个活动砧板架。

[0015] 该种结构进一步确保砧板的放置平稳可靠。

[0016] 优选地，所述砧板门的上端铰接在砧板室上，砧板门的下端通过智能电子锁与砧

板室连接，所述刀具门上也设有智能电子锁。

[0017] 该种结构方便砧板将砧板门顶开，当智能电子锁打开之后，脚踩脚踏板，顶起的砧

板就会自动将砧板门顶开滚出。

[0018] 优选地，所述擦布室的内部设有若干排擦布挂杆，每两排相邻的擦布挂杆错开分

布，所有擦布挂杆均通过一挂杆架固定在擦布室内，所述挂杆架固定在擦布室的后侧上部。

[0019] 该种结构方便擦布的挂放，确保擦布消毒可靠。

[0020] 优选地，所述柜体包括正面板、背板、侧板、顶板和底板，所述电控箱固定在背板

上，所述第一热风干机和第二热风干机均安装在侧板上，所述柜体的底部设有四个滚轮。

[0021] 该种结构确保热风风干稳定可靠，同时方便消毒柜的搬移。

[0022] 一种智能餐具消毒柜的工作方法，步骤如下：

[0023] 1)刀具管理:打开刀具门，刀具取放指示灯亮灯，根据亮灯颜色取用对应刀具，刀

具使用完毕后归位，刀具取用错误或者刀具归位错误均会发出告警；

[0024] 2)砧板管理：砧板取放指示灯亮灯，根据亮灯颜色脚踩相应的脚踏板，砧板滚出，

取板使用，砧板使用完毕后，脚踩脚踏板将砧板归位；

[0025] 3)刀具位置检测装置定时检测刀具是否归位，砧板位置检测装置定时检测砧板是

否归位，刀具或者砧板未及时归位发出告警；

[0026] 4)自动启动热风干机，进行风干；

[0027] 5)自动消毒装置自动进行消毒、除味。

[0028] 本发明可以对刀具、砧板和擦布等不同餐具进行很好的分类管理，让使用者养成

良好的消毒和使用习惯，杜绝交叉感染，还能定时检查餐具归位情况，异常要告警，有目的

地提醒工作人员，使得工作轻松没有压力，确保对餐具消毒的管控科技严谨。

附图说明

[0029] 图1为本发明其中一个角度的结构示意图；

[0030] 图2为本发明另外一个角度的结构示意图；

[0031] 图3为本发明拆掉其中一侧板后的结构示意图；
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[0032] 图中1.柜体，2.活动砧板架，3.固定砧板架，4.砧板，5.刀具取放指示灯，6.砧板取

放指示灯，7 .刀具门，8.砧板门，9.擦布门，10.接水盘，11 .第一热风干机，12.第二热风干

机，13.脚踏板，14.导柱，15.踏板连杆，16.砧板架转轴，17.连杆转轴，18.转轴支架，19.导

柱套，20.电控箱，21.擦布挂杆，22.挂杆架，23.滚轮。

具体实施方式

[0033] 下面结合附图对本发明作进一步详细的说明，但并不是对本发明保护范围的限

制。

[0034] 如图1‑3所示，一种智能餐具消毒柜，包括柜体1、安装在柜体1内的自动消毒装置

和电控箱20。柜体1内设有用于砧板消毒的砧板室、用于刀具消毒的刀具室和用于擦布消毒

的擦布室，砧板室内设有若干配合砧板4的活动砧板架2和砧板位置检测装置，柜体1的底部

设有若干驱动活动砧板架2翻转的翻转驱动机构。刀具室内设有配合刀具的刀具架和刀具

位置检测装置，柜体1的正面设有配合刀具室的刀具取放指示灯5，刀具室和擦布室连通，且

擦布室和刀具室内设有第一热风干机11，砧板室内设有第二热风干机12，柜体1的正面还设

有配合砧板室的砧板取放指示灯6，柜体1的正面设有配合刀具室的刀具门7、配合擦布室的

擦布门9和配合砧板室的砧板门8。刀具室和擦布室并排设置在柜体1的上侧，砧板室位于柜

体1的下侧，柜体1的内部设有配合刀具室和擦布室的接水盘10，刀具室的宽度和擦布室的

宽度相同，砧板室的高度大于刀具室和擦布室的高度。翻转驱动机构包括脚踏板13、用于将

活动砧板架2顶起的导柱14以及连接脚踏板13和导柱14的踏板连杆15，所有活动砧板架2均

通过一砧板架转轴16连接，所有踏板连杆均15通过一连杆转轴17连接，柜体1的底部设有配

合连杆转轴17的转轴支架18。柜体1的底部设有配合导柱14的导柱套19，导柱套19位于砧板

架转轴16的后侧，砧板室内还设有配合砧板4的固定砧板架3。活动砧板架2包括支撑底杆、

固定在支撑底杆后端的后档杆和固定在支撑底杆前端的前挡杆，支撑底杆包括一体成型的

水平段和倾斜段，后档杆垂直固定在水平段的后端，前挡杆垂直固定在倾斜段的前端，前挡

杆的高度低于后档杆的高度，砧板架转轴16连接在水平段上靠近倾斜段侧。固定砧板架3包

括若干侧挡杆，侧挡杆的高度低于砧板4的高度，每两根相邻的侧挡杆之间设置一个活动砧

板架2。砧板门8的上端铰接在砧板室上，砧板门8的下端通过智能电子锁与砧板室连接，刀

具门7上也设有智能电子锁。擦布室的内部设有两排擦布挂杆21，两排擦布挂杆21错开分

布，所有擦布挂杆21均通过一挂杆架22固定在擦布室内，挂杆架22固定在擦布室的后侧上

部。柜体1包括正面板、背板、侧板、顶板和底板，电控箱20固定在背板上，第一热风干机11和

第二热风干机12均安装在侧板上，柜体1的底部设有四个滚轮23。

[0035] 一种智能餐具消毒柜的工作方法，步骤如下：

[0036] 1)刀具管理:打开刀具门，刀具取放指示灯亮灯，根据亮灯颜色取用对应刀具，刀

具使用完毕后归位，刀具取用错误或者刀具归位错误均会发出告警；

[0037] 2)砧板管理：砧板取放指示灯亮灯，根据亮灯颜色脚踩相应的脚踏板，砧板滚出，

取板使用，砧板使用完毕后，脚踩脚踏板将砧板归位；

[0038] 3)刀具位置检测装置定时检测刀具是否归位，砧板位置检测装置定时检测砧板是

否归位，刀具或者砧板未及时归位发出告警；

[0039] 4)自动启动热风干机，进行风干；
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[0040] 5)自动消毒装置自动进行消毒、除味。

[0041] 本发明采用先进的红外感应(刀具位置检测装置和砧板位置检测装置)、智能开关

(智能电子锁)、自动消毒装置、机械式免接触式装置(脚踏式翻转驱动装置)，解决刀具分类

识别、定时归位、离位报警，砧板免接触式归位、全部消毒杀菌除味功能。从根本上解决刀

具、砧板、擦布的定时使用、定位归位、定时消毒的全系列全自动标准化流程落地。让国家文

件规定的内容真正做到，并能纠错工作不足之处，不断提升作业标准化，更好的确保餐饮安

全。还可以自动生产不可篡改的信息化电子台帐。

[0042] 本发明的具体特点如下：

[0043] 1、刀具分类归位的自动识别与异常报警的方式与方法；

[0044] 2、定时到位异常报警的实现方式与方法；

[0045] 3、脚踏式免接触装置，利于砧板的拿取与存放的方式与方法；

[0046] 4、门连动装置免手接解解决方案方式与方法；

[0047] 5、装有消毒定时液喷酒消毒装置的方式与方法；

[0048] 6、消毒液安全量的预警装置方式与方法；

[0049] 7、装有热排风，可风干、除味的方式与方法；

[0050] 8、装有快速排水装置，有利于凝水快速排出的方式与方法；

[0051] 9、智能自定义杀菌系统开关时间，并生成不可篡改的电子台帐与方式与方法；

[0052] 10、柜体后侧或两侧有通风透气孔，杜绝异味与细菌的生成的方式与方法；

[0053] 11、开门亮装、闭门熄灯装置的方式与方法；

[0054] 12、餐具在位与离位的指示灯显示，实时不到位的告警方式与方法。

[0055] 本发明中的刀具架为常规刀具架，自动消毒装置、位置检测装置以及智能控制均

为常规手段，故不作细述。

[0056] 随着科技的不断发展，在互联网与物联网成熟的今天，本发明利用新型万象的手

段来实现传统的管理与作业过程，使复杂工作简单化，重要工作标准化。本发明还能启发产

生场景换置的引用，让较消毒这类重要的工作，通过科技手段来实现严格管控，让依据更真

实、更有力。而且自动生成实时的记录报表。

[0057] 本发明启蒙于如何监控到使用人真正按操作规范与标准进行了消毒工作，再讲要

解决刀具与砧板的分类拿取、分类使用、分类存放等工作，让操作人养成良好习惯，杜绝交

叉感染，确保安全。再者要定时帮助管理人员检索工具归位情况，缺具到位，自动异常要告

警，有目的地提醒检查人员。使得工作轻松没有压力。彻底解决人为高强度而紧张的管理状

态，做到万无一失。让科技协助管理。

[0058] 真正做到：万事以预防为主，采用红外感应、定位离位感应，进行异常报警处理，真

正做到预防为主，安全为先。

[0059] 真正做到：实时、全时间段进行高效、精准地监督管理。

[0060] 真正做到：全过程自动数据采集，精准无误，形成电子台帐。
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