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(54) 초코렛이 도포된 한과

요약

본 발명은 전통과자인 한과에 초코렛을 도포한 후, 쌀튀밥 또는 견과류 등을 고착시키는 것으로 현대인
의 입맛에 맛도록 하고 우리나라 사람뿐만 아니라 외국인의 입맛에도 맛는 기호성을 배가할 수 있도록 
하는 초코렛이 도포된 한과에 관한 것이로, 기름에 튀긴 유과, 또는 베이킹 오픈의 원리를 이용하여 제
작된 기계로 만든 유과에, 분사식 또는 디핑방법 등과 같은 초코렛 코팅기로 유과의 외피에 1~2㎜정도의 
두께로 초코렛을 도포한 후, 고압에 의하여 튀겨진 쌀가루 및 견과류를 초코렛이 도포된 유과에 골고루 
분포되게 묻혀 냉풍건조기를 통해 건조하여서 포장을 한 것이며, 초코렛 코팅으로 인하여 한과의 지방산
패의 부식을 방지하며 유과의 저장 및 유통기한을 연장할 수 있는 매우 유용한 것이다.

명세서

[발명의 명칭]

초코렛이 도포된 한과

본 내용은 요부공개 건이므로 전문 내용을 수록하지 않았음

(57) 청구의 범위

청구항 1 

찹쌀을 원료로하는 전통한과의 제조방법에 있어서, 기름에 튀긴 유과, 또는 베이킹 오픈기에서 만든 유
과에 초코렛 코팅기로 유과의 외피에 1~2㎜정도의 두께로 초코렛을 도포한 후, 고압에 의해 튀겨진 쌀가
루 및 견과류를 초코렛이 도포된 유과에 골고루 분포되게 묻혀 냉풍건조기로 건조하여서 되는 것을 특징
으로 하는 초코렛이 도포된 한과.

※ 참고사항 : 최초출원 내용에 의하여 공개하는 것임.
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