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Zplisob péstovéani stromovych, drevokaznych, jedlych hub .

QOblast techniky

Vynéleégse tykéd zpisobu péstovéni jedlych i Jjinych hub,
zejména houZevnatce jedlého /8if-teké, Lentinue edodes/.

Dosavadni stav techniky

Dlouho jsou vyvijeny snahy ziskat zplsob pro uUcinnou a
rychlou kultiveci hub, zv1l&3té& houZevnatce Jedlého, pro velkou
poptévku po houbéch a pro pom&rné omezenou moznost je produkovat.

HouZevnatec jedly & jiné jedlé houby se obvykle péstuji
ne kmenech mtromd nebo na substrdtech na celuldzové bdzi. Mezi
zpisoby, pri kterych se pouZivé substrétu na bazi c£lulézy,
pat¥i zpdsoby popsené v americkych patentovych spisech éislo
4 127965 /Mee/ a 4 637163 /Pellinen/. Mee popisuje pouZiti sub-
strétu na bazi celuldzy, umistiného v ohebné nédob& nepropustné
pro mikroorganismy, kterd je uzeviend a sterilovand. Jek se
v3ak uvid{ v smerickém petentovém spise &islo 4 674228 /Murat/,
pPi vyjimédni mycelia z takovych nédob se dasto zptiscbugji 3ko-
dy, které sniZujf produktivitu. Byly vyzkouSeny teké Jjiné zpl-
soby. Naptikled se v americkém patentovém spise &islo 4 735014
/Weber/ popisuje pouZiti konopnych lodyh a v esmerickém patento-
vém spise &islo 4 T41122 /Becsy/ se popisuje pouZiti zemé&d&lskych
odpéﬁkﬁ,

Dosud znémé zplsoby nejdast&ji pé&stovaného houZevnatce
jedlého meji ¢etné nedostatky. Jeho péstovani na kmenech tra-
diénim zptsobem je pomelé a nevynosné. FPéstovéni v ohebnych
nédobéch nepropustnych pro mikroorganismy /obecn& vacich/ mé
oproti tradié¢nim zptsoblm urdité vyhody, vynosy Jsou vSak ne-
uspokojivé,

Je ji%¥ teké zndmo pouziti obili JjekoZto nutfiéniho dopln-
ku substrsétd na bazi celulézy, viz nepriklad Hen a kol., Phy-
siology 2nd Ecology of Lentinus Edodes /Berk/ Sign., Mush-
room Science XI, Proceedings of the Zleventh Internationel
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Scientific Congress on the Cultivation of Edible Fungi /1981/.

Obilny substrét pro p&stovéni hub vdetn& houZevnatce jed-
1ého,: se musi sterilovet. Nesterilované obild obsahuje rdzné
bakterie a mikroorganismy, které konkuruji s jedlymi houbami
is jfﬁymi houbemi, &im% se ddinnost produkce sniZuje. Obvyk-
1y zplsob tepelné sterilace, jeko Je sterilizeace pérou, nedos-
taduje k tomu, sby se obili dostatedn& sterilozovalo se zrete-
lem na vSechny konkurendéni mikroorganismy. Fodle toho je obvyk-
lym zptisobem sterilizovené obili podle stevu techniky jako sub-
stréat nevhodné. Ve zndmém stevu techniky se uvédi, Ze vzhledem
k &iroce rozditenému pouZivéni dfevnych St&épkd a nezbytnému
mno¥stvi energie ke sterilizaci substrétu, se jevi 3iroké po-
urit{ sterilizovaného substrétu k produkci houZevnatce jedlého
neprevd&podobné /San Antonio, "Cultivation of the Shiitake
Mushroom" - Kultivece houZevnatce jedného - Hortscience, svazek
16 /2/, duben 1981/.

HElevnim problémem ebvyklé sterilizace teplem obilnych
substrétd je skutednost, ¥e urdité bekterie, predevdim z rodu
Bacillus, vytvéfeji tepeln& odolné spory, které takovou steri-
lizeci pre?ivaji, dokonce i kdy%Z se samotné bzkterie usmrti.
Tekovy tepelné sterilizovény substrét obsahuje vidy Jjed3té né-
které spory bakterii Bacillus, které substriat konteminuji,
taek¥e je pro p&stovéni hub, véetné houZevnatce jedného, nevhod-
ny.

Je proto ukolem vyndlezu vyvinout zlep3eny zplsob péstové-
ni hub, zvl&3t& houZevnatce jedidého, ktery by byl uéinnéjsi a
rychlej$i ne? zplsoby zndmé ze stevu techniky za pouZiti nové-
ho zpdsobu sterilizace na zlepSeném kultivaénim substratu, aby
byle umoZnéna kultivece Z&denych hub bez kontaminace Jjinymi ne-

zédoucimi mikroorgenismy.

Podsteta vynéliezu

Podstata zpisobu péstovéni stromovych, drevokaznych, Jed-
1ych hub podle vyndlezu spclivd na tom, Ze se pfiprevuje obil-



RERSRNe Mt L e

né smé&s obsehujic{ hmotnostné na 1,00 dilu suché smé&si 1,00 &
0,25 dil& vody & v&t8{ podfl obili neZ Skrobu, bilkoviny a i
zdroa& élVln, sm&s se va¥l asi 1 hodinu, chladi se asi 8 aZ 24/
hodln, sterilizuje se v nédobd nepropustné pro mikroorganis- g
my, nedeZ se pPidd sedba stromovych jedlych hub a po promi- -
chéni se v nédob& inkubuje pribliZné& 21 dnd, nédoba se spot-
Yebovanou obilni smési a s vytvorenym myceliem se ponechd 7

aZz 9 dni pP¥i teploté esi 7 oC, mycelium se z nédoby odstrani

& psk se zamlZuje chlednou vodou za ristu stromové jedié houby.

JekoZto nového substrétu se tedy pouzivé obili, které Je
v podstaté prosté celuldzy & které se sterilizuge, Jjek shora
uvedeno. Podle znamého stevu techniky je nutné pé&stovat jedlé
houby na kmenech, pilinéch nebo substréatech, které obseshujl -
vét8i dést celulézy. Podle vynélezu se vsak zjistilo, Ze ce-
luldzae pro p&stovdni houZevnatice jedlého neni nezbytné. Tato -
jedléd houba mé schopnost odbourédvat celuldzu jeko#to zékledni
%ivinu, podle vyndlezu Ji vSesk lze péstoval U¢inn&ji ne sub-
strdtu vyhodn&éjdiho sloZeni. HouZevnatec jedly mbZe teké od-
bourdvat lignin jekoZto sloZku dreva, avdak Géinnéji se miZe
pé&stovat, kdyZ se misto ligninu pou?ije JjiZ odbourenych pro-
dukti.

Vyndlez v3ek Iedf nejen sloZeni substrétu, ale teké
problém bakteridlni kontaminece obili, tekZe se ziské vhod-
ny sterilni substrat.

Pri zplsobu podle vynélezu se substrat vefi, a2by se zni-
¢ily pritomné bakterie. Fotlom se ochlazuje, aby se u tepelné
odolnych spor vyvolalo k1ideni. Substrét se pek znova steri-
lizuje pérou po vzklifeni sper avisk dPive, ne? bekterie do-
statedné dozraji k tomu, aby vytvarely spory nové, odolné
teplotée.

Misto tepelné sterilizece lze samoziejmé pouZivat i Ji-

nych zpasobu, nepifikled ozé¥eni. Ozafovéni vsek vyZeduje
v&td{ Pizeni a ma¥e na prodejnost vy produkovenych hub nepli-

znivZ plsobit.



Substrét, pouZivany pri zpisobu podle vyndlezu, predsta-
vuje tedy u€innéjdi prostredi pro kultivaci hub, v&etné hou-
Zevnatce jedlého, jelikoZ Jsou potrebné Ziviny pro jedié hou-
by dodévany primo a v dostatelném mnoZstvi ve srovnédni s ce-

luldzou & ligninem, které museji jedlé houby nejd¥ive enzy-
maticky odbourdvet. Zplsob podle vyné&lezu Jje teké ucinn&jsi,
jelikoZ Jsou konkurujici mikroorgenismy ze substrétu odstrané-
ny.

Vyhodou zptsobu podle vyndlezu je tzké zkrdceni inkubal-
ni doby houZevnatce jedlého. Teto inkubace se pii zplsobu pod-
le vyndlezu zkrecuje na 21 dni, pPidem? kultivece na drevinych
Stépcich vyZaduje 8 m&sicd g% 12 mésicl & na pilindch pribliZz-
né 80 dni,

Vyhodou zptsobu podle vyndlezu Je také zvySeni vytéZku na
jednotku hmotnosti substrdtu. Pfi pouziti 45 kg substrdtu, po-
uZiveného p¥i zplhscbu podle vynélezu, se bihem 5 mésicl ziska
priblizné 135 kg houZavnetce jedlého, zatimcc na 45 kg dreveé-
nych 3tépkd se ziskd 4,5 a% 7 kg houZevnatce jedlého za dobu
del8i ne? 3 roky a na 45 kg pilin 36 kg houZevnatce Jedlého

v prib&hu 8 mé&sictl.

Vyhodou zpldsobu podle vyndlezu jevtaké, Ze neni zapotre-
bi #édného specidlniho sadbového meteridlu. @ateriélu pouzi-
tého pro plozeni, lze pouZzivat jekoZto sadby pro dels8i produk-
ci, taek¥e je moZno produkci rozSirovet bez dekdni na novy sad-
bovy materidlj obdobné nezbyvéd ?4dnéd sadbe, kdyZ se vyroba

7Y

snizi,

Jedts deldi vyhodou zptsobu podle vyndlezu Je, Ze produk-
¢ni jednotky lze udrZovat v inkubeci vice ne? 21 dni eZ do do~-
by 6 m&sict, nap¥ikled v pripedé&, Ze Jsou tr¥ni podminky nevy-
hodné. Je tedy moZné hromedéni osetych jednotek pro pozdé&éJsi
velké sezonni vyroby.

171 prektickém provédéni zpusobu podle vynélezu se ruazné
%ivné doplnky, jeko bilkoviny, cukry, Skroby a viteminy, ve-
#{ ve vods k dossfeni dokonslé dispergece. ek se Jeko sub-
strét prida obili e vePi se pribliine Jednu hodinu k usmrceni
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obsaZenych bakterii a k absorpcifdiepergovanych Zivin obilim.
Obili se pek nechd vychlednout, &¢fmZ se vyvold klf&eni nékte-
rych tepeln& odolnych spor. Po vychladnutf se obilf smisi

s prééky'usnadﬁujicimi propustnost, aby se zabrénilo spékdni

a sbalovéni obili ve sterilizovetelnych n&dobdch, je jsou ne-
propustné pro mikroorgenismy, jeko jsou naprikled polypropyle-
nové vaky. Vaky se potom sterilizuji pérou o sob& zndmym zp-
sobem, drive neZ vzklifené bakterie dostatedn& dosp&ji, aby
vytvofrily nové spory.

Po sterilizaci vakd se provede jejich osezeni bud &is-
tou sadbou péstovenych hub nebo pridénim pfedem osézeného o-
bil{f. Veky se potom tfepou k promichéni sadby nebo osszeného
obili se substrdatem ke zkrdceni inkubeéni doby. Fek se vaeky in-
kubujf pribliZné pri 27 °c. Pri této inkubeci sedba substrat
vét3inou nebo plné zirdvi ze vytvoreni mycelia.

Flozeni hub myceliem se vyvold vystavenimvakd chladnému
Soku pri teploté 4 aZ 18 °a po dobu 5 2Zz 15 dn@ pod chlednym
fluorescentnim osvétlenim. Dochézi k plozeni &% do zralosti.
wycelium se z nédoby odstrani a vystevi se u&inkidm prerudo-
vené chledné vodni mlhy nebo prostredi s vysokou vlhkosti.
Plodivost lze teké vyvolet toliko pouZitim sprchy studené vo-
dy zez osvétlovéni.

Ne obr. 1 Jje znézornén vyhodny plynuly postup criprevy
substrétu pro provédéni zplscbu- pedle vyndlezu,

SloZky substrétu se s vjhojcu voli tek, eby posxytovely

optimélini vyzZivu pr houby bez nutnosti delsich umé-
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splnéni predpist pro

déle uvedeno.

SlozZka Rozseh mnoZstvi inoZstvi optimélni
celozrnné sorghum 67,5 - 135 kg °G kg
celozrnny oves ¢ - 22,5 kg 16 kg
brembory 2,25 - 9 kg 4,5 ke
meckany jelmen ‘ ¢,23 - 6,75 kg 2,25 kg
kli¢ky nrésku C - 6,75 kg 2,25 kg
plvoverské susené kvesnice v,9 - 15,75 kg 2,70 kg



loupenéd semena slunednice O - 4,5 kg 0,9 kg

sojové mouka 0 -1,1 kg 0,7 kg
glutenovd kukuiiénd mouka O - 1,1 kg ' 0,7 kg
cely Cesnek 0,23 - 1,8 kg 0,7 kg
sluneénicovy olej O - 20 polévkovych lZic 10 1Zic +
pSeniény klickovy olej C - 20 polévkovych'lZic = 10 lZic
melasea C - 20 polévkovych lZic 6 1lZic
voda 76 - 133 litrd G5 litrua
mléko 0 - 3,8 litrt 1 litr

+ 1lZ%ice se mini vZdy polévkové

Kvelitetivni = kventitativni povlekové prisady ne kei-
dé dve davky shora uvedendho substrétu se uvddéji:

SloZzke Rozseh mno?stvi MnoZstvi : optimédlni
préskovy vépenec 11 - 34 kg 23 kg
préskové sédra 45 - 90 kg 72 kg
moudks bevlnikovych semen 0O - 24 kg 18 kg

Hréskové klidky se s vyhodou péstuji 6 aZ 12 dni pod
zevlebovénim mlhou. Lze rovnd# pouZivet fazolovych klilkd,
lep8i vysledky Jsou vSak v pripadé hrésku.

Sorghum poskytuje vitaminy, uhlohydréty, gkroby, bilko-
vinu a minerdly, Jjeko m&d, %elezo, zinek, mangan a selen.
Oves dodévé viteminy, minerdly, uhlohydréty, Skroby, protei-
ny a kyselinu salicylovou. Kyselina salicylova podprouje vy-
vin plodnic houZevnatce jedlého. lpgkany /vélcovany/ jeEmen
doddvd vitaminy e uhlohydréty a absorbuje nadbyteéno@vodu. So-
jovd mouka je zdrojem minerédld, bilkovin a vitemind. Pivovar-
ské praskové kvasnice poskytujd velké mnostvi vitemind, zej-
ména skupiny Bi) které podporuji rist mycelia. Sluneénicové
semena & slunednicovy olej doddvajil vitaminy, minerdly, bil-
koviny a nesycené e nenasycené oleje. Sluneénicové semeno a
olej rovnd% podporuji sekundérni rGst mycelia.

Hracnové klidky podporuji vznik plodnic o v&t8i hmotnos-
ti. UmoZhuji tedy ridit velikost jedlych hub. Ffi pouzitl veét-
5{ho mnostvi k11&kd se vytvari vice hub, Jjsou vSek mensi. Nao-
pak p¥i pouziti ménc x1{&kd se vytvari méni hub, aviesk vétsich.



V nepiftomnosti k11&kd se na substrdtu vytvéreji plodnice o
hmotnosti 0,35 aZ 0,68 kg.

Gesnek pisobi jeko prirodni entibekteridlni létka a bré-
ni rastu bakterii po veru a sterilizsci substrétu. Melasa je .
zdrojem cukrd a olej z pSeniénych kli&kd dodévé nesycené a ne-
nasycené odlje i vitemin ~ D. Kukuriénd glutenové mouks dodava
viteminy, minerdly, bilkoviny a selen. Brembory doddvaji Skrob.
Mléko je zdrcjem keseinu & lze misto né&ho pouzit syr.

Povlekové prisedy 2zvE&tduji propustnost substrétu, meji
vigk i dels{ funkce. Préskovy vépenec upravuje hodnotu pH sub-
strétu na neutrélni /pribliZné 7 2% 8/. Préfkové sédra ovliv-
nuje rovnéZ po dlouhou dobu hodnotu pH & ¢ini substrét volnym
£ praskovitym. Moukas z bevlnikovych semen poskytuje bilkovinu
& olej. Pripominé se, Ze v dosavednim stavu techniky se uvé-
di, Ze za Jistych podminek vépnik rdst mycelia inhibuje, &v-
ek substrat pro provédini zphsobu podle vynalezu, obsahuje
podstatné mnoZstvi vépniku z véapence a 2z préskové sédry.

Velikost a podet jedlych b lze Fidit pred osetim mnoz-—
stvim substratu, ktery se vnese do vaki.Ve vétdich vecich,
které obsshuji vice substrdtu, se vyprodukuje vétsi mnozstvi
jedlych hub o v&tsi velikosti. Ngp¥ikled ve vacich o obsahu
3,6 kg substréatu se ziska pPibli¥n& b&hem 6 m&siclh C,34 kg
jedlych hub.

Velikost a podet jedlych hub lze ${dit také tesk, Ze se
jednotlivé osezené jednotky uvedou do vzdjemného styku, tek-
ye vytvori jednu velkou plynulou jednotku, prilemZ se vytvé-
feji vEt3i jedlé houby a ve vétéim podtu neZ v pripadé pésto-
vani v jednotlivych jednotkéch.

Plné osezené jednotky lze umistit na police nebo na ty-
e k dosaZeni maximélni produkce ne jednotku prostoru.

Vynélez bliZe objesnuje ndsledujici pFixled prektického
provedeni, ktery vsak vynélez nijek neomezuje & uvadi toli-

ko optimdini podminky provedeni vynalezu.
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Prikledy provedeni vwyndlezu

Prikled 1

Voda se vaii v kotli o obsahu 228 litrd s vypusti ve dné
vyhfivaném pérou. Bambory se rozfeZou na plétky a vnesou se do
vrouci vody soulasnd s mlékem, &esnekem, glutenovou kukuficnou
moukou, olejm z p8enicénych kligkd, slunednicovym olejem, mela-
sou, loupenymi slunecnicovymi semeny, pivoverskymi préskovymi
kvasnicemi a sojovou moukou. Smés se vali e do rozpednuti slo-
ek na malé kousky. Sm&s se potom miché s vyhodou pPenosnym
michedlem ns natirové barvy, aby se podpofilo rozpsdnuti ¢és—-
tic ne malé kousky. Potom se piideji klic¢ky nrésSku do,vafici
. smési, kterd se michd velkym padlem tek dlouho, % k1licCky e

vyhonky zm&knou. Potom se prida oves, jeémen & sorghum spolu
- s dosteteénym mnoZstvim vody prave k prekryti obili. Smés se

ddle ve?i s miché, e% hladina vody klesne pod hladinu obild

o 7,5 2% 10 cm, nele? se zdroJ terle vypogji. Fo pifibliZn& jed-

né hodin& se pripesdné& zbyld kepalina vypusti ze dne kotle.

V tomto okem¥iku mé byt obili zpole uvelené, zpola tvrdé., Cbili

se pek neché vychladnout po dobu pribliZné& 24 hodin & pak se

z kotle odstreni.

Dévky obili se pak vlozi do velkého plochého zésobniku
e s obilim se smiché prédkovy vépenec, préskova sédra a moul-
ka bavlnikového semene. Michd se tak dlouho, &% je vS8echno o-
bil{ préSkem pokryto. Cbili se nemd shlukovet do kust. Dvé

-

ddvky poskytuji pribliZné 540 kg pPipreveného substrétu.

Pripraveny substrét se pak vnééi do dvojitych polypro-
pylenovych plestickych vakd /o tloudtice 0,04 mm/. KeZdd
z téchto dvojitych vakovych jednotek mé polypropylenove hrdlo,
bavlnénou zdtku a pres zétku kryt z hlinikové folie. Vaky
obsehuji 4 dévky obilf /pPibliZn& 1080 kg/ e vloii se do per-
ni retorty /prémér 150 cm, délka 39C cm/ a sterilizuji se pé-
rou pri 121 O zz tleku 103,5 kPa po dobu 7 hodin. Kezdd né-
plﬁ se pred osetim 24 hodiny chledd.

Jekmile jeou vaky sterilizovény osejl se s vynodou za

1

steriinich podminek v leminédrnich krytech s proudicim vzdu-

v

chem. Cseti se provédi piidénim Gisté seddy vebo s vyhcdou
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obilim z predchozich b&hd produkce. Do kaZdého vaku o hmot-
nosti 0,90 kg se vnese pribli¥n& 5 a% 10 polévkovych 1%iec o-
sazeného obili. XKeZdy vak se potom protrepe k dokonalému pro-
michdnf osazeného obilf s novym substrétem. Iymto ddkladnym
promfchénim osazeného obili se substritem se znacné snizi in-
kubalni doba., Vak o obsahu 0,9 kg se tzkto obvykle zcela osa-
di po pribliZn& 3 tydnech inkubsce pti 27 °C. Z ke2dé nsodko-
vané jednotky o obsshu C,9 kg lze rozb&hnout vyrobu cbvykle

u 15 novych jednotek o obsahu U,9 kg. Je vyhodné, kdyi md vek
tekovou velikost, sby pojel 3,6 kg se zPetelem na nepomir
vetSiho podtu klickd u 3,6 kg veku ve srovnéni s G »9 kg a 1,8
kg veku.

Fo pribliZné& 3 tydnech je obilny substrit z vet3{ Sdsti
ztrévenﬁa ve veku zUstdvé toliko mycelium. Vek lze udriovat
vV tomto mycelidlnim stupni 3 &2 4 mésice pri doprevd po mori
nebo pri skledovéni. Pro zapcletd vyroby jedlych hub se vaky
vystavi chladnému Soku jejich chlezenim pri teploté 4,5 &%
18 °c po dobu 5 2% 15 dni pod chlednym bilym fluorescendnim
sv€tlem 25 2% 100 lux8. Vyhodny chledny 8ok nestévd pri tep-
lotg 7 ¢ po dobu 7 aZ 9 dni. Lze vsak pouZit teké chladné
vodni lézné po dobu 24 &% 48 hodin.

Na moFi mohou byt veky dopravovény za soudasného chled-
ného Soku v chlezenych nidobsch.

Jinym zplsobem chledného Zoku, ktery vyvold rdst plodnic,
Je postup, pri kterém se mycelium vyjme z vakd & vystavi se
prerudovenému ptscbeni chledné vodni mlhy. Je vyhodné prové-
dét zemlZovéni za denniho svétla 2 rovn&% po dobu 2 hodin
v noci. Vede pro zeml¥ovéni se cchlzdf ne 10 2% 24 °C & zz-
mlZovéni se provddi 2 a% 120 sekund v intervalech 2 2% 10 mi-
nut po dobu 6 @Z 15 hodin ze denniho sv&tla. PribliZn& za
10 82 20 dni po vysteveni mycelia mlze, se miZe houZevnatec
Jjedly sklizet. Nésledujici sklizni z vakd mohou nzstavat 20
&z 30 krét za sebou. Reletivni vlihkost v zemlZovecim pros-
tredi musi byt ¢lespon &0 %.

Alternestivné k pouZiti stridevé chledné vodni mlhy se
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mycelium mbZe 2z veku vyjmout a nechat zrat o sobé zndmymi
zpGsoby.

Jakmile se substrdt vyderpd, lze Jjej pouZit pro Jjiné ucely,
« Jjeko Jje kompost, krmeni zvifat, substrét pro jiné druhy jed-
lych hub nebo krmivo hmyzu.

Po vzniku mycelia av8ak jesSté pred Jjeho uzrénim se myce-
lium mtZ%e teké pouZivet Jazko krmivo pro zvirata nebo k vyZivé
lidi. Z myceliz lze teké extrshovat uZiteéné biochemikélie,

Jzkkoliv je vyndlez popsén ne zékledé konkretniho prikla-
du provedeni, jsou moZné rizné obminy a modifikece zplsobu
v rozsehu vynslezu, jek je precovniklm v oboru znémo. Substra-
tu se mbZe pouZivet k péstovéni nejrlznfjsich druhl hub, které
jsou uZitedné pro své biochemické nebo jiné vlastnosti. Sub-
strétu se mife napfiklad pouZivat pro pstovéni penicilinové

houby, tezbdkové houby, kvasinek a lécivych jedlych hub.

Frémyslova vyuZitelnost

Pestovéni hub, zvlésté houZevnatce jedlého Géinnym a
rychlym zpisobem za pouZiti nového zpusobu sterilizace a
zlepieného kultiveéniho substratu bez konteminace neZédouci-

mi mikroorgenismy.
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1. Zpisob péstovédni stromovych, dfevbkaznych, Jjedlyeh hub,

vyznad¢dujici s e t { m, Ze se pripravuje obilné
sm&s obsahujici hmotnostn& na 1,000d{ilu suché sm&si 1,00 aZ
0,25 4118 vody & v&t81 podil obili neZ Skrobu, bilkoviny a
zdrojd Zivin, sm&s se vePi asi 1 hodinu, chledi se a2si 8 a%
24 hodin, plni se do sterilovené nédoby nepropustné pro mikro-
organismy, sterilizuje se v nédobé&, nedeZ se pridé sadba stro-
movych Jjedlych hub a po promichéni se v nddobé inkubuje asi 21
dnd, nédoba se spotfebovenou obilni smési e s vytvolenym myce-
liem se ponechd 7 2% 9 dni pri teploté asi 7 OC, mycelim se
z nédoby odstreni s pak se zemlZuje chlednou vodou ze ristu
stromové jedlé houby. ‘ .

-, s

2. Zplsob podle ndroku 1, vy zna dujici s e

t 1m, %e se pfiprevuje obilnd smés obszhujici hmotnostné ne
1,00 dilu suché smési 1,00 8% C,25 dild vedy e vElSi podil obi-
11 ne? 3krobu, bilkoviny e zdroju Zivin, smés se verd esi 1 ho-
dinu, chledi se @si 8 aZ 24 hodin, , plni se do sterilované né-
doby nepropustné pro mikrcorgenismy, sterilizuje se v n&adobé,
nede? se pridd sadba stromovych Jedlych hub a po promichéni se
v nédobé& inkubuje ssi 21 dnd, neéeZ se sedba jedlych hub po
spotfebovéni obilni smesi & vytvoreni mycelia neché& vzrust ne

plody.
3. Zpasob podlie ndéroku 2, vy z nac u g 1ic 1 s e
t i m, %e se do obiing sm&si v chicdicim sturni o@imisi adi-
tivum zlepduiici propustncetl substratu.
4, Zplsob podle nércxu 2, vy z ne ¢ U Jdicd s e
t { m ,%e cbili cbsehuje scrghum.
2. sptechb zcdle néroku 2, vy znsecugilcld 5 €
t 1 m, %e viikcvine zehrrnuje xlitky zezleného hrezchu.
’ : e c 7 s e
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Te Zpiscb podle néroku 2, vy znac¢ugjicit s e
t 1 m , %e sedbou stromovych jedlych hub je obili, jeZ bylo
ptedem osazeno sadbou stromovych jedlych hub. '

8. Zplsob podle néroku 2, vy zna c¢u jici s e

o
t {m, %e se klideni vyvolévé odstranénim mycelie z nédoby
ell e

a vystaveném mycelis pFerufované plsobeni chledné vody v po-

s

dobé mihy.

R Zphzob podle nércku 8, vy znacu jici s e

t 1 m , fe se pPferufovené zemiZcvdni chledncu vedou provadd
pouZitim vody o teploté 10 i 24 °c po cobu 2 g% 120 sekund

v intervealech 2 g% 10 minut po 6 &% 15 hodin ze dne & 2 hodin
vV noci,

10, Zotsob pedle néroku 2, vy zna dujicil s e

% Y

’

0
i m, %e se Skrobu, bilkeoviny e zdroje Zivin pouzivé se
ztetelem ne nutridni poZedsvky péstovanych hub.

ob podle ndroku 2, vy znadcujici s e

se do uvedené obilni smési pred Jejim vefenim pri-
dévéa cely Cesnek.

12. Zpdscb podle néroku 1 nebo 2, vy zna ¢ u Jicid

s e t i1 m, %e se vePi 25 g% 133 1litrd vcdy, prida se 2,25
&% ¢ kg brember, 0,9 2% 15,75 kg pivovarskych prédkovych
kvesnic, 0,23 a% 1,8 kg Cesneku, vytvolfend smés se veri =
michd, po rozmilnéni ne mensSi kouksy se pridd 67,5 aZ 135 kg
celych zrn sorghe a C,23 €% 6,75 kg medkaného jelmene, do
ziskané smisi s piPidéd dostatelné mnoZstvi vody k ponorenit
smési, smés se vali po poklesnutd hlediny vedy pod hledinu
obilni smési, asi Jjednu hodinu po odstrenéni zdroje tepla se
obilni smés odvodni, esi 8 2% 24 hodiny pc odvodnéni se

smés smichd s 5,4 a% 16,65 kg préaSkového vépence a 22,5 &%
45 kg préskové sédry, odméfené ddvky zecela povlederé cbilni
smési se vlo®i dc sterilcvenych nédob nepropsstnych pro
mikroorgenismy, nédcby s obeeZenou obilni smisi se sterili-

~

zuji, nede? se pridé sedbe jedlych hub a s cbilni smési se




promichd e pak se provédi ijkubace po esi 21 dni & po spotde-
bovéni obilni smési a vytvoreni mycelia se u mycelis vyvola
plozeni.

13. Zplsob podle ndroku 2 nebo 12, vy z na & u jicd
s e t1im, Ze se jako seadby Jjedlych hub pou?ivd houZevnat-
ce Jjedlého.

14. Zpleob podle ndroku 2 nebo 12, vy zna é¢u jic i

3]

e t1im, Ze se jako sadby jedlych hub pouZivd hlivy
Ustricné,

14. Zpiscb podle ndroku 2 nebo 12, vy zna d u jici
Z

s e tim, Ze se jako sadby jedlych nub pouZivd Zempionu.

P

15. Zplsob podle néroku 2 nebo 12,v y zna & u jdici
se tim, Ze se jeko sadby jedlych hub pouZivd kumdku

jedlého.

16, Zptsob podle nédroku 2 nebo 12, vy zna du jici
S e t im, Ze se jako sadby jedlych hub pouZivé penizovky

ssmetové.

17. Zptsob podle néroku 2 nebo 12, vy znadu jicd
s e t {m, Ze se jeko sedby Jedlych hub pouzivéd smrZe jed-
1ého.
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