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1

Inventia se referd la industria lichiorurilor, si
anume la o compozitie de balsam.

Compozitia de balsam contine macerat hidro-
alcoolic din materia primd vegetald: rizomi de
obligeand, partea aeriand de sovarf, partea aeriand de
sunitoare, radacind de lemn dulce, rizomi si radacini
de leuzee safloroforma, fructe de mices, stigmate de
porumb, precum si ingredientele: suc de struguri
alcoolizat, caramel, acid citric, zahdr si solutie
hidroalcoolicd;  materia  primd  vegetald  si
ingredientele fiind luate in urmétorul raport, kg la
1000 L de productie finita:

rizomi de obligeana 0,05...0,075
partea aeriand de sovarf 0,25...0,35
partea aeriand de sundtoare 0,55...0,77
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2
radacind de lemn dulce  0,85...1,15
rizomi si radicini de
leuzee safloroforma 0,51...0,71
fructe de maces 0,55...0,74
stigmate de porumb 0,04...0,06

suc de struguri alcoolizat 221...299

caramel 8,5...11,5

acid citric 0,07...0,11

zahdr 68,3...89,8

solutie hidroalcoolicd, L restul, pand la tiria de 42%
vol.

Rezultatul inventiei constd in largirea sorti-
mentului de balsamuri.
Revendicdri: 1



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

MD 2384 K1 2004.02.29

Descriere:

Inventia se referd la industria lichiorurilor, $i anume la o compozitie de balsam.

Este cunoscutd compozitia de ingrediente pentru obtinerea balsamului curativoprofilactic ce
contine: rizomi de obligeand, sovarf, sunatoare, frunze de mentd bund, coada-soricelului, radacina
de lemn dulce, muguri de pin, suc de mere alcoolizat, suc de arone negre alcoolizat, suc de scorus
de munte alcoolizat, caramel, vanilind, acid citric, zahar, solutie hidroalcoolica [1].

Cea mai apropiatd solutie a prezentei inventii este compozitia de balsam ce contine macerat din
materia prima vegetald: rizomi de obligeand, frunze de izmd bund, radacina de lemn dulce, muguri
de pin, parti aeriene de sovarf, sundtoare si coada-soricelului, precum si suc de mere alcoolizat,
caramel, acid citric, zahar si solutie hidroalcoolica [2].

Balsamurile mentionate sunt caracterizate prin indici organoleptici, valoare biologicd, calititi
curative si tonifiante nu prea inalte.

Problema pe care o rezolvd prezenta inventie constd in crearea unei compozitii de balsam cu
indici organoleptici si valoare biologica inalte, cu calitati curative si tonifiate imboggtite.

Pentru realizarea problemei mentionate in compozitia de balsam pe 14nga ingredientele: rizomi
de obligeand, partea aeriand de sovarf, partea aeriand de sundtoare, raddcind de lemn dulce, suc de
struguri alcoolizat, caramel, acid citric, zahar, solutie hidroalcoolicd au fost incluse suplimentar
rizomi si radacini de leuzee safloroforma, stigmate de porumb, fructe de maces in urmétorul raport,
kg/1000 L de productie finita:

rizomi de obligeana 0,05...0,075
partea aeriand de sovarf 0,25...0,35
partea aeriand de sunitoare 0,55...0,77
radacind de lemn dulce 0,85...1,15
rizomi si radacini de leuzee safloroforma 0,51...0,71
stigmate de porumb 0,04...0,06
fructe de maces 0,55...0,74
suc de struguri alcoolizat 221...299
zahar 68,3..89,8
acid citric 0,07...0,11
caramel 8,5...11,5
solutie hidroalcoolica, L restul, pand la tiria de 42°.

Rezultatul inventiei propuse constd in majorarea indicilor organoleptici, sporirea valorii
biologice, imbunatitirea calitdtilor curative si tonifiante si lrgirea sortimentului de balsamuri.

Rizomii si rdddcinile de leuzee safloroforma, care intrd in componenta compozitiei de balsam
contin acizi organici, rasini, uleiuri eterice, substante tanante, coloranti, alcaloizi, vitamine, acid
ascorbic, caroten, inulind s.a.

Leuzeea safloroformd exercitd un efect excitant asupra sistemului nervos central ce se manifesti
prin sporirea activitatii motorii, excitabilitatii reflexive si prin imbunatatirea nivelului reactiilor de
comportament.

Prin utilizarea preparatelor din leuzee safloroformd se imbunititeste starea generald a
organismului, se normalizeaza somnul, creste pofta de mancare, sporeste capacitatea de munca.

Stigmatele de porumb, care intrd in componenta compozitiei de balsam contin ulei de porumb si
alti compusi biologic activi care sporesc secretia biliard si faciliteaza trecerea ei in intestine, scade
tonusul vezicii biliare i asigura o ridicare stabild ulterioard a tonusului.

Fructele de maces, care intrd in componenta compozitiei de balsam contin zahdr, pectine, tanin,
acizi organici (malic, citric, oleic, linolic etc.), flavonoizi (cvercitring, izocvercitrind, kempferol,
rubicsantind, licopind etc.), uleiuri ingrosate, acid ascorbic, vitamine (B;, B,, P, PP, K), caroten
(provitamina A), tocoferol (vitamina E), sdruri de fier, mangan, fosfor, magneziu, calciu.
Preparatele din fructe de mices manifesta efecte antiscorbutic, antisclerotic, sporesc procesele de
oxidoreducere in organism, deoarece acidul ascorbic si acidul dehidroascorbic, care se formeaza la
oxidarea lui, participd la dezaminarea oxidativd a aminoacizilor aromatizanti, activeazd un lant de
sisteme de fermentare, stabilizeazd continutul adrenalinei si a altor catecolamine, stimuleazd
rezistenta organismului la influentele negative ale mediului ambiant, contra infectiilor etc.

Sucul de struguri, indeosebi de soiuri rosii, care intrd in componenta compozitiei de balsam, in
cantitate ce depdseste continutul lui in compozitiile deja cunoscute, imbogitesc compozitia cu
glucozd, fructozi si alte zaharuri ugor asimilabile, cu diferiti acizi organici (malic, tartric, silicic,
citric, succinic, galic, formic, oxalic, salicilic, pectic), substante minerale §i tananti, microelemente
(potasiu, calciu, magneziu, fier, mangan, cobalt), vitamine (C, By, B;), provitamina A (caroten),
bioflavonoide, fermenti (invertaza, proteaza, pectinaza s.a.) si cu fitoncide.
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Balsamul cu compozitia revendicata se obtine in felul urmator. Plantele medicinale luate in
urmdtoarea componentd: rizomi de obligeand 0,05...0,075 kg, sovarf 0,25...0,35 kg, sundtoare
0,55...0,77 kg, leuzee safloroformd 0,51...0,71 kg, fructe de maces 0,55...0,74, stigmate de
porumb 0,04...0,06, rdddcind de lemn dulce 0,85...1,15 kg, se mdruntesc, peste ele se toarnd
34...47 L de solutie hidroalcoolicd de 50% si se mentin 3...7 zile. Dupd care extractul se scurge.
Peste ingredientele rdmase se toarnd iardsi 18...24 L de solutie hidroalcoolica de 50% si se mentin
timp de 3...7 zile. Apoi se scurge al doilea extract. Peste ingredientele rdmase se toarnd a treia oard
18...24 L de solutie hidroalcoolicd de 50% si se mentin timp de 3...7 zile. Dupa care extractul
iardsi se scurge. Maceratele obtinute de la prima, a doua i a treia extractie se amestecd si se mentin
timp de 2...5 zile. Apoi se adauga sucul de struguri alcoolizat, preparat in prealabil (dupa reteta),
zaharul, acidul citric §i caramelul in cantitatile prevazute, toate se amestecd, apoi se adaugd solutie
hidroalcoolicd pana la realizarea unei tarii de 42°. Cupajul obtinut se amestecd timp de 2...6 ore, se
filtreaza si se indeparteaza.

Exemplul 1. Pentru obtinerea a 1000 L de balsam se folosesc urmétoarele ingrediente, kg:

rizomi de obligeana 0,05
partea aeriand de sovarf 0,25
partea aeriand de sundtoare 0,55
rizomi si radicini de leuzee safloroforma 0,51
fructe de maces 0,55
stigmate de porumb 0,04
radécind de lemn dulce 0,85
suc de struguri alcoolizat 221
zahar 68,3
acid citric 0,07
caramel 8,5
solutie hidroalcoolica, L restul, pan3 la realizarea tariei de 42°.

Rizomii de obligeand, partile aeriene de sovarf, sunitoare, leuzee safloroformd, fructele de
madces, stigmatele de porumb, radicina de lemn dulce se maruntesc, peste ele se toarnd 34 L de
solutie hidroalcoolica de 50% si se mentin timp de 3...7 zile. Dupa care extractul se scurge. Peste
ingredientele rdimase se toarnd iardsi 18 L de solutie hidroalcoolicd de 50% si se mentin timp de
3...7 zile. Apoi se scurge al doilea extract. Peste ingredientele ramase se toarnd a treia oard 18 L de
solutie hidroalcoolica de 50% si se mentin timp de 3...7 zile. Dupa care extractul iardsi se scurge.
Maceratele obtinute de la prima, a doua si a treia extractie se amestecd si se mentin timp de 2...5
zile. Apoi se adauga sucul de struguri alcoolizat, preparat in prealabil (dupa retetd), zahdrul, acidul
citric, colerul, toate se amestecd, apoi se adaugd solutie hidroalcoolica pand la realizarea unei tarii
de 42°. Cupajul obtinut se amestecd timp de 2...6 ore, se filtreaz3 si se indeparteaza.

Exemplul 2. Pentru obtinerea a 1000 L de balsam ingredientele si materia primd sunt luate in
urmatorul raport, kg:

rizomi de obligeana 0,075
partea aeriand de sovarf 0,35
partea aeriand de sunitoare 0,77
rizomi si radacini de leuzee safloroforma 0,71
fructe de mices 0,74
stigmate de porumb 0,06
radacind de lemn dulce 1,15
suc de struguri alcoolizat 299
zahar 89,8
acid citric 0,11
caramel 11,5
solutie hidroalcoolicd, L restul, pan la tiria de 42°.

Ierburile si fructele care intrd in componenta balsamului il imbogétesc cu un complex de
substante biologic active, sporindu-i calitatile curative si tonifiante, exercitd o influentd pozitiva
asupra organelor interne ale organismului imbunétitindu-le vitalitatea, acordd balsamului o aroma
complexd, deosebita.

Asocierea in compozitia balsamului a materialului vegetal si a fructelor de mices permit crearea
unui produs nou, mai bogat in vitamine, in microelemente, acizi organici, zaharuri usor asimilabile
si in alte substante biologic active.

Toate componentele balsamului se combind armonios, acordandu-i calititi gustative excelente si
imbunatdtindu-i indicii organoleptici in general.
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Astfel, particularitatile ce-1 fac deosebit atat in raport calitativ, cat si cantitativ, aflandu-se intr-o
corelatie directd sunt definitorii si asigurd inventiei obtinerea unui rezultat nou, imbunétitesc indicii
organoleptici ai balsamului, majorand simultan valorile biologice, calititile curative si tonifiante.

Balsamul poseda un gust specific, plicut, ce reprezintd o deosebitd imbinare de amarui cu dulce,
0 aromd compusd, dar armonioasd, fard ca micar unul din ingrediente si persiste, are o consistenta
densa si o culoare maro inchis (brund).

in cazul in care cantitatea ingredientelor depdseste limitele minime sau maxime, balsamurile
capdtd un gust si o aromd neuniforme, slab manifestate, o consistentd lichidd necaracteristica
balsamurilor, deoarece in gustul si aroma lor persistd substantele aromatizante, se pierde echilibrul
armonios al buchetului, dispare originalitatea si unicitatea.

Selectarea reusitd a ingredientelor balsamului, transmit produsului finit caracteristicile sale, mai
mult chiar, le asigurd efectul sinergic, adicd activitatea biologicd a ansamblului de ingrediente
depaseste suma efectelor actiunii fieciruia dintre ele, ceea ce asigurd proprietati calitativ noi.

Introducerea in compozitia pentru prepararea balsamului a leuzeei safloroforme, fructelor de
madces, stigmatelor de porumb si a sucului de struguri in cantitdti ce depdsesc continutul lui in
comporzitiile deja cunoscute, permit imbogatirea compozitiei cu micro si macroelemente, cu acizi
organici si vitamine, ceea ce, in combinatie cu substantele biologic active ale altor ingrediente,
mareste secretia biliard, favorizeazd principalele procese de schimb, regleazd si restabilesc
activitatea tractului gastrointestinal, a sistemului nervos si au un efect tonifiant.

Balsamul poate fi addugat in apa, ceai, cafea etc.

(57) Revendicare:

Compozitie de balsam ce contine macerat hidroalcoolic din materia prima vegetald: rizomi de
obligeand, partea aeriand de sovarf, partea aeriand de sundtoare, radacind de lemn dulce, precum si
ingredientele: suc de struguri alcoolizat, caramel, acid citric, zahdr si solutie hidroalcoolica,
caracterizati prin aceea cii materia primd vegetald suplimentar include rizomi si radacini de
leuzee safloroformad, fructe de maces si stigmate de porumb, totodatd materia prima vegetald si
ingredientele sunt luate in urmétorul raport, kg la 1000 L de productie finita:

rizomi de obligeana 0,05...0,075
partea aeriand de sovarf 0,25...0,35
partea aeriand de sundtoare 0,55...0,77
ridacind de lemn dulce 0,85...1,15
rizomi §i riadacini de leuzee safloroforma 0,51...0,71
fructe de maces 0,55...0,74
stigmate de porumb 0,04...0,06
suc de struguri alcoolizat 221..299
caramel 8,5...11,5
acid citric 0,07...0,11
zahar 68,3...89.8
solutie hidroalcoolica, L restul, pand la tdria de 42 % vol.
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