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De#crizime del Brevetto per Invenzione Industriale avente per titolo:
"APPARECCHIATURA PER LA SURGELAZIONE D PRODOTTI
ALIMENTARY

della

CIBQ E SALUTE 8RL,

di nazionalita taliana, con sede a Milano (MI) - ed slettivamente do-
miciliata presso PUfficio Brevetti Dott. Franco Cicogna & C. 8.rl., in
Via Visconti di Modrone 14/A - Milana.

DESCRIZIONE

il presente trovato ha come oggetto un'apparecchiatura per la
surgelazione di prodotti alimentari.

Come & nolo la surgelazione & un trattamento che consente 1a
conservazione di demate alimentar per lungo tempo portandole a
temperature molte basse, inferiori o uguali a -18 °C, con fempi di ap-
plicazione molto brevi.

Par effettugre la surgelazions si utilizzane apparecchiature,
dette abbattitori.

Le macching di surgelazions criogenica, in 1QF, sono di di-
mensioni elevate, dai 2,5 m al 10 m di lunghezza per 2 m di larghez-
za.

Gl abbattitor! tradizionali presentano sistemi di movimentazio-
ne del prodotio simili, nel funzionamento, ad una befoniera oppure
utitizzano plani vibranti o nastr trasportator] in maglia di acciaio.

Per tale motive, negh abbattitor! tradizionali, il peso del prodot-

to si riduce a causa dell'abrasione causata dello sfregamento tra |



28]

singoli pezzi provocato dal sistema di movimentazione durante iz fa-
se di surgelazione.

Un ulteriore inconvenients i un abbattitore di tipo tradizionale
& costituito dal fatto di essere idoneo al rattamento di un gamma §-
mitata di prodotti.

Compito del presente trovalo & gquello di realizzare urmap-
parecchiatura per la surgelazione di prodotti alimentari che superi gil
inconvenienti della tecnica nota citata sopra.

Nellambito di questo compito, uno scopo del trovate & quelio
di realizzare un'apparecchiatura che consenta la surgelazione in 1QF
(individual quick freezing) ovvero la surgelazione individuale di gual-
siasi tipo di prodotto e di qualungue consistenza, dal liquido al solido.

Un altro scopo del trovato @ quello di realizzare unapparec-
chiatura di surgelazione che sia molto semplice da utilizzare & nella
quale il prodotio surgelato al termine del processo di surgelazione
sig tal quale al prodotio in ingresso,

Un ulteriore scopo del trovato ¢ quello di realizzare
unapparecchiatura di surgelazione nella quale # prodotio sia fraspor
tato delicatamente evitando | danni tipicamente causali daf sistemi o
trasporto delle macchine tradizionail.

Un aliro scopo del presente trovato & di fornire un'apparec-
chiatura che, per le sue pecullari caratieristiche realizzative, sia in
grado di assicurare e pit ampie garanzie di affidabilita e di sicurezza
neif'uso.

Questo ed altri scopi, che meglio appariranno evidenziati in



seguito, sono raggiunti da un'apparecchiatura per la surgelazione dj
prodotli alimentari, caratierizzata dal fatio di comprendere una strut-
tura di contenimento la quale definisce una vasca riempita di azolo
liguido; in detia struttura di contenimento essendo disposto un nastro
trasporiatore il quale st estends da un lalo frontale della struttura ad
urt fato posteriore della struttura; un prodotto da surgelare essendo
immessao in defla vasca in una zona vicina a detie lato frontale ed
essendo trasportate, immerso in detto azoto liguido, da una parte in-
ziale di detto nastro trasportatore fino ad una parte finale del nastro
trasportatore la quale si trova in corrispondenza di detto lato poste-
riore di delta struttura; detto prodotio essendo quindi espulso da det-
ta struttura ed immesso in un contenitors disposto in corispondenza
di detto lato posteriore delia struttura,

Ulteriori caratteristiche e vantaggi dell'oggetto del presents
frovato risulteranno maggiorments evidenziali attraverso un esame
della descrizions di una forma di realizzazione preferita, ma non e-
sclusiva, dal trovate, llustrata a fitolo indicative & non limitativo nei
disegni allegati, in cui;

- fa figura 1 € una vista prospetica delfapparecchiatura ogget-
to def presents trovalo;

- la figura 2 & una vista laterale dellapparecchiatura;

- {a figura 3 & una vista in sezione irasversale, secondo i piano
di sezione H-Hl delia figura 2;

- la figura 4 & una vista frontale dell'apparecchiatura;

- la figura & & una vista Ialerale, serionata longitudinalmente;



-1a figura 6 & una vista in planta deil spparecchistura;

- fa figura 7 & una vista posteriore dell'apparecchiatura.

Con particolare riferimento al simboli numerici delle suddetis
figure, I'apparecchiatura per la surgelazione di prodott alimentari
secondo I trovato, indicata globalmente con il numero di riferimento
1, comprende una struttura di contenimento 2 la quale definisce una
vasea riempita di aroto liquido.

Nella struttura di contenimento 2 & disposto un nastro fraspor-
tatore 3 il quale si estende da un lato frontale 4 della struttura 2 ad
un lato posteriore 5 della strutturg stessa.

H prodotio da surgelare, non illustrato nelle figure, & Immesso
nella vasca in una zona vicina al lato frontale 4 e cade, per gravita,
sul nastro trasportatore § in corrispondenza della sua parte inzisle
21, che si frova immersa nellazoto liquido.

i prodotte viene quindi trasportato dalla parte iniziale 31 fino
ad una parte finale 32 del nastro trasportatore 3 fa quale si frova in
corrispondenza del lato posteriore § della strutturg 2. 1l prodatio vie-
ne quindi espulso dafla struttura e cade in un contenitore 8 posto in
corrispondenza del lato posteriore 5 della struttura.

Vaniaggiosamente, Ia vasca definita nelia struftura di conteni-
mento 2 presenta un fondo inclinate ed il nastro trasportatore 3 di-
sposto al sue interno & un nastro traportatore a facchini paralielo al
fondo stesso.

A titolo indicativo, la vasca vieng riempita con circa 50-80 fitr

di azoto liquido.



it batlente dell'azoto liquido viene regolato da un misuratore di
livello a seconda del tipo di prodotto che deve essere surgelato.

H nastro trasporiatore 3 & vantaggiosamente costituito da un
tessuto plastico speciale in grado di resistere alla temperaiura di -
1968°C sul quale sono applicate delle palette 33 (facchini) in grado o
portare all'esterno i prodotto surgelato.

La velocita del nastro & regolabile in modo di adsttare s velo-
cita di surgelazioneg al tipo di prodotto ed alla velocita degli altri si-
stemi di frasporto  nel caso in cui Fapparecchiatura fosse inserita in
una linea produttiva,

La strutlura di contenimento 2 & chiusa superiorments da un
coperchio basculante 7§ guale presenta almeno un'apertura di in-
gresso 8, protetta da una grata e da una sportelio basculante 9.

Lapertura di ingresso 8 pud servire ad immettere Il prodotio
nell’apparecchiatura senza aprire i coperchio basculania 7.

el

i coperchio basculante 7 pud presentare anche un'analogs
aperiura a grata 10, proletta da uno sportelio basculante 11, in corr-
gpondenza del Iato posteriore 5 della struttura 2.

i funzionamento dellapparecchiatura seconde i presente tro-
vato € il seguenis.

{t prodotto viene fatto cadere allinterno della vasca carica di
azoto liquido, eventualmente atfraverso la grata dellapertura di in-
gresso 8,

i prodotio cade neli'azoto liquido &, non appena viens a con-

tatto con Pazolo si surgela velocemente e, appoggiate al nastro tra-
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sportatore 3, viene guindi trascinate all'esterno e riversato allinterno
di un conienitore isalermicn 6 oppure su un aliro suppario.

L'apparecchiatura é studiata in modo da sfruttare I'azoto fiqui-
do esausto per mantenere freddi | supporti esterni, quall un traspor-
fatore per limmissione del prodotto oppure quslio in uscita oppure i
contenitore isolermico &,

Lapparecchiatura oggetio del presents trovato pud essers a-
limentata da qualsiast sistema dosatore, da quelie liquido per Ia pro-
duzione di goces, per la surgelazione in IQF dei succhi, a quelio vi-
brante che separa e distribuisce i singoli pezzi che compongono i
prodotio prima della surgelazione.

Si e in pratica constatato come il trovato raggiunga i compito e
ghi scopi prefigsati,

Si & infatli realizzata un'apparecchiatura che consente la sur-
gelazione in 1QF {individual quick freezing), ovvero la surgelazione di
oghi singolo prodotte, come per esempio | piselli oppure | cubett d
mozzarella | quali vengono surgelatl individualmente molto rapida-
ments,

L'apparecchiatura oggsetto del presente trovato & in grado di
surgelare individualmente qualsiasi tipo di prodotto e di gualungue
congistenza, dal liquido al solido.

Un vantaggio dell'apparecchiatura oggetto del presente trovato
& dovuto alla sua compatiezza rispeito ai sistemi della tecnica nota.

A titolo indicativo, Papparecchiatura oggetto del presente frova-

to ¢ lunga circa 2 m e farga circa 0,70; per contro, e macchine di



surgelazione cricgenica in IQF di tipo nolo sono di dimensiont molio
elevaie: da 2,8 m a 10 m di lunghezza per 2 m di larghezza.

L'apparecchiatura oggetto del presente trovate & molio sempli-
ce da utilizzare ed i prodofto surgelato al termine del processo di
surgelazione rimane fal quale al prodotio in ingresso. Per contra, ne-
gli abballitort tradizionali, i prodotio, a causa della sua movimenta-
ziong durante la fase di surgelazions riduce # suo pese per
Vabrasione causata dello sfregamento tra i singoli pezzi in quanto tali
sisterni funzionano in alcuni casi similmente ad una betoniera oppuUre
favorano su un plano vibrante,

Nellapparecchiatura oggetio del presente trovato, il prodotio
entra in contatto con l'azoto liquido ed una volta surgelato viene tra-
sportate delicatamente fuor dal tunnel,

It nastro trasportatore defla macchina secondo i presente tro-
vato e costruilo in un materiale plastico resistente alle basse tempe-
rature, facile da pulive ed in grado di trattenere particelle di surgelato
molto piccole, a differenza del tunnel tradizionali con il nastro fra-
sportatore costituito da una maglia in accisio.

il nastro trasportatore secondo it presente trovato permette di
surgelare qualsiasi tips di prodotic comprese le gocce d'acqua.

Nel nastro traportatore secondo il presente trovato & possibile
inserire a richigsta dei facchini in grade di trascinare allesterno | pro-
dotti surgelati in grado di galleggiare.

Un altro vantaggio delapparecchiatura oggetto del presents

trovato e costituito dal fatte di sfruttare i gas esausto per mantensre



freddi | contenitori utilizzat per il caricamento del prodotic appena

surgelato

Naturalmente | materiali impiegati, nonché le dimensioni, po-

tranno essere gualsiasi sscondo le esigenze.



RIVENDICAZIONI]

1. Apparecchiatura per a2 surgelazione di prodotti alimentari,
caratierizzata dal fatlo di comprenders una struttura di contenimento
{2} la guale definisce una vasca rlempita di azolo liquido: in detta
struttura di contenimeanto (2) essendo disposto un nastro trasportato-
re (3) i quale si estende da un lato frontale (4) della struttura (2) ad
un lato posteriore {5) della struftura (2); un prodotto da surgelare es-
sendoe immesso in detta vasca in una zona vicing a detto lalo frontale
{4} ed essendo trasportalo, immerso in detto azoto liquido, da una
parte inziale (31) di detto nastro trasportatore (3) fino ad una parte
finale (32} del nastro trasportatore (3} la quale si trova in corrispon-
denza di detto lato posteriore (&) di detta struttura (2); detto prodotio
essendo quindl espuiso da detta struttura (2) ed immesso in un con-
tenitore (6) disposto in corrispondenza di detto lato posteriors {5) del-
la struttura (2).

2. Apparecchiatura, secondo la rivendicazione 1, caralterizzata
dal fatto che della vasca definita in detla strutiura di contenimenio
{2} prasenta un fondo indlinato.

3. Apparecchiatura, secondo la rivendicazione 1, caratterizzata
dal fatto che detto nastro trasportatore (3} & un nastro traportatore a
facchini,

4. Apparecchiatura, secondo ta rivendicazione 1, caratterizzata
dal fatto che delia struttura comprende un misuratore di livello atio a
regolare i battente dellazoto liquide a seconda del fipo di prodotio

che deve essere surgelato.
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5. Apparecchiatura, secondo la rivendicazions 1, caratterizzata
dal fatto che detto nastro trasportatore (3) & costituito da un tessuto
plastico resistente alla temperatura di -198°C.

&. Apparecchistura, secondo la rivendicazione 1, caratierizzata
dal fatlo che la velocta del nastro (3) & regolabile in modo di adattare
la velocita di surgelazione al tipo di prodotto ed alla velocita degli altri
sistemi di trasporte nel caso in cul Papparecchiatura fosse inserita in
una finea produttiva,

7. Apparecchiatura, secondo la rivendicazione 1, caratierizzata
dal falto che detta struttura di contenimento (2) & chiusa superior-
mente da un coperchio basculante (7) I quale presenta almeno
u'apertura di ingresso (8) per Pimmissione di detio prodotto da sur-
gelare in detir vasca,

8. Apparecchiatura, secondo la rivendicazione 7, caratierizzata
dal fatto che detta apertura di ingresso (8) & profetta da una grata e

da una sportelio basculanie {8).
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