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Rezumat:

Inventia se refera la industria alimentard si
anume la producerea sucurilor, bauturilor.
Scopul inventiei date este Imbundtatirea
calitatii. ~ organoleptice = a  productului,
atribuindu-i-se gust original de stafide si de
nucusoare. in bautura, care contine suc de
struguri, sirop de zahdr, acid citric, se adauga

2
suc de pepene verde, avind urmétorul raport
de componente, in procente de masa:

Suc de struguri 27-33

5 Suc de pepene verde 23-27
Acid citric 0,2-0.4
Sirop de zahar restul.
Revendicari: 1.
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Descriere: Descriere: 3

Inventia se referd la industria alimentard, gi anume la producerea sucurilor,
bauturilor.

Este cunoscut nectarul de prune si struguri, care contine suc de prune, suc de struguri si
sirop de zahar. [1]

Dar prin consistenti el este mai apropiat de sucurile cu miez, decét de bauturi. In gustul
si aroma nectarului indicat predomind orientarea de fructe, ceea ce scade calitatile lui
organoleptice.

De asemenea, este cunoscut nectarul de struguri, care contine 50% de boabe si 50% de
sirop de zahar. [2]

Consistenta, apropiata de sucurile cu miez, constituie deficienta lui. In gust si aromi
este pronuntata orientarea de struguri, care scade calitétile de consum ale nectarului.

Cea mai apropiatd dupd esenta tehnica i rezultatul obtinut (prototip) este bautura
nealcoolicd pe baza sucului de struguri §i macies, care contine suc de struguri, extract de
madcies, zahar, extract de ierburi, acid citric, acid fosforic, zaharoza octaceticd, otet, esentd
de migdald, apa. [3]

Existenta acidului fosforic in continutul bauturii, a zaharozei octacetice, a otetului nu
intotdeauna actioneazd benefic asupra organismului uman, ceea ce scade calititile lui
organoleptice.

Sarcina tehnicd a inventiei date este Tmbunitdtirea calitdtilor organoleptice ale
produsului, atribuindu-i gust original de stafide si aroma de nucsoara.

Scopul se atinge adaugénd suc de pepene verde in bautura nealcoolica care contine suc
de struguri, sirop de zahdr, acid citric, in urméatorul raport al componentelor, in % de masa:

Suc de struguri 27-33

Suc de pepene verde 23-27

Acid citric 0,2-0,4

Sirop de zahar restul.

Biuturile de fructe si pepene verde nu numai potolesc setea si sunt ricoritoare, dar au si
o valoare alimentard si biologicd mare, datoritd continutului de vitamine naturale, zahdr,
aminoacizi. Continutul de micro- §i macroelemente sporeste valoarea biologicd, joaca un
rol important in metabolism.

Pentru producerea bauturii nealcoolice se intrebuinteaza sucul de struguri, produs
conform “Instructiunii tehnologice de producere a sucului natural de struguri limpezit,
pasteurizat” aprobate de ASP “Nectar” la 29.03.90.

Pentru obtinerea bauturii se intrebuinteazd sucul de pepene verde, preparat conform
“Instructiunii tehnologice de producere a sucului de pepene verde si pireului - semifabricat”
aprobate la 28.08.92 de Combinatul de producere din Cricova.

Zahirul i acidul citric se Intrebuinteaza pentru crearea anumitor conditii in bautura de
continere a substantelor solide si a aciditatii, precum si pentru indicii organoleptici. Siropul
de concentratie necesard se pregéteste aparte, pentru ce intr-un cazan cu pereti dubli se
toarnd apd In cantitate necesard pentru prepararea siropului de o concentratie prestabilitd si
se incélzeste pana la fierbere. Se adauga acid citric, se toarnd zahar tos trecut printr-un ciur
utilat cu perceptor de magnet, se aduce la fierbere, dupa ce siropul se filtreaza prin ciur de
capron sau tesatura.

Combinatia sucului de struguri si celui de pepene verde, a siropului de zahdr si a
acidului citric i atribuie bauturii calitdti noi care diferda de sucul de struguri si cel de
pepene verde. Bautura are un gust plicut armonios acriu-dulce de stafide si o aroma fina de
nucsoard necaracteristic sucului de struguri si celui de pepene verde.

Anume aceastd componenta calitativd si cantitativd a bauturii conditioneazd aparitia
nuantelor de stafide i nucsoara la gust i aroma.

Scimbarea cantitatii unuia din componente nu contribuie la realizarea sarcinii tehnice,
deoarece predomind gustul si aroma componentului, cantitatea caruia depaseste indicatiile
in retetd, ceea ce scade calitatile organoleptice ale bauturii.
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Bautura de struguri si pepene verde solicitata diferd de prototip prin aceea cid in
componenta lui se adauga suc de pepene verde intr-un anumit raport cantitativ, ceea ce
contribuie la obtinerea unui efect imprevizibil, adicd se obtine o bauturd noud cu gust de
stafide i aroma de nucsoara.

Prin urmare, caracterele care deosebesc solutionarea tehnicéd solicitatd de prototip sunt
esentiale si suficiente pentru realizarea sarcinii tehnice.

Exemple de realizare concreta.

Exemplul 1.

Pentru obtinerea bauturii, sucul de struguri si sucul de pepene verde se Incarcé Intr-un
colector cu malaxor conform retetei, unde se adauga cantitatea necesard de sirop. La
intrebuintarea sucului de pepene verde, in care a fost addugat acid citric, in cazul fabricarii
produsului finit este necesard micsorarea, respectiv, a cantitdtii din retetd a acidului.
Cupajul se amestecd, se incilzeste, se ambaleaza in mod fierbinte, se inchide ermetic, se
sterilizeaza.

Componenta bauturii in urmatorul raport al componentelor, in % de masa:

Suc de struguri 27

Suc de pepene verde 23

Acid citric 0,2

Sirop de zahar restul.

Bautura obtinuta are gust placut de stafide si aroma find de nucsoara.
Exemplul 2.

Bautura se prepard analogic bduturii din exemplul 1 in urmétorul raport al
componentelor, In % de masa:

Suc de struguri 33
Suc de pepene verde 27
Acid citric 0,4
Sirop de zahar restul.

Bautura obtinutd are gust plicut de stafide i aromé de nucsoara.

Pentru cupaj se intrebuinteaza suc de struguri cu continut de substante solide de 10-
18%, suc de pepene verde cu continut de substante solide de 5-10%, sirop de zahar cu
continut de substante solide de 18-22%.

Lipsa substantelor chimice daunitoare si inutile pentru organismul uman, combinarea
excelentd de acizi si hidrati de carbon sunt avantajele noii bauturi propuse. Bautura nu
contine adaosuri artificiale si diversi conservanti.

Combinarea reusitd a componentelor face posibild crearea bauturii care potoleste setea
si nu suprasatureaza organismul cu substante de balast.

Gradul de degustare a bauturii solicitate este de 5 puncte (conform sistemului indicilor
gustativi de 5 puncte).

Folosirea bauturii propuse contribuie la normalizarea activitatii sistemului nervos
central, sistemului cardio-vascular si rinichilor, la metabolism, restabilirea functiilor
biologice ale organismului.

Indicii buni organoleptici ai bauturii de struguri §i pepene verde face posibild
recomandarea bauturii pentru consumul in masa in reteaua de comert.

Producerea bauturii de Combinatul de producere din Cricova constituie 400 tuburi.

(57) Revendicare (iri): Revendicari:

Bauturd nealcoolica, care contine suc de struguri, sirop de zahdr, acid citric,
caracterizata prin aceea ca in ea se adaugd suc de pepene verde, avand urmatorul raport de
componente in procente de masa:

Suc de struguri 27-33
Suc de pepene verde  23-27
Acid citric 0,2-0,4

Sirop de zahar restul
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