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A talalmény tirgya eljaras csokoladétartalmu termékek
készitésére két, zart iireget hatirolo, kiilonallé ont6for-
ma-feliilet kozotti formazassal, amelynél a legalébb 25 t6-
meg% zsirtartalmi masszat 28—55 °C hdmérséklet-tarto-
ményban a szétvalaszthato ontéforma-feliilet kozott tireg-
be bevezetik, a csokolddétartalmi masszat az ont6forma

A leirads terjedelme 4 oldal (ezen beliil 1 lap abra)

feliileteivel érintkezésben tartjak addig, amig a massza
megkeményedik, majd az ontdforma felilleteit szétva-
lasztjak, és a csokolddétartalmu terméket eltavolitjak.

Az eljaras lényege, hogy szétvalaszthat6 ontéforma-
ként kilonboz6 hévezetési tényez6ji feliiletekkel ren-
delkezd ontéformékat alkalmaznak.
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A talalmany tirgya eljaras csokoladétartalmi termékek
készitésére két, zart lireget hatérold, kiilénallo 6ntéfor-
ma-feliillet kozotti formazassal, amelynél a legalabb
25 tomeg% zsirtartalmi masszat 28—55 °C hémérsek-
let-tartomanyban a szétvalaszthaté 6nt6forma-feliilet k6-
zotti liregbe bevezetjiik, a csokolddétartalmi masszat az
ont6forma feliileteivel érintkezésben tartjuk addig, amig
a massza megkeményedik, majd az ont6forma feliileteit
szétvalasztjuk, és a csokoladétartalmi terméket eltdvo-
litjuk.

A taldlmany kiilénosen alkalmazhaté olyan termé-
keknél, amelyek viszonylag vékonyak. Ezeket a termé-
keket 4ltalaban ,héjnak” nevezziik. Miutan a szilard ter-
meékek, példéul héj megkeményedett, az 6ntGformabol
valo kivétel utan, a feliiletkiképzést az 6ntéforman meg-
ismételjiikk. A kapott termékek, kiilonésen ha azok héj
alakiiak, megtolthet6k valamilyen megfelel ehetd ke-
verékkel, killonosen fagyasztott édességgel, szorbettel,
joghurttal, gyiimélcsfagylalttal vagy fagylalttal.

Amikor zsirtartalmu terméket, példaul csokoladétar-
talmi terméket készitiink 6nt6formak segitségével, ak-
kor sziikséges, hogy a végs6 terméket egyszeri modon
és torés nélkiil kapjuk. Ismeretes az a megoldas csokola-
détermék, kiilonosen héj alaku csokoladétermék elBalli-
tasara, amelynél az olvadt csokolddémasszat dnt6forma-
ba vezetik be. Amikor a csokolddémasszanak az 6nto-
forma feliiletével érintkezésben 1év6 része megszilar-
dult, akkor az ont6format megforditjék, és a maradék
folyékony massza egy tartalyba esik. Ezutdn az igy ka-
pott héjat el lehet tavolitani az ont6formabol, vagy hely-
ben meg lehet tolteni. Egy mésik médszer csokolddéhé;
kialakitasara, a forgé ontés, amelynél egy mért mennyi-
ségil csokoladéadagot toltenek egy csuklos ontdforma
felébe, és az ont6formafeleket Gsszezarjak, hogy a ter-
mék alakjat kiadja. A zart 6nt6format azutén tobb tenge-
lyen forgatjak, hogy a csokolddét egyenletesen el-
osszak az ontéforma falan, ahol megkeményedik, hogy
teljes héjat képezzen. Az 6ntSforma nyitasa utdn a ka-
pott héjat el lehet tavolitani, vagy helyben meg lehet t6l-
teni a héj faldban kialakitott kis nyilason keresztiil.

A jelenlegi gyartovonalak azonban szimos kompo-
nenst igényelnek, ezek minGségének osszhangban kell
lenniiik egymassal, hogy ily médon kikiisz6boljék az
ujramegmunkélast. A megforditisos ont6formaval dol-
goz6 modszer nem biztositja a csokoladétermékek sza-
maéra ezeket a tulajdonségokat, a forgd ontésnél pedig a
héjat egy kis nyilason 4t kell megtélteni, €s igy a tolt6-
anyagok tipusa korlatozott.

A ,csokoladé” fogalmat jelen esetben ugy értjik,
hogy az magaban foglal minden zsiralapa vegyiiletet,
amelyben csokoladdékomponens van, egészen a bevonat-
okig. Ezeket a vegyiileteket az irodalom pontosan is-
merteti, példaul Kirk—Othmer (2. kiadas, 1964) a 363.
oldaltol és az Elements of Food Technology az 579. ol-
daltél. Egy altalanos probléma ezeknél, hogy reprodu-
kélhato kivételt lehessen biztositani az ont6formabol,
amikor a terméket egy vagy két feliletrdl le kell vélasz-
tani. Gyakran a termék nem valik le tisztan mind a két
feliiletrdl, és igy torott termék jon 1étre, amelyet kezelni
kell, és Ujra kell késziteni.
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Az US 4.426.402 szamu szabadalmi leirds csokola-
déformak elBallitasat ismerteti kiilonalldo ont6formak
kozott. Kitolocsapokat alkalmaznak, hogy a csokoladé-
héjat az ontforma feliiletérdl levalasszék. Az ontdfor-
marészeket kiilonbozé hdmérsékleten tartjak.

A taldlmany feladata az ismert megoldasok hianyos-
sagainak kikiisz6bolése. Ezt a feladatot a taldlmany értel-
mében egy olyan eljarassal valositjuk meg csokolddétar-
talmu termékek készitésére két zart iireget hatérold, kii-
16n4llé ontéforma-feliilet k6z6tti formazassal, amelynél
a legalabb 25 témeg% zsirtartalmi masszat 28-55 °C
hémérséklet-tartomanyban a szétvalaszthaté ontéfor-
ma-feliilet k6zotti iiregbe bevezetjiik, a csokoladétartal-
m masszat az ontGforma feliileteivel érintkezésben tart-
juk addig, amig a massza megkeményedik, majd az ontG-
forma felilleteit szétvalasztjuk, és a csokolddétartalmii
terméket eltavolitjuk. Az eljaras 1ényege, hogy szétva-
laszthaté 6nt6formaként kiilonbozd hdvezetési tényezs-
ji feliiletekkel rendelkezé ontSformakat alkalmazunk.

Az eljarast alkalmazhatjuk temperélt csokoladéndl,
de elénydsebb nyersanyag a nem temperalt csokoladé.
A csokoladétartalmii massza tartalmazhat 60 tomeg%-
nal tobb zsirt, mint példaul kakadvajat, és bevonatot,
amelynek csokoladétartalma 65 tomeg% és kristalyoso-
dasi hémérséklete 12 °C. 60 tomeg%-nal kisebb zsirtar-
talmi anyagra példa egy olyan bevonat, amelyben 46 t6-
meg% zsir (kakadvaj, tejzsir vagy kdkuszolaj) van.

Elényosen legalabb az egyik ontéforma feliiletének
hémérséklete 0 °C, célszertien —10 °C alatt van, hogy a
csokoladé gyorsan megszilarduljon. Az eljaras azonban
elvégezhet6 kornyezeti h6mérsékleten, példaul 20 °C-on
is, vagy a kornyezeti h6mérséklet és a fagyasi h6meérsék-
let kozotti h6mérsékleten. Elénydsen alkalmazhaté az el-
jaras, ha az ont6forma mindegyik felilletét 0 °C és
—40 °C kozotti hémérsékleten tartjuk. Ha az egyik felii-
let kdryezeti hdmérsékleten vagy afolott van, akkor
sziikséges, hogy a masik feliiletnek jobb legyen a hé-
ataddsa. A kereskedelemben kaphaté berendezések
—40 °C alatti h6mérsékletet tudnak biztositani, de az en-
nél alacsonyabb szinteket folyékony nitrogén vagy mas,
rendkiviil alacsony h6mérsékletd anyagok alkalmazasa-
val lehet elérni.

Célszerlien a csokoladétartalmi masszat a szétva-
laszthat6 ont6formak kozotti iiregbe vezetjiik be, amely
ont6formak feliiletét kiilonb6z6 homérsékleten tartjuk.

Elényosen a csokoladétartalmi masszat el6szor a
felsd feliileten hagyjuk megkeményedni, és azutan attol
elvalasztjuk.

A taladlmany egy kilonleges jellemzdje szerint az
ont6forma két feliilete kiilonbozG hovezetést 1étesit az
iiregben 1év3 csokoladétol. Ezt azaltal érjiik el, hogy kii-
16nboz6 hbatadasi tényez6jli anyagokat alkalmazunk,
példaul fémet és mlanyagot, nevezetesen aluminiumot
és polikarbonatot. A csokoladétartalmii massza igy el6-
szor a nagyobb hdatadasi tényezdji feliilettel érintke-
zésben 1év6 részen keményedik meg. Ez az eljaras ak-
kor is alkalmazhato, ha az 6nt6formarészek azonos hé-
mérsékleten, példaul —10 °C-on vannak, mivel a csoko-
ladétartalmi massza a nagyobb hévezetési tényezGji
ontéformarol valik le elGszor.
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A két ontéformarésznek eltéré hGvezetési tényezdje
van, és a kisebb hdvezetési tényez6 elénydsen 3 W/m K,
célszertien 1 W/m K alatt van. Ez az 6nt6formarész alta-
ldban az alsé rész, és a felsG rész a nagyobb hdvezetési té-
nyez0jl rész. Ez azt jelenti, hogy a felsé ontéformarész-
16l valik le elGszor a massza. El6nydsen a nagyobb héve-
zetési tényez0jl rész hvezetési tényezéje 10 W/m K fo-
16tt, célszertien 50 W/m K folott van. Ezeket az értéke-
ket ugy valaszthatjuk meg, hogy hatékony miikodést biz-
tositsanak egy adott ontendd csokolddétartalmu anyag és
a gyartasi vonal tobbi jellemzGje ismeretében. Bar a hé-
vezetési tényez6k kozotti kiilonbséget maximalni kell, jo
eredmény érhetd el, ha az arany a hGvezetési tényez6k
kozott legalabb 10, célszertien legalabb 30 és legelényd-
sebben legalabb 50.

A taldlmény szerinti eljarasnal nem kell kitolécsapo-
kat alkalmazni ahhoz, hogy az els6 ont6formarészt le-
valasszuk, sem pedig specidlis felileteket a levalasz-
tashoz.

A talilmanyt részletesebben a rajzok alapjan ismer-
tetjiik, amelyek a taldlmany szerinti eljaras foganatosita-
sdhoz alkalmas szerszam példakénti kiviteli alakjat tiin-
tetik fel.

Az 1. 4bra a szerszam harom kiilonvalasztott részét
mutatja hosszmetszetben.

A 2. dbra az dsszerakott szerszdmot abrazolja hossz-
metszetben.

1. példa

A szerszdm 1 kiils6 részbdl és 2 belso részbdl, vala-
mint 3 betétbdl all. A szerszamrészek aluminiumbdl ké-
sziilnek, ami a legkedvezGbb fém ahhoz, hogy azok
0 °C alatt miikodjenek a hiitGszerkezettel tarsitva. Az
aluminium a legel6ny6sebb fém a hdvezetési tulajdon-
sagok szempontjabol is. Ha az egyik szerszamrész ke-
vésbé vezetd anyagbol, példaul polikarbonatbol van ki-
alakitva, a hdmérsékletek azonosan lehetnek. A 3 betét
milanyagbol késziil, hogy szigetelést biztositson a cso-
koladéaram szdmdara, amikor azt az ont6formaba Ont-
jik. Az aluminium h8vezetési tényezgje 147,0 W/m K,
a polikarbonaté 0,2 W/m K. Egy masik nagy h6vezetési
tényez6jd anyag a rozsdamentes acél (16,3 W/m K).

Az 1 kiilsé résznek hengeres alakja van, és belsd
4 oldalfala csonka kiip alaku. Ha a 2 bels6 részt dsszeil-
lesztjitk az 1 kiils6 résszel ugy, hogy a 6 és 7 feliiletek
egymassal érintkezzenek, akkor a 4 oldalfal az 5 kiils6
fallal 11 6ntéteret képez. A 2 bels6 részben lévé kozpon-
ti 8 csatorna fogadja be a 3 betét befecskendez6 9 rid-
jat. A 9 rid also, tavoli vége egy befelé iranyul6 13 gal-
1érral érintkezik, és abban van megfogva. A 13 gallér a
8 csatornival szomszédos ugy, hogy egy hengeres
12 szigetel6tér keletkezik. Ha a szerszam Ossze van rak-
va, amint a 2. abran lathat6, a 3 betéten 1évé 10 csatlako-
z6 lehet6vé teszi, hogy a 14 iranybol olvadt csokoladét
vezessiink be a szerszdmba.

Olvadt, nem temperalt csokoladét, amelynek 43 t6-
meg% zsirtartalma van és hémérséklete 45 °C injekta-
lunk be koriilbeliil 3 bar nyomason a 11 ontStérbe a
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9 ridon keresztiil, dugattyts betaplalassal, a 10 csatla-
kozon at. Az 1 kiils6é rész —15 °C hémérsékleten, a
2 bels6 rész —25 °C hémérsékleten van, hogy a héj az
1 kiils8 részben maradjon. Ez az elrendezés feltételezi,
hogy a héjat megtoltjilkk fagyasztott édességgel, miel6tt
azt eltivolitanank az 1 kiilsG részb6l. Az eltavolitas egy
csappal torténik, amely az 1 kiils6 részen 4t nytlik be,
hogy a héjjal érintkezzen. A héj megkeményedése gyor-
san megy végbe, és igy a szerszamrészeket szét lehet
valasztani masodpercekkel azutan, hogy a csokoladét
beinjektaltuk. A héj vastagsaga 1,5 mm volt, de termé-
szetesen ezt a modszert alkalmazhatjuk més vastagsagu
héjak esetében is.

2. példa

Az 1. példat megismételtikk gy, hogy a szerszam
1 kiils@ része polikarbonatbol késziilt, és komyezeti hé-
mérsékleten tartottuk az ontés folyaman. A tobbi kompo-
nens az el6z6khoz hasonlo volt, az alumimumbdl 1évé
2 belsd részt —26 °C-on tartottuk. A csokolddémassza ko-
riilbeliil 2 masodperc alatt keményedett meg olyan mér-
tékben, hogy a héjat a 2 belsé résztdl el lehetett valaszta-
ni. A héjat ekkor meg lehetett tolteni az 1 kiilsé részben,
vagy el lehetett tavolitani egy ezt kovetd eljarashoz.

SZABADALMI IGENYPONTOK

1. Eljaras csokoladétartalmi termékek készitésére
két, zért iireget hatarolo, kilonailo ontéforma-felilet
kozotti formazassal, amelynél a legalabb 25 tomeg%
zsirtartalmi masszat 2855 °C hdmérséklet-tartomany-
ban a szétvalaszthaté ontGforma-feliilet kozotti tiregbe
bevezetjiik, a csokoladétartalmi masszat az 6ntéforma
feliileteivel érintkezésben tartjuk addig, amig a massza
megkeményedik, majd az 6nt6forma feliileteit szétva-
lasztjuk, és a csokoladétartalmu terméket eltdvolitjuk,
azzal jellemezve, hogy szétvélaszthaté Snt6formaként
kiilonb6zé hdvezetési tényezGji feliiletekkel rendelke-
26 ontéformakat alkalmazunk.

2. Az 1. igénypont szerinti eljards, azzal jellemezve,
hogy a csokolddétartalmii masszaként legfeljebb 60 to-
meg% zsirt tartalmaz6 masszat vélasztunk.

3. Az 1. vagy. 2. igénypont szerinti eljaras, azzal jel-
lemezve, hogy az ont6forma egyik feliiletét 0 °C alatti
hémérsékleten tartjuk.

4. Az 1-3. igénypontok barmelyike szerinti eljaras,
azzal jellemezve, hogy az 6nt6forma mindegyik feliile-
tét 0 °C és —40 °C kozotti hdmérsékleten tartjuk.

5. Az 1-4. igénypontok barmelyike szerinti eljaras,
azzal jellemezve, hogy a csokoladétartalmi masszat a
szétvalaszthat6 ontéformak kozotti liregbe vezetjiik be,
amely ontéformak feliletét kiilonbozé hdmérsékleten
tartjuk.

6. Az 5. igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve,
hogy a csokoladétartalmi masszat el6szor a felsé felii-
leten hagyjuk megkeményedni, és azutan attdl elva-
lasztjuk.
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