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自动肉饼机

(57)摘要

本实用新型涉及食品加工技术领域，尤其涉

及一种自动肉饼机，包括剁馅装置、揉馅装置、送

馅装置和成饼装置，剁馅装置用于将肉类进行剁

烂形成肉馅，揉馅装置用于对肉馅进行揉捏成等

分状，送馅装置用于将球状肉馅运送至成饼装

置，成饼装置用于将等分状肉馅加工成饼状；通

过剁馅装置、揉馅装置、送馅装置和成饼装置对

肉类进行自动化处理，如此所生产出来的肉饼在

大小、厚度等方面均一致，便于后续的加工处理，

进而确保肉饼的口感和品质。
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1.自动肉饼机，包括剁馅装置、揉馅装置、送馅装置和成饼装置，其特征在于：剁馅装置

用于将肉类进行剁烂形成肉馅，揉馅装置用于对肉馅进行揉捏成等分状，送馅装置用于将

球状肉馅运送至成饼装置，成饼装置用于将等分状肉馅加工成饼状；所述剁馅装置包括搅

拌槽、搅拌杆和搅拌驱动电机，搅拌杆的端部设有搅拌刀片，搅拌刀片设于搅拌槽内，搅拌

刀片具有一朝搅拌杆轴线方向旋转的弧度，搅拌刀片与搅拌槽的内壁贴合设置，搅拌槽下

端设有出料口，所述揉馅装置与出料口连通，搅拌驱动电机的电机轴端与搅拌杆远离搅拌

刀片的一端传动连接；所述揉馅装置包括揉馅盒、揉馅模具和揉馅电机，揉馅电机与揉馅模

具传动连接，揉馅模具设于揉馅盒内，揉馅模具为中空结构，揉馅模具上端设有进料口，揉

馅模具下端设有下料口，进料口的半径大于下料口，进料口与所述出料口连通，下料口位于

所述送馅装置上方；所述送馅装置包括传送皮带和皮带传送电机，皮带传送电机与传送皮

带传动连接，所述成饼装置设于传送皮带上方；所述成饼装置包括机体、挤压板和挤压驱动

组件，机体设于所述送馅装置上方，挤压板设于机体下方，挤压驱动组件与挤压板传动连

接，挤压驱动组件驱动挤压板在竖直方向来回移动。

2.根据权利要求1所述的自动肉饼机，其特征在于：所述搅拌杆设有搅拌端，搅拌端位

于所述出料口处，搅拌端旋转设有碾压刀，碾压刀与出料口内壁紧贴。

3.根据权利要求1所述的自动肉饼机，其特征在于：所述揉馅模具的外壁设有模具齿

轮，所述揉馅盒内设有传动齿轮，所述揉馅电机的电机轴端设有揉馅齿轮，揉馅齿轮与传动

齿轮啮合，传动齿轮与模具齿轮啮合。

4.根据权利要求1所述的自动肉饼机，其特征在于：所述成饼装置还包括控制模块和感

应模块，感应模块的信号输出端与控制模块的信号输入端连接，控制模块与所述挤压驱动

组件控制连接。

5.根据权利要求1所述的自动肉饼机，其特征在于：所述机体设有一导板，导板设有导

孔，导孔内滑动设有导柱，导柱与所述挤压板的上表面固定连接。

6.根据权利要求1所述的自动肉饼机，其特征在于：所述挤压驱动组件包括挤压电机，

挤压电机的电机轴端设有一偏心轮，偏心轮的一侧固定设有一传动杆，传动杆的一端与所

述挤压板固定连接。
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自动肉饼机

技术领域

[0001] 本实用新型涉及食品加工技术领域，尤其涉及一种自动肉饼机。

背景技术

[0002] 在肉饼的生产过程中，往往需要先对肉类进行挑选，再将肉剁成肉馅，再将肉馅揉

成团状，再对团状肉馅进行挤压进而形成肉饼，现有技术中大多采用人工进行操作上述步

骤，耗时耗力，且挤压出来的肉饼容易因为肉馅所揉捏出的团状大小出现挤压差异，也容易

因为挤压力度问题使得挤压出来的肉饼出现大小、厚度等差异，不易于后续加工，影响肉饼

的口感和品质，因此有必要予以改进。

发明内容

[0003] 本实用新型的目的在于针对现有技术的不足提供一种自动肉饼机，能自动对肉饼

进行剁馅、揉捏、挤压等一系列操作，提升和保障肉饼的口感和品质。

[0004] 为实现上述目的，本实用新型所采用的技术方案是：自动肉饼机，包括剁馅装置、

揉馅装置、送馅装置和成饼装置，剁馅装置用于将肉类进行剁烂形成肉馅，揉馅装置用于对

肉馅进行揉捏成等分状，送馅装置用于将球状肉馅运送至成饼装置，成饼装置用于将等分

状肉馅加工成饼状。

[0005] 具体地，所述剁馅装置包括包括搅拌槽、搅拌杆和搅拌驱动电机，搅拌杆的端部设

有搅拌刀片，搅拌刀片设于搅拌槽内，搅拌刀片具有一朝搅拌杆轴线方向旋转的弧度，搅拌

刀片与搅拌槽的内壁贴合设置，搅拌槽下端设有出料口，所述揉馅装置与出料口连通，搅拌

驱动电机的电机轴端与搅拌杆远离搅拌刀片的一端传动连接。

[0006] 具体地，所述搅拌杆设有搅拌端，搅拌端位于所述出料口处，搅拌端旋转设有碾压

刀，碾压刀与出料口内壁紧贴。

[0007] 具体地，所述揉馅装置包括揉馅盒、揉馅模具和揉馅电机，揉馅电机与揉馅模具传

动连接，揉馅模具设于揉馅盒内，揉馅模具为中空结构，揉馅模具上端设有进料口，揉馅模

具下端设有下料口，进料口的半径大于下料口，进料口与所述出料口连通，下料口位于所述

送馅装置上方。

[0008] 具体地，所述揉馅模具的外壁设有模具齿轮，所述揉馅盒内设有传动齿轮，所述揉

馅电机的电机轴端设有揉馅齿轮，揉馅齿轮与传动齿轮啮合，传动齿轮与模具齿轮啮合。

[0009] 具体地，所述送馅装置包括传送皮带和皮带传送电机，皮带传送电机与传送皮带

传动连接，所述成饼装置设于传送皮带上方。

[0010] 具体地，所述成饼装置包括机体、挤压板和挤压驱动组件，机体设于所述送馅装置

上方，挤压板设于机体下方，挤压驱动组件与挤压板传动连接，挤压驱动组件驱动挤压板在

竖直方向来回移动。

[0011] 具体地，所述成饼装置还包括控制模块和感应模块，感应模块的信号输出端与控

制模块的信号输入端连接，控制模块与所述挤压驱动组件控制连接。
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[0012] 具体地，所述机体设有一导板，导板设有导孔，导孔内滑动设有导柱，导柱与所述

挤压板的上表面固定连接。

[0013] 具体地，所述挤压驱动组件包括挤压电机，挤压电机的电机轴端设有一偏心轮，偏

心轮的一侧固定设有一传动杆，传动杆的一端与所述挤压板固定连接。

[0014] 本实用新型的有益效果：本实用新型通过剁馅装置、揉馅装置、送馅装置和成饼装

置对肉类进行自动化处理，如此所生产出来的肉饼在大小、厚度等方面均一致，便于后续的

加工处理，进而确保肉饼的口感和品质。

附图说明

[0015] 图1为本实用新型的立体结构示意图。

[0016] 图2为本实用新型的搅拌槽的结构示意图。

[0017] 图3为搅拌杆和搅拌电机的装配示意图。

[0018] 图4为本实用新型的揉料装置的结构示意图。

[0019] 图5为本实用新型的揉馅模具的结构示意。

[0020] 图6为本实用新型的送馅装置和成饼装置的装配示意图。

[0021] 附图标记包括：

[0022] 10.搅拌槽；11.搅拌杆；12.搅拌驱动电机；13.出料口；14.搅拌刀片；15.  碾压刀；

20.揉馅盒；21.揉馅电机；22.揉馅模具；23.模具齿轮；24.传动齿轮；  25.揉馅齿轮；30.传

送皮带；31.皮带传送电机；40.机体；41.挤压板；42.挤压电机；43.偏心轮；44.传动杆；45.

导孔；46.导柱。

具体实施方式

[0023] 以下结合附图对本实用新型进行详细的描述。

[0024] 如图1‑6所示，自动肉饼机，包括剁馅装置、揉馅装置、送馅装置和成饼装置，剁馅

装置用于将肉类进行剁烂形成肉馅，揉馅装置用于对肉馅进行揉捏成等分状，送馅装置用

于将球状肉馅运送至成饼装置，成饼装置用于将等分状肉馅加工成饼状。在肉饼制作前，先

根据需求对肉类进行选择，并将肉类进行洗净后放入剁馅装置内，由剁馅装置将肉馅剁碎

形成肉馅，再由揉馅装置将肉馅揉捏成大小相同的球状，并将球状的肉馅移送至送馅装置，

由送馅装置将肉馅运送至成饼装置，由成饼装置对肉馅进行挤压形成厚度、大小一致的饼

状，再由送馅装置将肉馅运送至下一工位，进而完成肉馅的快速成型，便于后续的加工处

理，同时确保肉饼的口感和品质。

[0025] 剁馅装置包括搅拌槽10、搅拌杆11和搅拌驱动电机12，搅拌杆11 的端部设有搅拌

刀片14，搅拌刀片14设于搅拌槽10内，搅拌刀片14具有一朝搅拌杆11轴线方向旋转的弧度，

搅拌刀片14与搅拌槽10的内壁贴合设置，搅拌槽10下端设有出料口13，揉馅装置与出料口

13连通，搅拌驱动电机12的电机轴端与搅拌杆11远离搅拌刀片14的一端传动连接。将需要

绞碎的肉类由入料口放入搅拌槽10内，通过搅拌驱动电机12驱动搅拌杆11，搅拌杆11对位

于搅拌槽10内的肉进行搅拌，进而将肉类进行绞碎成肉泥状，再由出料口13流向揉馅装置。

[0026] 搅拌杆11设有搅拌端，搅拌端位于出料口13处，搅拌端旋转设有碾压刀15，碾压刀

15与出料口13内壁紧贴。通过碾压刀15对肉泥进行进一步的碾碎，进而确保流向揉馅装置
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的肉泥符合揉馅需求，肉泥之间不发生粘黏。

[0027] 揉馅装置包括揉馅盒20、揉馅模具22和揉馅电机21，揉馅电机21与揉馅模具22传

动连接，揉馅模具22设于揉馅盒20内，揉馅模具22为中空结构，揉馅模具22上端设有进料

口，揉馅模具22下端设有下料口，进料口的半径大于下料口，进料口与出料口13连通，下料

口位于送馅装置上方。搅拌好的肉泥由进料口进入揉馅盒20，由揉馅电机21驱动揉馅模具

22对肉泥进行自动揉馅，最终揉捏成球状由下料口流出，移动至送馅装置处。

[0028] 揉馅模具22的外壁设有模具齿轮23，揉馅盒20内设有传动齿轮24，揉馅电机21的

电机轴端设有揉馅齿轮25，揉馅齿轮25与传动齿轮24啮合，传动齿轮24与模具齿轮23啮合。

本实施例中揉馅电机21通过传动齿轮24  带动揉馅齿轮25转动进而带动模具齿轮23转动，

进而驱动揉馅模具22转动，通过揉馅模具22的转动对肉泥进行揉捏成球状。

[0029] 送馅装置包括传送皮带30和皮带传送电机31，皮带传送电机31与传送皮带30传动

连接，成饼装置设于传送皮带30上方。通过皮带传送电机31  驱动传送皮带30转动，进而将

肉馅带动至压饼装置，并将压合好的肉饼带离压饼装置，进而提高传递效率。

[0030] 成饼装置包括机体40、挤压板41和挤压驱动组件，机体40设于送馅装置上方，挤压

板41设于机体40下方，挤压驱动组件与挤压板41传动连接，挤压驱动组件驱动挤压板41在

竖直方向来回移动。将机体40设于传送皮带  30上方，再将挤压板41设于机体40下方，以便

于挤压板41对位于传送皮带30处的肉馅进行挤压，进而便于对肉馅进行均匀受力挤压。

[0031] 成饼装置还包括控制模块和感应模块，感应模块的信号输出端与控制模块的信号

输入端连接，控制模块与挤压驱动组件控制连接。设置控制模块和感应模块，可通过感应模

块对肉馅进行感应，再将感应信号传达至控制模块，由控制模块控制送饼装置将肉馅送达

至压板装置，再由压饼装置对肉馅进行挤压，进而形成肉饼，进而避免送饼机构和压饼机构

在无肉馅的时候空转，进而降低能耗，降低生产成本。

[0032] 机体40设有一导板，导板设有导孔45，导孔45内滑动设有导柱46，导柱46与挤压板

41的上表面固定连接；挤压驱动组件包括4，挤压电机42 的电机轴端设有一偏心轮43，偏心

轮43的一侧固定设有一传动杆44，传动杆44的一端与挤压板41固定连接。本实施例中通过

挤压电机42带动偏心轮  43转动进而带动传动杆44转动，再由传动杆44带动挤压板41在竖

直方向上一通，且移动时通过导柱46对对挤压板41进行导向，进而防止挤压板41  发生偏

移，进而确保挤压效率。

[0033] 综上所述可知本实用新型乃具有以上所述的优良特性，得以令其在使用上，增进

以往技术中所未有的效能而具有实用性，成为一极具实用价值的产品。

[0034] 以上内容仅为本实用新型的较佳实施例，对于本领域的普通技术人员，依据本实

用新型的思想，在具体实施方式及应用范围上均会有改变之处，本说明书内容不应理解为

对本实用新型的限制。
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图3
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图4

图5
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图6
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