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Współtwórcy wynalazku Zenon Piasek, Warszawa (Polska), Zygmunt
Gmaj, Warszawa (Polska), Jerzy Luba, War¬
szawa (Polska), Bożena Siewiera, Warszawa

1 (Polska), Danuta Sikora, Warszawa (Polska),
Romuald Szewczak, Warszawa (Polska), Sła-

właściciele patentu: womir Ulikowski, Warszawa (Polska).

Sposób fermentacyjnego wytwarzania antybiotyków

Znane jest stosowanie, jako głównych składni¬
ków podłoża przy wytwarzaniu antybiotyków na
drodze biosyntezy surowców energetycznych ta¬
kich, jak mono- i polisacharydy oraz surowców
azotowych jak: mąka sojowa, arachidowa, wyciąg
namoku kukurydzy itp.

Cena tych surowców ze względu na stosunko¬
wo duże ich zużycie, (do około 10% wagowych w
stosunku do brzeczki) w procesach biosyntezy ma
duży wpływ na koszty wytwarzania antybiotyków.
Stwierdzono, że zarówno polisacharydy jak i su¬
rowce azotowe stosowane dotychczas w brzeczkach
fermentacyjnych można z korzyścią częściowo lub
całkowicie zastąpić przetworami ziemniaczanymi,
wzbogaconymi azotem organicznie związanym,
otrzymanymi w znany sposób według patentu nr
53331 na drodze wprowadzenia do rozgotowanych
ziemniaków roztworu mocznika wraz z poliestrem
fosforoorganicznym jako katalizatorem, który z
kolei otrzymywany jest przez ogrzewanie czystego
P205 z chloroformem i eterem.

Wyniki badań zestawione w tablicach I—III
wskazują na wydatne podniesienie wydajności an¬
tybiotyków w przypadku zastąpienia w brzeczce
fermentacyjnej polisacharydów (skrobi) i/lub su¬
rowców azotowych (wyciągu namoku kukurydzy)
przetworami ziemniaczanymi wzbogaconymi azo¬
tem organicznie związanym, otrzymanymi w po¬
dany wyżej sposób.

Niezależnie od zwiększenia wydajności antybio-
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20 tyków uzyskuje się sposobem według wynalazku

dodatkowo znaczną obniżkę kosztów wytwarzania
antybiotyków dzięki zastąpieniu w brzeczce fer¬
mentacyjnej dotychczas stosowanych głównych
składników tańszym surowcem, jakim są przetwo-

25 ry ziemniaczane wzbogacone azotem organicznie
związanym.

Zastrzeżenie patentowe

Sposób fermentacyjnego wytwarzania antybioty-
30 ków, znamienny tym, że fermentację prowadzi się
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na podłożu zawierającym jako surowce energe¬
tyczne i/lub azotowe przetwory ziemniaczane
wzbogacone azotem organicznie związanym, otrzy¬
mane w znany sposób na drodze wprowadzenia do

rozgotowanych ziemniaków roztworu mocznika
wraz z poliestrem fosforoorganicznym jako katali¬
zatorem.
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